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1 I.Ie.m; H 3aJa491 OCBOCHHUA NTUCIHUIIJINHDBI

Heabo ocBoeHUs JUCHUIUIMHBI «J IHOCTpaHHBIN SI3BIK» (HEMELKHUI)
ABIseTC (POPMUPOBAHME KOMILIEKCA 3HAHMA 00 OPraHM3alMOHHBIX, HAayYHBIX,
METOAMYECKUX M IPAKTUYECKUX OCHOBAX, OBJAJCHUS HEMELKHUM S3BIKOM KAk
CPEICTBOM  MEXKYJIbTYPHOH  KOMMYHUKallMd B  cdepe  IKOJOTUU |
IIPUPOJOIIOIB30BAHUA  JUISL  CO3J4aHUs  KOMMYHUKATUBHOM  KOMIIETEHUMU
(popmupoBanue M pa3BUTHE YMEHUH M HaBBIKOB pabOThl CO CHEIHAIBHOU
JIUTEPATYPOU, HE00X0IMMON B npodeccruoHanTbHON JESATELHOCTH),
JIMHTBUCTUYECKOM, COLTMOKYIBTYPHOU U COLIMOJIMHIBUCTHYECKON KOMIIETEHIIUN.

3agavyu AMCUMIIIMHBI

- OCYILECTBJIATH JI€IOBYI0 KOMMYHUKALIMIO B YCTHOM M MUCbMEHHOU (popMax
HA UHOCTPAHHOM $I3bIKE

2 IlepeyeHb TMJIAHUPYEMBIX Pe3yJbTATOB OOY4YeHUHA IO
AUCHUIIINHE, COOTHECEHHBLIX ¢ INUIAHHPYEMBIMH pe3yJbTaTaMu

ocsoenus OITIOII BO

B pesynpraTe OCBOEGHHMA AMCHUIUIMHBI  (POPMHUPYIOTCA  CIEAYIOIINE
KOMITETECHIIUHU:

VYK-4 - CnocoOeH oCylEecTBISATh AECIOBYI0 KOMMYHHMKAIMIO B YCTHOU H
MUCbMEHHOM (opMax Ha TocyAapcTBeHHOM si3bike Poccuiickoit denepanuu u
WHOCTPaHHOM(BIX) SI3bIKE(aX)

3 Mecto nucunmiiuHbl B ctpykrype OIIOII BO

«HOCTpaHHBIN SI3bIK (HEMEIKUI)» SIBISETCS AUCIUIUIMHON 00s3aTeIbHON
gyactu OIIOIl BO mnoarotoBku oOyuarommxcs 1o HampaBiaeHuro 35.03.07
TexHonorus Npou3BOJICTBA M MEPEPadOTKU CEIbCKOXO3IMCTBEHHOW MPOAYKIUH,
HaIpaBJIeHHOCTh « T€XHOJOrUs XpaHEHUs! U NepPepadOTKU CEIbCKOXO03SIMCTBEHHON
MPOLYKLUI.

4 O0beM TUCHUILIMHBI (216 yacoB, 6 3a4eTHBIX CAUHMIY)

O0ObeM, yacoB
Bussl yueOHoit paboThI
OuHas 3aouHas

KonTakTHas padora, 84 24
B TOM YHCJIC:

- 1a0OpaTOPHBIC 3aHATHS 80 16

- BEKP 4 4

- JIEKIINU - 4
CamocrosiTesibHasi padoTa

132 192

CaMOCTOSITEIbBHOW PabOThI




Bupl yueOHOM paboTh

O0BeM, yacoB

Ounas 3aouHas
| Kontpous | 27 | 13
Hroro no nucuunjinHe 216 216

B TOM HHUCIIC B

MPAKTUYECKOUN MOATOTOBKH

dhopme

5 Conep:xanue TUCUUILIAHBI
[Io wuroraMm wu3y4yaemMoM JIHUCUUIUIMHBI oOOyuwarouecs: cpatorT 3ader (I
cemectp) U 3k3ameH (II cemectp). Jucuunnuna usydaerca Ha [-om kypcee, B [ u 11
CeMecCTpax B paMKaxX OYHOM U 3a04HOM (hopM 0OydeHHUs.

Conep:kanue ¥ CTPYKTYpPa IMCHUIIMHBI 10 0YHOH (popMe 00yUeHUs

Buabl yueOHoii padoThbl, BKJIIOYas
= CaMOCTOSATEIbHYIO PA00Ty CTY/ICHTOB
i U TPYA0eMKOCTh (B Yacax
E B TOM
Ne E E B TOM qﬂgﬂe B TOM
I Tewma. % 2 yycine B qucIe B
/ OcHOBHBIE BOIIPOCHI 2 5 dopme | Ipaktn Popwm Jlabopa | ¢opme | Camocros
I E o .HG:KI_I MPaKTH YCCKHUC © TOPHBIC MpPaKTHU TCJIbHaA
E HH qeCcKoi 3aHATHA EEZ?:; 3aHATHA qecKoi pa60Ta
i TIOJITOT oi TI0JINOT
5 OBKHN OATO OBKH
TOBKHU
Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
1 Produktion in | YK- 1 8 12
Deutschland? 4
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und
Kennzeichnung  von
biologischen
Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit VK-
2 | der  Kontrolle von 4 1 8 12
biologischen
Erzeugnissen.
2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas

CaMOCTOSATEIbHYIO PA00Ty CTY/ICHTOB

U TPYAOEMKOCTh (B qacax

s
=}
é B TOM
Ne E [Eh B TOM amcie B TOM
1| Tema. % g qnCIE B s qHcIe B
/ OcHOBHBIE BONIPOCHI 2 5 ek dopme | Ipaktn q)oé) M Jlabopa | ¢opme | Camocros
I i o I/II/IH HpaKTI/I YECKUe HpaKT TOpHLIe HpaKTI/I TEJIbHAA
= YECKOHM | 3aHATUA paeck | SAHATAA YECKOH pabora
é MOArOT oif HOArOoT
5 OBKH 0T0 OBKH
TOBKHU
Erzeugnissen zu
verstehen?
3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe
Deutschlands
1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes VK-
3 | Deutschlands? 4 1 8 12
2. Wie sind die
Hauptforderungen?
3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der
Entwicklung.
Okologischer
Anbauverband
Bioland
1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes VK-
4 | Bioland? 4 1 12 12
2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.
Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen? VK-
5 2. Wozu braucht man| 4 1 12 1
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Tema.
OCHOBHBIE BOTIPOCHI

dopMHpyeMble KOMIETEHIHA

CemecTp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas

CaMOCTOSATEIbHYIO PA00Ty CTY/ICHTOB

U TPYAOEMKOCTh (B qacax

Jlek1g
3078

B TOM
YuUcie B
dopme
MIPaKTH
JeCKOM
MOATOT
OBKH

B TOM
qrcie
B
bopm
e
TIPaKT
HYECK
oil
MOJTO
TOBKH

[IpakTn
YEeCKHUe
3aHATUSA

Jlabopa
TOpPHBIC
3aHATHA

B TOM
YHUCie B
¢dopme
MIPaKTH
qeCKOM
MOJATOT
OBKH

Camocros
TeabHasA
pabora

Erndhrungsverhalten
und Alter.

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was st
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

unter

VK-

12

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

VK-

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung

in Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung

VK-




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas

CaMOCTOSATEIbHYIO PA00Ty CTY/ICHTOB

U TPYAOEMKOCTh (B qacax

=
=
é B TOM
Ne E = B TOM fmene B TOM
I Tema. = 2 qycne B i qucIe B
/ OcHOBHBIE BONIPOCHI Z 5 dopme | Ipaktn Popwm Jlabopa | ¢opme | Camocros
I i o HeKH TIpaKkTu YCCKHE N TOPHBIE TIpaKkTHu TCJIbHAas
= 1 qeckoi | samatus | 'PoN' | samsTHa | weckoii pabora
; IoaAroT quuCK noaror
% OBKH on OBKH
=] noAro
TOBKHU
in Deutschland?
Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der VK-
9 | Obstnutzung 4 2 6 6
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten
der  Fleischproduktion
in Deutschland.
1 2. Worin bestehen die VK-
0 Besonderheiten der 4 2 6 8
Fleischproduktion in
Deutschland?
3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.
Milch und
Milchprodukte
1. Wie ist die
chemische
Zusammensetzung der
Milch?
1]2 Energetischer | VK- 9 5 5
1 | Ndhrwert der Milchund | 4
Milchprodukte.
3. Die Bedeutung der
Milch und
Milchprodukte fiir die
menschliche Erndhrung.
KOHTPOJIb 27
Wroro \ | 80 | 132




Coaep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 110 3204HOI (popme 00yueHUs

Buael yueOHoii padoTsl, BKIIOYas

CaMOCTOATEIbHYIO pa60Ty CTYACHTOB

U TPYAOEMKOCTb (B qacax

s
=
é B TOM
Ne E = B TOM fmene B TOM
I Tewma. 108 yucne B ¥ qHCIE B
/ OcHOBHBIE BOIIPOCHI e 3 Tex dopme | Ilpaktn q)oé)M JIabopa | ¢opme | Camoctos
I i © I/II/IH TIIPaKTH YCCKHE TpaKT TOPHBIE TIIPAKTHU TCIbHAA
= YECKOH | 3aHATHSA 3aHATHUSL | YECKOU pabota
HYCCK
é HOArOT oif HOArOT
5 OBKHU 0T0 OBK
TOBKHU
Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln  fiir  die
Produktion in | YK
1 Deutschland? -4 1 2 1 18
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit der
Kontrolle von
biologischen
Erzeugnissen.
2. Was ist unter der VK
2 | Kennzeichnung von |~ , 1 1 18
biologischen
Erzeugnissen zu
verstehen?
3. Wie werden Kontrolle
und Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe
Deutschlands
1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko- VK
3 | Betriebes Deutschlands? 4 1 2 1 19
2. Wie sind die
Hauptforderungen?
3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYCHTOB
H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax

B TOM

qUuciae
B TOM B TOM

B
YHUCJIC B YucJjiec B

Jlex ¢dopme | IlpaxTm q)oé) M Jlabopa | ¢opme | CamocTos

. NPaKTH | vecKnue — TOPHbIC | NPAKTH | TelbHas
YECKOH | SaHATHSA | o | 3AHATHS | HECKOH paboTta
MOJrOT oit HOATOT
OBKH OBK
MOJT0

TOBKHU

Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

dopMHpyeMble KOMIETEHIHA
Cemectp

Entwicklung.

Okologischer

Anbauverband Bioland
1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes YK
Bioland? -4
2. Die Struktur des
Anbauverbandes Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes Bioland.

Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen? VK
2. Wozu braucht man das 1 2 19
Erndhrungsverhalten?

3. Das
Erndhrungsverhalten und
Alter.

Industrielle
Lebensmittelverarbeitu
ng

1.  Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitung
zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen | YK
der industriellen | -4
Lebensmittelverarbeitung
?

3. Die
Zukunftsentwicklung der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten der VK
Getreideverarbeitung. 2 2 15
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas

€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYCHTOB

U TPYAOEMKOCTh (B qacax

s
=
é B TOM
Ne E = B TOM fmene B TOM
I Tewma. 108 qucIne B ¥ qHCIE B
/ OcHOBHBIE BOIIPOCHI e 3 Tex dopme | Ilpaktn q)oé) M JIabopa | ¢opme | Camocros
I i © I/II/IH TIIPaKTHU YECKHe TpaKT TOPHBIE IIPaKTH TEJIbHas1
= YECKOH | 3aHATHSA paeck | AHATHA YECKOM pabota
é HOArOT oif HOArOT
5 OBKHU 0T0 OBK
TOBKHU
Getreideverarbeitung in
Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?
Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der VK
8 | Gemiiseverarbeitung 2 2 14
. -4
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?
Obstnutzung
1. Die Besonderheiten der
Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der VK
9 | Obstnutzung 4 2 2 14
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland.
1 2. Worin bestehen die VK
0 Besonderheiten der 4 2 1 14
Fleischproduktion in
Deutschland?
3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in

Deutschland.




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYas
= CaMOCTOSITeJILHYIO Pa0OTy CTY/IeHTOB
= U TPYAOEMKOCTB (B Yacax
E B TOM
Ne % = B TOM mene B TOM
n TeMma. 108 qucne B ¥ qmCIIe B
/ OcHOBHBIE BOIIPOCHI e 3 dopme | Ilpaktn Popwm JIabopa | ¢opme | Camocros
I 5| © Jlex IPaKTH | YeCKHe © TOpHBIC | TIPaKkTH | TENbHAS
§ HH YECKOH | 3aHATHSA Ezzgz 3aHATHUSL | YECKOU pabota
é oAroT oi oAroT
5 OBKH Horo OBK
TOBKH
Milch und
Milchprodukte
1. Wie ist die chemische
Zusammensetzung  der
Milch?
1 2. Energetischer VK
1 Nahrwert der Milch und | ~ 4 2 1 14
Milchprodukte.
3. Die Bedeutung der
Milch und Milchprodukte
fir die menschliche
Erndhrung.
KoHTponb 13
Hroro | 4 ] | | 16 | | 192

6 IlepeyeHr  yuyeOHO-METOAUYECKOTO  o0ecnmedyeHUusi  JJIA
CAMOCTOSITEJIbHOM PA0OTHI 00y4AKOIIMXCS M0 IMCHUIIHHE

Meroanueckue ykazanus (IJ1si CaMOCTOSITEIbHOM PaboThI)

1. HMHocTpaHHBIM sA3BIK : METOA. YKa3aHWs [0 OpraHu3aluu
CaMOCTOATENbHON paboThl Asig oOydaroumxcst (axkynbrera nepepadaTblBarOIINX
texnonorui / A. A. IMumunsiHa. — Kpacumomap : KyoI'AY, 2020. — 28 ¢
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarba
tova_566586_v1_.PDF

7 @oHI OLEHOYHBIX CpEaACTB AJIs IIPOBCACHUA HpOMe)I(yTOqHOﬁ
aTrecranumn

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHUMI ¢ YKa3aHMeM 3TanoB UX (JOPMUPOBAHNUS B
npouecce oceoenuss OINOIT BO

Oransl GopMUPOBaHUS KOMIIETEHIIUHN MO JUCIUILINHAM,

Howmep cemectpa*™
P p npakTukaM B npouecce ocsoenust OIIOII BO

VYK-4 - CriocoOeH oCymecTBIATh IETOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOM M MUCbMEHHOM (hopMax



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF

Howmep cemectpa*

Oransl GopMUPOBAHUS KOMIIETEHIIUH O JUCIHUILTHHAM,
npakTukam B npouecce ocsoenus OITOIT BO

Ha rOCyJJapCcTBEHHOM si3bike Poccuiickoit denepannu 1 ”HOCTpaHHOM(BIX) sA3bIKe(aX)

1,2 WMHOCTpaHHBIN SI3bIK
3 KynpTypa peun u aemoBoro o0meHus
8 BrlnosiHeHUE | 3allUTa BBITYCKHON KBATH(PUKAITMOHHON
paboThI

* HoMep ceMecTpa COOTBETCTBYET 3Tany (GOpMUPOBAHUS KOMIIETCHIIUN

7.2 Onucanne nokasartejie u KPUTECPUEB OLICHUBAHUA KOMHeTeHIII/If/i Ha
PA3JINYIHBIX Tanax ux (l)Ole/IpOBaHI/ISI, OIMHCAaHUEC IITKAJIbI OIICHUBAHUA

YPOBCHL OCBOCHHA

IInanupyemsle
pesynprater  |HEYAOBIECTBOPUTE| YIOBICTBOPUTE OLEeHOTHOE
OCBOCHIMS JIBHO JIHO XOPOII0 OTJIMYHO CPEJICTBO
KOMIeTeHuE  (MUHUMAIIBHBINA He| (MHUHHMAaJIbHBIN (cpemumuit) (BBICOKMIN)
JIOCTHTHYT) TTOPOTOBHIN)
VYK-4 - Crioco6eH 0CyIIeCTBISATh ATIOBYI0 KOMMYHHUKALIMIO B YCTHOM M MUCHbMEHHOW (popMax Ha roCyIapCTBEHHOM
si3pike Poccutickoit denepannu 1 HHOCTpaHHOM(BIX) sA3bIKe(ax)
na-1 YpoBenb 3HaHMM | MUHHMaJIbHO VYpoBenb 3HaHuU | YpoBeHbp 3HaHui | KoHTponbHas
Bribupaer  Ha | HUXKE JIOITYy CTUMBIT B o0beMe, | B obwreme, | paboTa, TecT,
TOCYyapCTBEHH | MUHUMAIBHBIX YPOBEHb 3HAHWH, | COOTBETCTBYIOIIE | COOTBETCTBYIOIIE | pedepar,
oM u | TpeboBaHMUM, JIOITYIIEHO MHOTO | M mporpaMme | M mporpaMMe | JAUCKYCCHU
WHOCTpaHHOM (- | UMenn MECTO | HEerpyObIX MTOJITOTOBKH, MMOJITOTOBKH, 0e3
BIX) A3BIKaX rpyOble oMok | OIMIHOOK. JIOILyIIEHO OIINOOK.
koMMyHUKaTuB | IIpu pemenun | I[IponeMoHCTpUp | HECKOJIBKO IIponemoncrpupo
HbIi CTaH/IapPTHBIX OBaHbl OCHOBHBIE | HErpyOBIX BaHBI BCE
HpUEeMIIEMBIH 3a1a4 He | yMEHHMs, pelIeHbl | OIIUOOK. OCHOBHbIE
CTWJIb JIEJIOBOTO | MPOJEMOHCTPUPO | TUHOBBIE 3amaud. | [IpoJeMOHCTpHp | yMeHHs, pelIeHbI
oOrmieHus, BaHBl OCHOBHEIC | MMeeTcs OBAaHBI Bce | BCE OCHOBHEIC
BepOaNbHBIE W | YMEHUWS, WMEIH | MAHUMAaJbHBII OCHOBHEIC 3aa9n c
HeBepOaTbHBIE MeCTo  rpyOble | HA0Op HAaBBHIKOB | YMCHHS, PEUICHBI | OTAEIbHBIMA
cpencTaa OIINOKH, He | ms pelIeHus | Bce  OCHOBHEIC | HECYIICCTBEHHBI
B3aUMOJICHICTBHA | TIPOJEMOHCTPUPO | CTAHIAPTHBIX 3aa9n C | MH HeIOYEeTaMH,
s C MTApTHEpaMu | BaHBI ~ 0a30BBIC | 33734 ¢ | HerpyOBIMU [IponemonrCTpHPO
HaBbIKH HEKOTOPBIMHU ouMoKamu, BaHBI HaBBIKU
BBIOMPATH Ha | HeJo4YeTaMu NPOJEMOHCTPHPO | NPU pelieHuu
rOCYJIaPCTBEHHO | BBIOMPATH Ha | BaHbl ~ 0a30BbIe | HECTAHIAPTHBIX
M U | TOCYIapCTBEHHO | HaBBIKU npu | 3a7ad  BHIOMpATh
MHOCTpaHHOM (- | M U | pelieHun Ha
BIX) SI3BIKAX MHOCTPaHHOM (- | CTAaHIAPTHBIX rOCYJapCTBEHHO

KOMMYHHUKaTUBH
Bl TIpHEMIIEMBIH
CTHJIb JIEJIOBOTO
o0mIeHwMs,
BepOaJbHBIE U
HEeBepOaTbHBIC
cpencTaa
B3aUMOJICUCTBHS
C mapTHepamu

bIX) SI3bIKAX
KOMMYHHUKaTHBH
Bl TpHEMIIEMBIH
CTHJIb  JEIOBOTO
o01IeHMs,
BepOaJbHBIE U
HeBepOaIbHBIE
cpencTaa
B3aNUMOJIEUCTBHUS
C TTapTHEpaMu

3a7a4  BBIOMpATh
Ha
TOCYZapCTBEHHO
M u
WHOCTpPaHHOM (-
BIX) SI3BIKAX
KOMMYHHUKaTHBH
BIil IIpUEMJIIEMBIH
CTWJIb  JIEJIOBOT'O
0011IeHHS,
BepOallbHBIE |
HeBepOanbHbIe
cpeAacTBa
B3aUMOJCHCTBUS
C MapTHEpaMH

M ¥ HHOCTPaHHOM
(-pIX) s3BIKAX
KOMMYHUKaTHBH
BIf MpHEMIEMBbIi
CTWJIb  JICIIOBOTO
001LeHH s,
BepOaTbHBIC u
HeBepOabHBIE
cperncTBa
B3aUMOJICHCTBUS
C IapTHEPaMH

UJ-2

YpoBeHb 3HaHMI

MuHUMaILHO

YpoBeHb 3HaHUM

YpoBeHb 3HaHUM




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsbie
pesynprarer | HEYAOBJICTBOPUTE| YIOBICTBOPUTE OLeHOYHOE
OCBOEHHS JIBHO JIBHO XOPOIIO0 OTJINYHO CPECTBO
KoMIeTeHuy  (MUHUMAIBHBINA He| (MHUHHMAaJIbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JIOCTUTHYT) MTOPOTOBBIN)
Hcnons3syer HIDKE JIOITy CTUMBIH B o0Obeme, | B o0Beme,
MH(QOPMALMOHH | MUHUMAaJIbHBIX YPOBEHb 3HAHMH, | COOTBETCTBYIOIE | COOTBETCTBYIOILE
o- TpeboBaHui, JIOTTYIIEHO MHOTO | M mporpamMMe | M IporpaMme
KOMMYHHUKAIMO | UMEJH MecTo | HerpyObIx MOJITOTOBKH, MOJTrOTOBKH, 0e3
HHBIE rpyOble OmMOKH | OMMOOK. JIOIYIIIEHO OLIMOOK.
TEXHOJIOTUHU Ilpu  pemenun | IlpogeMOHCTpUp | HECKOJBKO IIponemoncrpupo
npu CTaHAAPTHBIX OBaHBl OCHOBHBIE | HETPYOBIX BaHbI BCE
TIOMCKE 3ama4 HE | yMEHHS, PELICHBI | OIIHOOK. OCHOBHBIE
HEeoOxoanMoi MPOJEMOHCTPUPO | THUMOBBIC 3agadd. | IIpogeMOHCTpHp | yMEHHS, PELICHBI
nHpopManuu B | BaHBI OCHOBHBIE | MMeercs OBaHbI BCE | BCE OCHOBHBIE
nporuecce YMEHHS, UMEIH | MHHUMAJIbHBIN OCHOBHBIE 3a7a4n c
pelneHus MecTo  rpyOble | HAOOp HABBIKOB | YMEHHs, PEUICHBI | OTACIbHBIMU
CTaHJapTHBIX OIINOKH, He | 4 pelleHus | Bce  OCHOBHBIE | HECYIIECTBEHHBI
KOMMYHHKAaTUB | MPOJAEMOHCTPUPO | CTaHJApTHBIX 3a1aun C | MM HeIO4YeTaMH,
HBIX 3a7a4 Ha | BaHbl  0a30BbIC | 3a1ay ¢ | HerpyObIMHU IIpogemonCTpUPO
TOCYJapCTBEHH | HaBBIKU HEKOTOPBIMU ouMoKamu, BaHBI HaBBIKU
oM U | UCTIOIBb30BAThH HeJ0YeTaMu MIPOIEMOHCTPUPO | TIpH peneHnn
MHOCTPAaHHOM (- | HHGOPMANMOHHO | MCIOJIB30BAThH BaHBl  0a30BBIC | HECTAHIAPTHBIX
BIX) SI3BIKAX - MH()OPMALMOHHO | HaBBIKK npH | 3amad
KOMMYHUKAIlMOH | - pemeHnu HCTIONB30BATh
HBIC TEXHOJOTHH | KOMMYHHMKAIIMOH | CTAHIapTHBIX nH(popMannoHHO-
pu HBIE TEXHOJIOTHH | 3a7ad KOMMYHUKAIOH
TIOUCKE npu UCIIOJIb30BaTh HBIE TEXHOJOTMH
HE00X0IMMOit TIONCKE UH(OPMALIMOHHO | NpU
uHQOpMaM B | HEOOXOAUMOMH - MIOMCKE
rpoiiecce nHpOpMallMd B | KOMMYHHUKAIIUOH | HEOOXOIUMOM
penieHus mporiecce Hble TEXHOJOTWH | MHpopMauuu B
CTaH/IapPTHBIX peneHus npu nporecce
KOMMYHHUKAaTUBH | CTaHZAPTHBIX TIONCKE permeHns
BIX 3aJad HA | KOMMYHHKaTHBH | HEOOXOJMMOH CTaH/IapTHBIX
TOCYZIAapCTBEHHO | BIX  337a4  Ha | MHQOPMAIMM B | KOMMYHHKAaTHUBH
M M | TOCYAapCTBEHHO | TIpoIiecce BIX 337a4  Ha
MHOCTpaHHOM (- | M U | perieHus rOCYAapCTBEHHO
BIX) SI3BIKAX WHOCTPAaHHOM (- | CTaHZAPTHBIX M ¥ HHOCTPaHHOM
BIX) A3BIKaX KOMMYHUKATUBH | (-BIX) SI3BIKAX
BIX 3aJa4 Ha
rOCyJITapCTBEHHO
M u
HWHOCTpaHHOM (-
BIX) SI3BIKAX
na-3 Bener | YpoBens 3HaHuMi | MUHMMAaNbHO VYpoBenb 3HaHuil | YpoBeHb 3HaHuil | KoHTponbHas
JIENIOBYIO HIDKE JIOITy CTUMBII B o0Obeme, | B o0Obeme, | pabora, Tecr,
MIEPETNCKY, MHUHHUMAaJIbHBIX YpOBEHb 3HaHWii, | COOTBETCTBYIONIE | COOTBETCTBYIOIIE | pedepar
YUUTHIBAs TpeboBaHui, JIOMYIIEHO MHOTO | M oporpamMMme | M mporpaMme
0COOEHHOCTH uMenu MecTo | HerpyObIx MOJIrOTOBKH, MOJTrOTOBKH, 0e3
CTHJIUCTUKH rpyOble OmMOKH | OMMOOK. JOITyIIIEHO OLIMOOK.
opummaneueix 1 | [Ipu  pemennn | [IponemMoHCTpHp | HECKOIBKO IIponemoncrpupo
HeO(UIMATBHBl | CTAaHJAPTHBIX OBAaHBI OCHOBHBIE | HETPYOBIX BaHBI BCE
X muceM, | 3amad HE | yMEHHs, pelIeHbl | OMIMOOK. OCHOBHEIE
COLIMOKYJIBTYPH | MPOAEMOHCTPUPO | TUHOBBIE 3amaud. | [IpoIeMOHCTPHpP | yMEHHS, PeIIeHBI
BIe Pa3MUUMsA B | BaHBl OCHOBHBIE | MMeeTcs OBAaHBI BCE | BCE OCHOBHEIE
¢dopmare YMEHHS, WMEIH | MHHHUMAJIbHBIN OCHOBHBIE 3a7a4n c
KOPPECIIOHJCHI] | MECTo  TpyOble | HA0Op HABBIKOB | YMEHHS, PEIICHBI | OTACIBHBIMU
uu Ha | OUIMOKH, HE | Ans pelleHus | Bcé  OCHOBHBIE | HECYIECTBEHHBI
TOCyJapCTBEHH | MPOAEMOHCTPUPO | CTaHAAPTHBIX 3a7a4u C | MM HeInoYeTaMH,
oM u | BaHpl  0a3oBbIC | 3a/1a4 ¢ | HerpyObIMu IIponemoncTpupo
WHOCTPAHHOM (- | HaBBIKM _ BECTH | HEKOTOPBIMH ouIMOKaMmHu, BaHbI HaBbIKH




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsbie
pesynprater  |HEYAOBJIETBOPUTE| YIOBIETBOPHTE OLeHoYHOe
OCBOEHHS JIBHO JIBHO XOPOIIO0 OTJINYHO CPECTBO
KoMIeTeHuy  (MUHUMAIBHBINA He| (MHUHHMAaJIbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JIOCTUTHYT) MTOPOTOBBIN)
BIX) SI3BIKAX JIETIOBYIO HeJo4YeTaMu MIPOIEMOHCTPUPO | MpH peneHnu
MIEPETUCKY, BECTH JICNIOBYIO | BaHBl ~ 0a30BBbI€ | HECTAHIAPTHBIX
YUUTHIBAsI MIEPETNCKY, HaBBIKU npu | 3ama4 BECTH
0COOCHHOCTH YUUTHIBas pereHnu JIETIOBYIO
CTHINCTHKU 0COOCHHOCTH CTaH/IapTHBIX TIepETInCKY,
opuIMaNnbHBIX W | CTHIHCTHKH 3a7aq BECTH | YYUTHIBAs
HEODUIIMATBHBIX | OQUIHANGHEIX U | JIEIOBYIO 0COOEHHOCTH
TIHACEM, HEO(HUIMAIBHBIX | MEPEHCKY, CTHUIINCTUKU
COIIMOKYJIbTYPHBI | ITHCEM, YUUTBIBas ounmaneHeIX U
€ pa3Inuus B COIIMOKYJIbTYPHBI | OCOOCHHOCTH Heo(HINAIBHBIX
¢dopmare € pasJInyus B CTHUJINCTUKU TIceM,
KOppecrnoHeH | gopmare ouIMaNbHBIX ¥ | COLMOKYJIBTYPHEI
u Ha | KOppCCIOHACHIIN HeO(i)I/ILII/IaJ'H)HI)IX € pa3janiud B
TOCYJAapCTBEHHO | H Ha | mHceM, ¢dopmare
M U | TOCYIapCTBEHHO COLMOKYJIbTYPHBI | KOPPECTIOHAECHLIU
HHOCTpaHHOM (- | M U | € pa3inyus B u Ha
BIX) SI3BIKAX nHocTpanHoM (- | ¢opmare TOCYAapCTBEHHO
BIX) SI3BIKAX KOPPECHOHJICHII! | M M HHOCTPAHHOM
u Ha | (-BIX) sA3BIKAX
TOCYZapCTBEHHO
M u
WHOCTPaHHOM (-
BIX) SI3bIKaX
na-4 YpoBenb 3HaHUM | MUHHMaIbHO YpoBeHsp 3HaHHWH | YpoBeHbp 3HaHUM | KoHTposnpHas
JIeMOHCTpUpYET | HUXKE JIOTTY CTUMBIi B o0beme, | B obweme, | pabora, TecT,
WHTETPATUBHBIE | MUHUMAJIBHBIX YpOBEHb 3HAHWMU, | COOTBETCTBYIOIIE | COOTBETCTBYIOIIE | pedepar
YMEHUS TpeboBaHUH, JIOINYILIEHO MHOTO | M IporpamMme | M nporpamme
HCIIOJIb30BATh HNMCIIN MECTO Herpy6mx IOJATOTOBKH, IMOJATOTOBKH, oe3
JMaJIOTHYECKoe | rpyOble OIUOKH | OIIMOOK. JOITyIIICHO OLINOOK.
obmenne gns | [Ipu  pemenun | [IpogeMoHCTpHp | HECKOJBKO [TponemoncTpupo
COTPYJIHHYECTB | CTaHAAPTHBIX OBaHBl OCHOBHBIE | HETPYOBIX BaHbI BCE
a B | 3a1a4 HE | yMEHHMs, pelIeHB! | OIHMOOK. OCHOBHBIE
aKaJIeMUYECKOH | MPOJEMOHCTPUPO | TUHOBBIE 3a1aud. | [IpogeMOHCTpHp | yMEHHMs, pPEIICHBI
KOMMYHHUKallMd | BaHBl OCHOBHBIE | MMeercs OBaHbI BCE | BCe OCHOBHBIE
oO01meHus: * | yMeHHs, WMeNU | MUHUMaJIbHBIH OCHOBHBIE 3a7a4un c
BHUMATEIbHO MECTO rpyOble | HAOOp HAaBBIKOB | yMEHHs, PEIICHBI | OTJEIbHBIMHU
ciaymas u OHII/I6KI/I, HC | JIA peUICHUA BCEC OCHOBHBIC HECYHICCTBCHHBI
IbITAsACh IIOHATH IMPOACMOHCTPUPO CTaHIAPTHBIX 3aJa4n C MH HCAOYCTAaMH,
CyTb uaen | BaHbI 0a3oBbIe | 3amaqy ¢ | HerpyObIMu IIponemoncTpupo
APYTHX, Jaxe HaBBbIKU HEKOTOPBIMU OH_II/I6KaMI/I, BaHbI HaBBIKH
eciu OHHU | IEMOHCTPUPOBAT | HEAOYETAMH MIPOJIEMOHCTPUPO | TIpH peneHnu
MPOTHUBOPEYAT b MHTETPATHBHBIC | IEMOHCTPUPOBAT | BaHbl  0a30BbI€ | HECTaHAAPTHBIX
COOCTBEHHBIM yMEeHHS b MHTETPATHBHBIC | HaBBIKK npu | 3ama4
BO33PEHMSIM; * | HCIIOJIBb30BAThH YMEHHS pemeHnu JIEMOHCTPHPOBAT
yBaxkas JIMaJI0TUIECcKOoe HCIIOJIb30BATh CTaH/IapTHBIX b MHTETPaTHBHBIC
BBICKA3bIBaHMs | OOIIeHHE JUIS | TNalOTHYEecKoe 3a1a4 yMEHHUs
JPYTrHMX Kak B | COTpyAHHYEeCTBa | OOIEHHUE JUISL | TEMOHCTPHPOBAT | MCIIOJIb30BATh
IJIaHE B aKaHeMquCKOﬁ COTpyAHUYIECTBA b MHTCTPATUBHBIC AUAJIOTUYECCKOEC
COACpIKaAHUA, KOMMYHUKaIINU B aKa}IeMHqCCKOﬁ YMECHUA O6H_IGHI/IG JUIA
TaKk WU B IIJIaHEC O6I_HGHI/I$[Z ® KOMMYHUKaAIINN HCIIOJIB30BATh COTpyAHNYECTBA
hopmsr; BHUMATEJIbHO oOmeHus: * | auajoruyeckoe B aKaJeMUYECKOU
KPHUTHKYS cirymas U | BHUMATEIbHO o0menne UL | KOMMYHHKAaIUH
apryMEHTHPOBa | IBITasACh HOHSTH | CIIyIIas U | COTpyAHHMYECTBA | OOLICHUS: .
HHO u | cyTh ujeH | MpITasCh NOHSATH | B aKaJEMUYECKOW | BHUMATEIHLHO
KOHCTPYKTHBHO, | NPYTHX, Jaxe | CyTh uaed | KOMMyHHUKaluu cirymas u
HE 3ajeBasi | eciu OHHU | IpyTHX, Jaxxe | oOIeHus: * | mBITasACh TOHATH
YyBCTB JPYTHX; | MPOTHBOpEYAT eciu OHHU | BHUMATEJIHHO CYTh njei




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsbie
pesynprarer | HEYAOBJICTBOPUTE| YIOBICTBOPUTE OLeHOYHOE
OCBOEHHS JIBHO JIBHO XOPOIIO0 OTJINYHO CPECTBO
KoMIeTeHuy  (MUHUMAIBHBINA He| (MHUHHMAaJIbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JIOCTUTHYT) MTOPOTOBBIN)
aJanTupyst peub | COOCTBEHHBIM MPOTUBOpPEYAT ClyIas U | ApYTux, Jlaxe
U S3BIK JKECTOB | BO33PEHMUSIM; * | coOCTBEeHHBIM MBITAsICh TIOHSTH | €CNU OHHU
K  CUTyalUsM | yBaxkas BO33PCHUSM; * | cyTh uaeH | mpoTuBOpedaT
B3aUMOJICHICTBU | BBICKA3BIBAHUS yBaXkas JIpyTHUX, Jaxe | COOCTBEHHBIM
A1 JpyTHX Kak B | BBICKa3bIBaHUSA eciu OHHU | BO33PEHUSM; .
TUIaHe IpYyTMX Kak B | IPOTHBOpEYAT yBaxas
COJZICpKaHUs, Tak | IIIaHE COOCTBEHHBIM BBICKa3bIBAHUS
" B IUIaHE | COAEpKaHWS, TaK | BO33PEHHAM;  °* | APYyTHX Kak B
(hopmsr; " B IUIaHE | yBaXkas TUTaHEe
KPHUTHKYS thopmsr; BBICKa3bIBAHHS COZIepKaHus, TaK
apryMEHTHPOBAaH | KPUTHKYS IpYyTHX Kak B | H B TUIaHe
HO U | apTyMEHTHUPOBaH | IUIaHE (bopMsI;
KOHCTPYKTHUBHO, | HO U | cOAep)KaHUs, TaK | KPUTHKYS
HE 3ajeBas | KOHCTPYKTHBHO, | H B IUTaHEe | apryMEHTHUPOBAH
qyBCTB JIPyIUX; | HE 3azeBasi | Gopmbl; HO u
ajanTUpys pedb | YyBCTB JAPYIHX; | KPUTHKYA KOHCTPYKTHBHO,
U S3BIK JKECTOB K | afanTHpys pedb | apryMEHTHPOBaH | He 3azeBas
CHUTYaIUSIM U S3BIK JKECTOB K | HO U | 9yBCTB  JPYTHX;
B3aUMOJICHCTBUS. | CUTyanusIM KOHCTPYKTUBHO, | aganTHpysl pedb
B3aUMOJCHCTBUS. | HE 3a7ieBasi | M SI3BIK JKECTOB K
YyBCTB JPYTHX; | CUTyalusiM
ajanTupys pedyb | B3aUMOJACHCTBUSL.
U S3BIK XKECTOB K
CUTyalHsiIM
B3aUMOJCICTBUSL.
Na-5 YpoBenb 3HaHUM | MUHHMaIbHO YpoBeHsr 3HaHWH | YpoBeHbp 3HaHUM | KoHTposnpHas
JIeMOHCTpHUpYET | HUXKE JIOTTY CTUMBIiA B o0beme, | B obweme, | pabora, TecT,
yMeHHe MUHHMAaJIBHBIX YpOBEHb 3HaHWii, | COOTBETCTBYIOILIE | COOTBETCTBYOIIE | pedepar,
BBITIOJIHATh TpeGoBaHUii, JIOTTYIIEHO MHOTO | M mporpamMMme | M porpaMMe | JAUCKYCCUHU
epeBo UMeIH MecTo | HerpyObIx TIO/JITOTOBKH, MOJTOTOBKH, 0e3
npodeccronans | rpyObie OMMOKH | OMIMOOK. JIOITYIIICHO OmOOK.
HbIX TekctoB c | [Ipu  pemenun | [IpogeMoHCTpHp | HECKOJBKO [TponemoncTpupo
WHOCTPAaHHOTO CTaH/IapTHBIX OBaHBl OCHOBHBIE | HETPYOBIX BaHbI BCE
(- BIX) Ha | 3amau HE | yMEHHMs, pelIeHb! | OIHMOOK. OCHOBHBIE
TOCYZAapCTBEHH | NMPOAEMOHCTPHUPO | THIIOBBIE 3amaud. | [IpomemMoHCTpUp | yMEHHs, peIIeHbI
BIi  S3bIK W | BaHbl OCHOBHbIE | MMeercs OBaHbI BCE | BCE OCHOBHBIE
o0patHO YMEHHS, UMeNTH | MUHUMAaJIbHBIN OCHOBHBIE 3a1a4n c
MecTo  TpyOble | HAOOp HABHIKOB | YMEHHS, PEUICHBI | OTAEITbHBIMU
OIIHNOKH, He | I pelieHus | Bce  OCHOBHBIE | HECYIICCTBEHHBI
MPOJEMOHCTPUPO | CTAaHJAPTHBIX 3a1a9n C | MH HeIO4YeTaMH,
BaHbl  0a30BBIC | 3ama4 ¢ | HerpyObIMu IIponemoncTpupo
HaBBIKU HEKOTOPbIMHU ouMoOKamu, BaHbI HaBBIKH
JIEMOHCTPHPOBAT | HeJOYETaMHU MIPOAEMOHCTPUPO | MPH peleHnu
b yMEHHE | JIEMOHCTPUPOBAT | BaHbl ~ 0a30Bble | HECTAHIAPTHBIX
BBITIOJIHATD b yYMEHHE | HaBBIKH npu | 3am1a4
HepeBoJ BBINOJIHATh peleHnu JEMOHCTPHUPOBAT
npodecCHOHANbH | TIEPEBOA CTaHIAPTHBIX b yMeHne
BIX TEKCTOB C | Mpo(ecCHoHaNbH | 33134 BBITIOJTHATH
WHOCTPAHHOTO (- | BIX TEKCTOB C | JIEMOHCTPUPOBAT | IIEPEBOJ
BIX) Ha | mHOCTpaHHOTO (- | B yMeHne | mpodeccrHoHaIbH
TOCYapCTBEHHBI | BIX) Ha | BBIIOJHATH BIX TEKCTOB C
i SI3BIK U | TOCYJapCTBEHHBI | TIEPEBOJ HWHOCTPAHHOTO (-
obpaTHO i SI3BIK u | MpodecCHOHAIbH | BIX) Ha
o0paTHO BIX TEKCTOB C | FOCYJapCTBEHHBI

WHOCTpPaHHOTO (-
BIX) Ha
rOCYIapCTBEHHBI

1 SI3BIK ¥ 0OpaTHO




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsbie

pesyprarer  |HEY/IOBICTBOPHTE | yNIOBNETBOPHTE OleHouHOE
OCBOCHMSL JIBHO JIBHO XOPOIIIO OTJIUYHO CpeICTBO
KoMIeTeHuy  (MUHUMAIBHBINA He| (MHUHHMAaJIbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JIOCTUTHYT) MIOPOTOBHIN)
174 SI3BIK u
o0paTHO

7.3 TunoBble KOHTPOJbHBbIE 3aJaHUA MJIH HHbIE MaTepHAJIbI,
HeoOXoAMMbIe I OLEHKH 3HAHMHA, YMEHHi, HABBIKOB M ONbITA
AeATeJbHOCTH, XAaPAKTEePU3YKIIUX J3Tanbl (GOpMUPOBAHHMSA KOMIETEHUUN B
npouecce ocsoenusst OITIOII BO

Bomnpocs! AJ1s1 KOHTPOJILHOM PadoThI (IPUBEACHbI PUMEPHI)

1. Ha3oBHUTE €JI0BA, U3 KOTOPBHIX COCTOST MPUBEAEHHbIe HH)KE CJIOKHBIE
CYIIeCTBUTEIbHBIE U TIepeBEIUTE UX HA PYCCKHUI SI3bIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die Pflegemafinahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Starkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnorpeOuTte npujararejibHble B YKa3aHHBIX CTEeNeHsIX CPABHEHUS] M
nepeBeaUTe MPeIOKEHNUsI HA PYCCKU SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Wirme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Omnpeaenure, 0T KaKMX 4YacTel peud o00pa3oBaHbl CJjeAylolIUe
CyleCTBUTEeIbHbIE M TepeBeMTe WX Ha pycckuii si3bIk. das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. Ynorpeoute B CIEIYOIIUX NpelIoKeHUsix coio3bl da, weil.
IlepeBeanTe NpeAIOKEHUS HA PYCCKUM A3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Friihjahr das Erwdrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. ObOpa3zyiiTe CI0KHONMOJAYMHEHHbIE TNPENJI0KEHUSI € COKO30M ,,WeNNn®,
nepeBeaNTe ITH MPEAJI0KeHUsI HA PYCCKHIA A3bIK.
1. Enthalt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das néchste Jahr genommen werden.




2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.

3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Fliche
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.

6. B ciaexyommx mpenio:KeHUsIX ompeneauTe (opMy cKa3zyemoro.
IlepeBenuTe nMpensIoKeHNs HA PyCCKUIM S3bIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.
2. Einlegegurken sind fast ausschliefSlich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemaBigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Ynorpeoure B npenjiokeHusix Kouerpykimo «Modalverb+Infinitiv Passivy i
nepeBeauTe ITH NMPEIJI0KeHUs HA PYCCKHIH S3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstinden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsitzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeThTE HAa BONPOCHI, HCIOJIL3YsI KOHCTPYKIUIO «Sein + Partizip 11».
IlepeBeanTe NpeaIoKEeHUs HA PYCCKUM A3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Flachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BcraBbTe B npeaiokeHusi YKa3aHHYH) BpeMeHHYI0 (popMy rJaroJia.
IlepeBenure UX HA PyCCKHMH A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den Romern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prisens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HazoBuTe JKBHBAJEHTHI cleaywmux c¢jgoB.  bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nahrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, iberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdmpfung, das Kiirbisgewéchs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhéufeln.

TecThl (IpUBEAECHBI IPUMEPDI)
1. Das st ... Buch.

a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem



. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) Einem

. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

. Sie hat ... Familie.
a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) einem

. Er iibersetzt ... Text.
a) Eine

b) Einen

¢) Ein

d) einem

. Jetzt wahlt er ... Thema.
a) eine

b) einer

Cc) ein

d) einem

. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine

b) einer

C) ein

d) einem

. Hast du ... Bruder?
a) eine

b) einen

C) ein



d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem

11. ...Stadt liegt im Stiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebéiude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitit hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die



c) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist grof.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. mpeaAMET 10 BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. IHEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. xadenpa
a) das Lehrgebaude
b) das Lehrbuch
c) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt



25. ’K3aMEH I10 CIeUaTbHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung

26. das Volumen
a) IIMpHHA
b) mmuna
C) BbICOTA
d) oOnem

27.die Zeit
a) BpeMs
b) meron
C) OIBIT
d) mexanusm

28. das Wasser
a) 3emurs
b) Boma
C) 00e3BOKHMBaHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueba
b) ormpix
C) mpa3aHHUK
d) xKaHUKYJIBI

30. die Ubung

a) 3aHATHE

b) cemunap

C) ympaKHEHHE
d) AynupoBanue

31. der Landwirt
a) pabounii
b) dbepmep
C) apeHmaTop
d) cayxarmii

32. das Feld
a) moie
b) nyr



C) porra
d) mec

33. die Wissenschaft
a) XO035HCTBO
b) ycamn6a
C) Hayka
d) sxoHOMMKa

34. die Planung
a) IIaH
b) mmaHOBBI
C) BHEIUIAHOBBIN
d) muiaHupoBaHme

35. das Tier
a) pacreHue
b) skuBOTHOE
C) mruua
d) peida

36. die Pflanze
a) MIICHMIIA
b) poxb
C) pacrteHHe
d) tpama

37. der Fachmann
a) HccleaoBaTelb
b) yuensrii
C) CIELHAIUCT
d) mwrerant

38. die Naturwissenschaft
a) TodYHas HayKa
b) arpapHas Hayka
C) ecTecTBEHHas Hayka
d) mepemoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TEXHUKYM
b) By3
C) akaaemus
d) ydeOHOe 3aBeneHue



40. die Téatigkeit
a) HcclIeqoBaHUE
b) nmesaTeapbHOCTH
C) TpeboBaHHUE
d) BiusHME

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friher
b) friih
Cc) friiheste
d) frithesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
C) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere
c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
c) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
Cc) interessant
d) spat

47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) klein
b) grof3



c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.
a) naher
b) aller
c) wer
d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel
b) kalt
c) jung
d) alt

50. Sein GroBvater ist der ... in der Familie.
a) élteste
b) kilteste
Cc) teuerste
d) leichteste

Tembl pedpepaToB

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkunft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siillspeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Erndhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.



20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie.
TemMbl HayYHBIX JUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

BOHpOCLI U 3aIaHUs JJIsI MPOBEACHUA ITPOMEKYTOYHOI0 KOHTPOJISA

Komnemenyus: YK-4 - Cnocoben  ocywecmensimos  0€n08VI0
KOMMYHUKAYUIO 8 YCMHOU U NUCbMEHHOU (opmax Ha 20CyO0apCmMEeHHOM S3blKe
Poccuiickoii @edepayuu u unocmpanrom(vix) a3vike(ax)

Bonpocul k 3auemy

1. Artikel — oOmast xapakTepuCTHKA, BH/IBI, CTyYad YIOTPEOICHUS.
2. Artikel — ckitoHeHHE apTHKIIS.
3. Kasus — 3Hauenue u QyHKIINHN MaaeKen.
4. Substantiv — oOras xapakTepuCTHKa, ONpPEICICHHE TPaMMaTHYECKOTO
pojia UMEHH CYIIECTBUTEIBHOIO 110 €r0 3HAYCHHUIO.

5. Substantiv. — ompenmeneHue rpaMMaTHYECKOTO  poja  HUMEHH
CYIIECTBUTEILHOIO MO (popMe clIoBa, KoJieOaHUsI B POJIE.

6. Substantiv — pox CHOXHBIX HMMEH CYIICCTBHTCIbHBIX, CKIOHCHHE
CYIIECTBUTCIILHBIX.

7. Substantiv. — o0Opa3oBaHHE€ MHOXXECTBEHHOTO0 4YHCJIa HMCHH
CYIIECTBUTEIILHOTO.

8. Verb — o01mas xapakTeprcTuka, OCHOBHbIC (DOPMBI IJIaroa.

9. Verb — monansHble rtaroisl, raroisl sein, haben, werden.

10. Verb — oGpa3oBanue OCHOBHBIX (OPM IJIaroja ¢ HEOTACIACMBIMU U
OTJIECISIEMbIMU TIPUCTABKAMH.

11. Verb — cnipsbkeHue ri1arojioB, BpeMeHHbIe (OPMBI TJ1arojia B aKTHBE.

12. Verb — obpa3oBanue u ynorpebieHue B Mpe3eHce.

13. Verb — obpa3oBanue u ynorpeOeHUEe B MPETEPHUTE.

14. Verb — obpa3oBanue u ynorpebieHue B mepQexTe.

15. Verb — o6pa3oBanue u ynorpediieHue B miitockBamMnepdexTe.

16. Verb — o6pasoBanue u ynorpedienue B pyTypyme.

17. PassiV — cTpafaTenabHblIii 3aJ10T, BpeMEeHHbIC (POPMBI TJ1arojia B maccuBe.

18. Passiv — o0pa3oBaHue 1 yIIOTpeOJIeHHE B IIPE3CHCE.

19. Passiv — o0pa3oBaHue U YIIOTpeOJIeHHE B IIPETEPHTE.



20. Passiv — oOpa3oBanue 1 ynotpebseHne B epQexre.

21. Passiv — oOpa3oBaHue 1 ynioTpeOJIeHHE B ITFOCKBaMIIepheKTe.

22. Passiv — oOpa3oBanue 1 yroTpeoieHne B GyTypyMme.

23.Passiv — oOpa3zoBaHue W ynoTpeOJieHHUEe MacchBa JICHCTBHS, MOJIATBHBIX
TJIar0JIOB B ITACCUBHON KOHCTPYKITHH.

24. Passiv — 0e3JIMYHbINA IaCCUB, TACCUB COCTOSHUS.

25. Imperativ — o6pa3oBaHue U yIIoTpeOIeHHE.

26. Nominalformen der Verben — unduHHTHB, ynoTpebieHue ZU mepen
WH(PUHUTHBOM.

27. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — o6pa3oBanue
U ynoTpeOJieHue.

28. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — oOpa3oBanue wu
ynotpeoeHue.

29. Partizip | — oOpazoBaHue, 3HaYCHHE U YITOTpEOJICHHUE.

30. Partizip Il — oOpa3oBanue, 3HaUeHNE U YIIOTpeOICHNUE.

31. Partizipialgruppen — o6pa3oBaHue 1 yroTpeOIcHHE.

32. Pronomen — Tu4HbIC MECTOMMEHHUS, TPUTSHKATEIBHBIC MECTOMMEHUS.

33. Pronomen — yka3aTelbHbIE MECTOMMEHHS, BOIPOCHUTEIHHBIC
MECTOUMEHHUSI.

34. Pronomen — OTHOCHTENbHBIC MECTOMMEHHUS, HEONpPEaACICHHBIC
MECTOUMEHHUS.

35. Pronomen — Bo3BpaTHOE MecTOMMEHHE SiCh, MecTonMeHHE €S
36. Adjektiv — ckiioHeHHEe IMEH TpuIaraTeIbHbIX.

37. Adjektiv — creneHn cpaBHEHUSI KIMEH TpUIaraTeIbHbIX.

38. Adverb — knaccudukanus Hapeunii, ynotpeOieHne Hapeuni.
39. Adverb — MecTOMMEHHBIC HApEUHSI.

40. Numerale — KoJIM4eCTBEHHBIC YHCITUTEIbHBIC

41. Numerale — mopsiIKOBbIC YACITUTENBHEIC.

42. Numerale — npoOHBIE YUCITUTEIBHBIC.

43.Wortbildung — o0Opa3oBaHWe CYIIECTBUTEIBHBIX MPH  TTOMOIIH
cybdukcos.
44. Wortbildung — cyOcranTuBanMs TNpUIAraTelbHbIX, WH(QHUHUTUBA,

MIPUYACTHS, HAPCUHSI, YUCTUTCITBHBIX.

45. Wortbildung — o6pa3oBanue npuiaraTeabHbIX ¢ TOMOIIBIO CY(HHHUKCOB U
MPUCTABOK.

46.Struktur des Hauptsatzes — mopsgok CJI0B B TOBECTBOBATEIHHOM
MIPEIIOKEHHH, TIPSIMOM TIOPSIOK CJIOB, 00PATHBIN MOPSIOK CIIOB.

47. Struktur des Hauptsatzes — mopsA0OK CIOB B BONPOCHTEIHHOM
MIPEIIOKCHHH.

48. Struktur des Hauptsatzes — mnopsaok CIOB B MOOYAMTEILHOM
MIPETOKCHHH.

49. Nebensitze — mpumaTouHble MPEAIOKEHUS BPEMEHH, IPUYHHBI.

50. Nebensitze — ycnoBHbIe, OTHOCUTEIBHBIE PUIATOYHBIE TPEITIOKCHHS.

51. Nebensitze — npugaTouHble IPEIIOKCHHS 1IeIU, 00pa3a ACHCTBUSL.



52. Nebensitze — mnpuaaToYHbIC  YCTYNMUTENBHBIC  IMPEIATOKEHU,
PUIATOYHBIC TIPETIOKEHUS CIEACTBHSL.

53. Nebensitze — cpaBHUTENTBHBIE TPUIATOYHBIE TPEITIOKCHHUS.

54. Praposition — 3HaueHue ¥ yrnoTpedIeHUE MPEIIOTOB.

55. Praposition — kmaccupukanys MPEAIOTOB, CIHSHHAC TMpeaora c
apTUKIIEM.

56. Negation — knaccudukanus u ynorpeOieHne OTpUATEILHBIX CIIOB.

57. Negation — mepeaada OTPHIIAHUS C ITOMOIIBIO CIIOBOOOPA30BATEIbHBIX
dbopm.

58. Verb — ympasienue riarojioB (IJIarojsl, TpeOyoIIne HOMHUHATHBA,
aKKy3aTHBa, JaTHBA).

59. Verb — ymnpaBienue rimarojoB (IJIarojbl, JaTHBa M aKKy3aTHBa,
TCHUTHBA).

60. Konjuktionen — 3naveHne u yrmoTpeOJIeHUEe COI030B.

Ilpakmuueckue 3a0anus 014 3auema

1. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

C) gut

d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Néhe.
a) jlingste

b) kiirzeste

C) kalteste

d) warmste

3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) dlteste

b) kélteste

C) hochste

d) starkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kaltesten
b) am warmsten



C) am nachsten
d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) langste

b) bekannteste

c) modernste

d) kiirzeste

7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher

b) fleiBiger

C) jlinger

d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer

b) kilter

c) mehr

d) Jiinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer

b) spét

C) gut

d)alt

10. Diese Straf3e ist ... als jene.
a) langer

b) warmer

c) kalter

d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast

b) hat

c) habt

d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitit.
a) studiert

b) studiere

c) studierst

d) studieren



13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet

b) arbeitest

C) arbeiten

d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte

b) antwortet

C) antwortest

d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen

b) versteht

C) verstehe

d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt

b) kommen

c) kommst

d) komme

17.Ich ... zu Hause.
a) bleiben

b) bleibt

c) bleibe

d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast

b) habt

c) haben

d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
C) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?

a) brauchen
b) brauche



c) brauchst
d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt

b) nehme

c) nehmen

d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben

b) gebt

c) gibst

d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen

b) macht

c) mache

d) machst

24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann
b) kannst

c) kénnen
d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen

b) diirft

c) darfst

d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss

b) miissen

C) miisst

d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst

b) sprechen

c) sprecht

d) spreche



28 . Abends ... er fern.
a) sehen

b) seht

C) sieht

d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen

b) mogt

C) mag

d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen

b) will

c) wollt

d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen

b) darf

c) diirft

d) darfst

32. Er ... das nicht ...
a) hast verstehen

b) habe verstanden

c) hat verstanden

d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?
a) hat tibersetzen

b) habe iibersetzt

C) haben iibersetzen

d) hat iibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen

b) hast helfen

c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miller .. das neue Thema ...

a) hast erklart
b) haben erklédren



C) habe erklart
d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...
a) haben besuchen

b) hast besucht

¢) haben besucht

d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben

b) hast schreiben

c) hat geschrieben

d) habt schreiben

38.Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren

b) seid gefahren

c) bin gefahren

d) bist fahren

39. Er ... schon ...
a) bin kommen

b) ist gekommen
c) sind gekommen
d) seid kommen

40. Ihr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen

b) ist gewesen

c) seid gewesen

d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden

b) ist geworden

c) bist werden

d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen

b) hast essen

c) habt gegessen

d) haben essen



43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen

b) hat gewaschen

¢) haben gewaschen

d) habe gewaschen

44. Wo ... Sieihn ...?
a) haben sehen

b) hat gesehen

c) haben gesehen

d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben

b) ist gestorben

c) sind sterben

d) bin gestorben

46. Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen

b) seid gefallen

c) bin gefallen

d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden

b) sind aufstehen

c) seid aufgestanden

d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen

b) bin gehen

c) bist gegangen

d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen

b) sind gelingen

c) seid gelungen

d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?

a) sind gefahren
b) seid fahren



c) bin gefahren
d) ist gefahren

51.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil
b) nahmen teil
¢) nehmen teil
d) nehmt teil
52. Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen
c) helft
d) half
53. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

54. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte

b) lernst

c) lerne

d) lernen

55. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich

b) entwickelst dich

c) entwickle mich

d) entwickelte sich

56. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten

b) arbeitet

c) arbeitest

d) arbeite

57. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst

b) schreibe

C) schreiben

d) schrieb

58. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen



b) stiegen
C) stieg
d) steigst

59. Wo ... er die Wohnung?
a) hatte

b) hast

c) haben

d) habt

60. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen

b) laufe

c) lauft

d) laufst

61.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt

b) bringen

c) brachte

d) gebracht

62. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten

b) hast

c) habe

d) habt

63. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest

b) ernten

C) ernte

d) erntete

64. Ich ... sehr schnell und verstandlich.
a) sprichst

b) sprechen

c) sprachen

d) sprach

65. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst

b) nannte

C) nannten

d) nanntet



66. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst

b) schufen

C) geschaffen

d) schaffe

67. Wir ... die Worterblicher.
a) brachten

b) gebracht

c) bringe

d) bringst

68. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst

b) begonnen

c) begann

d) beginnen

69. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne

b) kannte

c) gekannt

d) kannten

70.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse

b) isst

c) allen

d) gegessen

71. Die Fachleute ... die Plane ...
a) hatten besprochen

b) haben sprechen

c) hat besprochen

d) habt besprochen

72. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

c) sind entstanden
d) ist entstanden

73. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen



b) hatten gesprochen
c) hast gesprochen
d) habe sprechen

74. Der Lehrer ... unsere Fehler ...
a) haben verbessert

b) hast verbessert

c) hatte verbessert

d) habt verbessert

75. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt

b) hast wiederholt

c) hatten wiederholt

d) habt wiederholen

76. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
c) sind
d) sein

77. Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

78. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
c) sich
d) sein

79 Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

80. Wir interessieren ... fiir die Literatur.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns



81. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) Uns

82. Ich rasiere ... tiglich.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

83. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

84. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

85. Wofiir interessieren Sie ...?
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

86. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

87. Die Touristen ndhern ...einem See.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

88. Mein Bruder drgert ... liber mich.
a) ich



b) mich
c) dich
d) sich

89. Du irrst ...
a) ich
b) mich
c¢) dich
d) sich

90. Ihr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

91. GewoOhnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

92. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

93. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
C) sich
d) uns

94. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

95. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns



96. ...fahrt bald in den Urlaub?
a) er
b) wer
c) der
d) sehr

97. ... viele Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
C) wie
d) warum

98. .. .kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
c) wen
d) wessen

99. ... Fach gefillt Ihnen?
a) was
b) wer
c) wie
d) welches
100. ... wohnt dein Freund?
a) wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

101. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
c) wann
d) welches

102. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welches

103. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
C) worin



d) wohin

104. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
C) wann
d) welche

105. ... studiert an der Agraruniversitit?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

106. ... ist dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum
C) wann
d) welche

107. ... oft haben Sie Konsultationen?
a) was
b) wie viele
c) wie
d) welche

108. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
C) wann
d) wessen

109. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

110. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

111. ... steht ihr so frith auf?



a) was
b) wieder
C) wessen
d) wozu

112. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn

113. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
c) wer
d) wie viele

114. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
C) wer
d) wie viele

115. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

116. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
C) wer
d) wie oft

117.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) kénnen man
¢) kannst man
d) kennt man

118. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man



d) darfst man

119. ... den Text ohne Worterbuch tibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
€) man kdnnte
d) man koénnen

120. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man diirft
¢) man darf
d) man diirfen

121. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
¢) dirft man
d) darfst man

122. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

123. Hier ... keine Getridnke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
C) miissen man
d) darf man

124, Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
¢) schlift man
d) schlifst man

125. Hamburger ... liberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

126. Wo ... fern?



a) sehen man
b) sieht man
¢) siehst man
d) sahen man

127. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
c) treibst man
d) treibe man

128. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
€) man nimmt
d) man nehmt

129. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
c¢) lesen man
d) lese man

130. ... immer gute Ertriage?
a) ernten man
b) erntest man
C) ernte man
d) erntet man

131. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
¢) fahrst man
d) fahre man

132.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
) lauft man
d) laufst man

133. Wie lange ... den Text?
a) ubersetzt man
b) {ibersetze man
C) lbersetzen man



d) tbersetzt kann

134. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man
c) steht man
d) stehe man

135. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man
c) verstehst man
d) verstanden man

136. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

137. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

138. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
139. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

140. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

141. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem



b) der
c) die
d) das

142. Sie iibersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese
d) der

143. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

144. Der Bus féhrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

145. Aus ... Theater kommen wir spét.
a) dem
b) des
c) das
d) der

146. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
c) einem
d) einer

147. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

148. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen



149. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das
d) der

150. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die
b) des
c) dem
d) der

151. Alle fahren in den Urlaub aufler ... Schwester.
a) mein
b) meiner
C) meinem
d) meines

152. Das Kind lauft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

153. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

154. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

155. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

156. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den



b) des
c) dem
d) der

157. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem
d) der

158. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

159. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
C) meinen
d) meines

160. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

161. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
C) -
d) Der

162. Ich gebe ihm mein Heft fiir ... Tag.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

163. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der



164. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

165. Der Mann kauft das Essen fiir ... Freund.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

166. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
¢) ihn
d) ich

167. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.
a) den
b) das
c) die
d) der

168. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

169. Diese schone Blumen sind fiir ... Grofimutter.
a) meine
b) meiner
C) meinem
d) meines

170. Fahren Sie um ... Universitit?
a) dem
b) der
c) die
d) den

171. Das Midchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre



b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

172. Wir sallen um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die
d) den

173. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstra3e der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

174. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

175. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

Bonpocul k 3x3ameny

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der groite Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundesldandern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofiir werden spezielle Flachenprimien oOkologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die 6kologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind okologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?



10. Welche Produkte koénnen zum Bereich des oOkologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuldssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevdlkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Threr Erndhrung wichtiger: Genuss und Sattigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

21. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hauslicher Kiiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

22. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofle Rolle?

23. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

24. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

25. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

26. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

27. Wodurch wird das Vollkornmehl wvon anderen Mehlsorten
unterschieden?

28. Warum werden die Keimlinge der Kornerfriichte entfernt?

29. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

30. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

31. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

32. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

33. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

34. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

35. Was hat geholfen, die Attraktivitdt von frischem Gemiise zu verbessern?

36. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

37. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

38. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

39. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

40. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
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http://de.wikipedia.org/wiki/Jungsteinzeit

41. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?

42.Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?

43. Was bedeutet das Einmachen?

44. Wie werden die Sudfriichte gelagert?

45.Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?

46. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Ihnen gut bekannt?

47. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?

48. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?

49. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?

50. Was ist das Ziel der Tiermast?

51.Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?

52. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung
gesetzt?

53. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?

54. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?

55. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung
im Fleisch kontrolliert?

56. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?

57. Wofiir ist Calcium besonders notwendig?

58. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

59. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?

60. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

61. Was ist Grundstoff aller Kdsesorten?

62. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kise gewonnen?

63. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kése?

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 NpPoOBeOeHUA IK3AMEHA (npueedeHbvl

npumepbut)
BoinosiHuTe NMUCHMEHHBIN TepeBOJl TeKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).
3aoanue 1
Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kleinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschéftigten pro Betrieb gehéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
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Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Groflie von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI NepeBO TEKCTa €0 cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalb  der  Verfahrenstechnik eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier groten Industriesektoren entwickelt.
Die  Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grof3er
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung erginzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
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Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3

BbinoJiIHUTEe NMUCHBMEHHBIN NepeBOJ TEKCTa €O cjoBapeM (Bpemsi - 45
MHHYT).
Karte Nr. 3

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm IV.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Backer.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
der Bierwiirze die Vergirung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwadgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 4

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iiber die Okologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von dkologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

Ihre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitiat und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreislaufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll moglichst mit Hilfe von biologischen und
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mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.
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Karte Nr. 5

2011 hat die o6kologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar
tiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzflache von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
des 0kologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der dkologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der grofite Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Anniihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wiirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.
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Bioland ist der grofite 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die 6kologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groBtenteils auf Wochenmarkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermaérkten, oder tiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdanderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetrinken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.
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Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbicker Frangois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in Iluftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon |. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehiltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfiihrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,margaron“ fiir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mége-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederlinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.
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1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregirung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestdtigte seine Vermutung, dass die Gérung ein von der lebenden Zelle
abhingiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofiteil der darin enthaltenen Keime abgetétet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heift, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
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die Ursachen der Gérung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wiahrend Pasteur nur an eine
Géarung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.

3aoanue 9

BbIno/iHUTE NMUCHMEHHBIN TMEpPeBOl TeKcTa co cjaoBapeMm (Bpemsi - 45
MMHYT).

Karte Nr.9

1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein 16sliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
iibernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich gréBeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der groferen Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBlische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
,Erbswurst® leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser gelost und erhitzt.
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Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualitdtsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des okologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tietkiihlgemiise,
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Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tietkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsafte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und
aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhilt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuldssig: Edelstahlbehélter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 11
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 11

Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil alterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusitzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit flir die Zubereitung benétigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
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Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse



nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie driangen in die Markte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkommlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele hierfiir sind  Fettersatzstoffe,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch verdnderte Lebensmittel.
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Die hollandischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spéater Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternehmen gehdrt heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstehenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel ldnger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Siilstoff 6ffentlich vor. Er ist dreihundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.
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1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zunichst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern (,,durch das
Kreuz zum Erfolg®) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen Wiirzso3en
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhéinge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die maBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
,schwachen Suppen® (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrink in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetriank, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.
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1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Gléaser,
deren Rinder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung liel er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Glasern und Gerdten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken geprégt. 1897
grindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.


http://de.wikipedia.org/wiki/Maggi
http://de.wikipedia.org/wiki/Julius_Maggi
http://de.wikipedia.org/wiki/Coca_Cola
http://de.wikipedia.org/wiki/Sodawasser
http://de.wikipedia.org/wiki/Erfrischungsgetr%C3%A4nk
http://de.wikipedia.org/wiki/Medizin
http://de.wikipedia.org/wiki/Einmachen
http://de.wikipedia.org/wiki/Denis_Papin
http://de.wikipedia.org/wiki/Johann_Carl_Weck
http://de.wikipedia.org/wiki/John_Harvey_Kellogg
http://de.wikipedia.org/wiki/Will_Keith_Kellogg
http://de.wikipedia.org/wiki/Will_Keith_Kellogg

3aoanue 16
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBapsi (Bpems — 10-15 Munyr).
Karte Nr.16

Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Ihm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehiltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch iiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Engliander Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefalle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.
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Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer Grofle von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit iiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofe.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplindgre Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groBten Industriesektoren entwickelt.
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Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte Kkultivierte Pflanzen der
Familie der SiiBgraser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stdrke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweihaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiweil} einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfiahige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreidefriichte bzw. ithre Mehlkorper hauptséchlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroauyeckue  MaTepuajbl, ONpeAeIsONIHe  MPOLEAYPbI
OLICHMBAHMS 3HAHMI, YMEHHiIl, HABBIKOB XAPAKTECPHU3YIOIIHMX 3Talbl
popmMupoBaHus KOMIIETEHIIUM

KoHTponb oOCBOEHHS AMCHMIUIMHBI M OLIEHKAa 3HAaHUM 00ydJarommxcs
npousBoautcss B cooTBeTcTBUU ¢ [lm KyOol'AY 2.5.1 «Tekymmii KOHTpOJb
YCIEBAEMOCTHU U MPOMEXYTOYHOM aTTECTALIMUA 00YYaAIOIIUXCS.

Kputepun ounmeHkum 3HaHUH O0y4yalOIIerocs MNpH HANMCAHUM
KOHTPOJIbHOM padoThI

OneHnka «omauuHo» — BBICTABIACTCS OOydYaromeMycs, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHHUE, CUCTEMAaTU3UPOBaHHBIC, TITyOOKHE 3HAHMS BOIIPOCOB KOHTPOJILHOM
paboThl W YyMEHHE YBEPEHHO TMPUMEHATh HMX HA TIPAKTUKE TMPU PEIICHUU
KOHKPETHBIX 33/1a4, CBOOOTHOE U MPaBUIILHOE 00OCHOBAHHE MPUHATHIX PEIICHUH.

OreHKa «xopouto» — BBICTABIISIETCS] 00YUaIONMEMYCsl, €CJIA OH TBEPO 3HAET
Martepuall, F(PaMOTHO U MO CYUIECTBY U3J1araeT ero, yMeeT IPUMEHSTh MOJTyYECHHbIE
3HaHUS Ha MPAKTUKE, HO JIOMYCKAET B OTBETE WJIM B PEIICHUHU 3a7a4 HEKOTOPHIE
HETOYHOCTH, KOTOPBIE MOXET YCTPAHUTh C TOMOIIBIO JIOMOJIHUTEIBHBIX BOIIPOCOB
MpenoaaBaTels.

OueHka  «yoognemgopumenbHo» —  BBICTAaBISIETCSl  oOydaroniemycs,
nokasaBuiemMy (parMeHTapHbI|, pa3pO3HEHHbIA XapaKTep 3HAHWM, HEAOCTATOYHO


http://de.wikipedia.org/wiki/Karyopse
http://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fgr%C3%A4ser
http://de.wikipedia.org/wiki/Grundnahrungsmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Mehlk%C3%B6rper
http://de.wikipedia.org/wiki/Embryo_(Pflanze)
http://de.wikipedia.org/wiki/Samenschale
http://de.wikipedia.org/wiki/Fruchtwand
http://de.wikipedia.org/wiki/Gluten
http://de.wikipedia.org/wiki/Mahlen
http://de.wikipedia.org/wiki/Kleie
http://de.wikipedia.org/wiki/Vollkorn
http://de.wikipedia.org/wiki/Nudel
http://de.wikipedia.org/wiki/Brei
http://de.wikipedia.org/wiki/Brot

npaBuiIbHbIE (DOPMYJIUPOBKHM 0a30BBIX TOHATHH, HAPYIICHUS JIOTHYCCKOMN
MIOCJICAOBATEILHOCTH B M3JI0KCHUH IIPOTPAMMHOI0 MaTepHuaja, HO IIPH 3TOM OH
BJIaJICCT OCHOBHBIMH IIOHSATHSIMH BBIHOCHMBIX Ha KOHTPOJIBHYIO pabOTy TeM,
HEOOXOIUMBIMH JIJIs JaJbHCHUIIIEro OOYYCHHUS M MOJKET NMPHUMEHSTH ITOJIYYCHHBIC
3HAHMS 0 00pa3y B CTAaHJAPTHOU CUTYyaITUH.

OueHka «HeyooenemeopumenvbHoy» — BBICTABIAECTCS OOydJaromemycs,
KOTOPBI HE 3HAeT OOJBINEH YacTH OCHOBHOTO COJEP)KaHHsI BBIHOCHMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO PabOTy BOIPOCOB TEM JIUCIUILINHBI, JOIyCKaeT rpyObIe OMUOKN B
(bOpMyIUPOBKaX OCHOBHBIX IMOHATHH ¥ HE YMEET HCIIOJIb30BaTh ITOJTYYCHHBIC
3HAHMS MPU PEIICHUH THUITOBBIX MPAKTHUYECKHX 3a]1a4.

KpuTtepun onieHKH NUCLMEHHOTO MEPeBOIa

[Ipu olleHKE NHCHLMEHHOr0 mepeBOAa Kaxjas (akTUUecKas OIMuoOKa
CHWKaeT olleHKYy Ha 1 Oami, moteps uHdopmanuu Ha 0,5 6amna. [Ipu Ooxbiiom
KOJMYECTBE CTHJIMCTUYECKHUX MOTPEITHOCTEH, KOTOPhIC MPUBOIAT K 3aTPyTHCHHIO
BOCIIpUATHS MEpPEeBOJia, 00Iasl OllEHKa CHIbKaeTcs Ha 1 Oami 3a HapylieHus B
odopMIIEHUH TEKCTa 00I11as olleHKa cHuKaetcs Ha 0,5 Gamia.

Ouenka «omauuno»

ITepeBon moJiHBINA, 0€3 MPOIMYCKOB U MPOU3BOJIbHBIX COKpPAIICHUN TEKCTa
OpUTHHAJIa, HE COJEPKUT (PaKTUUECKUX OIMHMOOK. TepMUHOIOrHs UCIOIb30BaHa
MPaBUJIBLHO U €TUHOOOPA3HO.

[lepeBox oOTBeYaeT CHUCTEMHO-S3BIKOBBIM HOPMaM H CTHJIIO S3bIKa
nepeBo/ia.

AJnekBaTHO TmepenaHbl KyJbTYpHbIE M (YyHKIHMOHAIBHBIE MapaMeTphl
MCXOJHOTO TEKCTA.

JlommyckaroTcss HEKOTOpbIe TMOTPENIHOCTH B (opMe MpeabsSBICHUS
nepeBoa.

Ouenka «xopouio»

ITepeBon moJiHBINA, 06€3 MPOIMYCKOB U MPOU3BOJIbHBIX COKpPAIICHUN TEKCTa
OpUTHHAJIa, JOMYyCKaeTcs oJHa (haKTHUYeCcKasl omuOKa, MPU YCIOBUM OTCYTCTBUS
noTepb WHMOPMAIIMU U CTUIMCTHYECCKUX TMOTPENTHOCTEH Ha JPYyTUx (GparMeHTax
TEKCTa.

Nmerorcst  HecylIeCTBEHHBIE  TOTPEIIHOCTH B KCMOJIb30BAaHUU
TEPMUHOJIOTHH.

[TepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTEMEHU OTBEUAET CHCTEMHO-SI3bIKOBBIM HOpMaM
Y CTHUJTIO SI3BIKA TTEPEBO/IA.

KyneTypHble W (QyHKIIMOHAJIBHBIE MMapaMeTphl HMCXOJAHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJICKBaTHO TIePEIaHbl.

KoMmyHuKaTHBHOE 3a7jaHUE pEeaTu30BaHO, HO HEJIOCTATOYHO ONTUMAJIBHO.

JlomycKarTCs HEKOTOphIE HapyIIeHHs B (hopMe MpebsBICHUS TTepeBo/Ia.

Ouenka «y0061emeopumeibHo»

ITepeBon comepkuT (PaKTUUECKUE OITUOKH.

Hu3kas KOMMYHUKAaTUBHOCTh M IUIOXas «4YUTAOENbHOCTHY» TEKCTa
3aTPYAHSIOT €r0 MOHUMAaHUE PELETOPOM.



[lpu mepeBome TEPMUHOIOTUYECKOTO armapara He COONIOICH NPUHIIMI
eIMHOoO00pa3usl.
B mepeBone HapymieHBI CHCTEMHO-SI3BIKOBBIE HOPMBI M CTHIIb SI3BIKA
nepeBoa.

HeanexBatHO pemieHbl
3aJaHusl.

po0JieMbl

peanu3anum

KOMMYHHKAaTUBHOTIO

Nmerotcs Hapymienus B popme npeabsBiIeHUs IepeBoa.

Ouyenka «Hey00e1emeopumenbHo»

[lepeBoa conepKUT MHOTO (DaKTUUECKUX OITHOOK.
Hapyuiena nonHoTa nepeBojia, €ro SJKBUBAJICHTHOCTD U aJI€KBaTHOCTb.
B nepeBojie rpy00 HapylIeHbl CUCTEMHO-SI3bIKOBbIE HOPMBI U CTUJIb S3bIKA
nepeBoaa.
KomMyHuKaTUBHOE 3a1aHUE HE BBITIOIHEHO.
I'pyObie HapyiieHus B hopMe MpebsBICHUS IEPEBOA.
Kpurepuu onenky 3HaHU TP NPOBeIeHUU TECTUPOBAHUS
OleHKa «OTJMYHO» BBICTABISACTCS MPU YCIOBUU TMPABWIBHOTO OTBETA
CTYyJI€HTA HE MEHeE 4eM Ha 85 % TeCTOBBIX 3aJlaHU;
OlleHKa «XOPOIIO» BBICTABIACTCS MPU YCJIOBUU MPABUIBHOTO OTBETA
cTyAeHTa He MeHee yeM Ha 70 % TecTOBBIX 3aJlaHH;
OlleHKa «yI0BJIETBOPUTEIbHO» BBICTABIISIETCS MPU YCIOBUU MPABUIHLHOTO
OTBETa CTyJeHTa HE MeHee ueM Ha 51 %;

Onenka

«HEYAOBJECTBOPUTECJIbHO)

BBICTABJIACTCA

IpU  YCIOBHUHU

MPAaBWJIBHOTO OTBETA CTyAEeHTa MeHee yeM Ha 50 % TecTOBBIX 3aJJaHUA.

Pesynprarsl

TEKyLIET0

IIPOMEKYTOUYHOU ATTECTALUU.
Kpurepuu o11eHKM YCTHBIX OTBETOB 00Y4AKIIMXCH

KOHTPOJIS

HCIIOJIB3YIOTCA

IIpU  NPOBEACHUU

Ouenku | KomMyHHKaTUBHOE [IpownsHomeHne Jlexcuko-

B3aMMO/ICHCTBUE rpamMMaTuyecKas
MPaBUWIBHOCTh PEUU

«5» AnexBaTtHas Peun 3BYUUT B | JIekcuka azmekBaTHa
€CTEeCTBEHHAsl PEaKI[Usl Ha | €CTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYalllH, PEIKUE
perukn  coOeceqHHKa. | 00yJaronuiics HE | TPaMMaTHYECKHE
[TposiBnsieTcs peuesas | 1enaeT rpyOBIX | OTUOKU HE
WHUIIATUBA JUTst | (POHETHUECKUX MEILA0T
pEIIeHUs] TIOCTABJICHHBIX | OITHOOK. KOMMYHUKAIIUH.
KOMMYHHUKATHBHBIX
3ajad.

«4» KoMmmyHukarms B otaenpHBIX cioBax | ['pamMaruueckue
3aTpyAHEHa, peub | JOMyCKarTCs u/unm
oOyuatorierocs dboHeTHueCcKHe JIEKCUYECKUE
HEOIPaBIaHHO OMOKK  (HampuMep | OIMOKKM  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aMeHa, AaHTJIMHCKUX | BIMSIOT Ha

dboHemM CXOJIHBIMHU | BOCOPUSTUE  PEUYHU
PYCCKUMHU). o0ydJaromerocs.

OO01ast *HTOHAIUA B




00JIbI1IOM CTETEeHU
oOycroBiieHa
BJIMSIHUEM  POJHOTO
A3BIKA.

«» Kommynukarus Peup OObyuarommiics
CYLLECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS ¢ | AenaeT  OoJiblLIoe
3aTpy/IHEHA, TPYIOM U3-3a | KOJIMYECTBO IpyObIX
oOyuJaromuiics HE | 00JIBLIOTrO rpaMMaTHYECKHX
POSIBIISIET peUeBOl | KOJIMYeCTBa U/WIH JIEKCUYECKUX
MHUIMATHBBI. (doHeTHYECKUX OLINOOK.

omnbok. HMHTOHAIUMA
o0OycoByeHa
BIMSIHUEM  POJHOTO
A3BIKA.

«2» | KommyHukanus Peub He | OOyyarouiics
(paKTUYECKU OTCYTCTBYET, | BOCIPUHUMAETCS W3- | IeaeT  OOJbIIoe
oOyyJaronuiics HE | 3a 0O0JBIIOTO | KOJIMYECTBO IPyOBIX
pOSIBIISIET pEeUeBOH | KOJIMYECTBA IPYOBIX | TpaMMaTHYECKUX
MHUIMATHBBI. doHeTHYECKUX U JIEKCUUECKUX

omnOok. HMHTOHAIUS | OMIMOOK.
o0OycioByeHa

BJIMSIHUEM  POJHOTO

A3bIKA.

Hay4nasi nuckyccust

®dopma yueOHOI paboThI, B paMKaX KOTOPOH 0OyYaromuecs: BbICKa3bIBAIOT
CBOE MHEHHE M0 mpodieme, 3aJjaHHO npenojaBareneM. [IpoBenenne nuckyccuii
10 IPOOJIEMHBIM BOIPOCaM MOJAPA3yMEBAET HAMMCAHUE CTYJIEHTAMHU 3CCE, TE3UCOB
win pedeparoB Mo MPEIIOKEHHON Temaruke. J(MCKyccusi rpynmoBas - METOJ
OpraHu3alid COBMECTHOM KOJUIEKTMBHOW JEATEJIBHOCTH, IIO3BOJSIOIIANA B
IpoLEecCe  HEMOCPEACTBEHHOro  OOIIEHUsT IMyTeM  JIOTUYECKUX  JTOBOJOB
BO3/ICMCTBOBATb HAa MHEHMs, IO3UIMU M YCTAHOBKM YYAaCTHUKOB JIHCKYCCHUHU.
[{enpr0 TUCKYCCHM SIBISETCS MHTEHCUBHOE U MPOAYKTHUBHOE PELICHUE TPYIIIOBOU
3amauyn. MeToa TPymnmoBOW MHUCKYCCHHM OO€CIeuMBaeT TiyOOKyl0 MpopadboTKy
uMeroIeiicss MHpopMai, BO3MOXKHOCTb BBICKA3bIBAHHUSA CTYACHTAMU pPa3HBIX
TOYEK 3pEHHU MO 3aJaHHOM MpernojaBareieM MpooaemMe, TEM CaMbIM, CIIOCOOCTBYS
BbIPAaOOTKE aJIeKBaTHOTO B JAHHOW CHUTyaluu penieHus. MeTon rpynmnoBoi
JMCKYCCUU YBEJIMYMBAET BOBJICUEHHOCTh YYAaCTHUKOB B ITPOLIECC ATOTO PELICHUS,
YTO MOBBIIIAET BEPOATHOCTH €TI0 PEATU3ALINH.

Joxnan, pegepar

Joknaa — myOIW4YHOE BBICTYIUIEHHE C pe3yJbTaTaMH HHAMBUIYAIbHON
y4eOHO-UCCNeIOBATEICKOM  JACSITEIbHOCTH, HWMEET PErJaMEeHTHUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, coliepxkanue u opopmiieHue. Ero 3afnauyamu siBiastOTCS:

1. ®opmupoBaHME YMEHUH CaMOCTOSITEIIbHON pPAa0OTBl CTYJIEHTOB C




HMCTOYHUKAMU JTUTEPATYPbI, UX CUCTEMATH3ALHS;

2. Pa3BuTHE HABBIKOB JIOTHYECKOTO MBIIIJICHUS;

3. YryOnenne TeopeTHIeCKUX 3HAaHUH 110 TTPo0IeMe UCCIIeTIOBAHMUS.

4. Pa3BuTHE HABBIKOB MyOJMYHOTO TMPEICTABICHUS PE3yIbTAaTOB B BHUJE
BBICTYTIJICHUS] U IPE3CHTAIIUU.

Pedepar — 3T0 KpaTkoe M3JI0KEHHUE B MUCHbMEHHOM BHUJIC COJICPIKAHUS U
pe3yJbTaTOB HMHIAUBHUAYATbHON y4eOHO-UCCIIENOBATEIbCKON JESATEIbHOCTH,
MMEET pErIaMEHTHUPOBAHHYIO CTPYKTYpy, coiepkanue u odopmieHue. Ero
3aJja4yaMu SBJISIOTCS:

1. ®opmupoBaHuWe yMEHUW CaMOCTOSITEIbHOM pabOThl CTYJEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JTUTEPATYPhl, UX CUCTEMATH3aIUs;

2. Pa3BuTHE€ HaABBHIKOB JIOTUYECKOTO  MBIIUICHUSA, OO0OOIIEHUS U
KPUTHYECKOTO aHalln3a UH(popMaiuu;

3. VYruybneHue W pacHIMpeHUE TEOPETUUYECKUX 3HAHUN MO Mpodsieme
UCCIICIOBAHMUS.

Texct pedepata OODKEH CoOAEpKaThb apryMEHTUPOBAHHOE H3JI0KEHUE
onpeneneHHo Tembl. Pedepar momxkeH OBITH CTPYKTypupoBaH (IO TJiaBawm,
pazzienaMm, maparpadgaM) W BKJIIOYaTh pasliefibl: BBEJICHHE, OCHOBHAs YacTh,
3aKJIFOYEHUE, CIUCOK UCIOJIb3yEMBIX UCTOYHUKOB. B 3aBUCUMOCTH OT TEMATHKH
pedbepara k Hemy MOTYT OBITh OGOPMIEHBI NPHIOKEHUS, COJEpIKAIIUE
JIOKYMEHTBI, WJLUTFOCTPAIUH, TAOJIHIIbI, CXEMBI U T. 1.

Kpurepusimu ounenkm aokiaaa, pegepara sBJIAKTCHA: KaUeCTBO TEKCTA,
00OCHOBAaHHOCTh BBIOOpAa HCTOYHUKOB JIUTEPATYPhl, CTENEHb PACKPBHITHUS
CYILIHOCTH BOMpOCa, COON0AeHUsI TpeOOBaHUN K O(POPMIIEHHUIO U TPEICTABICHUIO
pE3yIbTaTOB.

OueHka «OTJUYHO» — BBINOJHEHBI BCE TPEOOBaHUS K HAMUCAHUIO
pedepara, mpeacTaBlICHHIO IOKJIana obOo3HadeHa mpobjieMa M OO0OCHOBaHA €&
aKTyaJIbHOCTb; CJI€JIaH aHAJIN3 PA3JUYHBIX TOUEK 3PEHHUS Ha paccMaTpPUBAEMYIO
npo0ieMy | JIOTHYHO W3JI0)KeHa COOCTBEHHAsl TO3UIUS; CPOPMYIHPOBAHBI
BBIBO/IbI, TEMa PACKPHITA MOJTHOCTHIO, BBIJIEPkKAH 00BEM; COOJIOICHBI TPEOOBAHUS
K BHEHTHEMY 0(OPMIICHUIO.

OueHka «XOpolmo» — OCHOBHbIE TpeOoBaHUS K pedepary, IOKIaTy
BBITIOJIHEHBI, HO TMPH 3TOM JIOMYyIICHBl HEMNOYETH. B YacTHOCTH, WMEIOTCS
HETOYHOCTH B  M3JOKCHHH  MaTepHala; OTCYTCTBYET  JIOTHYECKas

MOCJICIOBATEILHOCTh B CYKJICHHSIX; HE BBIJEpKaH 00bEM pedepaTa. JOKIAIa;
UMEIOTCS HapyIIeHUS B OOPMIICHUH.

OuneHka «ya0BJIETBOPUTEIBHO0» — UMEIOTCS CYLIECTBEHHBIE OTCTYIUICHUS
oT TpeboBaHMil K peepupOBAHUIO U NIPEICTABICHUIO JI0KIIaaa. B yacTHOCTH: Tema
OCBEIlIEHA JIUIIbL YAaCTUYHO, JOMYyIICHbI (DaKkTUUecKue OIMOKH B COJEpKaHUU
pedeparta, T0KIaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOJIBI.

OuneHka «HeyI0BJIETBOPUTEILHO» — TeMa pedepara, AOKIana  HE
packpbITa, 0OHAPY>KUBAETCS CYIIECTBEHHOE HEMOHMMAaHKE MpoOJieMbl WK pedepar,
JIOKZIJIa]1 He MPEeJICTaBIIEH BOBCE.



Ouenounblii TUCT pedepara (I0KIAAA)
®OUO obyuaroierocs

I'pynna MperoaBaTeib
[ara
HaunmMmeHoBaHmMe IToKa3zaTeas BrisgBienHslie OreHka
HEAOCTAaTKU U
3aMeUaHHus
KauecTBO

1. CooTBETCTBHE COMIEPIKAHUS 3a/1aHUIO

2. I'paMOTHOCTb U3JIOKEHHUS M Ka4eCTBO
oopMIICHHS

3. CaMOCTOSTEIIFHOCTD BBIITOJIHCHM S,

1. TI'myGuna mpopaOoTKHN MaTepuana,

2. Hcnonwp3oBaHHE PEKOMEHIOBAHHOW U
CIIPaBOYHOM JINTEPATYPHI

6. OGOCHOBAHHOCTD U J0Ka3aTCJIbHOCTh BBIBOJOB

051/0!05! OYEHKAa Kavecmeda 6blNOJIHEeHUs

3ammuTa pedepara (IlpeacraBiieHue J0KJIaaa)

1. CBoboxHOE BianeHue mpohecCHoHaTbHON
TEPMHUHOJIOTHEH

2. CrtocoOHOCTD (hOpMYITHPOBAHUS LEIU U
OCHOBHBIX PE3YJIbTATOB MPH ITyOINIHOM
IPEJICTABICHUY PE3yJIbTAaTOB

3. KauecTBO M310KeHUs1 MaTepHraia (Ipe3eHTalHn)

Obwas oyenxa 3a 3auumy pegpepama

OTBeThI HA JONOJHUTEIbHbIE BOIIPOCHI

Bomnpoc 1.

Bormpoc 2.

Bomnpoc 3.

O6u;a;z OYEHKA 3d 0Omeentbl Ha 60npocsyl

Hmozosan OUEHKA

Kpurepuu ouenku 3auéra:

OneHka «3a4TEHO» —BBICTABISAETCS OOyyaroUeMycs, IOKa3aBlIEeMy
BCECTOPOHHUE, CHCTEMAaTU3WPOBaHHbIC, TTyOOKHE 3HAHMUS BONPOCOB M yMEHUE
YBEPEHHO TMPUMEHATh HUX Ha TNPAKTUKE NPU PEIICHUH KOHKPETHBIX 3ajad,
CBOOOJIHOE U MPABUIILHOE 0OOCHOBAHUE MPUHSTHIX PELIICHUH.

OuneHka «He 3a4TEH0» — BBICTABIACTCA OOy4YarOIIEMYCs, KOTOPBIM He
3HaeT OOJIbLIEH YacTH OCHOBHOTO COJIEP)KaHUs PacCMaTPUBAEMbIX TEOPETHUECKUX
MOJIO)KEHUH M TEeM JUCLUIUIMHBI, JOMyCKaeT TIpyOble OMMOKM U HE YMeEeT
MCITI0JIb30BATh MOJyYCHHbIE 3HAHUSI IPU PEILIEHUH TUIIOBBIX MPAKTHUECKHUX 3a/a4.

Kpurepuu oueHKM KOHTPOJIbHBIX 3aJaHUM:

- OLICHKA «OTJIMYHO» BBICTABIsICTCA OOydaroleMmycs, eciu gaHo 91-
100% npaBuIBHBIX OTBETOB;

- OILICHKA «XOpOIIO» BBICTABIISIETCS OOyYaroleMycsi, eciii JaHo 75-
90% npaBUIIBbHBIX OTBETOB;

- OLIEHKA «YyJOBJIETBOPUTEILHO» BBICTABISIETCS OOydYaroleMycsl, €Clu
naHo 61-74% npaBUIIbHBIX OTBETOB;



- OLICHKA «HEYJOBJICTBOPUTEIILHO» BBICTABISETCS OOydJaromeMycs,
eciu aaHo MeHee 60% MpaBUIIbHBIX OTBETOB.

KpHTepI/II/I OICHKH Ha 3a4Y€TC H IK3aMCHC

OHGHKa GavYTeH0» COOTBCTCTBYCT JI000H M3 IIOJIOKUTEIBHBIX OLICHOK
(«OTJ'H/I‘-IHO», «XOpOoHIIo», «y,[[OBJICTBOpI/ITCJ'IBHO»), a «He3a4YTC€HO)» — OLCHKC
«HCYIOBJICTBOPUTCIIBLHOY .

OuneHka «OTJIMYHO» — BBICTABISIETCS OOy4YarOIIEMyCs, MOKa3aBLIEMY
BCECTOPOHHHE,  CUCTEMAaTU3UpPOBAaHHbIE,  [IIyOOKHE  3HAHUSA BOITPOCOB
HK3aMEHAIMOHHOr0 OWJIeTa U YMEHHE YBEPEHHO NPUMEHSATh UX HA MPAKTHKE MPU
pEIIEHNH KOHKPETHBIX 3a7a4, CBOOOJHOE U MPaBUIbHOE 0OOCHOBAHUE MPUHATHIX
pEILICHUM.

OuneHka «XOpoIIO» — BBICTABIAECTCS OOY4YAIOIIEMYCs, €CJIM OH TBEPIO
3HaeT Marepuan, IpaMOTHO M II0 CYILECTBY H3JaraeT €ro, yMeeT IPUMEHATH
IIOJIyYEHHbIC 3HAHUS Ha IIPAKTUKE, HO JOIYCKAeT B OTBETE WJIM B PEILICHUU 3a1a4
HEKOTOpPBIE  HETOYHOCTH, KOTOPBIE  MOXET  YCTPAaHUTh C  IOMOIIBIO
JOTIOJIHUTENBHBIX BOIIPOCOB MPENOAABATENIS.

OueHka «yAOBJIETBOPHUTEJbHO» — BBICTaBJISIETCS oOOydarouiemycs,
nokazaBlleMy (parMeHTapHbIN, pa3pO3HEHHBIN XapakTep 3HaHWM, HEIOCTaTOYHO
OpaBWibHbIE (OPMYJIUPOBKM 0a30BbIX MOHSATUH, HApyLIEHHUs JIOTHYECKON
IIOCJIEA0BATEILHOCTH B U3JI0KEHUU ITPOTPaMMHOI0 Marepuaja, HO IIpU 3TOM OH
BJIa/IEET OCHOBHBIMH TMOHSATUSMU BBIHOCHMBIX Ha 3K3aMEH, HEOOXOIWMBIMH JIJIst
JaNbHENUIero 00yueHUsl 1 MOXKET NMPUMEHSTh MOJTyUYEHHbIE 3HAaHUS MO 00pasily B
CTAaHJIAPTHOM CUTYyalU.

OueHka «HeyIOBJIETBOPUTEJIbHO» — BBICTABISIETCS OOydJaroueMycs,
KOTOpPbI HE 3HAeT OOJIbIIEH YacTH OCHOBHOTO COJIEP)KAHHSI BBIHOCHMBIX Ha
DK3aMEH BOIIPOCOB TE€M JIUCUMIUIMHBI, JIOMyCKaeT TIpyOble OMUOKA B

(GbopMYyJIMPOBKAaX OCHOBHBIX IOHATHH M HE YMEET HCIIOIbh30BaTh IOJYUCHHBIC
3HAHUS MPU PEIICHUN TUIIOBBIX MTPAKTHYECKUX 3a]1a4

8 [lepeyeHb OCHOBHOM M I0MOJHUTEILHON YUueOHOI JIuTEpaTyphl

OcHoBHast yueOHas quTEpaTypa

1. . Jlapuonos A.W. ['pammaTrka HEMEIIKOTO sI3bIKa [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yueOHoe mnocodue/ JlapuonoB A.Ml.— DNEKTPOH. TEKCTOBbIE JaHHbIC.—
Kpacunopap: FOxHblii uHCTUTYT MeHexkMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum gocryna:
http://www.iprbookshop.ru/9573  — BBC «IPRbooks», o maposto

3. bormanoBa H.H. ba3oBblii Kypc HEMEUKOro s3blka [DJIEKTPOHHBIN
pecypc]: ydebnoe mocoome/ bormanosa H.H., CemenoBa E.J.— Dnektpon.
TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKHIM TOCYJApPCTBEHHBIM TEXHUYECKHI
yHuBepcuter uMenu H.D. baymana, 2014.— 208 c— Pexum poctymna:
http://www.iprbookshop.ru/30861 — DBC «IPRbooksy, mo napotto

3. Hapyctpanr E.B. IlpakTudeckas rpaMmaTHKa HEMEIKOTO S3bIKa =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnexTpoHHBIN pecypc]: yueOHUK/


http://www.iprbookshop.ru/9573
http://www.iprbookshop.ru/30861

Hapyctpanr E.B.— DnektpoH. TekcroBble ganubie.— CII0.: Antonorus, 2013.—
304 ¢c.— Pexwum noctyma: http://www.iprbookshop.ru/42466 — DBC «IPRbooksy,
0 MapoJIto

JlonoiHMTE IbHAA y4eOHAsl JIUTEPaTypa

1. YdeOHO-MEeTOMMYECKOE TIOCOOME TI0 HEMEIKOMY SI3BIKY Uil OaKalaBpOB
daxymeTeTa «llepepabarbiBarore TEXHOJIOTHW» [JIEKTpOHHBIN pecypc] / U. A.
Pemuesa. — Kpacuonap, 2013. — 20 C.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc  /

2. lonckoBa JI. A. «TonepaHTHOCTH B YCIOBHUSIX  MEXKYJIBTYPHOU
KOMMYHHUKAIIMM B KypCce€ HEMEIKOTO s3blKa»: yd4eb.-meton. mocodue / JI. A.
JloHcKoBa. — Kpacnonap : Ky6l'AY, 2017. — 110 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost 2 _ch. .PDF

3. UBanona JI.B. Hemenkuii si3b1k Jutst ipodecCUOHATBHON KOMMYHHUKAIIUU
[OnexkTpoHHBIN pecypc]: ydeOHOe IocoOue IS CaMOCTOSITEIBHOM padOThI
crynenroB/ HMBanoBa JI.B., CuurupeBa O.M., Tanamait T.C.— DOnexTpoH.
TeKCcTOBbIE AaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOyprckuil rocy 1apCTBEHHBIN YHUBEPCUTET,
OBC ACB, 2013.— 153 ¢.— Pexwum nmoctyma: http://www.iprbookshop.ru/30113
— OBbC «IPRbooks», mo maposmto

4. ImutpuuenkoBa C.B. [locoOue 1mo HEMEIKOMY S3bIKY ISl HAUMHAFOIIHX.
VYposenb Al u A2 [DnekTpoHHBIH pecypc]: yueOHoe mocobue/ IMutpruyeHkoBa
C.B., BacunbeBa T.b., Hay3oBa B.A.— DneKTpoH. TEKCTOBbIE HaHHbIE.— M.:
Pocculickuii yHuBepcutet aApyx0bl Haponos, 2013.— 140 c¢.— Pexum gocrymna:
http://www.iprbookshop.ru/22208

9 Ilepeuenb pecypcoB HH(POPMAIMOHHO-TEIEKOMMYHUKAIIUOH-
Hoil ceTu «AHTEpHET»

Ilepeyens IBC
Ne HaumenoBanue TemaTnka Ccblika
1. | Znanium.com VuuBepcanbHas | https://znanium.com/
2. | IPRbook VuuBepcansHast | http://www.iprbookshop.ru/
3. | U3narenbcTBO «JlaHby YHuBepcayipHasi | http://e.lanbook.com/
4. | O6pa3oBarensHbIi nopTan | YHUBepcanbHas | https://edu.kubsau.ru/
KyoI'AY

IlepeueHb HHTEPHET CAUTOB:
— CnoBapu «MynbTuTpan» [DNEKTpOHHBIN pecypc]: Pexum npocryna:
http://www.multitran.ru /
— CrnoBapu «ABBYY Lingvo» [DnektpoHHblii pecypc]: Pexum mocryma:
http://www.lingvo-online.ru /

10 MeToanueckne yKa3aHus JJsi 00y4alomUXCs M0 0CBOEHUIO
JTUCHMILIHMHBI


http://www.iprbookshop.ru/42466
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost_2_ch._.РDF
http://www.iprbookshop.ru/30113
http://www.iprbookshop.ru/22208
https://znanium.com/
http://www.iprbookshop.ru/
http://e.lanbook.com/
https://edu.kubsau.ru/
http://www.multitran.ru/
http://www.lingvo-online.ru/

1. NHocTpanHbIM S3BIK © METOZ. YKa3aHWSA II0 OPraHW3allid KOHTAKTHOM
paboTHI [y1s1 o0yJarommxcs (haKysbTeTa epepadaThIBAIOIINX TEXHOIOTHIA / COCT. A. A.
[ umuipiHa. — Kpacnonap Kyol'AY, 2018. — 26 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t. In.jaz. angl. Sarbatova

566585 vl .PDF

11 Iepeyenb MH(OPMANMOHHBIX TEXHOJIOTHH, HCIOJb3yeMbIX
IPH OCYHIECTBJIEHUH 00Pa30BaTeJIbHOIO Mpouecca no JUCHMUILIHHE,
BKJIIOYAsI nepevYeHb NMPOrpPaMMHOI0 o0ecneueHu st "

UH(OPMAIHOHHBIX CIIPABOYHBIX CHCTEM

WHdpopmanoHHbIE TEXHOJIOIMH, UCIOIb3yEMbIE NPHU OCYILECTBIEHUH 00pa30BaTEIbHO-
ro mporecca Mo JUCHUIUVIMHE MO3BOJISIOT: 00ECIEUUTh B3aUMOJICHCTBUE MEXKIY y4aCTHUKaMU
00pa30BaTeNILHOrO MPOLIEcca, B TOM YUCIIE CHHXPOHHOE M (MJIM) aCHHXPOHHOE B3auMo/JieiicTBUe
nocpeactsoM cetu "MHTepHeT"; GUKCHUPOBATh X0 00pa30BaTEIBHOTO IMPOIEcca, Pe3yIbTaToB
IPOMEKYTOUHOM aTTeCTallMy MO JUCLUUIUIMHE U Pe3yIbTaTOB OCBOEHUS 00pa3oBaTeiIbHOM Mpo-
rpaMMBbl; OpPraHU30BaTh MPOLECC 00pa3OBaHMs IMYTEM BU3yalIM3allMl M3ydaeMol HWHGOpMaIu
IIOCPEJICTBOM HCHOJb30BAHUS Mpe3eHTaluil, yueOHbIX (PUIBMOB; KOHTPOJIUPOBATh PE3yJIbTaThl
00y4€eHHsl Ha OCHOBE KOMIIbIOTEPHOT'O TECTUPOBAHUS.

11.1 IlepeyeHb JTUIEH3MOHHOIO MPOIPAMMHOIO0 00ecnedYeHu s

Ne HaumeHoBaHue KpaTkoe onucanue

1 Microsoft Windows OmnepalmoHHasl cucTemMa

2 Microsoft Office (Bkmrowaer Word, Excel, | TTakeT opHCHBIX TPUITOKEHUI
PowerPoint)

3 Cucrema tectuposanus INDIGO TectupoBanue

11.2 Ilepedyenb npoecCHOHAIBHBIX 023 JaHHBIX U MHGOPMALMOHHBIX CIIPABOYHBIX
cHUCTeM

Ne | HaumeHnoBaHue Temaruka DNEKTPOHHBIN azipec
1 | Hayunas »nexTpoHHas YHuBepcanbHas https://elibrary.ru/
oubnmoreka eLibrary

11.3 Joctyn Kk cetu UHTEpHET

Hoctyn x cetu MHTEepHET, JOCTYN B AJIEKTPOHHYIO MHPOPMAIIMOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
Cpelly YHUBEpCUTETA.

12 MaTepuajibHO-TEXHUYECKOE o0ecrneyeHue s 00y4eHHs
0 AUCIHUIJINHE
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[Tnanupyemple TOMEIICHUS 1)1l POBEJCHUS BCEX BUIOB YUEOHOM JESITEIIBHOCTH
HaumenoBanne yueOHBIX

MPEAMETOB, KypCOB,
JTUCTIUTUIAH (MOIyJIeH),
MPAKTHKH, HHBIX BUJIOB
y4eOHOI1 e TeTbHOCTH,

MPOTpaMMBbI

2

MIPEAyCMOTPEHHBIX YIEeOHBIM
IUIAHOM 00pa3oBaTeNIbHOM

HaumeHoBaHne noMemeHuii 1
MIPOBEICHUS BCEX BHIOB yUEOHOM
JeSITeIBHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOM
Y4eOHBIM IDIAHOM, B TOM YHCIIE,

MOMEILEHHUH TSI CAMOCTOSITEIHbHON
paboThl, ¢ yKa3aHUEM TIepEeUHs
OCHOBHOT'O 000pYI0BaHHMS, YIeOHO-

MmporpaMMHOTO obecreueHust

HarJasaJHbIX OCOOMit 1 HCIOJIB3yEMOI'0O

Axnpec (MECTOIIOIOKEHUE)
MOMEIICHUH JJ1s1 TPOBEICHNUS
BCEX BHIOB yueOHOM
JIeSITEIbHOCTH,
MPEeyCMOTPEHHOH y4eOHbIM
IUTAaHOM (B CITydae peaji3aiuu
00pa30BaTeIBHBIX IPOTPAMM B
ceTeBoit hopme
JIOTIOJTHUTEIBHO YKA3bIBACTCS
HAUMCHOBAHHE OpPTaHU3AIHH, C
KOTOpOH 3aKJIF0UEH JJOrOBOP)

MHocTpaHHBIN A3bIK

3

(Hemeukwuit)

ITomemenue Ne513 T'/l, mocago4yHbIx
mecT — 30; mromans — 41,1kB.M;
y4eOHast ay JUTOPHS TSI TPOBEACHUS
Y9IEeOHBIX 3aHSATHIA.

JIOCKa, yueOHast MeOeTIb).

[Tomemenue Ne610 I'VK, nocanounsix
mect — 28; omaas — 40KB.M;
yueOHast ay JUTOPHS IS IPOBEICHUS
y4eOHBIX 3aHSATHUH.
crenuaIn3upoBaHHast MeOenb (yueOHast
Jocka, yueOHast Mmebenn);
TEXHHUYECKHE CPEICTBA 0OyUCHNS,
Ha0OPBI IEMOHCTPAIIHOHHOTO
000py0BaHNS ¥ y4eOHO-HATJIAHBIX
mocobuit (HOyTOYK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammuoe obecriedenue: Windows,
Office.

[Tomemenne Ne628 I'VK, nocamouHsix
MecT — 26; miomanas — 34,7kB.M;
yueOHast ay IUTOPHs ISl IPOBEICHUSI
Y4eOHBIX 3aHSITHHA .
CHenHaNn3upoBaHHas Mebenb (yueOHas
JOCKa, yueOHast MeOeb);

TEXHUYECKUE CPe/ICTBA O0YUCHUS,

HaOOPBI IEMOHCTPALIHOHHOTO
000pyI0BaHUs H Y4eOHO-HATIISIHBIX
mocobuit (HOyTOYK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammHuoe obecnedenne: Windows,
Office.

[Tomemenune Ne541 I'VK, mtomans —
36,5KkB.M; IOMEIIEHHUE ISl XPAaHSHUS U
npodumakTHIecKoro 00CIyKUBaHUS
yueOHOro 000pya0oBaHusL.
KOHIUIHOHEp — | ImT.;
XOJOAUIBHUK — 1 mT.;
nabopaTopHOE 000pyAOBaHHE
(obopynoBanue taboparopHoe — 3
I0IT.});
TEXHUYECKHE CPEICTBA O0YIECHUS
(mpunTep — 1 mmT.;
MOHHUTOP — 3 IIT.;
KOMITBIOTEP MEePCOHATBHBIA — 5 IIT.).
Hoctyn k cetn «UaTEpHETY;
JlocTyn B 3JIEKTPOHHYIO

Crenmanm3upoBaHHas MeOels (yaeOHas

00pa3oBaTeIbHYIO CPEly YHUBEPCHUTETA;

4

350044, KpacHomapckuii kpaif,

r. Kpacnonap, yin. um.
Kanunauna, 13




HaumenoBanue yueOHBIX

HanmeHnoBanue noMenieHui ais

Anpec (MECTOIOI0KEHUE)

n/ MIPEAMETOB, KypCOB, MIPOBEJCHUS BCEX BUIIOB YUEOHOM TIOMEILEHUH 1JIs TPOBENICHUS
i JUCLUILIMH (MOJyeit), JIeATEeNIbHOCTH, NPETyCMOTPEHHOI BCEX BHOB yueOHOU
MPaKTHKH, HHBIX BUJIOB y4eOHBIM IUIAHOM, B TOM YHCIIE, JIeSITEIIbHOCTH,
yueOHOM eI TeIbHOCTH, TIOMEILEHUH JUIsl CaMOCTOSTEIbHON NpeyCMOTPEHHOH y4eOHBIM
MPEAyCMOTPEHHBIX YIeOHBIM paboThl, ¢ yKazaHHEM MepeyuHs IUIAHOM (B Cilydae peaan3aliu
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyAOBaHMS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
HPOTPaMMEI HArJIIHBIX TOCOOUH M UCIIONB3yEeMOTo ceTeBoi opme
IPOrPaMMHOT0 obecedeH s JOTIOJIHUTENNBHO YKa3bIBACTCS
HauMEHOBaHHUE OPraHHU3AIMH, C
KOTOPOW 3aKJIFOUCH JOTOBOP)
1 2 3 4

nporpaMMHOe obecriedenue: Windows,
Office

TTomemenue Ne510 I'VK,
nocaao4yHeix MecT — 30; miomags —
54,9kxB.M; IOMEILEHUE I
CaMOCTOSATENLHOM PaboThI
obyyJaromuxcsi.

nabopaTopHOE 000pyIOBaHHE

(crom mabopatopHsIit — 1 mrT.;

TepMoIITaHra — | IIT.;);

TEeXHUYECKHE CPEICTBA 00yUCHHMS

(Mpy — 1 mT.;

9KpaH — 1 mT.;

npoekTop — | mr.;

ceTeBoe 00opymoBanue — 1 mrT.;

ckaHep — | mrt.;

uom — 2 mr.;

cepBep — 2 mIT.;

KOMIBIOTEP MepCcOHaNbHBIN — 11
IIT.);

noctyn k cetd « UHTEpHETY;

JOCTYI B 3JIEKTPOHHYIO
UH(POPMALMOHHO-00pa30BaTEIEHYIO
Cpelly YHHBEPCUTETA;

CHeHalIN3UpOBaHHAas MeOeTb
(yueOnas mebenb).

[Mporpammuoe obecnieuenue: Windows,
Office, ciennanu3upoBaHHOE
JIMIEH3UOHHOE U CBOOOTHO
pacrnpocTpaHseMoe IPOrpaMMHOe
obecrieueHne, NpeycCMOTPEHHOE B
paboueli mporpamMme




