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1 I.Ie.m; H 3aJa491 OCBOCHHUA NTUCIHUIIJINHDBI

Heabw ocBocHUS IUCHUILIUHBI «HOCTpaHHBINA S3BIK (HEMEIKUI)» SBISETCS
dbopMupoBaHNEe KOMIUIEKCA 3HAHUI 00 OpPTraHW3AIlMOHHBIX, HAYYHBIX, METOJNYECKUX H
NPaKTHYECKUX OCHOBAX OBJAJICHUS HEMEIKHM S3BIKOM KaK CPEICTBOM MEXKYJIbTYpPHOU
KOMMYHUKAIlMU B cdepe arpapHOro MPOU3BOACTBA JIs CO3/aHUS KOMMYHHKATHBHOW
KOMIIETEeHITH ((hOPMHUPOBAHUE U PA3BUTHE YMEHUN M HABBIKOB PA0OTHI CO CHEIUATBHON
TUTEpaTypol, HeoOXoauMoll B NpodecCHOHANBHOM  AESITEIBHOCTH), a TakKxke
JMHTBUCTHYECKOH, COIIMOKYJIBTYPHOU U COIMOIMHTBUCTUYCCKON KOMIICTCHITUH.

3agauu TUCHUNIHHBI

- OCYIICCTBIISITh JCIIOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW M MUCHhMEHHOH (hopmax Ha
WHOCTPAHHOM SI3BIKE

2 IllepeyeHb MJIAHHMPYEMBIX pPe3yJbTAaTOB OOY4YEeHHSA MO
IlI/ICHI/IHJII/IHe, COOTHECEHHLbIX C HJIaHI/lpyeMI)IMI/I pCBYJILTaTaMI/I
ocsoenus OIIOII BO

B pe3ynbraTe OCBOEHUS JUCHUIUIMHBI  (QOPMHUPYIOTCS  CIEAYIOLIUE
KOMIICTECHIINU:

YK-4 - CrnocoOeH OCYIIECTBIATh JCNOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW H
MMCbMEHHOW (QopMax Ha ToCydapCcTBEHHOM s3blke Poccuiickoit ®Deneparuu U
MHOCTPAaHHOM(bIX) S3bIKE(aX)

3 Mecto nucuniuinabl B crpykrype OIIOIT BO

«HOCTpaHHBIN S3bIK (HEMEIKU )» SBIISICTCS JUCHUILINHON 00s13aTeIbHON 4acTu
OIIOIl BO mo wnHampaBieHuro moAroToBKH oOyuatomuxcs 35.03.07 TexHomorus
MIPOU3BOJICTBA U TMEPEPaOOTKU CEINbCKOXO3SMCTBEHHONW MPOIYKIIUU, HAIMPaBICHHOCTh
«TexHonorus XpaHeHus U nNepepadoTKH CeTbCKOXO035UCTBEHHOM MPOTYKIIUIY.

4 Oobem qucuuminHbl (180 yacos, 5 3a4eTHBIX ¢AMHUIT)

. O0BeM, yacoB
Bunet yueGHoI paboTh
Ounas 3aouHas

KonTakTHas padora, 88 22
B TOM YHCIIE:

- 1a0OpaTOPHBIC 3aHATHUS 84 18

- BuKP 4 4
CamocrosiTeibHasi padoTa 92 158
—— IIPOYHE BHJIBI CAMOCTOSITEIIBHON pabOThI 65 158
KonTpoas 27
HToro mo aAucuunjinHe 180 180




5 Conep:xxanue TUCUUILIAHBI

[To wrtoram wu3ydaeMoW HAUCHUIUIUHBI oOOydwarommuecss caaroT 3ader (I
cemectp) U 3k3ameH (II cemectp). Jucuunnuna usydaerca Ha [-om kypcee, B [ u 11
ceMecTpax B paMKax OYHOW U 3a04HOM (PopM 0OyUeHHS.

Conep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 10 04HOI (popme 00yueHuUst

/o

Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

®opMupyemMbie KOMIIETEHIIMH

Cemectp

Bunel yueOHoii padoTsl, BKiIIOYas
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
MU

B TOM
Ypcie B
bopme
MIPaKTH
YeCKOM
MOArOT
OBKH

B TOM B TOM
[Ipak | gucne B YHUCIIE B
tuuec | ¢opme | Jlabopa | dopme
KWe | MpaKkTW4 | TOPHBIC | MPaKTH
3aHAT €CKOM 3aHATHS | YCCKOM
us IOJrOTO MOJArOT
BKU OBKHU

Camo
CTOSIT
elIbHa

pabor

Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in
Deutschland?

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?

3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?

YK-4

10

Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen

1. Die Notwendigkeit
der Kontrolle von
biologischen
Erzeugnissen.

2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen zu
verstehen?

3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?

YK-4

10

OKko-Betriebe

YK-4




/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

Deutschlands

1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes
Deutschlands?

2. Wie sind die
Hauptforderungen?

3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der
Entwicklung.

Okologischer
Anbauverband
Bioland

1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes
Bioland?

2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.

3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.

YK-4

12

Ernihrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen?

2. Wozu braucht man
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten
und Alter.

YK-4

12

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen

VK-4



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

YK-4

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?

YK-4

Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung

in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?

YK-4




/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

10

Fleischproduktion in
Deutschland

1. Die Besonderheiten
der Fleischproduktion
in Deutschland.

2. Worin bestehen die
Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland?

3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.

VK-4

11

Milch und
Milchprodukte

1. Wie ist die
chemische
Zusammensetzung der
Milch?

2. Energetischer
Nahrwert der Milch und
Milchprodukte.

3. Die Bedeutung der
Milch und
Milchprodukte fiir die
menschliche Ernéhrung.

YK-4

KOHTPOJIb

Hroro

84




Conep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 110 3204HOI (popme 00yueHus

Tema.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

dopmupyembie
KOMIETeHIHH

Cemectp

Buael yueOHoii padoTsl, BKIIOYas
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
105078

B TOM
YHUCIe B
¢bopme
MIPaKTH
YeCcKou
MTOJATOT
OBKH

B TOM
YUCIe B
dopme
CKHE | TPaKTH4
3aHAT ecKou
us MOATrOTO
BKU

IIpax
THYe Jlabopa
TOpHBIE

3aHATHA

B TOM
qHucIie B
tbopme
MPaKTH
YecKou
MTOATOT
OBK

Camo
CTOST
eJabHa

pabot

Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in
Deutschland?

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?

3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?

YK-4

18

Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen

1. Die Notwendigkeit
der Kontrolle von
biologischen
Erzeugnissen.

2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen zu
verstehen?

3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?

YK-4

18

Oko-Betriebe
Deutschlands

1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes
Deutschlands?

2. Wie sind die
Hauptforderungen?

3. Oko-Betriebe.

VK-4

18




Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

dopmupyemMbie
KOMIIeTeH MU

CemecTp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
105078

B TOM
Yucie B
¢bopme
MPaKTH
qeCcKon
MIOATOT
OBKH

B TOM
YHCIIE B
dopme
CKHE | TPaKTHU4
3aHAT ecKoit
ust MOJArOTO
BKHU

IIpak
THYe Jlabopa
TOpHBIE

3aHATHA

B TOM
YHUCle B
tbopme
MPaKTH
YeCKOM
MOATOT
OBK

Camo
CTOSIT
eJabHa

pabot

Perspektiven der
Entwicklung.

Okologischer
Anbauverband
Bioland

1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes
Bioland?

2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.

3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.

YK-4

18

Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen?

2. Wozu braucht man
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten
und Alter.

YK-4

18

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

YK-4

18

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten

VK-4

10



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

dopmupyemMbie
KOMIIeTeH MU

CemecTp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
105078

B TOM
Yucie B
¢bopme
MPaKTH
qeCcKon
MIOATOT
OBKH

IIpak
THYE
CKHE
3aHST
ns

B TOM
Yhcie B
dopme
MIPaKTHY
ecKou
MOATrOTO
BKU

Jlabopa
TOpHBIE
3aHATHUSA

B TOM
YHUCle B
tbopme
MPaKTH
YeCKOM
MOATOT
OBK

Camo
CTOSIT
eJabHa

pabot

der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?

YK-4

10

Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung

in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?

YK-4

10

[EN

Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten

der Fleischproduktion in

Deutschland.

2. Worin bestehen die
Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland?

3. Wie sind die

YK-4

10




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
CaMOCTOATEIbHYIO pa60Ty CTYACHTOB
% = H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)
Ne s E e B TOM B TOM BTOM |
I Tema. S g yucie B | Ilpak | uucie B qpcie B amo
/ OCHOBHBIE BOIIPOCHI E 2 5 ¢dopme | tnue | ¢opme | Jlabopa | dopme crosT
o = 5 O | Jlex NIPaKTH | CKHE | NPAKTUY | TOPHBIE | INPAKTH cIbHa
g = W yeckoit | samsaT | eckoit | samsTus | weckoit pagOT
IoaAroT s IIoAroTo IoAroT a
OBKH BKH OBK

Hauptprobleme der

Fleischproduktion in

Deutschland.

Milch und

Milchprodukte

1. Wie ist die chemische

Zusammensetzung der

Milch?
1 2. Energetischer

Néhrwert der Milchund | YK-4 | 2 10
1 .

Milchprodukte.

3. Die Bedeutung der

Milch und

Milchprodukte fiir die

menschliche Erndhrung.

Hroro | | | | 18 | | 158 |

6 [lepeueHbr  yueOHO-METOAUYECKOTO obecnmeyeHuss  JIA
CAMOCTOSITEJIbHOM PA0OTHI 00y4AKOIIMXCS M0 JMCHUIIHHE

Meroanueckue ykazanus (IJ1sl CaMOCTOSITENbHOU PabOThI)

1. HMHocTpaHHBIM $A3BIK : METOA. YKa3aHWs [0 OpraHu3aluu
CaMOCTOATENBbHON paboThl A1 oOydaroumxcst (pakynbrera nepepadaThIBAIOIINX
texnonorui / A. A. IMumunsina. — Kpacumomap : KyoI'AY, 2020. — 28 ¢
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarba
tova_566586_v1_.PDF

/ DOHJ OLIECHOYHBIX CPEICTB sl IPOBeIeHHsI IPOMEKYTOYHOH
arrecTaluu

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHUMH C YKa3aHHEM J3TanoB ux GopMuUpoBaHus B
npouecce ocsoenus OITOIT BO

Otamnbl GOPMUPOBAHKS KOMIIETEHIIUN 110 JUCIUTUIMHAM,

Howmep cemectpa*™
P p npakTukaM B npouecce ocsoenust OIIOITI BO

VYK-4 - CiocoOeH 0oCyIecTBIISATh A€TOBYI0 KOMMYHHKALIMIO B YCTHOM M MUCbMEHHON (hopmax
Ha rocyAapCcTBEHHOM si3bike Poccuiickoil denepaiiin 1 THOCTpaHHOM(BIX) sI3bIKE(aX)



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF

Howmep cemectpa*

Oransl GopMUPOBAHUS KOMIIETEHIIUH O JUCIHUILTHHAM,
npakTukam B npouecce ocsoenus OITOIT BO

1,2 WMHOCTpaHHBIN SI3bIK
3 KynpTypa peun u aenoBoro o0meHus
8 BrlnosiHeHUE | 3alUTa BBITYCKHON KBATH(PUKAITMOHHON

paboThI

* HOMep ceMecTpa COOTBETCTBYET 3Tany (HOPMUPOBAHHS KOMIIETECHIIIH

7.2 Onucanne noka3areJsieil 1 KpuTepueB OLEHUBAHUS KOMIIETEHUMIA Ha
Pa3JIMYHbIX 3Tanax ux GopMHUpoBaHUs, ONIMCAHUE IIKAJIbI OLEHUBAHUS

YpoBeHb OCBOCHUS
IInanupyemsie
Ppe3yIbTaThl HeyHOBHZT;OPHTenb yHOBHe?OOpHTeHL Xopomo OTJIMYHO OHGHO‘IHOG
OCBOEHUSA . . (cpennwuit) (BBICOKMIA) CpeACTBO
KOMIETEHIHH (MUHMMAJIEHBI) (OpOTOBBIiA)
He3auTeH 3aYTEHO
YK-4 - CnocoGeH ocymecTBJSTh [eJ0BYI0 KOMMYHMKAIMI0 B YCTHOH W mnHcbMeHHO#i ¢opmax Ha
rocyaapcrtBeHHoM si3bike Poccuiickoii @egepanuu ¥ HHOCTPAHHOM(BIX) sI3bIKe(aX)
YK-4.1. YpoBeHb MuHUMAaIBEHO YpoBeHb YpoBeHb KoHTponbHas
BeiOupaer Ha | 3HaHUN HIKE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, TecT,
TOCYJapCTBeH | MUHUMAIBHBIX | YPOBCHB o0beMe, o0beMe, pedepar,
HOM U TpeGOBaHMiA, 3HaHUI, COOTBETCTBYKO | COOTBETCTBYyrom | AHCKYCCHH
WHOCTPAaHHOM | UMEJH MECTO JIOTTYIIEHO nemM €M IIporpamMmme
(-pIX) s13BIKAX | TpyOBIC MHOT'O IIporpamMmme IIOATOTOBKHY,
KOMMYHHUKATH | ONIMOKH. HerpyObIX [TOATOTOBKH, 0e3 omuooK.
BHO [Ipu pemenun OIINOOK. JOMYLIEHO [IponemoncTpu
npUeMJIeMble | CTaHAAPTHBIX IIpogemMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHBbI BCE
CTUJIb 3a/1a4 He pOBaHbI HEerpyObIX OCHOBHBIE
JIEJIOBOTO MPOJIEMOHCTPU | OCHOBHBIE OIIMNOOK. YMEHHUS,
oOrm1eHus, pOBaHbI YMEHHUS, [IponemoHcTpH | pelieHs! Bce
BepOanbHBIE M | OCHOBHBIE peIIeHsI pOBaHEbI Bce OCHOBHBIE
HeBepOanbHbIE | YMEHHS, UMENIA | TUTIOBBIE OCHOBHBIE 3a/1a4u ¢
cpeacTBa MeCTO TpyObIe 3a/1a4u. YMEHHUS, OTAEIbHBIMU
B3aMMOJEHCTB | OIMIMOKH, HE Nwmeercs pELLIEHBI BCE HECYILECTBEHH
us ¢ MPOJIEMOHCTPH | MUHUMAJIBHBIA | OCHOBHBIE BIMU
MapTHEPAMH. POBaHBI Ha0Op HaBHIKOB | 3a71a4u C HEJI0UETaMH,
0a3oBbIe JUTSL peIIeHus HerpyobIMu [IponemoncTpu
HaBBIKU CTaHIaPTHBIX OmunoOKamH, POBaHBI HABBIKA
BBIOMpATH Ha 3aj1a4 ¢ MIPOJEMOHCTPH | MIPH PELLICHUHN
TOCYAapCTBEHH | HEKOTOPBIMHU pOBaHbBI HECTaHIaPTHBIX
OM H Hea0YeETaMU 0a30BEBIE 3a/1a4 BEIOWpATh
WHOCTPAHHOM (- | BBIOMpATh Ha HaBBIKH NpU Ha
BIX) SI3bIKaX TOCYAApCTBEHH | PEIICHUU roCy/apCTBEHH
KOMMYHHUKAaTHB | OM H CTaHIAPTHBIX OM U
HO WHOCTPaHHOM (- | 3a1a4 HHOCTPaHHOM (-
MIpUEMIIEMBIE BIX) SI3bIKax BbIOMpATH HA BIX) SI3bIKaX
CTHJIb JIEIOBOTO | KOMMYHHMKATHB | TOCY/IapCTBEHH | KOMMYHHKATHB
oOrmeHns, HO OM U HO TIpHeMJIEMbIE
BepOaJIbHBIE U MIpUEMIIEMbIE HWHOCTPAHHOM (- | CTHJIb A€JIOBOTO
HeBepOaTbHBIC CTHJIb IETIOBOTO | BIX) SI3BIKAX o01IeHMS,
cpencTBa o01eHus, KOMMYHHKATHB | BepOabHEBIE U
B3aUMOJICHCTBU | BepOajbHBIC U HO HeBepOaTbHbBIE
ac HeBepOaJbHBIE | IPHEMIIEMBIC CpeJICTBa




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHGHO‘IHOC
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MUHUMAJIEHBIH) (IOpOroBHIit)
HC3a4TCH 3a4TCHO
apTHEPaMH. cpencTaa CTWJIb JICJIOBOTO | B3aUMOJEHCTBU
B3aMMOJCHCTBH | OOILIEHU, sac
ac BepOaNbHBIE U | IApPTHEPAMH.
MapTHEPAMHU. HeBepOaTbHbIE
cpencrTsa
B3aUMOJEUCTBU
sgc
MapTHEpaMH.
YK-4.2. YpoBeHb MuHUMAaIBEHO YpoBeHb YpoBeHb
Hcnons3yer 3HAHWU HUXKE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B
WH(POPMAITMOH | MUHAMABHBIX | YPOBEHb o0Beme, o0Beme,
HO- TpeOOBaHMIA, 3HaHU, COOTBETCTBYK) | COOTBETCTBYIOL]
KOMMYHHKaIll | UMEIH MECTO JIOTTYIIEHO eM €M IporpaMme
OHHBIE rpyobIe MHOTO nporpamme MIOJITOTOBKH,
TEXHOJIOTHH OIIINOKH. HerpyOBIX [TOATOTOBKH, 0e3 ommuooK.
MIPU MTOKCKE [Tpu pemiennn | omWKOOK. JIOTIYIIIEHO [IponemoncTpu
HEOOXOIUMOM | CTaHAAPTHBIX IIponeMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHEbI Bce
uHpOpMAIMKN | 3a/1a4 HEe POBaHBI HEerpyObIX OCHOBHBIC
B IIpoLecce MPOJEMOHCTPH | OCHOBHBIE OLIHOOK. yMEHUs,
pelieHus pOBaHbI YMEHHUS, [IponemoHcTpH | pelieHs! Bce
CTaHJAPTHBIX | OCHOBHBIE peLeHbI pOBaHBI BCe OCHOBHBIE
KOMMYHHKAaTH | YMEHHsI, UMEIH | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3a1a4u C
BHBIX 33jla4 Ha | MECTO IpyOble | 3a/1a4H. yYMEHHUA, OTJIENbHBIMH
rOCy/IapCTBEH | OIIMOKH, HE Nmeercs pelIeHBI Bce HECYIIECTBEHH
HOM H NPOJEMOHCTPH | MUHUMAJIbHBIH | OCHOBHBIE BIMU
WHOCTPAaHHOM | POBaHbI Ha0Op HABBIKOB | 33]1a4H C HEJ04YeTaMH,
(- bIX) s3bIKaxX. | Oa30BbIC JUTS peIIeHus HerpyobIMu [IponemoncTpu
HaBBIKU CTaHJApTHBIX omnOKamu, POBaHBI HABBIKU
UCIIOJIb30BaTh 3a1a4 ¢ MIPOAEMOHCTPU | MIPH PELICHUU
WHQOPMAIMOHH | HEKOTOPBIMHU pOBaHbI HECTaHJIapPTHBIX
o- He/loueTaMu 0a3oBbIe 3a1a4
KOMMYHHKALIMO | MCIOJIb30BaTh HaBBIKU IPU HCTIONb30BaTh
HHBIE WHQOPMAIIMOHH | pEeIIeHUH UHPOPMAIOHH
TEXHOJIOTHH o- CTaHJIapPTHBIX o-
IIPH MTOKCKE KOMMYHHKALHO | 3a/1a4 KOMMYHHKAIIHO
HEOOXO0 MO HHBIE HCIOJIb30BaTh HHBIE
UHQOPMAIUK B | TEXHOJIOTHH WH(POPMALIMOHH | TEXHOJIOTUH
mporecce IIPH MTOKCKE o- IIpH NTOMCKE
peleHus HEOOXO0IUMOi KOMMYHHKAIMO | He0OX0AUMOH
CTaHIaPTHBIX WHQOpPMAIUK B | HHBIE nHPOPMAIINH B
KOMMYHHKATHB | TIpOIEcCe TEXHOJIOTUH rporecce
HBIX 3a]a4 Ha pereHus MIpH ITOMCKE pelieHus
TOCYAapCTBeHH | CTaHAAPTHBIX HE00X0 MO CTaHJAPTHBIX
OM U KOMMYHHKATUB | HHGOpPMAIUU B | KOMMYHUKATHB
WHOCTPAHHOM (- | HBIX 3a/1a4 Ha nporecce HBIX 3a]1a4 Ha
BIX) SI3bIKAX. TOCYAApCTBEHH | PEIICHUS rOCy/apCTBEHH
oM H CTaHIAPTHBIX OM U
WHOCTPAHHOM (- | KOMMYHHUKAaTHB | HHOCTPAHHOM (-
BIX) SI3bIKaX. HBIX 3a]1a4 Ha BIX) S3BIKaX.
rocyJapCTBEHH

OM 1




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHCHO‘IHOC
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
HC3a4TCH 3a4TCHO
HWHOCTPAHHOM (-
BIX) SI3BIKAX.
YK-4.3. YpoBeHb MuHUMaNBHO YpoBeHb YpoBeHb KonrponbHas
Bener 3HaHUHN HUXKE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, TecT,
JIEIIOBYIO MUHHMAIBHBIX | YPOBEHb o0beMe, o0BbeMe, pedepar
MIEPETIHCKY, TpeOOBaHUIHA, 3HaHUM, COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYIOII
YUUTBIBAS HUMENH MECTO JIOTTYIIEHO eEM €M IporpaMme
O0COOEHHOCTH | TpyOBIe MHOTO porpamMmme TTOATOTOBKH,
CTHIINCTUKA OIINOKH. HerpyOBIX ITOATOTOBKH, 0e3 ommuooK.
opunmaneHbix | [lpu pemennn | ommoOK. JIOTIYIIIEHO [IponemoncTpu
u CTaHJApTHBIX IIponeMOHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHBI BCe
HeouIMaIbH | 3a/1a4 HE POBaHBI HEerpyObIX OCHOBHBIC
BIX TIHCEM, MIPOJAEMOHCTPU | OCHOBHBIE OmKOOK. YMEHHUH,
COLIMOKYJIBTYp | POBaHbI YMEHHUS, [IponemoHcTpH | peleHs! Bce
HBIE Pa3IN4Msl | OCHOBHBIE peLeHbI pOBaHBI BCe OCHOBHBIE
B hopmare YMEHHUS, UMEJIA | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3a/1a4u ¢
KOPPECTIOHICH | MECTO IpyObie 3aJa4H. YMEHHU4, OTJICNbHBIMU
UM Ha ook, He Nmeercs peleHb! Bce HECYIIECTBEHH
roCyJapCTBEH | MPOAEMOHCTPH | MUHUMAJbHBIN | OCHOBHBIE BIMU
HOM U pOBaHbI HaOOp HABBIKOB | 3a]1a4u C He/J04YeTaMH,
MHOCTPaHHOM | 0a30BBIE JUTSL PELIEHUs HErpyObIMH [IponemoncTpu
(-pIX) A3bIKAX | HABBIKH BECTH CTaHJApTHBIX omnOKamu, POBaHBI HABBIKU
JICJIOBYIO 3a7a4 ¢ MPOAEMOHCTPU | TIPU PEUICHUH
MIEPETIHCKY, HEKOTOPBIMHU pOBaHbI HECTaHJIaPTHBIX
YUUTBIBAS HeloueTaMu 0a3oBbIC 3aJa4 BECTU
0CcOOEHHOCTH BECTH JI€JIOBYIO | HABBIKH MPHU JIEJIOBYIO
CTHJINCTUKH MIEPETIHCKY, pelieHnn MIEPETINCKY,
opULHMANBHBIX | YUHUTHIBAS CTaHIApPTHBIX YUUTBIBAs
u 0COOEHHOCTH 3aJa4 BECTH 0Cc00EHHOCTH
HEO(OUIMATBHBI | CTUIIUCTHKH JIEJIOBYIO CTHJINCTUKU
X TIHCEM, OoQHIMANBEHBIX | MTEPEIHUCKY, odumanTsHeIX
COLMOKYJBTYPH | U YUUTBIBAs u
bIC PA3IMYUs B | HEOPUIMATILHBI | OCOOCHHOCTH Heo(HIIMaTbHbBI
dopmare X TIHCEM, CTHJINCTUKU X TUCEM,
KOPPECMOHCHL] | COLIMOKYJbTYPH | OQUIHMANBHBIX | COLMOKYJIBTYPH
UM Ha ble Pa3NIMUUSI B | U b€ Pa3IUyus B
roCyJapcTBeHH | dopmare HeodumanbHel | Gopmate
OM H KOPPECHIOHEHI] | X MHCEM, KOPPECIIOH/IEHII
WHOCTPaHHOM (- | UK Ha COLMOKYJIBTYPH | WU Ha
BIX) SI3BIKAX. TOCYy/IapCTBEHH | bI€ Pa3jIM4usi B | TOCYJapCTBEHH
oM H ¢dopmare OM U
WHOCTPAHHOM (- | KOPPECTIOHJCHI | HHOCTPaHHOM (-
BIX) SI3BIKAX. WU Ha bIX) SI3BIKAX.
rOCy/IapCTBEHH
OM U
HHOCTPaHHOM (-
bIX) SI3BIKAX.
YK-4.4. VYpoBeHs MuHumansHo YpoBeHb YposeHs KonTpombHas
JeMoHCTpupy | 3HaHUI HIKE JIOTTy CTUMBIN 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, Tect,
eT MUHUMAJIbHBIX | YPOBEHBb o0beMme, o0beMe, pedepar




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
Ppe3ynbTaThl HCYIOBJCTEOPUTEIL| YAOBACTBOPHTED XOpOIIO OTJIIMYHO OuenouyHoe
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
He3ayTeH 3a4TEHO
WHTETPATUBHBI | TpeOOBaHMIA, 3HaHU, COOTBETCTBYIO COOTBETCTBYIOIII
€ YMEHUS HAMEIN MECTO JIOIIYIIIEHO eM €M IIporpamme
UCIIONB30BaTh | IPpyObIe MHOTO nporpaMmme IIOATOTOBKY,
JIUAIOTHYECKO | OUTHOKH. HerpyObIX IIOATOTOBKY, 0e3 ommnooK.
¢ obmenne IIpu pemrennn OMIIOOK. JIOTTYIIEHO IIpomemoHcTpH
JUIs CTaHJAPTHBIX [IpoaeMoHCTpU | HECKOIBKO pOBaHBbI BCe
COTPYIHUYECT | 3a1a4 He pOBaHbI HErpyObIX OCHOBHBIE
Ba B MPOJEMOHCTPHA | OCHOBHBIE OIINOOK. YMEHUS,
aKaJleMUYECKO | pOBaHBI YMEHHS, IIponemMoHCTpH | pelIeHBI Bce
51 OCHOBHEBIC peLIeHBI pOBaHBbI BCe OCHOBHBIE
KOMMYHHUKAIlA | YMEHHUS, UMEIIN | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3aJ1a4u C
Y OOIIEHUS: ®* | MECTO rpyObie 3aa4u. YMEHU, OTIEIbHBIMU
BHUMATEJILHO | OIIMOKH, HE Nmeetca pEIIEHBI BCE HECYIIIECTBEHH
clymias u MPOAEMOHCTPH | MUHUMAJIbHBIM | OCHOBHBIE BIMU
NBITASACh pOBaHbI Ha0Op HAaBBIKOB | 3a7a4 C HEe04YEeTaMH,
TIOHSATH CYTh 0a3oBbIC JUISL pELEHUst HEerpyObIMH IIponemoHncTpu
WJEW IpYyrux, | HaBBIKU CTaHJAPTHBIX OIIMOKaMH, pPOBaHBI HABBIKU
JlaXxke eciu JIEMOHCTpHpOBA | 3a1a4 C MPOJEMOHCTPH | IPU PEIICHUU
OHU Thb HEKOTOPBIMHU pOBaHbI HECTaHIAPTHBIX
NPOTUBOPEYAT | UHTETPATUBHBIC | HENOYETAMU 0a3oBbIC 3a7a4
COOCTBEHHBIM | YMEHHS JIEMOHCTPUPOBA | HABBIKU IPU JIEMOHCTPHUPOBA
BO33PCHUSAM; ¢ | HUCIIOJIB30BATh Tb pemeHnu Th
yBaxast JHUAJIOTUYECKOE | MHTETPATUBHBIE | CTAHAAPTHBIX WHTErPaTUBHBIE
BBICKA3bIBaHUS | OOIIIEHUE JJIs YMEHHUS 3a71a4 YMEHUS
JIpyrux Kak B COTPYIHHUYECTB | UCIIOIB30BATH JIEMOHCTPHUPOBA | UCITOIB30BATh
IJIaHe aB JANAJIOTHYCCKOC Thb JHUAJIOTHYCCKOC
COJiepKaHus, | aKaJieMUUYECKON | oOIIeHue Juis UHTErpaTHBHBIC | OOIIEHUE ISt
TaK 4 B IIJTaHE | KOMMYHHUKAIIUU | COTPYAHUYECTB | YMEHUS COTPYIHUYECTB
¢hopMBr; oOIIeHHs: aB HCIIONB30BaTh aB
KPUTHKYS * BHUMATEJIbHO | aKaJeMHMUYECKON | AMAJIOTUYECKOE | aKaJeMHUYECKOU
apryMEeHTHUPOB | CIIYLIATh U KOMMYHHUKAIIUK | OOIICHHE IS KOMMYHUKAIUH
aHHO U MBITATHCS oOIIeH s COTPYJTHUYECTB | OOIICHHUS:
KOHCTPYKTUBH | MOHATH CyTh * BHUMATEINBHO | a B * BHUMATEIBHO
0, HE 3a/1eBast | UIEH IpYyTuX, CIIylIaTh U aKaJeMUYECKON | ciyuiaTh U
YyBCTB JIaKe eCIId OHM | MBITAaThCs KOMMYHUKAlUHU | IBITATHCS
JpYTUX; MPOTUBOPEYAT IOHATH CYTh OOIICHHS: IIOHATH CYThb
aranTupys COOCTBEHHBIM UJIel Ipyrux, * BHUMATEJIbHO | WJEH JPYTHUX,
peub U A3BIK BO33pPEHUSM; * JIa)Ke eClI OHM | CIIyIIaTh U JIaKe eCIU OHU
JKECTOB K yBaXaTh MPOTUBOPEYAT MBITAaTHCS NPOTUBOpEYAT
CUTYyalsIM BBICKA3bIBAaHUS | COOCTBEHHBIM TIOHSITH CYTh COOCTBEHHBIM
B3aUMOJICUCTB | JPYIUX KakK B BO33PCHUSIM; * UJIey IpyTux, BO33PEHUSIM; *
usl. TJIaHE yBaXaThb JIa)Ke eCIIM OHU | YBaXkaThb
COJIEpKAHUS, BBICKA3bIBAaHUS | POTHUBOPEYAT BBICKA3bIBAHUS
TaK U B TUIaHE JIPYTUX KakK B COOCTBEHHBIM JIPYTUX KaK B
thopm™er; IJIaHE BO33PECHUSM; * IUIaHe
KPUTHUKOBATh COJlepKaHus, yBaXathb COZlepKaHus,
apryMeHTHPOBA | TaK W B IUIAHE BBICKA3bIBAHHUS | TaK U B IJIAHE
HHO U (hopMsr; JIpyrUX Kaxk B thopmer;
KOHCTPYKTUBHO | KpUTUKOBATH IUIaHe KPUTHUKOBATh
, HE 3a1eBas apryMeHTHpOBa | COIepKaHUs, apryMeHTHpOBa
4YBCTB JIPYIUX; | HHO U TaK U B IIJIAHE HHO U




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsle
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHCHO‘IHOG
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
HC3a4TCH 3a4TCHO
afanTUpys pedb | KOHCTPYKTUBHO | (OpMBI; KOHCTPYKTHBHO,
U SI3BIK )KECTOB | , HE 3ajieBast KPUTHUKOBATh He 3a/eBas
K CUTYyallusIM YyBCTB JAPYTUX; | apryMEHTUPOBA | UyBCTB JPYTHX;
B3aMMOJEHUCTBU | afanTHPys pedub | HHO U aJanTupys peyb
A1, U SI3BIK )KECTOB | KOHCTPYKTUBHO | H SI3BIK JKECTOB
K CUTyallusIM , HE 3ajieBas K CUTyalusM
B3aMMOJEWUCTBU | YyBCTB APYTUX; | B3aUMOJEHCTBHU
A1 ajanTupys pedsb | .
U SI3BIK KECTOB
K CUTYyalUsIM
B3alMOJEHCTBH
S
YK-4.5. YpoBeHb MuHNManbHO YpoBeHb YpoBeHb Kourtponbhas
JeMoHCTpHpy | 3HaHUI HUXE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, TecT,
€T yMeHHe MUHUMAIGHBIX | YPOBEHBb o0Beme, o0Beme, pedepar,
BBINOJIHATH TpeGoBaHuii, 3HAHWH, COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYyIoOI | AHCKYCCHH
MepeBoJ] HUMEJH MECTO JIOTTYIIEHO eM €M IporpaMme
npodeccroHan | rpyobie MHOTO porpaMmme [TOATOTOBKH,
BHBIX TEKCTOB | OIIMOKH. HerpyOBIX [TOATOTOBKH, 0e3 omuooK.
c IIpu pemenun OmMOOK. JOIYIIEHO IIponemoHcTpH
MHOCTPAHHOTO | CTaHAAPTHBIX IIponeMOHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHBI BCE
(- bIX) Ha 3a1a4 He POBaHBI HEerpyObIX OCHOBHBIE
TOCyJIapCTBEH | MPOJEMOHCTPH | OCHOBHBIE omuOOoK. YMEHHU4,
HBIH SI3BIK U pOBaHBI YMEHHUS, [IponemoHCcTpH | pelieHs! Bce
o0paTHo. OCHOBHbIE pereHbI pOBaHBI BCe OCHOBHBIE
YMEHHUS, UMENIA | TUTIOBBIE OCHOBHBIE 3aJ1auu ¢
MecTo TpyOble | 3amaym. YMEHHU4, OTJIENbHBIMH
ook, He Nmeercs peleHs! Bce HECYIIECTBEHH
NPOJEMOHCTPH | MUHUMAJIbHBIN | OCHOBHBIE BIMU
pOBaHbI Ha0Op HABBIKOB | 33]1a4H C HE/J04YeTaMH,
0a3oBbIe JUTS peIIeHus HerpyobIMu [IponemoncTpu
HaBBIKU CTaHJapTHBIX omnOKamu, POBaHBI HABBIKU
JIEMOHCTPHpPOBA | 3a/1a4 C MPOAEMOHCTPU | TIPY PELICHUH
Th yMEHHE HEKOTOPBIMHU pOBaHbI HECTaHJIapPTHBIX
BBITIOJIHSATD HeJ04YeTaMu 0a3oBbIC 3a1a4
epeBO] JIEMOHCTPHUPOBA | HAaBBIKU IpU JIEMOHCTPHPOBA
npoecCHoHaNb | Th YMEHHUE perieHnn Th yMEHHE
HBIX TEKCTOB C | BBITIOJHATH CTaHIApTHBIX BBITOJIHSATD
WHOCTPAHHOTO | MEpEeBOJ 3a1a4 IepeBO
(- pIX) HA npodecCHoHaNb | IEMOHCTPHPOBa | MpodeccHoHalb
TOCYapCTBEHH | HBIX TEKCTOB C | Th YMEHHE HBIX TEKCTOB C
BII SI3BIK U WHOCTPAHHOTO | BBINOJHATH HMHOCTPaHHOT'O
o0patHo. (- BIX) HA epeBoI (- pIX) HA
rOCy/IapCTBeHH | MpodecCHOHaN b | TOCYIapCTBEHH
Bl SI3BIK U HBIX TEKCTOB C | BIi SI3BIK U
o0patHo. HHOCTPAaHHOTO | 0OpaTHO.
(- bIX) HA
roCy/IapCTBEHH

BIil I3BLIK U
obpaTHO.




7.3 TunoBble KOHTPOJbHbIE 3aJaHUA WM HHbIE MAaTePHAJIbI,
HeoOXoaMMbIe JIJIsi OIEHKM 3HAHWH, YMEHWil, HABBIKOB U ONbITA
AeSITeJIbHOCTH, XaAPAKTEePU3YWIUUX 3Talbl (POPMHUPOBAHUSA KOMIIETCHUUN B
npouecce ocsoenuss OITIOII BO

Komnerenmusi: VYK-4 - CnocobGeH  oCylIecTBJISATH  1€JI0BYIO
KOMMYHHUKAIMK B YCTHOM M NHUCbMEHHOHM ¢(opMax HAa rocygapcTBEHHOM
si3bike Poccuiickoii @enepanny 1 HHOCTPAHHOM(BIX) sI3bIKe(aX)

Bonpocs! 1J11 KOHTPOJIbHOI padoThl (MPUBEAEeHbI IPUMEPDbI)

1. Ha3zoBuTe C/10Ba, M3 KOTOPBIX COCTOSIT MPUBEIEHHbIe HUKE CI0KHbIE
CylIeCTBUTEIbHBIE U NMepeBeINTe UX HA PYCCKHIA A3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die PflegemaBBnahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Starkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnorpeouTe mpuiiaraTejibHble B YKa3aHHBIX CTeNEeHSX CPAaBHEHUSI W
nepeBeaUTe MPEIOKEHUsI HA PYCCKUM SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Wérme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Omnpeaenure, 0T KaKMX 4YacTell peud o00pa3oBaHbl CJeAyIOLIUe
CyLIeCTBUTEIbHbIE M TepeBeMTe WX Ha pycckuii s3bik: das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das VVergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. Ynorpedute B CJHEIyOIIUX NpeNIoKeHUsiXx como3pl da, weil.
IlepeBenuTe NMpeaIosKeHUsI HA PYCCKHUI S3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Friithjahr das Erwdrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. OOpa3syiiTe CJ0:KHONMOAYUHEHHbIE NMPEIJIOKEHHsSI C COI30M ,,Wenn<,
nepeBeanTe ITH NMPEIJIOKEHHS HA PYCCKHUIA A3BIK.
1. Enthélt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das ndchste Jahr genommen werden.
2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.



3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Fliche
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.

6. B ciaenywmux npelIoKeHUsIX omnpeneauTe ¢opMy cKazyemoro.
HepeBezmTe NPEIAJI0OKCHUA HA pyCCKI/Iﬁ H3BIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.
2. Einlegegurken sind fast ausschlieBlich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemaBigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Ynorpeoure B npepio:keHnsix koncrpykimio «Modalverb+Infinitiv Passivy i
nepeBeauTe ITH NMPeEIJI0KeHUs HA PYCCKHH S3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstinden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsitzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeThTE HA BONMPOCHI, HCMOJIL3Ysl KOHCTPYKINIO «Sein + Partizip 11».
IlepeBenuTe NMpeaI0KeHUsI HA PYCCKHUI S3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Flachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BcTaBbTe B MpeJioKeHHs1 YKA3aHHYK BpeMeHHYI0 (hopMy riaroJa.
IlepeBenure UX HA PyCCKHMU A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den ROmern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prisens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HazoBuTe HSKBHUBAJEHTHI cleaywmux c¢jgoB.  bekdmmlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Naihrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, iberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekampfung, das Kiirbisgewachs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhdufeln.

TecTbl (MpUBeAEHBI IPUMEPbI)

1. Dasist ... Buch.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem



. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) Einem

. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

. Sie hat ... Familie.
a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) einem

. Er iibersetzt ... Text.
a) Eine

b) Einen

¢) Ein

d) einem

. Jetzt wahlt er ... Thema.
a) eine

b) einer

Cc) ein

d) einem

. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine

b) einer

Cc) ein

d) einem

. Hast du ... Bruder?
a) eine

b) einen

C) ein

d) einem



10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem

11. ...Stadt liegt im Siiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebiude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitit hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c) das



d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist grof3.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. mpeIMeT T10 BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. THEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. xadenpa
a) das Lehrgebiude
b) das Lehrbuch
c) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. 3K3aMe€eH 110 CeUaTIbHOCTH



a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit

c) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung

26. das Volumen
a) mmMpuHa
b) mnuna
C) BbICOTA
d) oOvem

27.die Zeit
a) BpeMs
b) meron
C) OIBIT
d) mexanuszm

28. das Wasser
a) 3emurs
b) Boga
C) 00e3BOKHBaHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueba
b) orapix
C) Tpa3aHHUK
d) KaHUKYJIBI

30. die Ubung

a) 3aHsATHE

b) cemunap

C) yIpaKHEHHE
d) AynupoBanue

31. der Landwirt
a) pabounii
b) depmep
C) apeHaaTop
d) cayxarmii

32. das Feld
a) moie
b) nyr
C) porra



d) nec

33. die Wissenschaft
a) X035HCTBO
b) ycamn6a
C) Hayka
d) skoHOMUKa

34. die Planung
a) IUIaH
b) mmaHOBBIMH
C) BHEIUIAHOBBIN
d) ruiaHupoBaHHe

35. das Tier
a) pacreHue
b) >kuBOTHOE
C) mruua
d) peida

36. die Pflanze
a) MIIeHUIA
b) poxb
C) pacrteHHe
d) tpama

37. der Fachmann
a) HccleaoBaTelb
b) yuensrii
C) CIELHAIUCT
d) munerant

38. die Naturwissenschaft
a) ToYHas HaykKa
b) arpapHas Hayka
C) ecTecTBEHHas Hayka
d) mepemoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TEXHUKYM
b) By3
C) akaaemus
d) ydeOHOe 3aBeneHuE

40. die Téatigkeit



a) ucclea0BaHKe
b) nesaTeapbHOCTH
C) TpeboBaHUE
d) BiusHME

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friiher
b) frith
Cc) friiheste
d) frithesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
C) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere
c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
C) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
C) interessant
d) spat

47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) klein
b) grof3
c) richtig



d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.
a) naher
b) aller
c) wer
d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel
b) kalt
c) jung
d) alt

50. Sein GroBvater ist der ... in der Familie.
a) élteste
b) kilteste
Cc) teuerste
d) leichteste

Tembl pedpepaToB

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkunft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siillspeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemdiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Erndhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie.



TemMbl HayYHBIX JUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

Bonpocel 1 3aianusi AJ1sl NPoBeIeHUsI MIPOMEKYTOUHOT0 KOHTPOJIS
Bonpocwt k 3auemy (1 kypc, 1 cemecmp)

1. Artikel — oOmast xapakTepuCTHKA, BH/IBI, CITy4ad YIOTPEOICHUS.
2. Artikel — ckitoHeHHE apTHKIIS.
3. Kasus — 3Hauenue u QyHKIIMHN MaIeKen.
4. Substantiv — oOrmias XapakTepUCTHKA, OMPENCICHUE TPaMMAaTHYECKOTO
pOJia IMEHH CYIIECTBUTEIHHOTO IO €T0 3HAYCHUIO.

5. Substantiv. — ompeneireHue rpaMMaTHYECKOr0  poja  HMMEHHU
CYIIECTBUTEIBHOTO MO (PopMe clioBa, KOJIEOAHUS B POJIE.

6. Substantiv — pox CHOXHBIX HMEH CYIICCTBHTCIBHBIX, CKIOHCHHE
CYIIECTBUTEIILHBIX.

7. Substantiv. — o0pa3oBaHME€ MHOXXECTBEHHOTO0 4YHCJIa HMCHH
CYIIIECTBUTEIILHOTO.

8. Verb — o61mas xapakTeprcTiKa, OCHOBHbIC (DOPMBI IJ1aroa.

9. Verb — monansHbIe Titaroisl, raroisl sein, haben, werden.

10. Verb — o6pa3zoBanue OCHOBHBIX (OPM TIJlaroia ¢ HEOTACIACMBIMH U
OTJICSIEMbIMU MPUCTABKAMHU.

11. Verb — cnipskeHue ri1arojioB, BpeMeHHbIe (OPMBI TJ1arojia B aKTHBE.

12. Verb — o6pa3zoBanue u ynoTpediieHre B Ipe3eHce.

13. Verb — o6pa3oBanue u ynorpediieHUE B MPETEPHUTE.

14. Verb — o6pa3zoBanue u ynorpeodiienue B nepdekxTe.

15. Verb — o6pa3oBanue u ynorpe0acHHE B IUTIOCKBaMITep(eKTe.

16. Verb — o6pasoBanue u ynorpediienue B pyTypyme.

17. Passiv — cTpaiaTeibHbIi 3aJ10T, BpeMEHHBIC ()OPMBI TJIaroJia B MacCcuBe.

18. Passiv — oOpa3oBaHue U yIIOTpeOICHHE B ITPE3EHCE.

19. Passiv — ob6pa3oBaHue U yIoTpeOIeHNE B PETEPHUTE.

20. Passiv — obpa3oBanue u ynorpedicHue B ephekre.

21. Passiv — oOpa3oBaHue U ynmoTpeOieHHEe B IUTIOCKBaMIIepEKTE.

22. Passiv — oOpa3oBanue 1 yrnoTpebdiieHue B QyTypyme.

23.Passiv — obpa3oBaHue W ynoTpeOJIeHHe MaccuBa JICHCTBHS, MOJAIbHBIX
TJIaroJIOB B MTACCUBHON KOHCTPYKITUH.

24. Passiv — 0e3JIMYHbBIN ACCHUB, ITACCUB COCTOSIHUSL.

25. Imperativ — o6pa3oBaHue U yrnoTpeoeHue.



26. Nominalformen der Verben — uHduHHTHB, ynorpebieHue ZU mepen
UHOUHUTHBOM.

27. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — o6pa3oBanue
U ynoTpeOJieHue.

28. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — o0Opa3oBanne wu
ynotpeOseHue.

29. Partizip | — oOpazoBaHue, 3HaYCHHE U YITOTpEOJICHHE.

30. Partizip Il — oO6pa3oBanue, 3HaUCHHE U YIIOTPEOICHHUE.

31. Partizipialgruppen — obpa3oBanue 1 ynotpeOieHue.
32. Pronomen — ju4HbIe MECTOMMEHHUSI, TIPUTSDKATEIbHBIE MECTOUMCHHS.

33. Pronomen — yka3aTelbHbIC MECTOMMCHHS, BOIPOCHUTCIHHBIC
MECTOMMEHHUS.

34. Pronomen — OTHOCUTEIbHBICE MECTOMMEHHUS, HEOIPEICICHHbIC
MECTOMMEHUS.

35. Pronomen — Bo3BpaTHOE MecToMMeHHe SiCh, MecTonMeHHe €S
36. Adjektiv — ckiloHeHHE NMEH TpUIaraTeIbHbIX.

37. Adjektiv — creneHn cpaBHEHUSI HIMEH TpUIaraTelIbHbIX.

38. Adverb — knaccudukanus Hapeunii, ynorpeOieHue Hapeuui.
39. Adverb — MmecTouMeHHBIE HapeUHsl.

40. Numerale — KOJTMYECTBEHHBIC YHCITUTEITbHBIC

41. Numerale — mopsiIKOBbIC YHCITUTENBHBIE.

42. Numerale — npoOHbIC YUCITUTEIILHBIC.

43.Wortbildung — o0pa3oBaHHe CYIIECTBUTCIBHBIX MPH  TTOMOIIH
cybduKCcoB.
44. Wortbildung — cyOcranTHBanMs TpHIAraTelbHbIX, WH(OHUHUTHBA,

npUYacTusi, Hapeuusi, YUCITUTECITbHBIX.
45. Wortbildung — o6pa3oBanue npuiaraTeabHbIX ¢ TOMOIIBIO Cy(hPHUKCOB U
TIPUCTABOK.
46.Struktur des Hauptsatzes — mopsIoK CIIOB B IOBECTBOBATEIHLHOM
MPEIOKEHHUH, TIPSIMOU MOPSAIOK CJIOB, 00PATHBIN MOPSAIOK CIIOB.

47. Struktur des Hauptsatzes — mopsAOK CJIOB B BOINPOCHUTEIBHOM
PEIIOKCHHUH.

48. Struktur des Hauptsatzes — mnopsaok CIOB B MOOYAMTEILHOM
MPEIJI0KEHUU.

49. Nebensétze — npuaaTodHble PETOKEHUS BPEMEHH, TPUYHHBI.

50. Nebensitze — ycrioBHbIC, OTHOCHTEIIbHBIE PUIATOUYHBIC IPEIOKCHHSI.

51. Nebensitze — npunarounsie mpeaTI0KEHUS eI, 00pa3a AeHCTBHU.

52. Nebensitze — mnpunmatouHbie yCTYyNUTENbHBIC  MPEIIIOKEHHUS,
MPUIATOYHBIC TTPEAJIOKCHUS CIICICTBUS.

53. Nebensitze — cpaBHUTETBHBIC TPUAATOYHBIE TPEITIOKCHHUS.

54. Praposition — 3HaueHne ¥ yrnoTpeOIeHUE MPEIOTOB.

55. Praposition — kmaccudukanys MOPEAIOroB, CIHUSHHAE Mpeaaora c
apTHUKJIEM.

56. Negation — knaccudukanus 1 ynorpeodieHre OTpUIATe/IbHBIX CIIOB.



57. Negation — mepeaada OTPHIIAHUS C ITOMOIIBIO CIIOBOOOPA30BATEIbHBIX
dbopm.

58. Verb — ympaBienwme Tmarojiop (IJIarojbl, TpeOyrolne HOMHHATHBA,
aKKy3aTHBa, 1aTUBA).

59. Verb — ymnpaenmenue riarosioB (IJIarojibl, JaTWBa W aKKy3aTHBA,
TEHUTHUBA).

60. Konjuktionen — 3naveHne U yrmoTpeOIeHuEe COF030B.

Ilpakmuueckue 3a0anus oas 3auema (1 Kypc, 1 cemecmp)

1. Dort gibtes zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

C) gut

d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Néhe.
a) jlngste

b) kiirzeste

C) kalteste

d) warmste

3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) alteste

b) kélteste

c) hochste

d) starkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kaltesten

b) am wirmsten

C) am ndchsten

d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) langste

b) bekannteste

c) modernste

d) kiirzeste



7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher

b) fleiBiger

C) jlinger

d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer

b) kélter

c) mehr

d) Jiinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer

b) spat

C) gut

d)alt

10. Diese Stra3e ist ... als jene.
a) langer

b) warmer

c) kélter

d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast

b) hat

c) habt

d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitit.
a) studiert

b) studiere

c) studierst

d) studieren

13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet

b) arbeitest

c) arbeiten

d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte



b) antwortet
c) antwortest
d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen

b) versteht

C) verstehe

d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt

b) kommen

c) kommst

d) komme

17.Ich ... zu Hause.
a) bleiben

b) bleibt

c) bleibe

d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast

b) habt

c) haben

d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen

b) brauche

c) brauchst

d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt

b) nehme

c) nehmen

d) nimmst



22. ... du mir dein Heft?
a) geben

b) gebt

C) gibst

d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen

b) macht

c) mache

d) machst

24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann

b) kannst

C) konnen

d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen

b) diirft

c) darfst

d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss

b) miissen

C) miisst

d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst

b) sprechen

c) sprecht

d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen

b) seht

C) sieht

d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen



b) mogt
C) mag
d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen

b) will

c) wollt

d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen

b) darf

c) diirft

d) darfst

32. Er ... das nicht ...
a) hast verstehen

b) habe verstanden

c) hat verstanden

d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?
a) hat libersetzen

b) habe {ibersetzt

c) haben iibersetzen

d) hat tibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen

b) hast helfen

c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...
a) hast erklart

b) haben erklédren

C) habe erklart

d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...

a) haben besuchen
b) hast besucht

c) haben besucht
d) habt besuchen



37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben

b) hast schreiben

c) hat geschrieben

d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren

b) seid gefahren

c) bin gefahren

d) bist fahren

39.Er ... schon ...
a) bin kommen

b) ist ggkommen
c) sind gekommen
d) seid kommen

40. Ihr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen

b) ist gewesen

C) seid gewesen

d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden

b) ist geworden

C) bist werden

d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen

b) hast essen

c) habt gegessen

d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen

b) hat gewaschen

c) haben gewaschen

d) habe gewaschen

44. Wo ... Sie ihn ...?
a) haben sehen



b) hat gesehen
¢) haben gesehen
d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben

b) ist gestorben

C) sind sterben

d) bin gestorben

46. Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen

b) seid gefallen

c) bin gefallen

d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden

b) sind aufstehen

c) seid aufgestanden

d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen

b) bin gehen

c) bist gegangen

d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen

b) sind gelingen

c) seid gelungen

d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren

b) seid fahren

c) bin gefahren

d) ist gefahren

51.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil

b) nahmen teil

c) nehmen teil

d) nehmt teil



52. Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen
C) helft
d) half
53. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

54. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte

b) lernst

c) lerne

d) lernen

55. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich

b) entwickelst dich

c) entwickle mich

d) entwickelte sich

56. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten

b) arbeitet

C) arbeitest

d) arbeite

57. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst

b) schreibe

C) schreiben

d) schrieb

58. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen

b) stiegen

C) stieg

d) steigst

59. Wo ... er die Wohnung?
a) hatte

b) hast

c) haben



d) habt

60. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen

b) laufe

c) lauft

d) laufst

61.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt

b) bringen

c) brachte

d) gebracht

62. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten

b) hast

c) habe

d) habt

63. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest

b) ernten

C) ernte

d) erntete

64. Ich ... sehr schnell und verstdndlich.
a) sprichst

b) sprechen

C) sprachen

d) sprach

65. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst

b) nannte

C) nannten

d) nanntet

66. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst

b) schufen

c) geschaffen

d) schaffe

67. Wir ... die Worterbiicher.



a) brachten
b) gebracht
c) bringe
d) bringst

68. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst

b) begonnen

c) begann

d) beginnen

69. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne

b) kannte

c) gekannt

d) kannten

70.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse

b) isst

C) al3en

d) gegessen

71. Die Fachleute ... die Plidne ...
a) hatten besprochen

b) haben sprechen

¢) hat besprochen

d) habt besprochen

72. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

c) sind entstanden
d) ist entstanden

73. Die Eltern ... mit threm Sohn ...
a) hatte gesprochen

b) hatten gesprochen

c) hast gesprochen

d) habe sprechen

74. Der Lehrer ... unsere Fehler ...
a) haben verbessert

b) hast verbessert

c) hatte verbessert



d) habt verbessert

75. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt

b) hast wiederholt

¢) hatten wiederholt

d) habt wiederholen

76. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
¢) sind
d) sein

77.Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

78. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
c) sich
d) sein

79 Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

80. WIir interessieren ... fur die Literatur.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns

81. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) Uns

82. Ich rasiere ... tiglich.



a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

83. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

84. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

85. Wofiir interessieren Sie ...?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

86. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

87. Die Touristen ndhern ...einem See.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

88. Mein Bruder érgert ... tiber mich.
a) ich
b) mich
c) dich
d) sich

89. Du irrst ...
a) ich
b) mich
¢) dich



d) sich

90. Ihr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

91. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

92. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

93. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
c) sich
d) uns

94. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

95. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns
96. ...fahrt bald in den Urlaub?
a) er
b) wer
c) der
d) sehr

97. ... viele Freunde hast du hier?
a) was



b) wer
C) wie
d) warum

08. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
C) wen
d) wessen

99. ... Fach gefillt Thnen?
a) was
b) wer
C) wie
d) welches
100. ... wohnt dein Freund?
a) Wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

101. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
c) wann
d) welches

102. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
C) wann
d) welches

103. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

104. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welche



105. ... studiert an der Agraruniversitit?
a) wie viele
b) wer
C) worin
d) wohin

106. ... ist dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum
c) wann
d) welche

107. ... oft haben Sie Konsultationen?
a) was
b) wie viele
C) wie
d) welche

108. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
c) wann
d) wessen

109. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

110. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

111. ... steht ihr so friih auf?
a) was
b) wieder
C) wessen
d) wozu

112. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein



c) wie viele
d) wenn

113. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
C) wer
d) wie viele

114. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
C) wer
d) wie viele

115. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

116. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
C) wer
d) wie oft

117.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) konnen man
¢) kannst man
d) kennt man

118. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
c) diirft man
d) darfst man

119. ... den Text ohne Worterbuch tlibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
C) man konnte
d) man konnen



120. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man diirft
¢) man darf
d) man diirfen

121. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man
d) darfst man

122. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

123. Hier ... keine Getridnke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
C) miissen man
d) darf man

124, Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
¢) schlaft man
d) schlafst man

125. Hamburger ... iiberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

126. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
c) siehst man
d) sahen man

127. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man



c) treibst man
d) treibe man

128. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
C) man nimmt
d) man nehmt

129. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
c¢) lesen man
d) lese man

130. ... immer gute Ertrége?
a) ernten man
b) erntest man
C) ernte man
d) erntet man

131. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
c) fahrst man
d) fahre man

132.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
¢) lauft man
d) laufst man

133. Wie lange ... den Text?
a) ubersetzt man
b) {ibersetze man
C) ubersetzen man
d) tbersetzt kann

134. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man
c) steht man
d) stehe man



135. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man
¢) verstehst man
d) verstanden man

136. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

137. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

138. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
139. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

140. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

141. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das

142. Sie iibersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese



d) der

143. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

144. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

145. Aus ... Theater kommen wir spit.
a) dem
b) des
c) das
d) der

146. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
c) einem
d) einer

147. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

148. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

149. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das
d) der

150. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.



a) die
b) des
c) dem
d) der

151. Alle fahren in den Urlaub auf3er ... Schwester.
a) mein
b) meiner
C) meinem
d) meines

152. Das Kind lduft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

153. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

154. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

155. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

156. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der

157. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem



d) der

158. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

159. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
C) meinen
d) meines

160. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

161. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
c) -
d) Der

162. Ich gebe ihm mein Heft fiir ... Tag.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

163. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

164. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

165. Der Mann kauft das Essen fur ... Freund.



a) seine

b) seiner
C) seinem
d) seinen

166. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
c) ihn
d) ich

167. Bis ... nidchsten Monat bleiben noch einige Tage.
a) den
b) das
c) die
d) der

168. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

169. Diese schone Blumen sind fiir ... GrofSmutter.
a) meine
b) meiner
C) meinem
d) meines

170. Fahren Sie um ... Universitit?
a) dem
b) der
c) die
d) den

171. Das Midchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

172. Wir sal3en um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die



d) den

173. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstra3e der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

174. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

175. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

Bonpocwt k 3x3ameny (1 Kypce, 2 cemecmp)

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der groBte Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundeslédndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofir werden spezielle Flachenpramien oOkologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die 6kologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind o6kologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?

10. Welche Produkte konnen zum Bereich des Okologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuléssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevolkerung zu
beobachten?


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Threr Erndhrung wichtiger: Genuss und Séttigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

21. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hauslicher Kiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

22. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofe Rolle?

23. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

24. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

25. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

26. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

27. Wodurch wird das Vollkornmehl wvon anderen Mehlsorten
unterschieden?

28. Warum werden die Keimlinge der Kérnerfriichte entfernt?

29. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

30. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

31. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

32. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

33. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

34. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

35. Was hat geholfen, die Attraktivitit von frischem Gemiise zu verbessern?

36. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

37. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

38. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

39. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

40. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?

41. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?

42 Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?

43. Was bedeutet das Einmachen?

44. Wie werden die Stdfriichte gelagert?

45.Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?

46. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Ihnen gut bekannt?

47. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?

48. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?


http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Jungsteinzeit
http://de.wikipedia.org/wiki/Konservierungsmittel

49. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?

50. Was ist das Ziel der Tiermast?

51.Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?

52. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung
gesetzt?

53. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?

54. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?

55. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung
im Fleisch kontrolliert?

56. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?

57. Wofiir ist Calcium besonders notwendig?

58. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

59. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?

60. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

61. Was ist Grundstoff aller Kidsesorten?

62. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kése gewonnen?

63. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kase?

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 nposedenus sxkzamena (1 Kype, 2 cemecmp)

BbInoJiTHUTe NMHCHLMEHHBI MepeBOA TEKCTa cO cjoBapeM (Bpemsi - 45
MUHYT).
3aoanue 1

Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kileinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschéftigten pro Betrieb gehoren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und


http://de.wikipedia.org/wiki/Intensivtierhaltung
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industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofle von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI NepeBO TEKCTa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie innerhalb  der  Verfahrenstechnik eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier groten Industriesektoren entwickelt.
Die  Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grofer
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung erginzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3
BoinosiHuTe NMUCHbMEHHBIN MepeBOJl TeKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr. 3

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm IV.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Backer.
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Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
der Bierwlirze die Vergdrung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwadgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfiahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBapsi (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 4

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iiber die Okologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmit.

Ihre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitiat und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreislaufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll mdglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.
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2011 hat die 6kologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar
iberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
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landwirtschaftliche Nutzflache von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
des okologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der 6kologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der groBite Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Anniihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.
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Bioland ist der grofite 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die 6kologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groBtenteils auf Wochenmairkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Superméirkten, oder iiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
veranderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetrinken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.

3aoanue 7
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Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
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werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbacker Francgois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon 1. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehiltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfithrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,,margaron* fiir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mége-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederlinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.
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1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregirung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestdtigte seine Vermutung, dass die Garung ein von der lebenden Zelle
abhéngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofteil der darin enthaltenen Keime abgetotet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heif3t, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Garung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wihrend Pasteur nur an eine
Gérung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.
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BbInoiHUTE MUCHMEHHBIN TEPeBO/I TeKCTa €O ciaoBapeMm (Bpemsi - 45
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Karte Nr.9

1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein losliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
iibernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich groBeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der groferen Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBlische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
,Erbswurst” leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser gelost und erhitzt.

3aoanue 10

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 10

Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualitdtsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des o6kologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tietkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und

aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhilt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuldssig: Edelstahlbehélter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 11
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Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil Alterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusidtzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit filir die Zubereitung benétigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch flir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
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Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie dringen in die Markte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkommlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele hierfir sind  Fettersatzstoffe,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch verdnderte Lebensmittel.
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Die holldndischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spiater Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternehmen gehdrt heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstehenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel ldnger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Siilstoff 6ffentlich vor. Er ist dreihundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.
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1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zundchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern® (,,durch das
Kreuz zum Erfolg*) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen WiirzsoBBen
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhéinge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die méBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
,schwachen Suppen® (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
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Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrink in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetriank, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.
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Karte Nr.15

1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Glaser,
deren Rinder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung liel er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Glasern und Gerdten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken geprégt. 1897
griindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.
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Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Thm wird oft folgender Spruch in den
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Mund gelegt: ,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehéltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch iiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Englidnder Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefdlle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.
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Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer GroBe von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit iiblicherweise nach der Zugehdrigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofe.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplindgre Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groften Industriesektoren entwickelt.
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Karte Nr.18

Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte Kkultivierte Pflanzen der
Familie der StiBgraser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweilhaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
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enthaltene Eiweil} einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfahige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreidefriichte bzw. ithre Mehlkorper hauptséchlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroanueckue MaTepuasbl, ONpeAesilOIMe  NPOUEeXYPbI
OlleHMBAHMUS 3HAHWI, YMEHHWiIi, HABBIKOB XAPAKTEPHU3YIOIIHX 3TANbl
(opMupoBaHus KOMIIETEH NI

KoHTponb OCBOEHHS AMCUMIUIMHBL M OLIEHKAa 3HAHUM 00ydJarommxcs
npousBoautcs B coorBercTtBUU ¢ Iln KyOoI'AY 2.5.1 «Tekymmil KOHTpPOJIb
yCIEBAEMOCTHU U MPOMEKYTOYHON aTTECTAllUU O0YUYaIOLIXCS».

Kputepun ounmeHknm 3HaHUW O0y4YalIIerocs MNpH HANUCAHUH
KOHTPOJIbHOM padoThI

Ouenka «omauuHo» — BBICTABIAETCS OOydYaromeMycsi, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHUE, CUCTEMAaTU3UPOBAHHbIE, INTyOOKHE 3HAHUSI BOIPOCOB KOHTPOJIbHOMN
paboThl U YMEHHE YBEPEHHO NPUMEHATh WX Ha TNPaKTUKE MpPU pPEIICHUU
KOHKPETHBIX 33/1a4, CBOOOJJHOE U MPABUIIbLHOE 0OOCHOBAHHUE MPUHATHIX PELICHUH.

OueHka «xopouio» — BBICTABIIIETCS 00YYaIOLIEMYCsl, €CJIM OH TBEPAO 3HAET
MaTepHual, FPaMOTHO U MO CYIIECTBY U3J1araeT ero, yMeeT NPUMEHSTh MOJy4YEeHHbIE
3HAHMS HA MPAKTHKE, HO JOMYCKAeT B OTBETE WJIM B PELICHUHU 337a4 HEKOTOpHIE
HETOYHOCTH, KOTOPHIE MOXET YCTPAHUTH C MOMOIIBIO JIONOJHUTEIBHBIX BOPOCOB
MpenoaaBaTels.

Ouenka  «yoosnemgeopumenbHo» —  BBICTABISIETCS  OoOydJaroniemycs,
nokasaBiemMy (parMeHTapHbBIN, pa3pO3HEHHBIM XapaKTep 3HAHUN, HETOCTATOYHO
npaBuibHBIE (HOPMYITUPOBKM 0a30BBIX TOHSITHH, HAPYIICHUS JIOTHYECKOMN
MOCJIEA0BATEILHOCTH B U3JIOKEHUU MPOTPAMMHOI0 MaTepuaja, HO MPU 3TOM OH
BJIQJICET OCHOBHBIMU TOHSTHUSMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJBHYIO paboOTy TeM,
HEOOXOMMMBIMU JISI TaTbHEUIEro OOyYeHHUSI M MOXET MPUMEHSTh TMOJyYCHHbBIE
3HAHMS MO 00pasily B CTaHJAPTHOU CUTYyalUH.

OueHka «HeyoognemgeopumenvbHo» — BBICTABIAETCA oOydarouiemycs,
KOTOpPbI HE 3HAeT OOJbUIEH YacTM OCHOBHOIO COJEpKaHUS BBIHOCUMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO Pa0O0Ty BONPOCOB TE€M JUCIUIUIUHBI, JOMYCKAET IpyObie OMMOKHU B
(bOopMyIUpOBKaX OCHOBHBIX MOHSATUH U HE YMEET MCIOJIb30BaTh IMOITYYEHHBIE
3HAHMS MPU PEIIEHUH TUIIOBBIX MPAKTUYECKHUX 3a]1ay.


http://de.wikipedia.org/wiki/Gluten
http://de.wikipedia.org/wiki/Mahlen
http://de.wikipedia.org/wiki/Kleie
http://de.wikipedia.org/wiki/Vollkorn
http://de.wikipedia.org/wiki/Nudel
http://de.wikipedia.org/wiki/Brei
http://de.wikipedia.org/wiki/Brot

KpuTtepun onieHKH NUCLMEHHOT0 MepeBoIa

[Ipn oreHKE NHCHLMEHHOr0 TMepeBoAa Kaxzaas (axTHueckas OIIMOKa
CHWXaeT omeHKy Ha 1 Gamr, moteps mHpopmanmu Ha 0,5 Gamna. [Ipu Gombiom
KOJIMYECTBE CTUIUCTHUECKUX MOTPEUIHOCTEH, KOTOpbIe MPUBOJAT K 3aTPYTHECHHUIO
BOCTIpUATHUS TEpPEeBOJa, OOIIasi OlleHKa CHUXaeTcs Ha 1 Oamn. 3a HapymieHus B
odopMmieHnH TeKcTa oOmas oreHka cauxkaetcst Ha 0,5 6arna.

Ouenka «omauuHo»

[lepeBoa mosiHbIN, 6€3 TPOITYCKOB M MPOU3BOJILHBIX COKpAIIEHUN TEKCTa
OpUTHHANA, HE COACPKUT (PaKTUUECKHX OIMOOK. TepMHMHOJIOTHS MCIOJb30BaHa
MPaBUJIBLHO U €TUHOOOPA3HO.

[lepeBoxg OTBEYAaET CHCTEMHO-SI3BIKOBBIM HOpPMaM M CTHJIIO f3bIKa
nepeBoaa.

AJneKBaTHO TmepeqaHbl KyJbTYpHbIE M (YHKIHMOHAJIBHBIE MapaMeTphl
UCXOJTHOTO TEKCTA.

JlomycKaroTcs HEKOTOpble MOTPENIHOCTH B (QopMe MpeabsSBICHUS
nepeBoa.

Ouenka «xopouio»

IlepeBoa moiiHbIM, 0€3 MPOITYCKOB U MPOU3BOJBHBIX COKPAILEHUN TEKCTa
OpUTHHAJA, JOMyCKaeTcsi oaHa (akTUdeckas ommoOKa, MPH YCIOBUU OTCYTCTBHS
noTeph MH(pOpMAIMKU M CTUIMCTUYECKUX MOTPEIIHOCTe Ha JAPYyrux (parmMeHtax
TEKCTa.

HNmeroTcss  HECYLIECTBEHHbIE ~ MOTPEMIHOCTH B HMCHOJIb30BAaHUU
TEPMHHOJIOTHH.

[lepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTENEHH OTBEUAET CHUCTEMHO-SI3bIKOBBIM HOPMaM
U CTUJIIO SI3bIKA MEPEBOJIA.

KyneTypHble W (QyHKIIMOHAJIBHBIE MMapaMeTpbl HMCXOJAHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJIEKBaTHO MEpPEAaHbl.

KoMMyHHKaTUBHOE 3aJ]aHUE PEeaTM30BAHO, HO HEJOCTATOYHO ONTUMAJIBHO.

JlommyckaroTcss HEKOTOpbIE HapylIeHus: B (popme NpeabsBICHUS TEPEBOAA.

Ouenka «y0061emeopumeibHo»

IlepeBoa conepkuT (HaKTUUECKUE OLIUOKU.

Huskassh KOMMYHUKAaTHBHOCTH U IUIOXasg «UUTAOETBbHOCTB» TEKCTa
3aTPYAHSIIOT €r0 MOHUMAHUE PELENTOPOM.

[Ipu mepeBojie TEPMUHOJIOTUYECKOTO ammapara He COONIOJEH MPUHIUIM
eAMHO0Opa3usl.

B nepeBoge HapylIeHBI CHCTEMHO-A3BIKOBBIE HOPMBI W CTUJIb SA3bIKa
nepeBoja.

HeanexkBaTtHO pemieHbpl mpoOJieMbl peaau3alui  KOMMYHHUKATHBHOTO
3aJIaHuUsl.

Nmetrotcs HapytieHus B popme MpeabsBIeHUs TepeBo/a.

Ouenka «Hey006,1emeopumeIbHo»

[lepeBoa coaep>KUT MHOTO (DaKTHUECKUX OITUOOK.

Hapyuiena nonHoTa nepeBojia, €ro SJKBUBAJIEHTHOCTDb U aJI€KBATHOCTb.

B nepeBojie rpy00 HapylIeHbl CUCTEMHO-SI3bIKOBbIE HOPMBI U CTUJIb SA3bIKA
nepeBoja.



KoMMyHHKaTUBHOE 3a/]JaHUE HE BBIMOJIHEHO.
['pyObie HapymieHus B (hopme IperbIBICHUS TEPEBOA.
KpuTtepun onieHKu 3HAHUA NPU MPOBeIeHUN TECTUPOBAHUS
OreHKa «OTJMYHO» BBICTABISETCS TPU YCIOBHUM TPABUILHOTO OTBETA
CTyJIeHTa HE MeHee ueM Ha 85 % TeCTOBBIX 3a/IaHUM;
OreHKa «XOPOII0» BBICTABISETCS TPU YCIOBUU MPABWIBHOTO OTBETA
CTyJeHTa He MeHee ueM Ha 70 % TeCTOBBIX 3a/IaHU;
O1neHKa «y/A0BJIETBOPUTEIbHOY» BBICTABIIACTCS MPU YCIOBUH MPABUIBHOTO
OTBETa CTyJicHTa He MeHee ueM Ha 51 %;

Onenka

«HEYAOBJECTBOPUTEJIbHO)

BBICTABJIACTCAA

npu  yCIIOBUHU

IMPaBUJIIBHOI'O OTBCTA CTYACHTA MCHCC YCM Ha 50 % TecToBBIX 33I[3HI/Iﬁ.

Pesynprarsl

TEKYIIETO

HpOMC)KYTOLIHOI‘/II aTTcCTaluu.
KpHTepHH OLCHKHU YCTHBIX OTBE€TOB Oﬁy‘lalOIlll/IXCH

KOHTPOJIA

HCITIOJIB3YIOTCA

IIpun  IIPOBCACHUU

Ouenku | KomMyHHKaTUBHOE [IponsHomeHne Jlexcuko-

B3aUMOJICCTBHE rpamMmaTH4ecKas
MIPaBUIIBHOCTh PEYU

«» AJnlekBaTHas Peub 3BYYUT B | JIekcuka anexBaTHa
€CTECTBEHHAsl PEaKLMs Ha | ECTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYalluH, PEIKUE
peruMKu  cobeceqHuKa. | 00yyaronuiics HE | TPaMMAaTHYECKHE
[IposiBnsieTcs pedeBas | Aenaer rpyObIX | OIIMOKHK HE
MHULMATUBA JUIst | QOHETHUECKUX MELIA0T
pelIeHns] TOCTaBJIEHHBIX | OIIMOOK. KOMMYHUKALIIH.
KOMMYHUKATHUBHBIX
3azay.

«» Kommynukarus B orpensHBIX cnoBax | ['pammarnueckue
3aTpyAHEHa, pedb | I0IMyCKaroTCs u/unm
oOyuatomnierocs dboHeTHueCKUE JIEKCUYECKUE
HEOITPaB/IaHHO OIIMOKK  (HampuMmep | OIMOKKM  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aM€Ha, AaHIJIMICKUX | BIMSIOT Ha

bonem CXOIHBIMHM | BOCIIDUSTHE  PEYr
PYCCKHMH). o0OyyJaromierocs.
OO11ast UHTOHAIUS B

00JIbI1I0H CTETEeHU

oOycroBieHa

BJIUSHUEM  POJHOIO

A3BIKA.

«3» Kommynukarus Peup OOyuaromuiics
CYILIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS  C | AefaeT  OoJiblioe
3aTpyAHEHa, TPYJIOM U3-3a | KOJIMYECTBO IpyObIX
oOyyaromuiics HE | 00JIBIIOrO rpaMMaTUYECKUX
IIPOSIBIISIET pEYEBOil | KOJIMYECTBA U/WIH IEKCUYECKUX
WHULIAATHBBI. doneTHyECKUX OLIMOOK.

omnOok. MuToHamus
00ycIIoBIcHA




BIMSIHUEM  POJHOTO
A3BIKA.

«2» | KommyHukanuys Peup He | OOyyaromuiics
(paKkTU4YEeCKH OTCYTCTBYET, | BOCIPUHUMACTCS W3- | IefaeT  OOJbIIoe
oOyyJaronuiics HE | 3a 0OJIBLIOrO | KOJIMYECTBO IPyOBIX
POSIBIISIET pEUeBOM | KOJIMYECTBA IPYOBIX | paMMaTHYECKUX
MHUIMATHBBI. (doHeTHYECKUX U JIEKCUUECKUX

omnbok. WMHTOHAINSA | OIIUOOK.
o0OycioByeHa

BJIMSIHUEM  POJHOTO

A3bIKA.

Hayunas quckyccust

®opma yueOHOI pabOThI, B paMKaX KOTOPOH 0OyYaromuecs: BbICKa3bIBAIOT
CBOE MHEHHE M0 mpobieme, 3aJjaHHO npenojaBareneM. [IpoBenenne nuckyccuii
10 IPOOJIEMHBIM BOIPOCaM MOJAPA3yMEBAET HAMMCAHUE CTYJIEHTAMHU 3CCE, TE3UCOB
uiu pedeparoB Mo NpeasioKEHHOW TemaTuke. Jluckyccusi rpynmoBasi - METOJ
OpraHu3allid COBMECTHOM KOJUIEKTMBHOM JI€ATEIBHOCTH, II03BOJSIIOIIMKA B
IOPOLECCe  HEMOCPEICTBEHHOrO0  OOIIEHUsT IyTeM  JIOTMYECKUX  JTOBOJOB
BO3JICICTBOBATh HAa MHEHHsS, MO3ULUU W YCTAHOBKM YYaCTHHUKOB JUCKYCCHUHU.
[{enpr0 qUCKyCCUU SIBIISIETCS WHTEHCHBHOE M IIPOJYKTHUBHOE PELIEHUE TPYNIIOBOU
3amauyn. MeTroa TPynmoBOW OHUCKYCCHHM OO€CIeuuBaeT TiIyOOKyr MpopaboTKy
uMerouIeiicss MHpopMali, BO3MOXKHOCTb BBICKA3bIBAHUSA CTYACHTAMU pPa3HBIX
TOYEK 3pEHHUs MO 3aJaHHOM MpernojaBareieM MpodaemMe, TEM CaMbIM, CIIOCOOCTBYS
BbIPAaOOTKE aJeKBaTHOTO B JAHHOW CHUTyaluu peuieHus. Meroa rpynmnoBoin
JIMCKYCCUH YBEIIMYMBAET BOBJICUEHHOCTh YYAaCTHUKOB B ITPOLIECC ATOTO PELICHUS,
YTO MOBBIIIAET BEPOSITHOCTD €TI0 PEATU3ALMH.

Hoxnan, pepepar

Joknaa — myOJIMYHOE BBICTYIUIEHHE C pe3yJbTaTaMH HHAMBUIYaIbHOU
y4eOHO-UCCNEIOBATEIbCKON  JESITEIbHOCTH, HWMEET PErjJaMEeHTHUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, cojiep:kanue u opopmienue. Ero 3agayaMu sBISIOTCS:

1. dopmupoBaHuME YMEHUH CAMOCTOSITEIBHOM pPAOOTBI CTYJEHTOB C
VMCTOYHMKAMU JIMTEPATYPHI, UX CUCTEMATU3ALINS;

2. Pa3BuTHE HABBIKOB JOTHYECKOTO MBIIIEHUS;

3. Yriy0iieHne TeopeTUYeCKUX 3HAHUM 10 po0sieMe HCClieIOBaHUS.

4. Pa3BUTHE HABBIKOB MYyOJMYHOTO MPEICTABJIEHUS PE3yJIbTaTOB B BUIE
BBICTYIUIEHUS U IIPE3CHTALMH.

Pedepar — 3T0 KpaTkoe U3N0KEHHE B MUCbMEHHOM BHUJE COJIEPKAHUS U
pe3yJbTaTOB HMHIAUMBUAYAJIBHON y4eOHO-UCCIIENOBATEIbCKON JEATEIbHOCTH,
MMEET PErIaMEeHTHPOBAHHYIO CTPYKTYpy, coaepkaHue u odopmieHue. Ero
3a/la4aMH SIBJISIOTCS:

1. ®opmupoBaHME YMEHUH CaMOCTOSITEIbHON pPA0OTBI CTYJIEHTOB C
UCTOYHUKAMU JIUTEPATYPBI, UX CUCTEMATU3ALM;

2. Pa3BuTHEe HaBBIKOB JIOTMYECKOTO  MBIIUIEHUS, OOOOUIEHUS U




KPUTHUYECKOIO aHajau3a nH(popmanuu;

3. VYruybneHue U pacHIMpeHUE TEOPETUUYECKUX 3HAHUM M0 Mpoodieme
VICCJIEIOBAHUS.

Texkct pedepaTa OOKEH COAEpKAaThb apryMEHTHPOBAHHOE H3JI0KEHUE
omnpezaeneHHoM TeMbl. Pedepar momkeH OBITH CTPYyKTypHpoBaH (IO TJiaBam,
pasnernam, maparpadaM) M BKIIOYATh pas3fesbl: BBEJACHHE, OCHOBHAs 4YacTh,
3aKJIIOYEHHE, CIHCOK HCIIOJIb3YEMbIX UCTOYHUKOB. B 3aBUCHMOCTH OT TEMaTUKH
pedbepara k Hemy MOTYT OBbITh OGOPMIEHBI NPHIOKEHUS, COJEpKAIIUE
JIOKYMEHTBI, WJUTIOCTPAIUH, TAOIHIIbI, CXEMBI U T. 1.

Kputepusimu oneHku a0kjajaa, pedepara siBISAIOTCH: KAYECTBO TEKCTa,
00OCHOBaHHOCTh BBIOOpAa HMCTOYHUKOB JIUTEPATYpPbl, CTENEHb PACKPBITHS
CYIIIHOCTH BOTpOCa, COOMIOJeHUsI TpeOOBaHUN K O(POPMIICHHUIO U TIPE/ICTABIICHUIO
pE3yIbTaTOB.

OuneHka «OTJUYHO» — BBINIOJHEHBI BCE TPeOOBaHUA K HANMUCAHUIO
pedepara, mpeacTaBICHUIO JoKiana 0003HaueHa MpobiemMa M O0OCHOBaHa €€
aKTyaJIbHOCTb; CII€JIaH aHAJIU3 PA3JUYHBIX TOUEK 3PEHHUS Ha paccMaTpPUBAEMYIO
npo0ieMy H JIOTHYHO W3JI0)KEHa COOCTBEHHAsl TO3UIUS; CPOPMYIHPOBAHBI
BBIBOJIbI, TEMA PACKPHITA MOJHOCTHIO, BBIJIEPKaH 00BEM; COOIIO/IEHBI TPeOOBaHUS
K BHEIIHEMY 0(OPMIICHUIO.

Ouenka «Xopomio» — OCHOBHbIE TpeboBaHHs K pedepary, HOKIaTy
BBITIOJTHEHBI, HO TIPU OSTOM JOMYIIEHBI HEAO04ETh. B yacTHOCTH, UMeEIOTCS
HETOYHOCTHU B U3JIOKEHUU  MaTepuana; OTCYTCTBYET  JIOTHMYECKas

MOCJIEIOBATEILHOCTh B CYKJICHMSIX; HE BbIACpKaH 00BEM pedepaTa. JOKIAIa;
UMEIOTCS HapyIIeHHUS B OpOPMIICHUH.

OueHka «y10BJIEeTBOPUTEIBLHO» — UMEIOTCS CYIIECTBEHHBIC OTCTYTUICHHUS
oT TpeOoBaHM K peeprupoBaHUIO U MPEICTABICHUIO J0KIaaa. B yacTHOCTH: Tema
OCBEIICHA JIUIIh YAaCTUYHO; JOMYIICHBI (aKTHUYCCKUE ONIMOKH B COJCPKAHHH
pedepara, 1okaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOJIBI.

OneHka «HeyJIOBJEeTBOPUTEIbHO» — Tema pedepaTa, IOKIaga  He
packpbITa, OOHAPYKUBAETCS CYIIECTBEHHOE HETIOHMMaHKUEe TpobiieMbl win pedepar,
JIOKJI7Ia]1 HE TIPEJICTaBIICH BOBCE.

Ouenounblii JUCT pedepara (I0KIA1AA)
®UO obyuaromerocs
I'pynna [peroaaBarelb
Jara

HaunmenoBanue nmoka3ares BrisBiieHabie Ornenka
HEJIOCTAaTKHU U
3aMeYaHus

KauecTBO

1. CooTBeTCTBUE COAECP)KAHUS 3aJAHUIO

2. 'paMOTHOCTB M30XKEHUS 1 KQ4eCTBO
o opmIIeHUS

3. CaMOCTOSTEIIFHOCTD BEITIOJTHCHHS,




1. T'myOuna npopaboTku MaTepuaia,

2. Hcnonp3oBaHue peKOMEHIOBAHHOM U
CIIPaBOYHOM JINTEPATYPHI

6. O00CHOBAaHHOCTE U 10KA3aTEJIbHOCTH BHIBOIOB

Obwas oyenka Kayecmea 6blNOJHEeHUs.

3amuTa pedepara (IlpencraBiienue J0KJa/aa)

1. CBoOoHOE Bi1aieHne MpodhecCHOHATBHOM
TEPMHHOJIOTUEH

2. CnocoOHOCTh (POPMYITHPOBAHUS 1IENIU U
OCHOBHBIX PE3YJIbTATOB MPU MyOINIHOM
IIPEICTABJICHUH PE3YJIbTaTOB

3. KauecTBo u3nokeHus Matepuaia (Ipe3eHTaLH)

Obwas oyenka 3a 3awumy pedepama

OTBeTbI HA JAONMOJHUTEIBbHBIC BOIIPOCHI

Bormpoc 1.

Bonpoc 2.

Bompoc 3.

061/1461}1 OYEHKA 30 0meenivbl Ha 60NpocCsl

Hmoczoean ouenka

Kpurepuu ouenku 3auéra:

OueHka «3a4YTeHO» —BBICTABIACTCS OOyUarIIEMyCs, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHUE, CHCTEMAaTHU3WPOBaHHBIC, TITyOOKHE 3HAHUS BOMPOCOB M yMEHUE
YBEPEHHO IMPUMEHITh MX HA IMPAKTUKE MPU PEHICHUM KOHKPETHBIX 3ajady,
CBOOOTHOE U MPABUIILHOE 0OOCHOBAHHUE MPUHSTHIX PEIICHUH.

OuneHka «He 3a4TEH0» — BBICTABIACTCA OOYYAIOIIEMYCs, KOTOPBIM HE
3HaeT OOJIbIIEH YacTH OCHOBHOI'O COJIEpPKaHUsI PACCMATPUBAEMBIX TEOPETUUECKUX
MOJIOKEHUN W TEeM JUCIUIUIMHBI, JOMYCKAaeT TrpyOble OIMMMOKA U HE yMeeT
MCII0JIb30BaTh MOJYUYEHHbIC 3HAHUS [IPY PEUICHUU TUTIOBBIX MPAKTUYECKUX 3a4ad.

Kpurepuu oeHKH KOHTPOJILHBIX 3aJaHUM:

- OIICHKA «OTJIMUYHO» BBICTABIsICTCA OOydaromeMmycs, eciu jgaHo 91-
100% npaBuIBHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «XOPOIIIO» BBICTABIISIETCS] OOyYaromeMycsi, eciii JaHo 75-
90% 1npaBUIBHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «YJIOBJIETBOPUTEIHLHO» BBICTABIISIETCS O0YyYaroleMycs, €Clu
naHo 61-74% npaBUIIBHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «HEYAOBJICTBOPUTENIBHO» BBICTABIIAETCS OOyUaromeMycs,
ecnu J1aHo MeHee 60% npaBWIBHBIX OTBETOB.

KpuTtepnu oneHkn Ha 3a4eTe M IK3aMeHe

OrneHKa «3a4TEHO0» COOTBETCTBYET JIIOOOM M3 TMOJOKUTEIbHBIX OICHOK
(«OTIUYHO», «XOPOIIOY», «YIOBJIETBOPUTEILHO»), & «HE3aYTEHO0» — OILICHKE
«HEYJIOBJIETBOPUTEIILHOY.

OueHka «OTJIMYHO» — BBICTABIISIETCS OOy4YarolEMycCs, IOKa3aBLIEMY
BCECTOPOHHME,  CHCTEMAaTU3UpPOBAHHbIE,  TIJIyOOKHE  3HAHUS  BOINPOCOB
HK3aMEHALIMOHHOIO OMJIeTa 1 YMEHUE YBEPEHHO NMPUMEHSTh UX Ha MPAKTUKE MPH



pellIeHUH KOHKPETHBIX 3aj7a4, CBOOOIHOE U MPaBUIbHOE 00OCHOBAHUE MPHUHSTHIX
pEILICHUM.

OueHka «XOpOI0» — BBICTABIACTCS OOYYAIOIIEMYCS, €CIM OH TBEPIO
3HAE€T MaTepual, I'PaMOTHO M MO CYIIECTBY H3JaraeT €ro, yMeeT IPUMEHSTh
MOJy4YEHHBIC 3HAHUS Ha MPAKTUKE, HO JIOMYCKAET B OTBETE WJIM B PEIICHUM 3a]1a4
HEKOTOPbIE  HETOYHOCTH, KOTOpPBIE  MOKET  YCTPAaHUTh C  IOMOIIBIO
JIOTIOJTHUTEJIBHBIX BOIIPOCOB MPENO1aBaATES.

OueHka «yaOBJEeTBOPUTENbHO» — BBICTABIIETCS OOydYaroneMycs,
MOKa3aBIIeMy (pparMeHTapHBIM, pa3pO3HEHHBIN XapaKTep 3HAHWM, HEJOCTATOYHO
npaBuiIbHBIE (HOPMYITUPOBKM 0a30BBIX TOHATHH, HAPYIMICHUS JIOTHYECKON
MOCJICIOBATEILHOCTH B M3JIOKEHUU MPOTPAMMHOIO Marepuaia, HO MpPU 3TOM OH
BJIaJIe€T OCHOBHBIMH IOHSATHUSIMH BBIHOCHMBIX Ha AK3aMEH, HEOOXOIUMBIMHU JIJIst
JaJbHEeHIIero oOyueHruss ¥ MOXKET IMPUMEHATh MOJIydEeHHbIE 3HAHUS 10 00pa3ily B
CTaHJAPTHOM CUTYallHH.

OneHka «HeyI0BJIETBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS OOyyarouemycs,
KOTOpPbIA HE 3HAeT OOJbLIEH YacTM OCHOBHOIO COJEPKaHHSI BBIHOCHMBIX Ha
DK3aMEH BONPOCOB TE€M JIUCLUUIUIMHBI, JIOMyCKaeT TIpyOble OWMOKA B

CI)OpMyJII/IPOBKaX OCHOBHBIX MOHSITHM U HE YMECT HCIIOJIb30BAaTh ITIOJTYYCHHBIC
SHAHUA IIPpHU pCHICHUH TUIIOBBIX IIPAKTHYCCKUX 3a1a4

8 IlepeyeHb OCHOBHOM M I0MOJIHUTEIBLHON YUeOHOI JIuTEPaATYypPhI

OcHoBHasi yueOHasl TUTEpaTypa

1. . JlapuonoB A.W. ['pammaTrka HEMEIIKOTO sI3bIKa [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yyebHoe mocobue/ JlapuonoB A.Ml.— DOIeKTpPOH. TEKCTOBbIE JIaHHBIC.—
Kpacuonap: FOxHbIii uHCTUTYT MeHekMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum gocrtymna:
http://www.iprbookshop.ru/9573  — BBC «IPRbooks», o mapoJto

3. bormanoBa H.H. ba3oBwiii Kypc HEMENKOro s3blKa [DJIEKTPOHHBIN
pecypc]: yuebnoe mocobue/ bormanosa H.H., CemenoBa E.J.— Dnektpon.
TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKHIM TOCYJApCTBEHHBIM TEXHUYECKHUMI
yauBepcuter umenn H.D. baymana, 2014.— 208 c.— Pexum pgocryma:
http://www.iprbookshop.ru/30861 — DBC «IPRbooks», mo mapoJto

3. Hapyctpaar E.B. IlpakTudeckas rpaMmaTHKa HEMEIIKOTO S3bIKA =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnexTpoHHBIN pecypc]: yueOHUK/
Hapycrtpanr E.B.— DnektpoH. TekctoBbie nannbie.— CII6.: Anronorus, 2013.—
304 c.— Pexum moctyma: http://www.iprbookshop.ru/42466 — 3BC «IPRbooksy,

T10 TIApOJII0

JlonoJiHUTeIbHAS yueOHAasl JJuTepaTypa

1. YuebHo-meToanueckoe mocoOue Mo HEMELKOMY S3bIKY i OakalaBpoB
baxympreTa «llepepabarbiBaroriue TEXHOJIOTHW» [ANIEKTpOHHBIN pecypc] / U. A.
Pemuesa. — Kpacnonap, 2013. — 20 c.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc  /


http://www.iprbookshop.ru/9573
http://www.iprbookshop.ru/30861
http://www.iprbookshop.ru/42466
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc

2. ouckoBa JI. A. «TomepaHTHOCTb B YCIOBHUSIX  MEXKKYJIbTYPHOH
KOMMYHHKAIIUM B Kypc€ HEMELKOro si3plka»: yueb.-meron. mocobue / JI. A.
JloHCKOBA. — Kpacuognap Ky6l'AY, 2017. — 110 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost 2_ch. .PDF

3. UBanosa JI.B. Hemernkuii s3bIk 117151 Ipo¢heCCHOHATBHON KOMMYHHKAITIH
[OnexkTpoHHBI pecypc]: ydeOHOe MocoOue il CaMOCTOSITENBbHOM PpaOOThI
crynentoB/ HMBanoa JI.B., CamrupeBa O.M., Tanamait T.C.— DOnexTpoH.
TeKcToBbIe AaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOyprckuil rocy1apcTBEHHbIN YHUBEPCUTET,
5BC ACB, 2013.— 153 ¢.— Pexum mocryna: http://www.iprbookshop.ru/30113
— OBC «IPRbooksy, mo mapoJto

4. ImutpuuenkoBa C.B. [TocoOue no HeMEKOMY S3BIKY ISl HAUMHAIOIIUX.
VYpoBenb Al u A2 [DnekTpoHHBII pecypc]: yueObHoe nmocobue/ JIMUTpUUEeHKOBA
C.B., BacunseBa T.b., Hay3oBa B.A.— DIEeKTpOH. TEKCTOBbIE JaHHbIE.— M.:
Poccwuiickuii yauBepcuteT Apyx0b1 Haponos, 2013.— 140 c.— Pexwum poctyma:
http://www.iprbookshop.ru/22208

O Ilepeuenn pecypcoB MH(POPMAIMOHHO-TETEKOMMYHUKAIIUOH-
Hoil ceTu «AHTEpHET»

Iepeyenb IBC
Ne | HanmenoBanune | TemaTnka Hauano aeiicteus u | HaumenoBanue opranuzauuu u
pecypca CpPOK JIeficTBUS HOMED JI0TOBOPA
JI0rOBOpa
1 | Znanium.com YHuBepcanbHas 17.07.2021 Horosop 5291 ObC ot 02.07.21
16.01.2022
17.01.2022 Horosop 5662 ObC ot 24.12.2021
16.07.2022
17.07.2022 Horosop Ne270 BBC ot 08.06.2022
16.01.2023
17.01.2023 Horoop Ne547/3bC/223-202212
16.07.2023 or 16.12.2022
17.07.2023 Horosop Ne361/3b5C/223-202306
16.01.2024 ot 21.06.2023
2 | U3natenscTBO Berepunapus 13.01.2021 Kontpaxt Ne 814 ot 23.12.20 (c
«JIaHby» Cenbckoe 12.01.2022 2021 roga OTAENbHBINA. KOHTPAKT
XO3SHCTBO Ha BETEPUHAPHUIO M TEXHOJIOTHUIO
Texnonorus nepepadoTKN)
XpaHEHUs U Kontpakt Ne 512 ot 23.12.20.
nepepadoTKH
TUIIEBBIX
MIPOAYKTOB 13.01.2022 Horosop Ne815 ot 13.01.2022
12.01.2023
13.01.2023 Jlunen3uonusiit forosop Ne817 ot
12.10.2023 16.12.2022



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost_2_ch._.РDF
http://www.iprbookshop.ru/30113
http://www.iprbookshop.ru/22208

Ne | HammenoBanne | TemaTnka Hauano neiictBust u | HaumeHoBanue opranuzanuu u
pecypca CPOK JCHCTBHUS HOMEp JI0roBopa
JIOTOBOpa
3 | IPRbook VuuBepcamsHast 12.05.2021 000 «Aii ITu Dp Menunay
11.10.2021 JINeH3noHHbII
nmoroBopNe7937/2111 ot 12.05.21
12.10.2021 00O «Aii IIu 9p Menua»
11.03.2022 JINeH3noHHbII
moroBopNe8427/2111 ot 04.10.21
12.03.2022 00O «Aii IIu Op Menua»
11.09.2022 JIMIeH3MOHHBIN JOrOBOP
Ne 9099/22 or 12.03.22
12.09.2022 000 «Ai I[Tu Dp Mennay
11.03.2023 JIMIIeH3MOHHBIN TOTOBOP
Ne9507/22IT ot 07.09.2022
12.03.2023 000 «Ai ITu Dp Mennay
11.03.2024 JIunieH3UOHHBIN T0TOBOP
Ne10100/231T ot 01.03.2023
4 | KOpaiit Paznen 08.10.2019 Ot 08.10.2019 Ne 4239
«JlerenmapHbie 07.10.2020 be3Bo3me3qHbIH, ¢ TpaBOM
KHHATHY €XKETOTHOTO MPOJICHUS.
I'ymanuTapHsie, 08.10.2020
€CTECTBEHHBIE 07.10.2021
HAYKH,
OHOJIOTUYECKHE, 08.10.2021
TEXHUYECKHUE. 07.10.2022
CEIIbCKOE
XO03SMCTBO 08.10,2022
07.10.2023
5 | HOb VYHuBepcanbHas 26.10.2018 Horosop Nel01/H3Ob/5186 ot
26.10.2023 26.10.2018

IlepeueHb HHTEPHET CANTOB:

— CnoBapu «MyIbTUTpaH»
http://www.multitran.ru /

— CrnoBapu «ABBYY Lingvo» [DnektponHnblii pecypc]: Pexum mocryma:
http://www.lingvo-online.ru /

[OnexkTponHblii pecypc]: Pexum goctyna:

10 MeToauueckue YKa3aHus AJIA 06yqa10mnxcs1 110 OCBOCHHIO
AUCHHUITJINHBI

WNHoCTpaHHbI S3bIK : METOJl. YKa3aHHUS MO OpraHU3alMK KOHTAKTHOM paboThI
Ui oOyvaromuxcsi  ¢axyspTrera TepepabaThIBarONMX TexHojorud / coct. A. A.
[ umurpiza. — Kpacnonap Kyol'AY, 2018. — 26 C.


http://www.multitran.ru/
http://www.lingvo-online.ru/

https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07 bak MU Kontakt.t. In.jaz. angl. Sarbatova
566585 v1 .PDF

11 Iepeyenb MHMOPMANMOHHBIX TEXHOJIOTHH, HCIOJIb3yeMbIX
IPH OCYIIECTBJIEHUH 00Pa30BaTeJIbHOIO Mpouecca no AUCHMUILINHE,
BKJIIOYAS nepeYeHb NPOrPaMMHOI0 odecneyeHust 7|
UH(POPMALMOHHBIX CIIPABOYHBIX CHCTEM

WNHpopmanoOHHbIE TEXHOJIOIMH, UCIOIb3yEMbIE NPHU OCYILECTBIEHUH 00pa30BaTEIbHO-
ro Tpolecca Mo AMCUUIUIMHE MO3BOJIIOT: 00ECIEUNUTh B3aUMOICHCTBUE MEXKIYy yYaCTHUKAMU
00pa30BaTeILHOTO MPOLIecca, B TOM YHCIIE CHHXPOHHOE U (MJIM) aCHHXPOHHOE B3anMoJIeiicTBHE
nocpenctBoM cetd "MHTepHET"; GUKCHUPOBATh X0 00pa30BaTEIBHOIO IMPOIEcca, Pe3yIbTaToB
IPOMEKYTOUHOM aTTeCTallMy MO JUCLUUIUIMHE U Pe3yIbTaTOB OCBOEHUS 00pa3oBaTeiIbHOM Mpo-
rpaMMBbl; OpPraHU30BaTh MPOLECC 00pa3oBaHUs MyTEM BH3YAIM3allUU HM3y4aeMoW MH(OpMaIuu
IIOCPEJICTBOM HCHOJb30BAHUS Mpe3eHTaluil, yueOHbIX (PUIBMOB; KOHTPOJIUPOBATh PE3yJIbTaThl
00y4€eHHs Ha OCHOBE KOMIIbIOTEPHOT'O TECTUPOBAHUS.

11.1 IlepeyeHb JMIIEH3HOHHOI0 POTPAMMHOI0 o0ecneYeHus!

Ne HaumeHoBaHue KparTkoe onucanue

1 Microsoft Windows OmneparmoHHasl cucTemMa

2 Microsoft Office (Bxmouaer Word, Excel, | ITaker ohpuCHBIX MPHIOKCHHMIA
PowerPoint)

3 Cucrema tectuposanus INDIGO TectupoBanue

11.2 Ilepeyenb npoecCHOHAJBHBIX 023 JaHHBIX U HH(POPMAIMOHHBIX CIIPABOYHBIX
cHUCTeM

Ne | HaumeHnoBaHue Temaruka DIEKTPOHHBIN ajipec
1 | Hayunas snexkTpoHHast VYHuBepcanbHas https://elibrary.ru/
oubnuoteka eLibrary

11.3 Joctyn k cetn UHTEpHET

Hoctyn k cetu MHTepHET, 10CTyN B 3JEKTPOHHYIO HH(OPMAIIMOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
Cpelly YHUBEpCUTETA.

12 MaTepuajibHO-TEXHUYECKOE o0ecrneyeHue s 00y4eHHs

IO ITMCIHUIIJINHE
[Tnanupyemble OMeNeH s JUIs TPOBEICHUS BCEX BHJIOB YUEOHOM 1€ TeIbHOCTH

No HaumeHnoBanue yueOHBIX HaumeHoBanue nomenieHui ajis Anpec (MECTOIIOIOKEHUE)
1/ MIPEIMETOB, KypCOB, MIPOBEJIEHUS BCEX BHJIOB YUeOHOM MOMETIEHUH JIJIS1 TIPOBEACHHUS
1 TUCITUTUIAH (MOTyJIEH), JIeATEeNIbHOCTH, IPElyCMOTPEHHON BCEX BHJIOB YUeOHOMH
MIPAKTUKH, HHBIX BUJIOB y4eOHBIM IJIAHOM, B TOM YHCIIE, JIeSITETTBHOCTH,
y4eOHOI1 NesITeTHbHOCTH, TIOMEILEHUH JIs1 CAMOCTOSITENIbHOM MIPEIyCMOTPEHHON y4eOHBIM
MIPETYCMOTPEHHBIX YIEOHBIM paboThl, ¢ yKa3aHUEM MepeyHs TUTAaHOM (B CIIydae peaan3annuu
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyAOBaHMS, y4eOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
MPOrpaMMbl HATJISITHBIX IOCOOUH M UCTIOB3YEMOT0 cereBoi popme
MPOTPAMMHOTO 00ECTICUCHHUS JIOTIOJTHUTENILHO YKa3bIBAETCS
HaMEHOBaHHUE OpPraHU3aLuy, C
KOTOPOi1 3aKJII0UEH JOTOBOP)



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF
https://elibrary.ru/

2

3

4

MHocTpaHHBIN A3bIK

(Hemeukwuit)

ITomemenue Ne513 T'/l, mocago4yHbIx
mecT — 30; mromans — 41,1kB.M;
yueOHast ay JUTOPUS sl TPOBEACHUS
YYeOHBIX 3aHITHH.

JI0CKa, yueOHast MeOerb).

ITomemenne Ne610 I'VK, mocagouHsix
mecT — 28; mromans — 40KB.M;
yueOHas ay IUTOPUS IS IPOBEIICHUS
Y9IeOHBIX 3aHATHIA.
CIenHaNu3upoBaHHast Mebenb (yaeOHas
JIOCKa, yueOHast MeOerb);

TEXHHYECKUE CPeACTBa 00yUYCHUs,

HAaOOPBI IEMOHCTPALIHOHHOTO
000pyTOBaHUS U Y4COHO-HATIISTHBIX
nocoouii (HOyTOYK, MPOEKTOP, IKPaH);
nporpammuoe obecnedenne: Windows,
Office.

ITomemenne Ne628 I'VK, nocamouHsix
MecT — 26; mmomans — 34,7KB.M;
yueOHast ayJUTOPHS I IPOBEICHUS
Y4eOHBIX 3aHITHHA .
crenuaIn3upoBaHHast MeOenb (yueOHas
Jocka, yueOHast Mmebenn);
TEeXHUYECKUE CPeACTBa 00yUYCHUs,
Ha0OPBI IEMOHCTPALIHUOHHOTO
000py10BaHus ¥ yueOHO-HATJISAHBIX
mocobuit (HOyTOYK, MMPOEKTOP, SKPaH);
nporpammuoe obecriedenue: Windows,
Office.

[Tomemenne Ne541 I'VK, momans —

36,5kB.M; IOMELIEHHUE ISl XPAaHEHUS U

MPOGUIAKTHUECKOTO 00CITyKUBAHHS

y4eOHOTO 000PYIOBAHMS.
KOHAUIIMOHep — | mT.;
XOJIOAWIBHUK — 1 IIT.;
nabopaTropHoe 000pyI0BaHKe
(obopymnoBanme tabopatopHoe — 3
INT.});
TEXHUYECKUE CPEACTBA O0yIEHUS

(mpurTep — 1 mmT.;

MOHHUTOp — 3 WT.;
KOMITBIOTEp NEPCOHAIBHBIN — 5 MIT.).
Hoctyn k cetu «HTEpHET;

JlocTyn B 3JIEKTPOHHYIO
00pa3oBaTEeNBHYIO CpeAy YHUBEPCHUTETA,

nporpaMMHOe obecriedenue: Windows,
Office

[Tomemenue Ne 623 I'VK, nmocamounsix

mecT — 30; mromans — 31,8M2.

ITomerieHue asist caMOCTOSTENbHOM

paboThI 0O0yYArOIIHXCSL.
nabopaTropHoe 000py10BaHHE
(mnetiep — 1 mt.;

CTOJI JIabopaTopHBIA — 1 mIT.;);

TEXHUYECKHE CPEACTBA O0YUCHNUS

(HOYTOYK — 1 1mIT.;

CneuunanusupoBaHHas MeOenb (yueOHas

MpUHTEpP — 3 MIT.;

350044, KpacHonapckuii kpaid,
r. Kpacnonap, yin. um.
Kanununa, 13




Ne HaumenoBanue yueOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit ass Anpec (MECTONOIOXKEHUE)
n/ IIPEIMETOB, KypCOB, MIPOBEJCHUS BCEX BUIIOB YUEOHOI TIOMEILEHUH ISl IPOBEICHUS
| JUCLUILIHH (MOIyJeH), JIeATEeNIbHOCTH, NPETyCMOTPEHHOI BCEX BHOB yueOHOU
MPaKTUKU, HHBIX BHJIOB y4eOHBIM IUIAHOM, B TOM YHCIIE, JIeSITEIIbHOCTH,
yueOHOM eI TeIbHOCTH, MOMEUIEHUH 11 CaMOCTOSATENbHON NPeyCMOTPEHHOH y4eOHBIM
MPEAyCMOTPEHHBIX YIeOHBIM paboThl, ¢ yKazaHHEM MepeyuHs ITaHOM (B Clly4yae peau3aluu
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyAOBaHMS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
TIPOTPaMMBEI HaTJBITHBIX IOCOOHH M UCTIONB3YEeMOTO ceTeBoil hopme
MPOTPaMMHOTO 00eCTICUeHHUS JIOTIOJTHUTEIHHO YKA3bIBACTCS
HAaMCHOBAaHHE OPTaHU3AIIHH, C
KOTOPO¥ 3aKJIFOYEH JOT'OBOP)
1 2 3 4
My — 1 mr.;

3KpaH — 1 mr.;
MIPOEKTOp — 2 MT.;
ceTeBoe 000pyI0BaHHE — 2 IIT.;
ckaHep — 1 mT.;
Buzeo/poro kamepa — 1 wr.;
ubn — 1 mr.;
KOMIIBIOTEp NEePCOHAIBHBIN — 2 IIT.);
JOCTYT K ceTH «HTepHeT»;
JOCTYTI B 3JIEKTPOHHYIO
nH(pOpManMOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
Cpenly yHUBEPCHTETA,;
CIeMaNn3NpOBaHHas MeOeib(yaeOHas
MeOeb).




