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1. Цель научно-исследовательской работы 

 

Целью научно-исследовательской работы является формирование и раз-

витие профессиональных знаний в сфере избранной специальности, закрепле-

ние полученных теоретических знаний по дисциплинам направления и специ-

альным дисциплинам магистратуры, овладение необходимыми профессиональ-

ными компетенциями по избранному направлению специализированной подго-

товки. 

 

2. Задачи научно-исследовательской работы 

 

Задачами научно-исследовательской работы являются: 

- использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную 

документацию в профессиональной деятельности; 

- участвовать в проведении экспериментальных исследований в профес-

сиональной деятельности; 

- проводить научные исследования по общепринятым методикам, состав-

лять их описание и формулировать выводы; 

- решать задачи в области развития науки, техники и технологии с учетом 

нормативного правового регулирования в сфере интеллектуальной собственно-

сти. 

 

3. Вид практики, тип практики  

 

Вид практики – производственная практика; тип практики – научно-

исследовательская работа. 

 

4. Способ проведения производственной практики (научно-

исследовательской работы) 

 

Научно-исследовательская работа может быть как стационарная, так и 

выездная. 

Место проведения практики: промышленные предприятия пищевой от-

расли, оснащенные современным технологическим оборудованием и испыта-

тельными приборами; учебно-производственные лаборатории вуза; кафедра 

технологии хранения и переработки растениеводческой продукции факультета 

перерабатывающих технологий.  

 

5. Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

практики, соотнесенных с планируемыми результатами освоения ОПОП 

ВО 

 

В результате прохождения практики формируются следующие компетен-

ции: 



ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновацион-

ную политику и конкурентоспособные концепции предприятия 

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию 

технологических процессов производства продукции различного назначения 

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем исполь-

зования современных методов и разработки новых технологических решений 

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов пита-

ния из растительного сырья и проектирования технологических процессов про-

изводства продукции различного назначения 

ОПК-5. Способен проводить научно-исследовательские и научно-

производственные работы для комплексного решения приоритетных техноло-

гических задач 

ПК-1 Способен проводить комплексные научно-технические исследова-

ния полного инновационного цикла в области прогрессивных технологий хра-

нения, моделирования и производства перспективных продуктов здорового пи-

тания из растительного сырья 

ПК-2 Способен к стратегическому планированию развития производства 

продуктов питания из растительного сырья в соответствии с государственной 

политикой Российской Федерации в области здорового питания населения на 

основе проведенных научных исследований 

ПК-3 Способен к разработке и внедрению современных методов риск-

ориентированного управления системами интегрального контроля показателей 

качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов с 

учетом экологической безопасности 

ПК -4 Способен к разработке инновационных проектов в области марке-

тинговой поддержки производства продуктов питания из растительного сырья 

и обеспечения условий для производства конкурентоспособных продуктов здо-

рового питания, способствующий замещению импорта. 

ПК- 5 Способен использовать цифровые технологии и инструменты рабо-

ты с информацией для удовлетворения личных, образовательных и профессио-

нальных потребностей, коллективной работы в цифровой среде, учитывая ос-

новы безопасности, этические и правовые нормы, в том числе создание алго-

ритмов и программ, пригодных для практического применения, и навыков ис-

пользования и освоения новых цифровых технологий в области профессио-

нальной деятельности 

ПК-6 Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разра-

ботке технологий продуктов для функционального, специализированного и 

персонализированного питания, основанных на современных принципах био-

технологий и биоэтики 

В результате прохождения практики обучающийся готовится к освоению 

трудовых функций и выполнению трудовых действий на основании анализа 

требований к профессиональным компетенциям, предъявляемых к выпускни-

кам на рынке труда и с учетом профессионального стандарта «Специалист по 

технологии продуктов питания из растительного сырья» (от 28 октября 2019 г. 

№ 694н): ОТФ: Стратегическое управление развитием производства продуктов 



питания из растительного сырья на автоматизированных технологических ли-

ниях: 

Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных технологических линиях Е/01.7 

Управление испытаниями и внедрением новых технологий производства 

новых продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных тех-

нологических линиях Е/02.7 

 

6. Содержание научно-исследовательской работы 

 

Общая трудоемкость производственной практики научно-

исследовательской работы составляет 648 часов, 18 зачетных единиц по очной 

и заочной формам обучения, в том числе в форме практической подготовки 

648часов. 

Форма контроля зачет. 

Таблица 1 – Содержание и структура практики для очной формы обучения 

 

№ 

п/п 

 

Разделы (этапы)  

практики 

 

Содержание работы на практике, в часах 

Формы  

текущего и 

промежуточ-

ного кон-

троля 

контактная 

аудиторная 

(выполнение 

заданий) 

контактная 

внеаудиторная 

(инструктаж, 

консультации, 

защита  

отчета) 

иные формы 

(выполнение 

производ-

ственных 

функций) 

итого 

1 Организация 

практики 

Составление ин-

дивидуального 

плана прохож-

дения работы 

совместно с 

научным руко-

водителем. 

Формулировка 

цели и задач 

собственного 

исследования 

72 - - 72 

Наличие пла-

на-графика 

прохождения 

практики в 

дневнике за 

подписью ру-

ководителя 

по практике 

2 Подготови-

тельный этап 

Подготовка  к 

проведению ис-

следования. Со-

гласование те-

мы. Изучение 

литературных 

источников по 

теме научно- ис-

следовательской 

работы (научные 

статьи, патенты, 

36 - 36 72 

Роспись 

практиканта в 

журнале по 

технике без-

опасности 



диссертации, 

нормативно-

техническая до-

кументация) 

 

3 Подготови-

тельный этап 

Формулировка 

цели и задач 

собственного 

исследования. 

Сбор и анализ 

необходимых 

методов и мето-

дик для реализа-

ции поставлен-

ных задач. 

 

30 12 30 72 

Проверка и 

роспись ру-

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

4 Подготови-

тельный этап 

Сбор и анализ 

необходимых 

методов и мето-

дик для реализа-

ции поставлен-

ных задач. Изу-

чение норматив-

ной литературы 

 

24 24 24 72 

Проверка и 

роспись ру-

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

5 Эксперимен-

тальный этап 

Изучение мето-

дов и анализов 

для реализации 

поставленных 

целей. Проведе-

ние научных ис-

следований 

 

24 24 24 72 

Проверка и 

роспись ру-

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

6 Эксперимен-

тальный этап 

Проведение кон-

кретного экспе-

риментального 

исследования в 

соответствие с 

поставленной 

целью и задача-

ми 

 

24 24 24 72 

Проверка и 

роспись ру-

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

7 Обработка и 

анализ полу-
24 24 24 72 

Проверка и 

роспись ру-



ченной инфор-

мации  

Обработка и 

анализ получен-

ных экспери-

ментальных 

данных. 

 

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

8 Проведение 

эксперимен-

тальных иссле-

дований по те-

ме научно-

исследователь-

ской работе. 

Подготовка 

презентации к 

защите 

36 36 - 72 

Проверка и 

роспись ру-

ководителя 

по практике в 

дневнике 

практиканта 

9 Подготовка от-

чета по прак-

тике 

Оформление от-

чета по работе. 

Подготовка пуб-

ликации или 

презентации по 

результатам ис-

следования. 

36 36 - 72 

Отчет, под-

писью руко-

водителя по 

практике 

Всего, час 318 168 162 648 Зачет 

 

 

 

7. Требование к форме отчетности по практике. Промежуточная ат-

тестация по итогам научно-исследовательской работы 

 

По итогам прохождения научно-исследовательской работы обучающийся 

получает зачет, учитывающий уровень выполнения задания по практике, пол-

ноту и качество предоставленных материалов. 

К зачету по производственной практике (научно-исследовательской рабо-

те) студент должен оформить следующую документацию: 

- инструктаж по технике безопасности; 

- индивидуальное задание; 

- рабочий график (план); 

- дневник прохождения практики; 

- отзыв руководителя практики от организации или учреждения – базы 

практики о деятельности студента в период практики; 

- отчет о прохождении практики. 

Отчет по итогам научно-исследовательской работы должен содержать 

следующие разделы: 



– титульный лист; 

– индивидуальный план научно-исследовательской работы; 

– введение (в нем указываются цель, задачи, продолжительность прохож-

дения практики); 

– основная часть (методика проведения эксперимента, анализ полученных 

данных, статистическая обработка экспериментальных данных, обоснование 

необходимости выполнения дополнительных исследований); 

– заключение (навыки и умения, приобретенные в процессе прохождения 

практики, выводы о значимости проведенного исследования для написания вы-

пускной квалификационной работы, возможность апробации полученных ре-

зультатов на конференциях); 

– список использованных источников. 

По итогам промежуточной аттестации выставляется зачет. 
 

8. Фонд оценочных средств по практике 

 

Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 
 

Номер 

семестра* 

Этапы формирования компетенций и оценка уровня их сформированности по 

дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

 
ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную 

политику и конкурентоспособные концепции предприятия 

1 Управление проектами 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологиче-

ских процессов производства продукции различного назначения 

1 Совершенствование технологических процессов пищевых производств  

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования со-

временных методов и разработки новых технологических решений 

1 Управление качеством и безопасность пищевой продукции 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ОПК-4 Способен использовать методы 

моделирования продуктов питания из растительного сырья и проектирования техно-

логических процессов производства продукции различного назначения 

1 Совершенствование технологических процессов пищевых производств 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ОПК-5. Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные 

работы для комплексного решения приоритетных технологических задач 

1 Организация научных исследований 



2 Патентоведение 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК-1 Способен проводить комплексные научно-технические исследования полного 

инновационного цикла в области прогрессивных технологий хранения, моделирова-

ния и производства перспективных продуктов здорового питания из растительного 

сырья 

2 Перспективные технологии хранения растениеводческой продукции 

2 Конструирование и технология производства продуктов здорового питания 

2 Рециклинг в АПК 

2 Комплексная переработка растениеводческой продукции 

2 Технологическая практика 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК-2 Способен к стратегическому планированию развития производства продуктов 

питания из растительного сырья в соответствии с государственной политикой Россий-

ской Федерации в области здорового питания населения на основе проведенных науч-

ных исследований 

2 Нутрициология  

2 Пищевые ресурсы для продуктов здорового питания 

2 Технологическая практика 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК-3 Способен к разработке и внедрению современных методов риск-

ориентированного управления системами интегрального контроля показателей каче-

ства и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов с учетом эколо-

гической безопасности 

3 Риск-ориентированный подход к производству пищевой продукции 

3 Современные методы исследования сырья и пищевой продукции 

3 Экологическая безопасность пищевых производств 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК -4 Способен к разработке инновационных проектов в области маркетинговой под-

держки производства продуктов питания из растительного сырья и обеспечения усло-

вий для производства конкурентоспособных продуктов здорового питания, способ-

ствующий замещению импорта. 

3 Маркетинг пищевой продукции  

3 Коммерциализация научно-технических разработок 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК- 5 Способен использовать цифровые технологии и инструменты работы с инфор-

мацией для удовлетворения личных, образовательных и профессиональных потребно-



стей, коллективной работы в цифровой среде, учитывая основы безопасности, этиче-

ские и правовые нормы, в том числе создание алгоритмов и программ, пригодных для 

практического применения, и навыков использования и освоения новых цифровых 

технологий в области профессиональной деятельности 

3 Цифровые рынки 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

ПК-6 Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разработке техноло-

гий продуктов для функционального, специализированного и персонализированного 

питания, основанных на современных принципах биотехнологий и биоэтики 

4 Технология продуктов специализированого назначения 

4 Технология лечебного и диетического профилактического питания 

4 Технология продуктов функционального назначения 

4 Биоэтика 

4 Промышленная биотехнология 

2,3,4 Научно-исследовательская работа 

4 Преддипломная практика, в том числе научно-исследовательская работа 

4 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалифика-

ционной работы 

 

Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных эта-

пах их формирования, описание шкал оценивания 

 
Планируемые 

результаты 
освоения 

компетенции 

(индикаторы 
достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 
средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-
мальный не до-

стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-
мальный, поро-

говый) 

хорошо  
(средний) 

отлично  
(высокий) 

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и  

конкурентоспособные концепции предприятия 

ОПК - 1.1 

Определяет 

приоритеты 

в стратегии 
развития 

предприя-

тия, в его 
финансовой 

деятельно-

сти; 

разрабаты-
вает 

эффектив-

ную 
инноваци-

онную 

политику. 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

при определении 

приоритетов в 
стратегии разви-

тия 

предприятия, в 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

при определе-
нии 

приоритетов в 

стратегии раз-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

его 

финансовой 

деятельности и 
разработке 

эффективной 

инновационной 

политики 

ви-тия 

предприятия, в 

его 
финансовой 

деятельности и 

разработке 

эффективной 
инновационной 

политики 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач при при 

определении 

приоритетов 

в стратегии 
развития 

предприятия, 

в его 
финансовой 

деятельности 

и 
разработке 

эффективной 

инновацион-

ной 
политики 

задач при при 

определении 

приоритетов в 
стратегии раз-

вития 

предприятия, в 

его 
финансовой 

деятельности и 

разработке 
эффективной 

инновационной 

политики 

ОПК–1.2 

Разрабаты-

вает 
конкуренто-

способные 

концепции 
производ-

ства 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки 

при разработке 
конкурен-

тоспособных 

концепций 
производства 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
при разработке 

конкурен-

тоспособных 
концепций 

производства 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач при 

разработке 

конкурен-
тоспособных 

концепций 

производства 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач при раз-

работкие 

конкурен-
тоспособных 

концепций 

производства 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 

ОПК 1.3. 
Знает и вла-

деет совре-

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

менными 

методами 

разработки 
модели 

эффектив-

ного управ-

ления 
предприяти-

ем 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки и 

знания совре-
менных 

методов разра-

ботки модели 

эффективного 
управления 

предприятием 

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
при владении 

современными 

методами раз-

работки моде-
ли эффектив-

ного управле-

ния предприя-
тием 

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 
задач владе-

нии совре-

мен-ными 

методами 
разработки 

модели эф-

фектив-ного 
управ-ления 

предприя-

тием 

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-

стандартных 
задач владении 

современными 

методами раз-
работки моде-

ли 

эффективного 

управления 
предприятием 

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических про-

цессов производства продукции различного назначения 

ОПК-2.1 

Проводит 
анализ 

технологи-

ческих 

процессов 
производ-

ства 

продукции в 
соответ-

ствии с 

потребно-
стями рынка 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 

проведения ана-
лиза 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
проведения 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

технологи-

ческих 

процессов 
производства 

продукции в 

соответствии с 

потребностями 
рынка 

анализа 

технологи-

ческих 
процессов 

производства 

продукции в 

соответствии с 
потребностями 

рынка 

ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 

задач прове-
дения анализа 

технологиче-

ских 
процессов 

производства 

продукции в 
соответствии 

с 

потребностя-

ми рынка 

навыки при 

решении не-

стандартных 
задач проведе-

ния анализа 

технологи-

ческих 
процессов 

производства 

продукции в 
соответствии с 

потребностями 

рынка 

ОПК-2.2 

Разрабаты-

вает 

мероприя-
тия по 

совершен-

ствованию 
технологи-

ческих 

процессов 
производ-

ства 

продукции 

различного 
назначения  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

разработки 

мероприятий по 
совершен-

ствованию 

технологических 
процессов 

производства 

продукции раз-

личного назна-
чения 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами по 

разработки 

мероприятий 
по совершен-

ствованию 

технологиче-

ских 
процессов 

производства 

продукции раз-
личного назна-

чения 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 

задач по раз-
работки 

мероприятий 

по 
совершен-

ствованию 

технологиче-

ских 
процессов 

производства 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 
задач по разра-

ботке 

мероприятий 

по 
совершен-

ствованию 

технологиче-
ских 

процессов 

производства 

продукции раз-
личного назна-

чения  

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

продукции 

различного 

назначения 

ОПК-2.3 
Умеет пла-

нировать 

ведение 
технологи-

ческих про-

цессов 
производ-

ства про-

дукции 

различного 
назначения, 

анализиро-

вать техно-
логические 

процессы 

производ-

ства 
продукции с 

целью вы-

явления 
потерь на 

всех стадиях 

(этапах) и 
разрабаты-

вать меро-

приятия по 

их сниже-
нию 

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

планирования 

ведения 

технологических 
процессов 

производства 

продукции 
различного 

назначения, 

анализа техноло-
гических 

процессов про-

изводства 

продукции с це-
лью выявления 

потерь на всех 

стадиях (этапах) 
и разработки 

мероприятий по 

их снижению 

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 
планирования 

ведения 

технологиче-
ских процессов 

производства 

продукции 
различного 

назначения, 

анализа техно-

логических 
процессов про-

изводства 

продукции с 
це-лью выяв-

ления 

потерь на всех 
стадиях (эта-

пах) и разра-

ботки меро-

приятий по 
их снижению 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-
монстрирова-

ны базовые 

навыки при 
решении 

стандартных 

задач плани-
рования ве-

дения 

технологиче-

ских процес-
сов 

производства 

продукции 
различного 

назначения, 

анализа тех-
но-

логических 

процессов 

про-изводства 
продукции с 

це-лью выяв-

ления 
потерь на 

всех стадиях 

(этапах) и 

разработки 
мероприятий 

по 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 

навыки при 
решении не-

стандартных 

задач планиро-
вания ведения 

технологиче-

ских процессов 
производства 

продукции 

различного 

назначения, 
анализа техно-

логических 

процессов про-
изводства 

продукции с 

це-лью выяв-
ления 

потерь на всех 

стадиях (эта-

пах) и разра-
ботки меро-

приятий по 

их снижению 
 

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

их снижению 

ОПК-3  Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных 

методов и разработки новых технологических решений 

ОПК-3.1 
Оценивает 

риски, 

связанные с 
качеством 

и безопас-

ностью 

продукции и 
процессами 

производ-

ства, 
хранения и 

всего жиз-

ненного 
цикла про-

дукции  

 

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки по 

оценке рисков, 

связанных с ка-

чеством и без-
опасностью 

продукции и 

процессами 
производства, 

хранения и 

всего жиз-

ненного цикла 
продукции  

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами по 
оценке рисков, 

связанных с 

качеством и 

безопасностью 
продукции и 

процессами 

производства, 
хранения и 

всего жиз-

ненного цикла 

продукции  

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-
монстрирова-

ны базовые 

навыки при 
решении 

стандартных 

задач по 

оценке рис-
ков, 

связанных с 

качеством 
и безопасно-

стью 

продукции и 
процессами 

производства, 

хранения и 

всего жиз-
ненного цик-

ла продукции  

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 

навыки при 
решении не-

стандартных 

задач по оцен-
ке рисков, 

связанных с 

качеством 

и безопасно-
стью 

продукции и 

процессами 
производства, 

хранения и 

всего жизнен-
ного цикла 

продукции  

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 

ОПК-3.2 
Проводит 

анализ ин-

формации и 

оценивает 
риски, 

связанные с 

качеством 
и безопас-

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

ностью 

продукции и 

технологи-
ческого 

процесса 

продукции  

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки по 

анализу ин-
формации и 

оценке риска, 

связанных с ка-
чеством и без-

опасностью 

продукции и 
технологическо-

го процесса про-

дукции 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами по 

анализу ин-
формации и 

оценке риска, 

связанных с ка-
чеством и без-

опасностью 

продукции и 

технологиче-
ского процесса 

продукции 

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач по 

анализу ин-

формации и 
оценке риска, 

связанных с 

качеством и 
безопасно-

стью 

продукции и 

технологиче-
ско-го про-

цесса про-

дукции 

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач по анали-

зу информации 
и 

оценке риска, 

связанных с 

качеством и 
безопасностью 

продукции и 

технологиче-
ско-го процес-

са про-дукции  

ОПК-3.3 

Организует 

работы свя-

занные с 
качеством 

и безопас-

ностью про-
изводства 

продуктов 

питания из 
раститель-

ного сырья  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки по 

организации ра-

бот, связанных с 
качеством 

и безопас-

ностью произ-

водства про-
дуктов питания 

из раститель-

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами по 

организации 

работ, связан-

ных с каче-
ством 

и безопас-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 

навыки при 
решении 

стандартных 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 

задач по орга-
низации работ, 

связанных с 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

ного сырья ностью произ-

водства про-

дуктов питания 
из раститель-

ного сырья 

задач по ор-

ганизации 

работ, свя-
занных с ка-

чеством 

и безопас-

ностью про-
из-водства 

про-дуктов 

питания из 
раститель-

ного сырья 

качеством 

и безопас-

ностью произ-
водства про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 
 

ОПК-4  Способен использовать методы моделирования продуктов питания из растительного 

сырья и проектирования технологических процессов производства продукции различного 

назначения 

ОПК-4.1 

Выявляет 
современ-

ные 

инноваци-

онные 
методы 

моделиро-

вания 
продуктов 

питания из 

раститель-

ного сырья 
и 

проектиро-

вания 
технологи-

ческих 

процессов 
производ-

ства 

продукции 

различного 
назначения. 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки 

выявлять 
современные 

инновационные 

методы 
моделирования 

продуктов пита-

ния из 

растительного 
сырья и 

проектирования 

технологических 
процессов про-

изводства 

продукции раз-
личного 

назначения 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

выявлять 
современные 

инновацион-

ные 

методы 
моделирования 

продуктов пи-

тания из 
растительного 

сырья и 

проектирова-
ния 

технологи-

ческих 

процессов про-
изводства 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач выяв-

лять 

современные 
инновацион-

ные 

методы 
моделирова-

ния 

продуктов 

питания из 
растительно-

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач выявлять 

современные 

инновацион-
ные 

методы 

моделирования 
продуктов пи-

тания из 

растительного 
сырья и 

проектирова-

ния 

технологи-
ческих 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

продукции раз-

личного 

назначения 

го сырья и 

проектирова-

ния 
технологиче-

ских 

процессов 

производства 
продукции 

различного 

назначения 

процессов про-

изводства 

продукции раз-
личного 

назначения 

ОПК-4.2 

Применяет 

адекватные 

методы 
моделиро-

вания 

продуктов 
питания из 
раститель-

ного сырья, 

при разра-
ботке новых 

технологий 

с учетом 
достижений 

мировой 

науки и пе-
редовых 

технологий. 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

использовать 

методы 
моделирования 

продуктов пита-

ния из расти-

тельного сырья, 
при разработке 

новых техноло-

гий с учетом 
достижений ми-

ровой науки и 

передовых 
технологий 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами 

использовать 

методы 

моделирования 
продуктов пи-

тания из расти-

тельного сы-
рья, 

при разработке 

новых техноло-
гий с учетом 

достижений 

мировой науки 

и передовых 
технологий 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 

навыки при 
решении 

стандартных 

задач исполь-
зовать мето-

ды 

моделирова-
ния 

продуктов пи-

тания из рас-

ти-тельного 
сырья, 

при разработ-

ке новых тех-
ноло-гий с 

учетом 

достижений 

мировой 
науки и пере-

довых 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 

задач исполь-
зовать методы 

моделирования 

продуктов пи-
тания из расти-

тельного сы-

рья, 
при разработке 

новых техноло-

гий с учетом 

достижений 
мировой науки 

и передовых 

технологий 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

технологий 

ОПК - 4.3 

Осуществ-

ляет созда-
ние матема-

тических 

моделей, 
позволяю-

щих иссле-

довать и 
оптимизи-

ровать па-

раметры 

технологи-
ческого 

процесса 

производ-
ства и 

улучшать 

качество 

продуктов 
питания из 

раститель-

ного сырья  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки 

осуществлять 
создание ма-

тематических 

моделей, поз-

воляющих ис-
следовать и оп-

тимизировать 

параметры 
технологиче-

ского процесса 

производства и 
улучшать каче-

ство продуктов 

питания из рас-

тительного сы-
рья 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

осуществлять 

создание ма-
тематических 

моделей, поз-

воляющих ис-
следовать и 

оптимизиро-

вать парамет-
ры 

технологиче-

ского процес-

са производ-
ства и улуч-

шать качество 

продуктов пи-
тания из расти-

тельно-го сы-

рья 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 
задач осу-

ществлять 

создание ма-
тематических 

моделей, поз-

воляющих 

исследовать и 
оптимизиро-

вать парамет-

ры 
технологиче-

ского процес-

са производ-
ства и улуч-

шать качество 

продуктов 

питания из 
растительно-

го сырья 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-

стандартных 
задач осу-

ществлять со-

здание матема-
тических моде-

лей, поз-

воляющих ис-
следовать и 

оптимизиро-

вать параметры 

технологиче-
ского процесса 

производства и 

улучшать каче-
ство продуктов 

питания из рас-

тительного сы-
рья 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 

ОПК-5. Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные работы 

для комплексного решения приоритетных технологических задач 

ОПК-5.1 

Обосновы-

вает цели и 
задачи ис-

следования; 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

анализирует 

и 

выбирает 
методы 

исследова-

ния. 

 

При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 
обосновывавать 

цели и 

задачи иссле-
дования; 

анализировать и 

выбирать ме-

тоды 
исследования. 

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

обосновыва-
вать цели и 

задачи иссле-

дования; 

анализировать 
и 

выбирать ме-

тоды 
исследования. 

готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-
монстрирова-

ны базовые 

навыки обос-

новывавать 
цели и 

задачи иссле-

дования; 
анализиро-

вать и 

выбирать ме-

тоды 
исследования. 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

навыки при 
решении не-

стандартных 

задач обосно-

вывавать цели 
и 

задачи иссле-

дования; 
анализировать 

и 

выбирать ме-

тоды 
исследования. 

ОПК-5.2 

Проводит 
научные 

исследова-

ния в обла-

сти 
технологии 

продуктов 

питания из 
раститель-

ного сырья с 

использова-
нием 

передового 

отечествен-

ного и 
зарубежного 

опыта. 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 

проводить науч-
ные 

исследования в 

области 
технологии про-

дуктов питания 

из растительного 

сырья с исполь-
зованием 

передового 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

проводить 
научные 

исследования в 

области 

технологии 
продуктов пи-

тания из расти-

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач прово-

дить научные 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач прово-

дить научные 

исследования в 
области 

технологии 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

отечественного и 

зарубежного 

опыта. 

тельного сырья 

с 

использова-
нием 

передового 

отечественно-

го и 
зарубежного 

опыта. 

исследования 

в 

области 
технологии 

продуктов 

питания из 

растительно-
го сырья с 

использова-

нием 
передового 

отечественно-

го и зарубеж-
ного опыта. 

продуктов пи-

тания из расти-

тельно-го сы-
рья с 

использовани-

ем 

передового 
отечественного 

и зарубежного 

опыта. 

ОПК-5. 3 

Владеет 

методиками 
обработки 

результатов 
научно-

исследова-
тельских и 

научно-

производ-
ственных 

работ 

 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки 

методик обра-

ботки 
результатов 
научно-

исследова-
тельских и науч-

но-производ-

ственных работ 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами 

методик обра-

ботки 
результатов 
научно-

исследова-
тельских и 

научно-

производ-

ственных ра-
бот 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 
задач методик 

обработки 

результатов 
научно-
исследова-

тельских и 

научно-
производ-

ственных ра-

бот 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 
задач методик 

обработки 

результатов 
научно-

исследова-

тельских и 

научно-
производ-

ственных работ 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 

ПК-1 Способен проводить комплексные научно-технические исследования полного иннова-

ционного цикла в области прогрессивных технологий хранения, моделирования и производ-



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

ства перспективных продуктов здорового питания из растительного сырья 

ПК-1.1.  

Проводит 
комплекс-

ные научно-

технические 

исследова-
ния полного 

инно-

вационного 
цикла в об-

ласти про-

изводства 
продуктов 

питания из 

раститель-

ного сырья  

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 

при проведении 
научно-

технических ис-

следований в 
области произ-

водства продук-

тов питания из 

растительного 
сырья 

 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

проведения 

научно-
технических 

исследований в 

области произ-
водства про-

дук-тов пита-

ния из расти-

тельного сырья 
 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки для 

проведения 

научно-
технических 

исследований 

в области 
произ-водства 

продук-тов 

питания из 
растительно-

го сырья 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами. 

Продемон-
стрированы 

навыки для 

проведения 
научно-

технических 

исследований в 

области произ-
водства про-

дук-тов пита-

ния из расти-
тельного сырья 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК-1.2  

Осуществ-
ляет 

исследова-

ния в обла-
сти прогрес-

сивных тех-

нологий 

хранения и 
производ-

ства про-

дуктов здо-
рового пи-

тания  

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 
выполнять ис-

следования в 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

области прогрес-

сивных техноло-

гий хранения и 
производства 

продуктов здо-

рового питания 

 

недочетами 

выполнять ис-

следования в 
области про-

грессивных 

технологий 

хранения и 
производства 

продуктов здо-

рового питания  

ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

выполнении 

исследований 

в области 
прогрессив-

ных техноло-

гий хранения 
и производ-

ства про-

дуктов здоро-
вого питания 

 

навыки при 

выполнении 

исследований в 
области про-

грессивных 

технологий 

хранения и 
производства 

про-дуктов 

здоро-вого пи-
тания 

 

ПК-1.3  

Использует 
практиче-

ские навы-

ки, позво-

ляющие 
проводить 

моделиро-

вание и кон-
струирова-

ние продук-

тов питания 
из расти-

тельного 

сырья  

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 

моделировать и 
конструировать 

продукты пита-

ния из расти-
тельного сырья  

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

моделировать и 
конструировать 

продукты пи-

тания из расти-
тельного сырья  

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении мо-
делирования 

и кон-

струирования 

продуктов 
пита-ния из 

расти-

тельного сы-
рья 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач реализо-

вывать моде-
лирование и 

кон-

струирование 

продуктов пи-
та-ния из рас-

ти-тельного 

сырья  

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК-2 Способен к стратегическому планированию развития производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с государственной политикой Российской Федерации 

в области здорового питания населения на основе проведенных научных исследований 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

ПК-2.1 

Осуществ-

ляет иссле-
дования в 

области 

производ-

ства про-
дуктов пи-

тания из 

раститель-
ного сырья 

различного 

назначения  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки и 

знания при ис-

следовании в 
области произ-

водства продук-

тов питания из 
растительного 

сырья различно-

го назначения 

 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами 

применять зна-

ния при иссле-
дова-нии в об-

ласти произ-

водства про-

дуктов пи-
тания из расти-

тельного сырья 

различного 
назначения 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 

задач приме-
нять знания 

при исследо-

вании в обла-
сти производ-

ства продук-

тов питания 
из раститель-

ного сырья 

различного 

назначения 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 
задач приме-

нять знания 

при исследова-

нии в области 
производства 

продуктов пи-

тания из расти-
тельного сырья 

различного 

назначения 
 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 

ПК-2.2 Спо-

собен к ор-

ганизации и 
управлению 

научно-

исследова-

тельскими и 
производ-

ственно-

технологи-
ческими ра-

ботами 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки к 

организации и 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

управлению 

научно-

исследова-
тельскими и 

производ-

ственно-

технологиче-
скими работами 

 

с некоторыми 

недочетами к 

организации и 
управлению 

научно-

исследова-

тельскими и 
производ-

ственнотехно-

логическими 
работами 

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач по ор-

ганизации и 

управлению 
научно-

исследова-

тельскими и 
производ-

ственно-

технологиче-

скими рабо-
тами 

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач по орга-

низации и 

управлению 
науч-но-

исследова-

тельскими и 
производ-

ственно-

технологиче-
скими рабо-

тами 

ПК-2.3 Спо-

собен к 

научному 
обоснова-

нию и раз-

работке тех-
нологий 

продуктов 

здорового 
питания, 

основанных 

на совре-

менных 
принципах 

пищевой 

комбинато-
рики  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки к 

научному обос-
нованию и раз-

работке техноло-

гий продуктов 
здорового пи-

тания, осно-

ванные на со-

временных 
принципах пи-

щевой комбина-

торики 
 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

научнообосно-
вать и разрабо-

тать техноло-

гии продуктов 

здорового пи-
тания, осно-

ванные на со-

временных 
принципах пи-

щевой комби-

наторики  

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки науч-

но обосновать 

и разработать 
тех-нологии 

продуктов 

здорового 
питания, ос-

нованные на 

современных 

принципах 
пищевой 

комбинатори-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами. 

Продемон-
стрированы 

навыки научно 

обосновать и 
разработать 

тех-нологии 

продуктов здо-

рового пита-
ния, основан-

ные на совре-

менных прин-
ципах пищевой 

комбинаторики  

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

ки 

 

ПК-3 Способен к разработке и внедрению современных методов риск-ориентированного 

управления системами интегрального контроля показателей качества и безопасности продо-

вольственного сырья и пищевых продуктов с учетом экологической безопасности 

ПК-3.1  

Способен к 
разработке, 

внедрению 

и поддержа-

нию систем 
ме-

неджмента 

качества и 
безопасно-

сти пищевой 

продукции  

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки к 

разработке, 
внедрению и 

поддержанию 

систем менедж-
мента качества и 

безопасности 

пищевой про-

дукции  

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

применять ба-
зовые навыки к 

разработке, 

внедрению и 

поддержанию 
систем ме-

неджмента ка-

чества и без-
опасности пи-

щевой про-

дукции  

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки к раз-

работке, 

внедрению и 
поддержанию 

систем ме-

неджмента 
качества и 

безопасности 

пищевой про-
дукции  

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки к раз-

работке, внед-
рению и под-

держанию си-

стем менедж-

мента качества 
и безопасности 

пищевой про-

дукции 
 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК-3.2  

Владеет 

навыками 
управления 

систем ин-

тегрального 
контроля 

показателей 

качества и 

безопасно-
сти продо-

вольствен-

ного сырья 
и пищевых 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

продуктов   зовые навыки 

управления си-

стем интеграль-
ного контроля 

показателей ка-

чества и без-

опасности про-
довольственного 

сырья и пи-

щевых про-
дуктов   

 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки 
управления 

систем инте-

грального кон-
троля по-

казателей ка-

чества и без-
опасности про-

довольственно-

го сырья и пи-

щевых продук-
тов   

основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 

навыки 
управ-ления 

систем инте-

грального 
контроля по-

казателей ка-

чества и без-
опасности 

про-

довольствен-

но-го сырья и 
пи-щевых 

про-дуктов   

 

ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
базовые навы-

ки управления 

систем инте-

грального кон-
троля показа-

телей ка-чества 

и без-
опасности про-

довольственно-

го сырья и пи-
щевых продук-

тов   

 

ПК-3.3  
Способен к 

координа-

ции произ-
водственной 

деятельно-

сти в соот-
ветствии с 

учетом 

риск-

ориентиро-
ванного 

мышления и 

принци-пов 
защиты 

окружаю-

щей среды  

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

при координа-

ции произ-
водственной де-

ятельности в со-

ответствии с 

учетом риск-
ориентиро-

ванного мышле-

ния и принци-
пов защиты 

окружающей 

среды  

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

при координа-
ции производ-

ственной дея-

тельности в 

соответствии с 
учетом риск-

ориентиро-

ванного мыш-
ления и прин-

ци-пов защиты 

окружающей 

среды  

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 

при коорди-
нации произ-

водственной 

деятельности 
в соответ-

ствии с уче-

том риск-

ориентиро-
ванного 

мышления и 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

координации 

производ-

ственной дея-
тельности в 

соответствии с 

учетом риск-
ориентиро-

ванного мыш-

ления и прин-

ци-пов защиты 
окружающей 

среды 

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

принци-пов 

защиты 

окружающей 
среды 

 

 

ПК -4 Способен к разработке инновационных проектов в области маркетинговой поддержки 

производства продуктов питания из растительного сырья и обеспечения условий для произ-

водства конкурентоспособных продуктов здорового питания, способствующий замещению 

импорта. 

ПК-4.1  

Решает за-
дачи по раз-

работке ин-

новацион-
ных проек-

тов в обла-

сти марке-
тинговой 

поддержки 

производ-

ства про-
дуктов пи-

тания из 

раститель-
ного сырья  

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки по 
решению задач в 

сфере инноваци-

онных марке-

тинговых проек-
тов 

 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

недочетами по 

решению задач 
в сфере инно-

вационных 

маркетинговых 
проектов 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач приме-

нять знания 
по решению 

задач в сфере 

инновацион-

ных марке-
тинговых 

проектов 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач приме-

нять знания по 
решению задач 

в сфере инно-

вационных 
маркетинговых 

проектов 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК-4.2  
Готов к 

внедрению 

комплекс-

ных техно-
логических 

решений 

производ-
ства про-

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

дуктов пи-

тания из 

расти-
тельного 

сырья 

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 

внедрения ком-
плексных техно-

логических ре-

шений про-
изводства про-

дуктов питания 

из растительного 
сырья  

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

внедрять ком-
плексные тех-

но-логических 

решений про-
изводства про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач по 

внедрению 

комплексных 
технологиче-

ских решений 

про-изводства 
продуктов 

питания из 

растительно-

го сырья  

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач по внед-

рению ком-
плексных тех-

но-логических 

решений про-

изводства про-
дук-тов пита-

ния из расти-

тельного сырья 

ПК-4.3 

Владеет 

навыками 
обеспечения 

условий для 

производ-

ства конку-
рентоспо-

собных про-

дуктов здо-
рового пи-

тания 

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 
имели место 

грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки 

производства 

конкурентоспо-
собных продук-

тов здорового 

питания 
 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-
ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 
недочетами 

производства 

конкуренто-
способных 

продуктов здо-

рового пита-

ния  

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-
ющем про-

грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-
ками, проде-

монстрирова-

ны базовые 
навыки при 

решении 

стандартных 

задач произ-
водства кон-

курентоспо-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-
щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 
навыки при 

решении не-

стандартных 
задач произ-

водства кон-

курентоспособ-

ных продуктов 
здорового пи-

та-ния 

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

соб-ных про-

дуктов здоро-

вого пита-ния 

ПК-5 Способен использовать цифровые технологии и инструменты работы с информацией 

для удовлетворения личных, образовательных и профессиональных потребностей, коллек-

тивной работы в цифровой среде, учитывая основы безопасности, этические и правовые 

нормы, в том числе создание алгоритмов и программ, пригодных для практического приме-

нения, и навыков использования и освоения новых цифровых технологий в области профес-

сиональной деятельности 

ПК - 5.1  

Использует 
современ-

ные цифро-

вые техно-
логии и ин-

струменты 

работы с 
различной 

информаци-

ей личного, 

образова-
тельного и 

профессио-

нального 
характера. 

 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 
использовать 

современные 

цифровые тех-

нологии и ин-
струменты рабо-

ты с различной 

информацией 
личного, образо-

вательного и 

профессиональ-
ного характера. 

 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

использовать 
современные 

цифровые тех-

нологии и ин-
струменты ра-

боты с различ-

ной информа-
цией личного, 

образователь-

ного и профес-

сионального 
характера. 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач исполь-

зовать совре-
менные циф-

ровые техно-

логии и ин-

струменты 
работы с раз-

личной ин-

формацией 
личного, об-

разовательно-

го и профес-
сионального 

характера. 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач исполь-

зовать совре-
менные цифро-

вые технологии 

и инструменты 
работы с раз-

личной инфор-

мацией лично-

го, образова-
тельного и 

профессио-

нального ха-
рактера. 

 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК - 5.2  
Применяет 

Уровень знаний 
ниже минималь-

Минимально 
допустимый 

Уровень зна-
ний в объеме, 

Уровень зна-
ний в объеме, 

Опрос уст-
ный. Защита 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

новые циф-

ровые тех-

нологии в 
области 

профессио-

нальной де-

ятельности. 
 

ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 
применять но-

вые цифровые 

технологии в 

области профес-
сиональной дея-

тельности. 

 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

применять но-
вые цифровые 

технологии в 

области про-
фессиональной 

деятельности. 

 

соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач приме-

нять новые 

цифровые 
технологии в 

области про-

фессиональ-
ной деятель-

ности. 

 

соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач приме-

нять новые 
цифровые тех-

нологии в об-

ласти профес-

сиональной 
деятельности. 

 

отчета 

ПК - 5.3 
Владеет 

навыками 

создания 
алгоритмов 

и программ 

для практи-
ческого 

применения. 

 

Уровень знаний 
ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 
грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

владеть навыка-

ми создания ал-

горитмов и про-
грамм для прак-

тического при-

Минимально 
допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 
Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 
владеть навы-

ками создания 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-
ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-
монстрирова-

ны базовые 

Уровень зна-
ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 
задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

стрированы 

навыки при 
решении не-

стандартных 

Опрос уст-
ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

менения. 

 

алгоритмов и 

программ для 

практического 
применения. 

  

навыки при 

решении 

стандартных 
задач владеть 

навыками со-

здания алго-

ритмов и про-
грамм для 

практическо-

го примене-
ния. 

 

задач владеть 

навыками со-

здания алго-
ритмов и про-

грамм для 

практического 

применения. 
 

ПК-6 Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разработке технологий про-

дуктов для функционального, специализированного и персонализированного питания, осно-

ванных на современных принципах биотехнологий и биоэтики 

ПК-6.1.  

Готов к 
научному 

обоснова-

нию, совер-

шенствова-
нию и раз-

работке 

технологий 
продуктов 

для функци-

онального, 

специализи-
рованного и 

персонали-

зированного 
питания 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 

При решении 
стандартных за-

дач не проде-

монстрированы 
основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-
стрированы ба-

зовые навыки по 

совершенствова-
нию и разработ-

ке технологий 

продуктов для 
функцио-

нального, специ-

ализированного 

и персонализи-
рованного пита-

ния  

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 
Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 
решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 
навыков для 

решения стан-

дартных задач 
с некоторыми 

недочетами 

проводить со-
вершенствова-

ние и разработ-

ку технологий 

продуктов для 
функцио-

нального, спе-

циализирован-
ного и персо-

нализирован-

ного питания 
  

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-

готовки, до-
пущено не-

сколько не-

грубых оши-
бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 
решены все 

основные за-

дачи с негру-
быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 
задач прово-

дить совер-

шенствование 
и разработку 

тех-нологий 

про-дуктов 
для функцио-

нального, 

специализи-

рованного и 
персонализи-

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 

ошибок. Про-
демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-
ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-
существенны-

ми недочетами, 

Продемон-
стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач прово-

дить совершен-

ствование и 
раз-работке 

тех-нологий 

про-дуктов для 
функциональ-

ного, специа-

лизи-рованного 
и персонализи-

рованного пи-

тания  

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

рованного 

питания  

ПК-6.2 

Владеет 
навыками 

по разра-

ботке про-
дукции с 

заданными 

качествен-
ными харак-

тери-

стиками 

Уровень знаний 

ниже минималь-
ных требований, 

имели место 

грубые ошибки. 
При решении 

стандартных за-

дач не проде-
монстрированы 

основные уме-

ния, имели место 

грубые ошибки, 
не продемон-

стрированы ба-

зовые навыки 
проводить раз-

работку продук-

ции с заданными 

качественными 
характери-

стиками 

 

Минимально 

допустимый 
уровень зна-

ний, допущено 

много негру-
бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-
ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-
мальный набор 

навыков для 

решения стан-
дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

проводить раз-
работку про-

дукции с за-

данными каче-
ственными ха-

рактеристика-

ми  

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответству-

ющем про-

грамме под-
готовки, до-

пущено не-

сколько не-
грубых оши-

бок. Проде-

монстрирова-

ны все основ-
ные умения, 

решены все 

основные за-
дачи с негру-

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

решении 
стандартных 

задач прово-

дить разра-
ботку про-

дукции с за-

данными ка-

чественными 
характери-

стиками 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 
соответствую-

щем программе 

подготовки, без 
ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-
новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-
дельными не-

существенны-

ми недочетами, 
Продемон-

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач прово-

дить разработ-
ку продукции с 

заданными ка-

че-ственными 
характеристи-

ками 

 

Опрос уст-

ный. Защита 
отчета 

ПК-6.3 

Осуществ-

ляет разра-

ботку тех-
нологий 

продуктов 

питания, с 
учетом 

принципов 

биотехноло-
гий и биоэ-

тики  

Уровень знаний 

ниже минималь-

ных требований, 

имели место 
грубые ошибки. 

При решении 

стандартных за-
дач не проде-

монстрированы 

основные уме-
ния, имели место 

грубые ошибки, 

не продемон-

стрированы ба-
зовые навыки 

осуществлять 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 
много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-
рованы основ-

ные умения, 

решены типо-
вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 
решения стан-

дартных задач 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-
грамме под-

готовки, до-

пущено не-
сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-
монстрирова-

ны все основ-

ные умения, 

решены все 
основные за-

дачи с негру-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответствую-

щем программе 
подготовки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-
ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 
все основные 

задачи с от-

дельными не-

существенны-
ми недочетами, 

Продемон-

Опрос уст-

ный. Защита 

отчета 



Планируемые 

результаты 

освоения 
компетенции 

(индикаторы 

достижения 

компетенций) 

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно (мини-

мальный не до-
стигнут) 

удовлетвори-

тельно (мини-

мальный, поро-
говый) 

хорошо  

(средний) 

отлично  

(высокий) 

разработку тех-

нологий продук-

тов питания, с 
учетом прин-

ципов био-

технологий и 

биоэтики  

с некоторыми 

недочетами 

осуществлять 
разработку 

технологий 

продуктов пи-

тания, с учетом 
принципов 

биотехнологий 

и биоэтики 

быми ошиб-

ками, проде-

монстрирова-
ны базовые 

навыки при 

осуществле-

нии разработ-
китехнологий 

продуктов 

питания, с 
учетом прин-

ципов био-

технологий и 
биоэтики  

стрированы 

навыки при 

решении не-
стандартных 

задач осу-

ществляет раз-

работку техно-
логий продук-

тов питания, с 

учетом прин-
ципов биотех-

нологий и био-

этики  

 

Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков и опыта деятельности, характеризу-

ющих этапы формирования компетенций в процессе освоения образова-

тельной программы 

 

Устный опрос – наиболее распространенный метод контроля знаний 

студентов. 

Контрольные вопросы 

1. Какова тематика данной исследовательской работы? 

2. Почему была выбрана эта тема исследований? Ее актуальность. 

3. Какие методы научного исследования вам известны? 

4. Что такое аналитический метод исследования? 

5. Как можно обобщить результаты научных исследований? 

6. Что такое статья, тезис, доклад? В чем заключается их отличие? 

7. Что такое патент и какова процедура его оформления? 

8. Какое исследовательское оборудование Вы используете в своей 

практике? Для чего оно предназначено? 

9. В чем заключается постановка эксперимента и какие виды экспери-

мента вы знаете? 

10. Какие формы выражения результатов эксперимента вы используете 

в своей практике? 

11. Какие способы обработки экспериментальных данных вам извест-

ны? 

12. Какой нормативно-технической документацией вы пользовались во 

время прохождения практики? 

 



Для выполнения программы производственной практики (научно-

исследовательской работы) обучающемуся выдается индивидуальное задание, 

содержание которого согласовывается с руководителем практик от профильной 

организации. На основе задания утверждается рабочий график-план, в котором 

указываются: содержание выполняемых работ и ожидаемые результаты. В про-

цессе прохождения практики обучающийся заполняет ежедневно (за несколько 

дней) дневник о прохождении практики, в котором факт выполнения опреде-

ленного задания подтверждается руководителем. Для производственной прак-

тики оценочным средством является отчет. Для оценки уровня освоения компе-

тенций на этапе защиты отчета о прохождении практики используется оценоч-

ный лист. 

 

Вопросы и задания для проведения промежуточного контроля (заче-

та)  

 

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновацион-

ную политику и конкурентоспособные концепции предприятия 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Каковы основные принципы организации рабочего места. 

2. Обоснуйте выбор поставщиков сырья. 

 

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию 

технологических процессов производства продукции различного назначения 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Обоснуйте необходимую численность работников перерабатываю-

щего предприятия в зависимости от сырья и сезонности (по заданию препода-

вателя). 

2. Обоснуйте необходимое количество смен на предприятии. 

 

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем исполь-

зования современных методов и разработки новых технологических решений 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Организационная форма и тип предприятия, его уставные функции.  

2. Структура аппарата управления.  

 

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов пита-

ния из растительного сырья и проектирования технологических процессов про-

изводства продукции различного назначения 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Методы моделирования и проектирования продуктов питания из расти-

тельного сырья и  

2. Организация хранения скоропортящихся продуктов на предприя-

тии. 

 



ОПК-5. Способен проводить научно-исследовательские и научно-

производственные работы для комплексного решения приоритетных техноло-

гических задач 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Каких знаний и навыков Вам было недостаточно при выполнении 

работы? 

2. Какие новые знания и навыки Вы получили в рамках прохождения 

практики? 

3. Каким образом Вы бы изменили учебный процесс (указать дисци-

плины и их разделы) с учетом опыта, полученного на практике, в т.ч. недостат-

ка исходных знаний и навыков и т.д.? 

 

ПК-1 Способен проводить комплексные научно-технические исследова-

ния полного инновационного цикла в области прогрессивных технологий хра-

нения, моделирования и производства перспективных продуктов здорового пи-

тания из растительного сырья 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Каковы основные принципы использования специализированных про-

фессиональных теоретических и практических знаний для проведения исследо-

ваний, на основе моделирования биокаталитических, химических, биохимиче-

ских, физико-химических, микробиологических, биотехнологических, тепло- и 

массообменных, реологических процессов, протекающих при производстве 

продуктов питания из растительного сырья? 

2. Обоснуйте необходимость свободно владеть фундаментальными 

разделами техники и технологии производства продуктов питания из 

растительного сырья, необходимыми для решения научно-исследовательских 

и научно-производственных задач в отрасли 

 

ПК-2 Способен к стратегическому планированию развития производства 

продуктов питания из растительного сырья в соответствии с государственной 

политикой Российской Федерации в области здорового питания населения на 

основе проведенных научных исследований 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Обоснуйте необходимость самостоятельно ставить задачу, планировать 

и проводить исследования, прогнозировать и оценивать результаты исследова-

ний 

2. Обоснуйте необходимость научно обосновывать разработку и  

создавать новые продукты питания для решения научных и практических задач  

 

ПК-3 Способен к разработке и внедрению современных методов риск-

ориентированного управления системами интегрального контроля показателей 

качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов с 

учетом экологической безопасности 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 



1. Обоснуйте необходимость создавать модели, позволяющие иссле-

довать и оптимизировать параметры технологических процессов, улучшать ка-

чество готовой продукции 

2. Обоснуйте необходимость разработки современных методов риск-

ориентированного управления системами интегрального контроля показателей 

качества 

 

ПК -4 Способен к разработке инновационных проектов в области марке-

тинговой поддержки производства продуктов питания из растительного сырья 

и обеспечения условий для производства конкурентоспособных продуктов здо-

рового питания, способствующий замещению импорта. 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Обоснуйте необходимость организовать выполнение инновационных 

программ в области производства продуктов питания из растительного сырья, 

разрабатывать соответствующие проекты и обеспечить условия для их реализа-

ции 

2. Обоснуйте необходимость к практическому использованию углублен-

ных знаний в области управления процессом производства продуктов питания 

из растительного сырья 

 

ПК- 5 Способен использовать цифровые технологии и инструменты рабо-

ты с информацией для удовлетворения личных, образовательных и профессио-

нальных потребностей, коллективной работы в цифровой среде, учитывая ос-

новы безопасности, этические и правовые нормы, в том числе создание алго-

ритмов и программ, пригодных для практического применения, и навыков ис-

пользования и освоения новых цифровых технологий в области профессио-

нальной деятельности 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Обоснуйте необходимость использовать цифровые технологии и ин-

струменты работы с информацией в области производства продуктов питания 

из растительного сырья 

2. Обоснуйте необходимость создания алгоритмов и программ, пригод-

ных для практического применения, и навыков использования и освоения но-

вых цифровых технологий в области производства продуктов питания из расти-

тельного сырья 

 

ПК-6 Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разра-

ботке технологий продуктов для функционального, специализированного и 

персонализированного питания, основанных на современных принципах био-

технологий и биоэтики 

Вопросы зачету с оценкой (примерный перечень): 

1. Обоснуйте необходимость анализировать результаты научных иссле-

дований с целью их внедрения и использования в практической деятельности 

2. Обоснуйте необходимость использовать практические навыки в орга-

низации и управлении научно-исследовательскими и производственно-



технологическими работами, в том числе при проведении экспериментов 

 

Методические материалы, определяющие процедуры оценки знаний, 

умений и навыков и опыта деятельности, характеризующих этапы форми-

рования компетенций 

 

1. В процессе разработки 

 

Контроль освоения практики и оценка знаний обучающихся на зачете 

производится в соответствии с Пл КубГАУ 2.5.1 «Текущий контроль успевае-

мости и промежуточная аттестация обучающихся». 

 

Критерии оценки, шкала оценивания устного опроса 

Оценка «отлично» - ответ в полной мере раскрывает всю тематику во-

проса, не требует корректировки. 

Оценка «хорошо» - ответ раскрывает тематику вопроса, при этом имеют-

ся некоторые неточности. 

Оценка «удовлетворительно» - ответ не полный, тематика вопроса не 

раскрыта. 

Оценка «неудовлетворительно» - нет ответа или ответ не связан с те-

матикой вопроса. 

Для научно-исследовательской работы средством оценки является отчет. 

По итогам защиты отчета выставляется зачет. 

Требования к обучающимся при проведении зачета 

Оценивается качество выполненных работ, наличие всех заданий и пол-

нота их выполнения.  

Критерии оценки знаний студентов при проведении зачета: 

Оценка «зачтено» должна соответствовать параметрам любой из поло-

жительных оценок («отлично», «хорошо», «удовлетворительно»), а «незачте-

но» – параметрам оценки «неудовлетворительно». 

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала учебной 

программы, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные учебной про-

граммой, усвоил основную и ознакомился с дополнительной литературой, реко-

мендованной учебной программой. Оценка «отлично» выставляется студенту 

усвоившему взаимосвязь основных положений и понятий дисциплины в их зна-

чении для приобретаемой специальности, проявившему творческие способности 

в понимании, изложении и использовании учебного материала, правильно обос-

новывающему принятые решения, владеющему разносторонними навыками и 

приемами выполнения практических работ.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, обнаружившему полное 

знание материала учебной программы, успешно выполняющему предусмотрен-

ные учебной программой задания, усвоившему материал основной литературы, 

рекомендованной учебной программой. Оценка «хорошо» выставляется сту-



денту, показавшему систематизированный характер знаний по дисциплине, 

способному к самостоятельному пополнению знаний в ходе дальнейшей учеб-

ной работы и профессиональной деятельности, правильно применяющему тео-

ретические положения при решении практических вопросов и задач, владею-

щему необходимыми навыками и приемами выполнения практических работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который 

показал знание основного материала учебной программы в объеме, достаточ-

ном и необходимым для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специ-

альности, справился с выполнением заданий, предусмотренных учебной про-

граммой, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной програм-

мой. Оценка «удовлетворительно» выставляется студенту, допустившему по-

грешности в ответах на экзамене или выполнении экзаменационных заданий, 

но обладающему необходимыми знаниями под руководством преподавателя 

для устранения этих погрешностей, нарушающему последовательность в изло-

жении учебного материала и испытывающему затруднения при выполнении 

практических работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала учебной программы, допускающему принци-

пиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой зада-

ний, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практические ра-

боты. Оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, который не мо-

жет продолжить обучение или приступить к деятельности по специальности по 

окончании университета без дополнительных занятий по соответствующей 

дисциплине.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Аттестационный оценочный лист для оценки защиты отчета по прохождению практики.  

 

Аттестационный лист практической подготовки  

при проведении практики  

 
Ф.И.О. 

Обучающийся _____ курса направления подготовки 19.04.02 Продукты питания из расти-

тельного сырья, направленность «Здоровое питание: качество и безопасность», успешно 

прошел производственную практику (научно-исследовательскую работу) в объеме___/____ 

часов/з.ед. (_______ недель) с «_____»____________________20__года по 

«_____»_____________20__года в организа-

ции_____________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________ 

 

В ходе практической подготовки при проведении практики выполнял виды работ, связанные 

с будущей профессиональной деятельностью и направленные на формирование компетен-

ций. 

По результатам защиты отчетных документов комиссией подтверждается уровень сформи-

рованности компетенций:  

Наименование компетенций 
неудовлетворительно 

(минимальный уро-

вень не достигнут)  

удовлетворительно 

(минимальный) 
хорошо 

(средний) 
отлично 

(высокий) 

ОПК-1 Способен разрабатывать 

эффективную стратегию, инно-

вационную политику и конку-

рентоспособные концепции 

предприятия 

    

ОПК-2 Способен разрабатывать 

мероприятия по совершенство-

ванию технологических процес-

сов производства продукции 

различного назначения 

    

ОПК-3 Способен оценивать 

риски и управлять качеством 

путем использования современ-

ных методов и разработки но-

вых технологических решений 

    

ОПК-4 Способен использовать 

методы моделирования продук-

тов питания из растительного 

сырья и проектирования техно-

логических процессов произ-

водства продукции различного 

назначения 

    

ОПК-5. Способен проводить 

научно-исследовательские и 

научно-производственные рабо-

ты для комплексного решения 

приоритетных технологических 

    



задач 

ПК-1 Способен проводить ком-

плексные научно-технические 

исследования полного иннова-

ционного цикла в области про-

грессивных технологий хране-

ния, моделирования и производ-

ства перспективных продуктов 

здорового питания из расти-

тельного сырья 

    

ПК-2 Способен к стратегиче-

скому планированию развития 

производства продуктов пита-

ния из растительного сырья в 

соответствии с государственной 

политикой Российской Федера-

ции в области здорового пита-

ния населения на основе прове-

денных научных исследований 

    

ПК-3 Способен к разработке и 

внедрению современных мето-

дов риск-ориентированного 

управления системами инте-

грального контроля показателей 

качества и безопасности продо-

вольственного сырья и пищевых 

продуктов с учетом экологиче-

ской безопасности 

    

ПК -4 Способен к разработке 

инновационных проектов в об-

ласти маркетинговой поддержки 

производства продуктов пита-

ния из растительного сырья и 

обеспечения условий для произ-

водства конкурентоспособных 

продуктов здорового питания, 

способствующий замещению 

импорта. 

    

ПК- 5 Способен использовать 

цифровые технологии и ин-

струменты работы с информа-

цией для удовлетворения лич-

ных, образовательных и про-

фессиональных потребностей, 

коллективной работы в цифро-

вой среде, учитывая основы 

безопасности, этические и пра-

вовые нормы, в том числе со-

здание алгоритмов и программ, 

пригодных для практического 

применения, и навыков исполь-

зования и освоения новых циф-

    



ровых технологий в области 

профессиональной деятельности 

ПК-6 Способен к научному 

обоснованию, совершенствова-

нию и разработке технологий 

продуктов для функционально-

го, специализированного и пер-

сонализированного питания, ос-

нованных на современных 

принципах биотехнологий и 

биоэтики 

    

 

Руководитель практики от университета 

__________________________________                     ______________        _______________ 
                                                                                                                                                   (подпись)                                       (Ф.И.О.) 

 

 

Критерии оценивания результатов обучения по результатам  

прохождения практики 

 

Результаты выполнения и защиты отчета по производственной практике (научно-

исследовательской работе) оцениваются «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «не-

удовлетворительно», или «зачтено»,  «не зачтено» и заносятся в зачетную книжку студента, 

протокол защиты отчета,  ведомость. 

 

Наименова-

ние 

оценочного 

средства 

Критерии 

оценивания 

компетенций 

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

Письменный 

отчёт по 

практике 

(научно-

исследова-

тельская ра-

бота), рабо-

чий график 

(план) и 

дневник 

практики   

Выступление 

обучающего-

ся во время 

защиты отче-

та 

– соответствие 

структуры и со-

держания раз-

делов отчета по 

практике зада-

нию, требова-

ниям и методи-

ческим реко-

мендациям; 

– степень рас-

крытия сущно-

сти вопросов, 

качество пред-

ставленных 

аналитических 

материалов, ха-

рактеризующих 

объект исследо-

вания 

– соблюдение 

требований к 

оформлению 

– грамотность 

«отлично» 

(зачтено) 

Оценку «отлично» или «зачтено» за-

служивает обучающийся, который 

выполнил весь намеченный объем 

работы в срок и на высоком уровне в 

соответствии с программой практики, 

проявил самостоятельность, творче-

ский подход и соответствующую 

профессиональную подготовку, пока-

зал владение теоретическими знани-

ями и практическими навыками про-

ведения аналитического исследова-

ния, умение работать с аналитиче-

ской  информацией, и системно оце-

нивать представленную в них ин-

формацию, а также умение делать 

выводы и аргументировать собствен-

ную позицию; требования к оформ-

лению полностью соблюдены. 

«хорошо» 

(зачтено) 

Оценку «хорошо» или «зачтено» за-

служивает обучающийся, который 

полностью выполнил намеченную на 

период практики программу, однако 

допустил незначительные просчеты 



Наименова-

ние 

оценочного 

средства 

Критерии 

оценивания 

компетенций 

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

речи и правиль-

ность использо-

вания профес-

сиональной 

терминологии 

во время защи-

ты отчета 

– полнота, точ-

ность, аргумен-

тированность 

ответов во вре-

мя защиты от-

чета 

методического характера при общем 

хорошем уровне профессиональной 

подготовки, недостаточно полно 

представил аналитические материалы 

исследования, сформулировал пред-

ложения по решению выявленных в 

процессе практики проблем, состав-

ляющих сферу научных интересов 

обучающегося; имеются упущения в 

оформлении отчета. 

«удовлетвори-

тельно» (зачтено) 

Оценку «удовлетворительно» или 

«зачтено» заслуживает обучающийся 

при частичном выполнении намечен-

ной на период практики программы, 

если он допустил просчеты или 

ошибки методического характера, а 

представленный им информацион-

ный материал не позволяет в полной 

мере сформировать аналитическую 

базу исследования и требует соответ-

ствующей дополнительной обработки 

и систематизации; имеются суще-

ственные отступления от требований 

к оформлению отчета. 

«неудовлетвори-

тельно»  

(не зачтено) 

Оценки «неудовлетворительно» или 

«не зачтено» заслуживает обучаю-

щийся, не выполнивший программу 

практики и представивший отчет, 

выполненный на крайне низком 

уровне; требования к оформлению 

отчета не соблюдены. 

 

9. Перечень основной и дополнительной учебной литературы 

 

Основная учебная литература 

1. Алексеев В.П. Основы научных исследований и патентоведение [Элек-

тронный ре- сурс]: учебник / В.П. Алексеев, Д.В. Озеркин. — М.: ТУСУР (Том-

ский государственный университет систем управления и радиоэлектроники),

 2012. — 172 с. 

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=4938. 

2. Шкляр, М.Ф. Основы научных исследований [Электронный ресурс]: 

учебное пособие. —М.: Дашков и К, 2014. — 244 с. 

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=56263. 

3. Андреев Г.И. Основы научной работы и методология диссертационно-

го исследова- ния [Электронный ресурс]: монография / Г.И. Андреев, В.В. Бар-

виненко, В.С. Верба [и др.].—М.: Финансы        и статистика,        2012. 296

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=4938
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=56263


 с. http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=28348. 

4. Вайнштейн М.З. Основы научных исследований: учеб. пособие [Элек-

тронный ре- сурс] : учебное пособие / М.З. Вайнштейн, В.М. Вайнштейн, О.В. 

Кононова. — Электрон. дан. Йошкар-Ола: ПГТУ, 2011.-216 с. 

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=50188. 

5. Аверченков В.И. Основы научного творчества [Электронный 

ресурс]: учебное пособие/ Аверченков В.И., Малахов Ю.А. – Электрон. 

текстовые данные. – Брянск: Брянский государственный технический 

университет, 2012. – 156 c. – Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/7004. 

6. Кожухар В.М. Основы научных исследований : учеб. пособие / 

Кожухар В.М. – М. : Дашков и К, 2010. – 216 с. – ISBN 978-5-394-00346-2 

7. Новиков А.М. Методология научного исследования [Электронный 

ресурс]: учебное пособие/ Новиков А.М., Новиков Д.А. – Электрон. 

текстовые данные. – М.: Либроком, 2010. – 280 c. – Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/8500. 

Дополнительная учебная литература 

1. Основы научных исследований / И.Н. Кузнецов. – Москва: Издатель-

ско-торговая корпорация «Дашков и К», 2013. – 284 с. 

2. Симчера В.М. Методы многомерного анализа статистических данных 

[Электронный ресурс]: учебное пособие/ Симчера В.М. – М.: Финансы и стати-

стика, 2014. — 400 c. http://www.iprbookshop.ru/18820. 

3. Методология научного творчества [Электронный ресурс]: учеб. посо-

бие / В.Г. Назаркин. – Санкт-Петербург: Санкт-Петербургский государствен-

ный архитектурно- строительный университет, ЭБС АВС, 2011. – 32 с. 

htttp:/www.iprbookshop.ru/19010. 

 

10. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет» 

 

Перечень ЭБС 

№ Наименование Тематика Ссылка 

1.  Znanium.com Универсальная https://znanium.com/  

2.  IPRbook Универсальная http://www.iprbookshop.ru/  

3.  Издательство 

«Лань» 

Универсальная http://e.lanbook.com/ 

4.  Образовательный 

портал КубГАУ 
Универсальная https://edu.kubsau.ru/  

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при 

осуществлении образовательного процесса по практике, включая перечень 

программного обеспечения и информационных справочных систем 

 

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=28348
http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=50188
http://www.iprbookshop.ru/7004
http://www.iprbookshop.ru/18820
http://www.iprbookshop.ru/19010
https://znanium.com/
http://www.iprbookshop.ru/
http://e.lanbook.com/
https://edu.kubsau.ru/


Информационные технологии, используемые при осуществлении образо-

вательного процесса по практике позволяют: обеспечить взаимодействие между 

участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асин-

хронное взаимодействие посредством сети "Интернет"; фиксировать ход обра-

зовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине 

и результатов освоения образовательной программы; организовать процесс об-

разования путем визуализации изучаемой информации посредством использо-

вания презентаций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на 

основе компьютерного тестирования. 

 

Перечень лицензионного программного обеспечения 

№ Наименование Краткое описание 

1 Microsoft Windows Операционная система 

2 Microsoft Office (включает Word, Excel, 

PowerPoint) 

Пакет офисных приложений 

3 Система тестирования INDIGO Тестирование 

 

 

Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем 

№ Наименование Тематика Электронный адрес  

1 Научная электронная 

библиотека eLibrary 

Универсальная https://elibrary.ru/   

 

Доступ к сети Интернет 

 

Доступ к сети Интернет, доступ в электронную информационно-

образовательную среду университета. 

 

12 Описание материально-технической базы, необходимой для про-

ведения практики 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятельно-

сти 
№ 

п/

п 

Наименование учебных 

предметов, курсов, дис-

циплин (модулей), прак-

тики, иных видов учеб-

ной деятельности, 

предусмотренных учеб-

ным планом образова-

тельной программы 

Наименование помещений для про-

ведения всех видов учебной дея-

тельности, предусмотренной учеб-

ным планом, в том числе помеще-

ния для самостоятельной работы, с 

указанием перечня основного обо-

рудования, учебно-наглядных посо-

бий и используемого программного 

обеспечения 

Адрес (местоположе-

ние) помещений для 

проведения всех видов 

учебной деятельности, 

предусмотренной учеб-

ным планом (в случае 

реализации образова-

тельной программы в 

сетевой форме допол-

нительно указывается 

наименование органи-

зации, с которой заклю-

https://elibrary.ru/


чен договор) 

1 2 3 4 

 Научно-

исследовательская  

работа 

Помещение №524 ГУК, посадоч-

ных мест — 24; площадь — 

70,6кв.м; Лаборатория "Качества 

зерна и зернопродуктов" (кафедры 

технологии хранения и переработки 

растениеводческой продукции) . 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 4 

шт.; 

шкаф лабораторный — 3 шт.; 

весы — 3 шт.; 

анализатор — 3 шт.; 

дозатор — 15 шт.; 

стол лабораторный — 1 шт.; 

пурка — 3 шт.; 

набор лабораторный — 3 шт.; 

стенд лабораторный — 3 шт.; 

тестомесилка — 2 шт.; 

мельница — 2 шт.;); 

Баня-шейкер с линейным переме-

шиванием LSB Aqua Pro с прозрач-

ной крышкой и платформой TU12, 

(12 л) – 1 шт.; 

Плита нагревательная LOIP LH-402 

– 1 шт.; 

Электронный диафаноскоп ЯН-

ТАРЬ-БЛИК – 2 шт.; 

РН-метр «ЭКСПЕРТ-рН» - 2 шт.; 

Прибор числа падения ПЧП-10 – 1 

шт.; 

Микpоскоп Биомед 6ПР3 (100 Вт) – 

1 шт.; 

Рассев лабораторный одногнездный 

У1-ЕРЛ-10-1 (в комплекте с ситами) 

– 2 шт.; 

Анализатор влажности AND ML-50 

– 1 шт.; 

Весы лабораторные ВК-3000 – 1 

шт.; 

Весы лабораторные ВК-1500 – 1 

шт.; 

350044, Краснодарский 

край, г. Краснодар, ул. 

им. Калинина, 13 



технические средства обучения 

(компьютер персональный — 7 

шт.); 

доступ к сети «Интернет»; 

доступ в электронную информаци-

онно-образовательную среду уни-

верситета; 

специализированная ме-

бель(учебная доска, учебная ме-

бель). 

Помещение №525 ГУК, посадоч-

ных мест — 24; площадь — 

70,7кв.м; Лаборатория "Качества 

хлеба и хлебобулочных изделий 

(кафедры технологии хранения и 

переработки растениеводческой 

продукции). 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 7 

шт.; 

измеритель — 3 шт.; 

пресс — 1 шт.; 

шкаф лабораторный — 2 шт.; 

весы — 3 шт.; 

анализатор — 2 шт.; 

печь — 1 шт.; 

стол лабораторный — 2 шт.; 

пурка — 3 шт.; 

набор лабораторный — 4 шт.; 

стенд лабораторный — 3 шт.; 

тестомесилка — 3 шт.; 

термоштанга — 1 шт.; 

мельница — 1 шт.;); 

технические средства обучения 

(проектор — 1 шт.; 

интерактивная доска — 1 шт.; 

монитор — 1 шт.; 

компьютер персональный — 1 шт.); 

Плита нагревательная LOIP LH-402 

– 1 шт.; 

Tepмoмeтp пpoфeccиoнaльный 

«Precision» 731/741 – 10 шт.; 

Электронный диафаноскоп ЯН-

ТАРЬ-БЛИК – 2 шт.; 

РН-метр «ЭКСПЕРТ-рН» - 2 шт.; 

Прибор числа падения ПЧП-10 – 1 

шт.; 

Микpоскоп Биомед 4Т (триноку-

лярный с камерой) – 1 шт; 



Экспресс-анализатор влажности и 

масличности подсолнечника 

ВМЦЛ-12М – 1 шт.; 

Рассев лабораторный одногнездный  

У1-ЕРЛ-10-1 (с комплектом сит) – 2 

шт.; 

Анализатор влажности AND ML-50 

– 1 шт.; 

Прибор Журавлева ПЖ-1М – 10 

шт.; 

Весы лабораторные ВК-3000 – 1 

шт.; 

Весы лабораторные ВК-1500 – 1 

шт.; 

Доступ к сети «Интернет»; 

Доступ в электронную образова-

тельную среду университета; 

программное обеспечение: 

Windows, Office 

специализированная мебель (учеб-

ная доска, учебная мебель). 

 

Помещение №522 ГУК, посадоч-

ных мест — 12; площадь — 

72,1кв.м; Лаборатория "Качества 

функциональных и специализиро-

ванных продуктов (кафедры техно-

логии хранения и переработки рас-

тениеводческой продукции) . 

холодильник — 1 шт.; 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 17 

шт.; 

автоклав — 1 шт.; 

шкаф лабораторный — 2 шт.; 

весы — 4 шт.; 

анализатор — 1 шт.; 

иономер — 1 шт.; 

дистиллятор — 1 шт.; 

стол лабораторный — 5 шт.; 

стенд лабораторный — 2 шт.; 

насос — 1 шт.; 

гомогенизатор — 2 шт.;); 

Баня-шейкер с линейным переме-

шиванием LSB Aqua Pro  

с прозрачной крышкой и платфор-

мой TU12, (12 л) – 1 шт.; 

Анализатор качества пива (типа Ко-

лос 2) – 2 шт.; 



Афрометр Ш4-ВУЛ-М – 2 шт.; 

СОЭКС Эковизор F4 International – 

2 шт.; 

(дозиметр + нитрат-тестер + анали-

затор воды + индикатор ЭМ-поля) 

Ультразвуковая ванна VBS-27Н – 1 

шт.; 

Аквадистиллятор медицинский АЭ-

10 (10 л/ч) – 1 шт.; 

Плита нагревательная LOIP LH-402 

– 1 шт.; 

технические средства обучения 

(компьютер персональный — 1 

шт.); 

Доступ к сети «Интернет»; 

Доступ в электронную образова-

тельную среду университета; 

программное обеспечение: 

Windows, Office 

специализированная мебель (учеб-

ная доска, учебная мебель). 

 

Помещение №523 ГУК, посадоч-

ных мест — 12; площадь — 

70,6кв.м; Лаборатория "Качества 

плодоовощного сырья и продуктов 

его переработки" (кафедры техноло-

гии хранения и переработки расте-

ниеводческой продукции). 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 14 

шт.; 

шкаф лабораторный — 3 шт.; 

весы — 4 шт.; 

печь — 1 шт.; 

стол лабораторный — 3 шт.; 

набор лабораторный — 1 шт.; 

стенд лабораторный — 1 шт.; 

насос — 1 шт.; 

гомогенизатор — 2 шт.; 

мешалка — 2 шт.; 

термостат — 1 шт.;); 

Баня-шейкер с линейным переме-

шиванием LSB Aqua Pro  

с прозрачной крышкой и платфор-

мой TU12, (12 л) – 1 шт.; 

Анализатор качества пива (типа Ко-

лос 2) – 2 шт.; 

Афрометр Ш4-ВУЛ-М – 2 шт.; 



СОЭКС Эковизор F4 International – 

2 шт.; 

(дозиметр + нитрат-тестер + анали-

затор воды + индикатор ЭМ-поля) 

Ультразвуковая ванна VBS-27Н – 1 

шт.; 

Аквадистиллятор медицинский АЭ-

10 (10 л/ч) – 1 шт.; 

Плита нагревательная LOIP LH-402 

– 1 шт.; 

специализированная мебель (учеб-

ная доска, учебная мебель). 

 

 

Помещение №541 ГУК, площадь 

— 36,5кв.м; помещение для хра-

нения и профилактического об-

служивания учебного оборудова-

ния. 

кондиционер — 1 шт.; 

холодильник — 1 шт.; 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 3 

шт.;); 

технические средства обучения 

(принтер — 1 шт.;монитор — 3 шт.; 

компьютер персональный — 5 шт.). 

Доступ к сети «Интернет»; 

Доступ в электронную образова-

тельную среду университета; 

программное обеспечение: 

Windows, Office 

 

Помещение № 623 ГУК, посадоч-

ных мест — 30; площадь — 

31,8м². Помещение для самостоя-

тельной работы обучающихся. 

лабораторное оборудование 

(плейер — 1 шт.; 

стол лабораторный — 1 шт.;); 

технические средства обучения 

(ноутбук — 1 шт.; 

принтер — 3 шт.; 

мфу — 1 шт.; 

экран — 1 шт.; 

проектор — 2 шт.; 

сетевое оборудование — 2 шт.; 

сканер — 1 шт.; 

видео/фото камера — 1 шт.; 



ибп — 1 шт.; 

компьютер персональный — 2 шт.); 

доступ к сети «Интернет»; 

доступ в электронную информаци-

онно-образовательную среду уни-

верситета; 

специализированная ме-

бель(учебная мебель). 

 


