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1 Цель и задачи освоения дисциплины 
 

Целью освоения дисциплины «Сооружения и оборудование для хране-

ния сельскохозяйственной продукции» является формирование у обучаю-

щихся комплекса знаний об организационных, научных и методических осно-

вах в области сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйствен-

ной продукции; углубление знаний технических дисциплин, составляющих 

теоретическую и практическую основу для освоения курса; приобретение 

практических навыков в решении конкретных производственных задач от-

расли. 

 

Задачи дисциплины  

–  способность реализовывать современные технологии и обосновывать 

их применение в профессиональной деятельности; 

– эксплуатировать технологическое оборудование для переработки сель-

скохозяйственного сырья.  

– реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продук-

ции. 
 

2 Перечень планируемых результатов обучения по дисци-

плине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

ОПОП ВО  
 

В результате освоения дисциплины формируются следующие ком-

петенции:  

ОПК - 4 – способен реализовывать современные технологии и обосно-

вывать их применение в профессиональной деятельности; 

ПК - 2 – готов эксплуатировать оборудование при производстве, хране-

нии и переработке сельскохозяйственной продукции. 

В результате изучения дисциплины «Сооружения и оборудование для 

хранения сельскохозяйственной продукции» обучающийся готовится к освое-

нию трудовых функций и выполнению трудовых действий. Планируемые ре-

зультаты освоения профессиональных компетенций соответствуют професси-

ональной деятельности выпускников и определены на основе анализа требо-

ваний к профессиональным компетенциям, предъявляемых к выпускникам на 

рынке труда. 

 

3 Место дисциплины в структуре ОПОП ВО 
 

«Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной про-

дукции» является дисциплиной обязательной части ОПОП ВО подготовки 

обучающихся по направлению 35.03.07 Технология производства и перера-

ботки сельскохозяйственной продукции, направленность «Технология хране-

ния и переработки сельскохозяйственной продукции». 



4 Объем дисциплины (108 часов, 3 зачетных единицы) 
 

Виды учебной работы 
Объем, часов 

Очная Заочная 
   

Контактная работа 

в том числе: 
– аудиторная по видам учеб-

ных занятий 

65 15 

62 12 

– лекции 32 4 

– практические  30 8 

– внеаудиторная   

– экзамен 3 3 

– защита курсовых  

работ (проектов) 
-  

Самостоятельная работа 

в том числе: 
43 93 

– контроль 27 27 

– прочие виды самостоятель-

ной работы  
16 66 

   

Итого по дисциплине  108 108 

 

5 Содержание дисциплины  

 

По итогам изучаемого курса обучающиеся сдают экзамен. 

Дисциплина изучается на 2 курсе, в 4 семестре очной формы обучения, 

на 3 курсе, в 6 семестре заочной формы обучения. 

 

Содержание и структура дисциплины по очной форме обучения 

 

№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 
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о
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-

ц
и
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т
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

1 Сооружения для 

хранения плодов, 

овощей и карто-

феля. Материально-

техническая база хра-

нения и обработки 

плодов, овощей и 

картофеля Выбор 

площадки для разме-

ОПК-4 

ПК-2 
4 8  2    1 



№ 
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п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о
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-
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и
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

щения объектов и со-

ставление генераль-

ного плана. Помеще-

ния основного произ-

водственного, под-

собного и вспомога-

тельного назначения. 

Помещения для хра-

нения продукции. 

Способы размещения 

продукции в храни-

лищах. Влияние раз-

личных факторов на 

вместимость. Храни-

лищ. Строительно-

конструктивные осо-

бенности стационар-

ных хранилищ раз-

личного типа. Объ-

емно-планировочные 

и конструктивные ре-

шения плодо-, 

овоще- и картофеле-

хранилищ. Элементы 

конструкций плодо-, 

овоще-, картофеле-

хранилищ и требова-

ния к ним. Тепло-, 

паро- и гидроизоля-

ция хранилищ. Типо-

вые проекты плодо-, 

овоще- и картофеле-

хранилищ 
2 Инженерное обору-

дование хранилищ 

плодов, овощей и 

картофеля. Системы 

вентиляции. Обогрев 

хранилищ. Искусствен-

ное охлаждение храни-

лищ. Увлажнение и 

обеззараживание воз-

духа в помещениях 

хранилищ. Системы 

ОПК-4 

ПК-2 
4 4  4    1 



№ 
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

поддержания задан-

ного газового состава в 

камерах длительного 

хранения. Приборы 

контроля режимов хра-

нения. Системы авто-

матического управле-

ния оборудованием 
3 Технологическое 

оборудование хра-

нилищ плодов, ово-

щей и картофеля. 

Транспортеры. Гру-

зоподъемные сред-

ства. Средства 

напольного транс-

порта. Весовое и 

вспомогательное обо-

рудование хранилищ. 

Пункты и линии для 

приемки и товарной 

обработки плодов, 

овощей и картофеля 

ОПК-4 

ПК-2 
4 4  4    2 

4 Элеваторно-

складское хозяйство 

и его общая харак-

теристика. Совре-

менное состояние и 

структура матери-

ально-технической 

базы отечественного 

элеваторно-склад-

ского хозяйства. Тре-

бования, предъявляе-

мые к зернохранили-

щам и участкам для 

их строительства. Ге-

неральный план зер-

нохранилища 

ОПК-4 

ПК-2 
4 2  2    2 

5 Сооружения элева-

торно-складского 

хозяйства. Времен-

ные хранилища. 

Склады для зерна. 

ОПК-4 

ПК-2 
4 6  2    2 



№ 
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п 
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

Классификация и об-

щая характеристика 

зерноскладов. Ос-

новные конструктив-

ные элементы зер-

носкладов. Основ-

ные типовые реше-

ния зерноскладов. 

Механизированные 

(рабочие) башни. 

Элеваторы. Общая 

характеристика эле-

ваторов. Элеваторы 

из монолитного же-

лезобетона. Сборные 

железобетонные эле-

ваторы. Элеваторы из 

монолитно-сборного 

железобетона. Метал-

лические элеваторы. 

Силосы. Рабочие 

здания элеваторов. 

Особенности эксплу-

атации элеваторов. 

Виды повреждения 

силосов. Современ-

ные типы зернохра-

нилищ. Достоинства 

и недостатки  основ-

ных типов зернохра-

нилищ 
6 Транспортное обо-

рудование элева-

торно-складского 

хозяйства. Выбор 

системы транспорти-

рования и его значе-

ние. Требования, 

предъявляемые к 

транспортному обо-

рудованию. Механи-

ческий транспорт. 

Пневматический 

ОПК-4 

ПК-2 
4 2  8    2 



№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о

р
м

и
р

у
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ы
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-
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и

и
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ем
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т
р

 

Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

транспорт. Самотеч-

ный транспорт. По-

грузочные и разгру-

зочные устройства 

для зерна 
 

7 Устройства для 

борьбы с пылью. 

Пыли: свойства, 

виды, причины обра-

зования, опасные 

концентрации. Ме-

тоды борьбы с пы-

лью. Оборудование 

для очистки воздуха 

от пыли 

ОПК-4 

ПК-2 
4 2  2    2 

8 

 
Оборудование для 

подготовки зерна к 

хранению. Сепара-

ционное оборудова-

ние. Зерносушиль-

ное оборудование 

Весовое оборудова-

ние. Классификация 

весового оборудова-

ния. Характеристика 

весового оборудова-

ния 

ОПК-4 

ПК-2 
4 2  2    2 

9 Оборудование для 

активного венти-

лирования зерно-

вой массы 

ОПК-4 

ПК-2 
4 2  2    2 

 Контроль        27 

 Итого  32  30    16 

 

  



Содержание и структура дисциплины по заочной форме обучения 

 

№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о

р
м

и
р

у
ем

ы
е 

к
о

м
п

ет
ен

-

ц
и

и
 

С
ем

ес
т
р

 

Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

1 Сооружения для 

хранения плодов, 

овощей и карто-

феля. Материально-

техническая база хра-

нения и обработки 

плодов, овощей и 

картофеля Выбор 

площадки для разме-

щения объектов и со-

ставление генераль-

ного плана. Помеще-

ния основного произ-

водственного, под-

собного и вспомога-

тельного назначения. 

Помещения для хра-

нения продукции. 

Способы размещения 

продукции в храни-

лищах. Влияние раз-

личных факторов на 

вместимость. Храни-

лищ. Строительно-

конструктивные осо-

бенности стационар-

ных хранилищ раз-

личного типа. Объ-

емно-планировочные 

и конструктивные ре-

шения плодо-, 

овоще- и картофеле-

хранилищ. Элементы 

конструкций плодо-, 

овоще-, картофеле-

хранилищ и требова-

ния к ним. Тепло-, 

паро- и гидроизоля-

ция хранилищ. Типо-

вые проекты плодо-, 

овоще- и картофеле-

хранилищ 

ОПК-4 

ПК-2 
6 2  4    10 



№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о

р
м

и
р

у
ем

ы
е 
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о

м
п
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ен

-

ц
и

и
 

С
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т
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

2 Инженерное обору-

дование хранилищ 

плодов, овощей и 

картофеля. Системы 

вентиляции. Обогрев 

хранилищ. Искусствен-

ное охлаждение храни-

лищ. Увлажнение и 

обеззараживание воз-

духа в помещениях 

хранилищ. Системы 

поддержания задан-

ного газового состава в 

камерах длительного 

хранения. Приборы 

контроля режимов хра-

нения. Системы авто-

матического управле-

ния оборудованием 

ОПК-4 

ПК-2 
6   4    10 

3 Технологическое 

оборудование хра-

нилищ плодов, ово-

щей и картофеля. 

Транспортеры. Гру-

зоподъемные сред-

ства. Средства 

напольного транс-

порта. Весовое и 

вспомогательное обо-

рудование хранилищ. 

Пункты и линии для 

приемки и товарной 

обработки плодов, 

овощей и картофеля 

ОПК-4 

ПК-2 
6 2      10 

4 Элеваторно-

складское хозяйство 

и его общая харак-

теристика. Совре-

менное состояние и 

структура матери-

ально-технической 

базы отечественного 

элеваторно-склад-

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 



№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о

р
м

и
р

у
ем

ы
е 

к
о

м
п

ет
ен

-

ц
и

и
 

С
ем

ес
т
р

 

Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

ского хозяйства. Тре-

бования, предъявляе-

мые к зернохранили-

щам и участкам для 

их строительства. Ге-

неральный план зер-

нохранилища 

5 Сооружения эле-

ваторно-складского 

хозяйства. Времен-

ные хранилища. 

Склады для зерна. 

Классификация и об-

щая характеристика. 

Основные конструк-

тивные элементы. 

Основные типовые 

решения. Механизи-

рованные (рабочие) 

башни. Элеваторы. 

Общая характери-

стика элеваторов. 

Элеваторы из моно-

литного железобе-

тона. Сборные желе-

зобетонные элева-

торы. Элеваторы из 

монолитно-сборного 

железобетона. Метал-

лические элеваторы. 

Силосы. Рабочие зда-

ния элеваторов. Осо-

бенности эксплуата-

ции элеваторов. 

Виды повреждения 

силосов. Современ-

ные типы зернохра-

нилищ. Достоинства 

и недостатки  основ-

ных типов зернохра-

нилищ 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 

6 Транспортное обо-

рудование элева-

торно-складского 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 



№ 

п/

п 

Тема. 

Основные вопросы 

Ф
о

р
м

и
р

у
ем

ы
е 

к
о

м
п

ет
ен

-

ц
и

и
 

С
ем

ес
т
р

 

Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек

ции 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Прак-

тиче-

ские за-

нятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Само-

стоя-

тель-

ная ра-

бота 

           

хозяйства. Выбор 

системы транспорти-

рования и его значе-

ние. Требования, 

предъявляемые к 

транспортному обо-

рудованию. Механи-

ческий транспорт. 

Пневматический 

транспорт. Самотеч-

ный транспорт. По-

грузочные и разгру-

зочные устройства 

для зерна 
 

7 Устройства для 

борьбы с пылью. 

Пыли: свойства, 

виды, причины обра-

зования, опасные 

концентрации. Ме-

тоды борьбы с пы-

лью. Оборудование 

для очистки воздуха 

от пыли 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 

8 Оборудование 

для подготовки 

зерна к хранению. 

Сепарационное обо-

рудование. Зерносу-

шильное оборудова-

ние 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 

9 Весовое оборудо-

вание. Классифика-

ция весового обору-

дования. Характери-

стика весового обо-

рудования 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 

10 Оборудование 

для активного вен-

тилирования зерно-

вой массы 

ОПК-4 

ПК-2 
6       9 

 Итого  4  8    93 

 



6 Перечень учебно-методического обеспечения для само-

стоятельной работы обучающихся по дисциплине  

 

Щербакова Е. В. Сооружения и оборудование для хранения 

продуктов питания: лаб. практикум / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольхова-

тов. – Краснодар: КубГАУ, 2014. – 71 с.  

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhen

ija_i_oborudovanie_dlja_khranenija_pr.pdf 

 

7 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной 

аттестации 
 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессах освоения ОПОП ВО 
 

Номер семестра* Этапы формирования компетенций по дисциплинам,  

практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

ОПК- 4- Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение в 

профессиональной деятельности 

3 Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и 

животноводства 

4 Процессы и аппараты перерабатывающих производств 

4 Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции 

4 Земледелие с основами почвоведения 

4 Кормопроизводство 

4 Кормление сельскохозяйственных животных и технология кормов 

4 Учебная практика, в том числе технологическая практика 

7 Оборудование перерабатывающих производств 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПК-2. Готов эксплуатировать оборудование при производстве, хранении и переработке сель-

скохозяйственной продукции 

3 Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и 

животноводства 

4 Процессы и аппараты перерабатывающих производств 

4 Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции 

6 Производственная практика, в том числе технологическая 

7 Оборудование перерабатывающих производств 

8 Преддипломная практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

*номер семестра соответствует этапу формирования компетенции 

 

7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на 

различных этапах их формирования, описание шкалы оценивания 

 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhenija_i_oborudovanie_dlja_khranenija_pr.pdf
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhenija_i_oborudovanie_dlja_khranenija_pr.pdf


Планируемые 

результаты 

освоения ком-

петенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетвори-

тельно 

(минимальный не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минимальный 

пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

ОПК- 4. Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение 

в профессиональной деятельности 

ОПК-4.1.  

Обосновы-

вает и реали-

зует совре-

менные тех-

нологии про-

изводства 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки 

обосновывать и 

реализовывать 

современные 

технологии 

производства 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

обосновывать и 

реализовывать 

современные 

технологии 

производства 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач обосно-

вывать и реа-

лизовывать 

современные 

технологии 

производства 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-

существен-

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач 

обосновывать 

и реализовы-

вать совре-

менные тех-

нологии про-

изводства 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Контроль-

ная работа, 

реферат, те-

сты 

ОПК-4.2.  

Использует 

справочные 

материалы 

для разра-

ботки произ-

водства и пе-

реработки 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-

существен-

Контроль-

ная работа, 

реферат, те-

сты 



Планируемые 

результаты 

освоения ком-

петенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетвори-

тельно 

(минимальный не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минимальный 

пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки ис-

пользовать 

справочные ма-

териалы для 

разработки 

производства и 

переработки 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

с некоторыми 

недочетами ис-

пользовать 

справочные ма-

териалы для 

разработки 

производства и 

переработки 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач исполь-

зовать спра-

вочные мате-

риалы для 

разработки 

производства 

и перера-

ботки сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции 

 

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач ис-

пользовать 

справочные 

материалы 

для разра-

ботки произ-

водства и пе-

реработки 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

ОПК-4.3.  

Обосновы-

вает эле-

менты си-

стемы техно-

логии в обла-

сти производ-

ства, перера-

ботки и хра-

нения про-

дукции расте-

ниеводства и 

животновод-

ства 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки 

обосновывать 

элементы си-

стемы техноло-

гии в области 

производства, 

переработки и 

хранения про-

дукции расте-

ниеводства и 

животновод-

ства. 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

обосновывать 

элементы си-

стемы техноло-

гии в области 

производства, 

переработки и 

хранения про-

дукции расте-

ниеводства и 

животновод-

ства. 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач обосно-

вывать эле-

менты си-

стемы техно-

логии в обла-

сти производ-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-

существен-

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач 

обосновывать 

элементы си-

стемы техно-

логии в обла-

сти производ-

ства, перера-

ботки и хра-

нения про-

Контроль-

ная работа, 

реферат, те-

сты 



Планируемые 

результаты 

освоения ком-

петенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетвори-

тельно 

(минимальный не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минимальный 

пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

ства, перера-

ботки и хра-

нения про-

дукции расте-

ниеводства и 

животновод-

ства. 

 

дукции расте-

ниеводства и 

животновод-

ства. 

ПК-2. Готов эксплуатировать оборудование при производстве, хранении и переработке 

сельскохозяйственной продукции 

ПК-2.1.  

Применяет 

знания о зако-

номерностях 

протекания 

технологиче-

ских процес-

сов при экс-

плуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки 

применять зна-

ния о законо-

мерностях про-

текания техно-

логических 

процессов при 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хранении 

и переработке 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

применять зна-

ния о законо-

мерностях про-

текания техно-

логических 

процессов при 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хранении 

и переработке 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач приме-

нять знания о 

закономерно-

стях протека-

ния техноло-

гических про-

цессов при 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-

существен-

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач 

применять 

знания о зако-

номерностях 

протекания 

технологиче-

ских процес-

сов при экс-

плуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

устный 

опрос.  

доклад,  

тестирование,  

реферат,  

презентация,  

контрольная 

работа 



Планируемые 

результаты 

освоения ком-

петенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетвори-

тельно 

(минимальный не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минимальный 

пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

ПК-2.2.  

Регулирует 

параметры и 

режимы тех-

нологических 

операций для 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки ре-

гулировать па-

раметры и ре-

жимы техноло-

гических опе-

раций для экс-

плуатации обо-

рудования при 

производстве, 

хранении и пе-

реработке сель-

скохозяйствен-

ной продукции  

 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами ре-

гулировать па-

раметры и ре-

жимы техноло-

гических опе-

раций для экс-

плуатации обо-

рудования при 

производстве, 

хранении и пе-

реработке сель-

скохозяйствен-

ной продукции  

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач регули-

ровать пара-

метры и ре-

жимы техно-

логических 

операций для 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с от-

дельными не-

существен-

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач ре-

гулировать 

параметры и 

режимы тех-

нологических 

операций для 

эксплуатации 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции  

 

устный 

опрос.  

доклад,  

тестирование,  

реферат,  

презентация,  

контрольная 

работа 

ПК-2.3.  

Обосновы-

вает эксплуа-

тацию обору-

дования при 

производстве, 

хранении и 

переработке 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Уровень зна-

ний ниже ми-

нимальных 

требований, 

имели место 

грубые 

ошибки. 

При решении 

стандартных 

задач не проде-

монстрированы 

Минимально 

допустимый 

уровень зна-

ний, допущено 

много негру-

бых ошибок. 

Продемонстри-

рованы основ-

ные умения, 

решены типо-

вые задачи. 

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, допу-

щено не-

сколько не-

грубых оши-

бок. Проде-

монстриро-

Уровень зна-

ний в объеме, 

соответству-

ющем про-

грамме подго-

товки, без 

ошибок. Про-

демонстриро-

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

устный 

опрос.  

доклад,  

тестирование,  

реферат,  

презентация,  

контрольная 

работа 



Планируемые 

результаты 

освоения ком-

петенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетвори-

тельно 

(минимальный не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минимальный 

пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

основные уме-

ния, имели ме-

сто грубые 

ошибки, не 

продемонстри-

рованы базо-

вые навыки 

обосновывать 

эксплуатацию 

оборудования 

при производ-

стве, хранении 

и переработке 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

Имеется мини-

мальный набор 

навыков для 

решения стан-

дартных задач 

с некоторыми 

недочетами 

обосновывать 

эксплуатацию 

оборудования 

при производ-

стве, хранении 

и переработке 

сельскохозяй-

ственной про-

дукции 

 

ваны все ос-

новные уме-

ния, решены 

все основные 

задачи с не-

грубыми 

ошибками, 

продемон-

стрированы 

базовые 

навыки при 

решении 

стандартных 

задач обосно-

вывать экс-

плуатацию 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции 

 

задачи с от-

дельными не-

существен-

ными недоче-

тами, Проде-

монстриро-

ваны навыки 

при решении 

нестандарт-

ных задач 

обосновывать 

эксплуатацию 

оборудования 

при производ-

стве, хране-

нии и перера-

ботке сель-

скохозяй-

ственной про-

дукции 

 

 

7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы фор-

мирования компетенций в процессе освоения ОПОП ВО 

 

Для текущего контроля 

Тесты  

Пример задания. 

 

ОПК- 4- Способен реализовывать современные технологии и обос-

новывать их применение в профессиональной деятельности 

 
По происхождению строительные материалы бывают: 

заводские 

#природные 

кустарные 

#искусственные 

импортные 

отечественные 

 

К природным строительным материалам относят: 



полевые 

#каменные 

#лесные 

водные 

воздушные 

 

К искусственным строительным материалам относят: 

клеящие 

мажущие 

#вяжущие вещества 

вязнущие 

мокнцщие 

#искусственные камни 

искусственные ткани  

#бетоны и растворы 

#металл 

#синтетические краски и лаки 

синтетические моющие средства 
 

ПК-2. Готов эксплуатировать оборудование при производстве, хра-

нении и переработке сельскохозяйственной продукции 

 

По назначению и области применения строительные материалы бывают: 

поделочные 

#кровельные 

заборные 

#стеновые 

оконные 

дверные 

#отделочные 

#облицовочные 

подвальные 

#тепло-, гидро- и газоизоляционные 

чердачные 

 

Какими строительными материалами по назначению и области применения 

являются рубероид, асбестоцемент, сталь, пена?  

*кровельными 

стеновыми 

отделочными 

облицовочными 

изоляционными 

 

Темы рефератов  



 

ОПК- 4- Способен реализовывать современные технологии и обос-

новывать их применение в профессиональной деятельности 

 

1. Современные направления научных исследований и производства в 

области проектирования и строительства сооружений и создания оборудова-

ния для хранения различных видов сельскохозяйственной продукции 

2. Переходные формы полевых хранилищ для плодов и овощей: щито-

вые бурты, стационарные буртовые площадки. Применение систем активного 

вентилирования 

3. Физико-химические свойства сельскохозяйственной продукции 

4. Физиологические процессы, происходящие в продукции при хране-

нии 

5. Подверженность продукции воздействию внешней среды 

6. Объёмно-планировочные и конструктивные решения плодо-, карто-

феле- и овощехранилищ. 

7. Объёмно-планировочные и конструктивные решения зернохранилищ 

8. Особенности требований, предъявляемых к участку для строитель-

ства. 

9. Генеральный план зернохранилища, его технико-экономические по-

казатели. 

10. Генеральный план фруктохранилища, его технико-экономические 

показатели. 

11. Основные контролируемые параметры среды в хранилищах для раз-

личных видов продукции 

12. Основные виды приборов для контроля режимов хранения. 

13. Основные вида систем и оборудования для контроля и поддержания 

режимов хранения в хранилищах для зерна 

14. Основные вида систем и оборудования для контроля и поддержания 

режимов хранения в хранилищах для плодоовощной продукции 

 

ПК-2. Готов эксплуатировать оборудование при производстве, хра-

нении и переработке сельскохозяйственной продукции 

 

15. Специфические опасности при работе: в силосах, с транспортным 

оборудованием.  

16. Взрыв пыли и методы предупреждения взрыва 

17. Автоматизация работ и виды дистанционного контроля 

18. Методы борьбы с пылью, оборудование для очистки воздуха. 

19. Особенности эксплуатации элеваторов. Виды повреждения силосов 

20. Современные направления научных исследований и производства в 

области проектирования и строительства сооружений и создания оборудова-

ния для хранения различных видов сельскохозяйственной продукции 

21. Особенности объектов хранения, учитываемые при выборе храни-

лищ, проектировании и размещении оборудования 



22. Переходные формы хранилищ: щитовые бурты, стационарные бурто-

вые площадки.  

23. Применение систем активного вентилирования при хранении про-

дукции в полевых хранилищах 

24. Влияние различных факторов на вместимость хранилищ 

25. Современные материалы тепло-, паро-, гидроизоляции сооружений 

для хранения продуктов питания 

26. Состав и назначение инженерного оборудования хранилищ для кар-

тофеля, плодов и овощей 

27. Системы автоматического управления оборудованием 

28. Системы поддержания заданного газового состава в камерах длитель-

ного хранения 

 

Вопросы и задания для проведения промежуточного контроля (эк-

замена) 

 

ОПК- 4- Способен реализовывать современные технологии и обос-

новывать их применение в профессиональной деятельности 

 

1. Основные понятия: здание, сооружение.  

2. Конструктивные требования, предъявляемые к сооружениям для хра-

нения: прочность, гидроизоляция, теплоизоляция, герметичность, безопас-

ность. 

3. Технологические требования, предъявляемые к сооружениям для 

хранения: механизация, поддержание оптимальных режимов хранения, разме-

щение продукции, наблюдение за процессом. 

4. Экономические требования, предъявляемые к сооружениям для хра-

нения. 

5. Основные строительные материалы и их характеристика в соответст-

вии с назначением хранилищ.  

6. Естественные и искусственные камни, их характеристика. 

7. Древесина: характеристика в соответствии с назначением хранилищ. 

8. Неорганические и органические вяжущие и изделия на их основе как 

строительные материалы, их характеристика в соответствии с назначением 

хранилищ. 

9. Основные объемно-планировочные решения промышленных зданий 

и сооружений.  

10. Типизация и унификация в строительстве. Шаг, пролет, высота.  

11. Основные конструктивные схемы зданий и сооружений. 

12. Общие вопросы проектирования промышленных зданий и сооруже-

ний. Генеральный план.  

13. Выбор участка для строительства хранилищ.  

14. Виды проектов хранилищ и их состав. 

15. Основные конструктивные элементы хранилищ (фундамент, стены, 

ворота, окна, полы, крыша) и их характеристика. 



16. Классификация сооружений для хранения плодоовощной продукции 

в зависимости от стационарности, способа охлаждения, условий хранения, 

вида продукции, уровня размещения.  

17. Виды полевых хранилищ. Особенности размещения, заглубления, 

размеров в зависимости от климатических условий зоны расположения и вида 

продукции. 

18. Строительно-конструктивные особенности стационарных хранилищ 

для плодоовощной продукции различного типа.  

19. Объёмно-планировочные и конструктивные решения плодо-, карто-

феле- и овощехранилищ.  

20. Инженерное оборудование хранилищ. Состав и назначение инженер-

ного оборудования хранилищ для картофеля, плодов и овощей. 

21. Виды систем вентиляции с принудительным побуждением воздуха 

(активная и общеобменная вентиляция), особенности и устройства для их осу-

ществления.  

22. Вентиляторы, их характеристика.  

23. Виды воздуховодов: распределительные и магистральные.  

24. Обогрев хранилищ.  

25. Искусственное охлаждение хранилищ.  

26. Способы и системы охлажденияхранилищ.  

27. Воздухоохладители. Машинное охлаждение.  

28. Принципы работы холодильных машин.  

29. Виды хладоагентов и хладоносителей.  

30. Компрессорно-конденсаторные агрегаты.  

 

1. Рассчитать производительность ленточного транспортёра при усло-

виях: 

v, м/с 

Средний раз-

мер плода, 

dср, м 

h, м kл 
ρ, 

кг/м3 
b, м а, м kН 

0,315 0,9 – 0,8 550 0,50 0,7 1,0 

для случаев перемещения сыпучих и штучных грузов. По справочной таблице 

9 практикума подобрать марку ленточного транспортёра. 

 

2. Рассчитать производительность скребкового транспортёра для сыпу-

чих и комковатых грузов согласно условиям: 

bЖ, м hЖ, м ρ, кг/м3 v, м/с kЖ β,  

0,32 0,16 550 0,3 0,7 20 

По таблице 11 практикума подобрать транспортёр подходящей марки. 

 

3. Рассчитать производительность винтового транспортёра согласно 

условиям: 
D, м S, м n, мин-1 ρ, кг/м3 kЖ β ° 

0,250 0,200  150,0 550 0,4 10 

По таблице 13 практикума подобрать транспортёр подходящей марки. 



 

4. Определите производительность нории с ковшами вместимостью 

0,0027 м3, поднимающей семена сои со скоростью 1,8 м/с. Шаг ковшей 0,24 м, 

коэффициент заполнения их семенами 0,8. 

 

5. Рассчитать пневмотранспортную установку всасывающего типа для 

подачи указанного количества сыпучего материала.  

Определить диаметр пневмопровода по номограмме, уточнить наружный диа-

метр трубы по справочнику.  

Определить мощность установки. 

G, т∕ сут   ,кг м,    V, м с 

100 1,5 0,8 5 20 

 

ПК-2. Готов эксплуатировать оборудование при производстве, хра-

нении и переработке сельскохозяйственной продукции 

 

1. Увлажнение воздуха в хранилищах. Значение процесса, зависимость 

от вида продукции, типа хранилища, периода хранения.  

2. Увлажнение воздуха в хранилищах. Виды увлажнителей. 

3. Осушители воздуха для плодоовощных хранилищ, назначение и крат-

кая характеристика. 

4. Системы поддержания заданного газового состава в камерах длитель-

ного хранения плодов и овощей.  

5. Оборудование для хранения в РГС. Газогенераторы, типы и принципы 

получения изменённого состава газовой среды.  

6. Опасности и вредные факторы при эксплуатации инженерного обору-

дования хранилищ.  

7. Меры безопасности при эксплуатации инженерного оборудования 

хранилищ.  

8. Транспортное и вспомогательное оборудование хранилищ для плодов 

и овощей.  

9. Значение механизации работ по послеуборочной обработке, приёмке, 

загрузке и выгрузке продукции.  

10. Устройство и принцип работы различных транспортёров хранилищ 

для плодов и овощей. 

11. Пункты и линии для приёмки и товарной обработки картофеля и ово-

щей. Разновидности, назначение и основное оборудование типовых линий.  

12. Автопогрузчики, электропогрузчики, электроштабелёры. Грузоподъ-

ёмные средства. Средства напольного транспорта.  

13. Весовое и вспомогательное оборудование хранилищ для плодов и 

овощей. 

14. Назначение хранилищ для зерна и их классификация.  

15. Требования, предъявляемые к зернохранилищам.  



16. Сооружения и склады для зерна. Классификация и общая характери-

стика.  

17. Временные хранилища для зерна, склады с горизонтальным и 

наклонными полами.  

18. Механизация работ в зернохранилищах.  

19. Элеваторы. Динамические нагрузки и основные схемы истечения 

зерна из силосов, их характеристики.  

20. Конструктивные решения элеваторов. Высота силоса и вместимость.  

21. Материалы для сооружения элеваторов и методы их строительства.  

22. Транспортное оборудование элеваторов. Выбор системы транспорти-

рования и его значение. Требования к транспортным устройствам.  

23. Механический транспорт: ленточные конвейеры, нории, скребковые, 

винтовые транспортёры.  

24. Пневматический транспорт. Самотечный транспорт.  

25. Устройство для загрузки зерна в транспортные средства. 

26. Устройства для борьбы с пылью при работе в зернохраилищах.  

27. Виды пыли, причины образования. Опасные концентрации. 

28. Методы борьбы с пылью, оборудование для очистки воздуха. 

29. Оборудование для подготовки зерна к хранению. Очистительное обо-

рудование. Принципы разделения зерна и примесей. Виды сепараторов. 

30. Зерносушильное оборудование. Виды сушилок и их характеристика 

 

1 Определить угол наклона лотка для перемещения указанного по зада-

нию материала при заданной разности высот загрузки и выгрузки. При расчете 

воспользоваться справочными значениями по насыпной плотности материа-

лов и коэффициенту трения. 

Определить высоту и ширину прямоугольного лотка для перемещения 

указанного количества продукции. 

Перемещаемый материал 
Разность высот за-

грузки и выгрузки, м 

Количество перемещаемой про-

дукции, кгс 

Пшеница 1,2 5 

 

2 Даны: температура (tз) в насыпи зерна пшеницы 34°C, влажность (Wз) зерна 19%, 

температура (tв) наружного воздуха 16°C.  

Определить продолжительность вентилирования 

 

3 Определить продолжительность сушки зерна активным вентилированием при пара-

метрах: 

W (влажность зерна) 21% 

Q (удельная подача воздуха) 1000м3(ч×т)   

t (температуре подогретого воздуха) 35°C. 

 

4 Определить размеры площадок напольной вентиляционной установки, количество 

обрабатываемого зерна и высоту насыпи при производительности вентилятора  



6 000, 10 000 и 14 000 м3/ч и влажности зерна W17 % 

 

5 Осуществить расчётный подбор циклона для очистки воздуха от пыли при следую-

щих исходных параметрах: 

Степень эф-

фективности 

очистки газа 

от пыли,  

Количество 

очищаемого 

газа,  

Q, м3/с 

Плотность 

частиц  

пыли, 

ρЧ, кг/м3 

Запылён-

ность газа на 

входе СВХ, 

г/м3 

Дисперсный 

состав пыли, 

dn, мкм 

Вязкость 

газа  

×10-6, 

Па×с 

0,77 12 1930 10 20 22,2 

 

7.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценива-

ния знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенций 

 
Контроль освоения дисциплины «Процессы и аппараты перерабатываю-

щих производств», проводится в соответствии с Положением системы ме-

неджмента качества КубГАУ 2.5.1 «Текущий контроль успеваемости и проме-

жуточная аттестация обучающихся». 

 
Критерии оценивания уровня защиты практического занятия 

при устном опросе: 

Оценка «отлично» ставится, если студент: 1) полно излагает изученный 

материал, дает правильное определение языковых понятий; 2) обнаруживает 

понимание материала, может обосновать свои суждения, применить знания на 

практике, привести необходимые примеры не только по литературе, но и са-

мостоятельно составленные; 3) излагает материал последовательно и пра-

вильно с точки зрения норм литературного языка. 

Оценка «хорошо» ставится, если студент дает ответ, удовлетворяющий 

тем же требованиям, что и для оценки «5», но допускает 1-2 ошибки, которые 

сам же исправляет, и 1-2 недочета в последовательности и языковом оформле-

нии излагаемого. 

Оценка «удовлетворительно» ставится, если студент обнаруживает зна-

ние и понимание основных положений данной темы, но: 1) излагает материал 

неполно и допускает неточности в определении понятий или формулировке 

правил; 2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суж-

дения и привести свои примеры; 3) излагает материал непоследовательно и 

допускает ошибки в языковом оформлении излагаемого. 

Оценка «неудовлетворительно» ставится, если студент обнаруживает не-

знание большей части соответствующего раздела изучаемого материала, допус-

кает ошибки в формулировке определений и правил, искажающие их смысл, бес-



порядочно и неуверенно излагает материал. Оценка «неудовлетворительно» от-

мечает такие недостатки в подготовке студента, которые являются серьезным 

препятствием к успешному овладению последующим материалом. 

 

Критериями оценки реферата являются: новизна текста, обоснован-

ность выбора источников литературы, степень раскрытия сущности вопроса, 

соблюдения требований к оформлению. 

Оценка «отлично» ставится, если выполнены все требования к написа-

нию реферата: обозначена проблема и обоснована её актуальность; сделан ана-

лиз различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изло-

жена собственная позиция; сформулированы выводы, тема раскрыта полно-

стью, выдержан объём; соблюдены требования к внешнему оформлению. 

Оценка «хорошо» ‒ основные требования к реферату выполнены, но при 

этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении ма-

териала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдер-

жан объём реферата; имеются упущения в оформлении. 

Оценка «удовлетворительно» ‒ имеются существенные отступления от 

требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; до-

пущены фактические ошибки в содержании реферата; отсутствуют выводы. 

Оценка «неудовлетворительно» ‒ тема реферата не раскрыта, обнаружи-

вается существенное непонимание проблемы или реферат не представлен во-

все. 

Критерии оценивания по результатам тестирования: 

Доля правильных ответов по 

результатам тестирования 
Балльная оценка по тесту 

[0; 50] неудовлетворительно 

[50; 70] удовлетворительно 

[70; 85] хорошо 

[85; 100] отлично 

 

Оценка «зачтено» соответствует параметрам любой из положительных 

оценок («удовлетворительно», «хорошо», «отлично»), а «незачтено» − пара-

метрам оценки «неудовлетворительно» 

 

Критерии оценки на экзамене 

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала учеб-

ной программы, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные учеб-



ной программой, усвоил основную и ознакомился с дополнительной литера-

турой, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «отлично» 

выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основных положений и 

понятий дисциплины в их значении для приобретаемой специальности, про-

явившему творческие способности в понимании, изложении и использовании 

учебного материала, правильно обосновывающему принятые решения, владе-

ющему разносторонними навыками и приемами выполнения практических ра-

бот. 

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, обнаружившему пол-

ное знание материала учебной программы, успешно выполняющему преду-

смотренные учебной программой задания, усвоившему материал основной ли-

тературы, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «хо-

рошо» выставляется обучающемуся, показавшему систематизированный ха-

рактер знаний по дисциплине, способному к самостоятельному пополнению 

знаний в ходе дальнейшей учебной и профессиональной деятельности, пра-

вильно применяющему теоретические положения при решении практических 

вопросов и задач, владеющему необходимыми навыками и приемами выпол-

нения практических работ. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который 

показал знание основного материала учебной программы в объеме, достаточ-

ном и необходимым для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специ-

альности, справился с выполнением заданий, предусмотренных учебной про-

граммой, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной програм-

мой. Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, 

допустившему погрешности в ответах на экзамене или выполнении экзамена-

ционных заданий, но обладающему необходимыми знаниями под руковод-

ством преподавателя для устранения этих погрешностей, нарушающему по-

следовательность в изложении учебного материала и испытывающему затруд-

нения при выполнении практических работ. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не зна-

ющему основной части материала учебной программы, допускающему прин-

ципиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой за-

даний, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практические 

работы. Как правило, оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающе-

муся, который не может продолжить обучение или приступить к деятельности 

по специальности по окончании университета без дополнительных занятий по 

соответствующей дисциплине. 
 

8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы 
 

Основная учебная литература  



1. Щербакова Е. В. Сооружения для хранения зерна и зернопродуктов : 

учеб. пособие / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольховатов, О. П. Храпко. – Краснодар 

: КубГАУ, 2018. – 105 с.  

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_zerna_uche

b._posobie_495481_v1_.PDF 

2. Щербакова Е. В. Оборудование для хранения зерна и зернопродуктов 

: учеб. пособие / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольховатов, О. П. Храпко. – Краснодар 

: КубГАУ, 2018. – 105 с. 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Oborudovanie_dlja_khranenija_zerna_uch

eb._posobie_495491_v1_.PDF 

3. Щербакова Е. В. Сооружения для хранения плодоовощной продукции 

: учеб. пособие / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольховатов, О. П. Храпко. – Краснодар 

: КубГАУ, 2019. – 160 с. 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_pl.-

ov._prod._ucheb._posobie_495500_v1_.PDF 

4. Глобин А.Н. Сооружения и оборудование по хранению и переработке 

сельскохозяйственной продукции [Электронный ресурс]: учебное пособие / 

Глобин А.Н., Удовкин А.И. – Электрон. текстовые данные. – Саратов: Про-

фобразование, 2018. – 140 c. – Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/74493.html. – ЭБС «IPRbooks» 

 

Дополнительная учебная литература  

1. Вобликов, Е.М. Технология элеваторной промышленности [Элек-

тронный ресурс]: учеб. – Электрон. дан. – Санкт-Петербург: Лань, 2010. – 376 

с. – Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/4133. 

2. Шевцов, А.А. Зерносушение: учебное пособие [Электронный ресурс]: 

учеб. пособие / А.А. Шевцов, А.В. Дранников, С.В. Куцов. – Электрон. дан. – 

Воронеж: ВГУИТ, 2011. – 80 с. – Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/5824. 

3. Асминкина Т.Н. Технологии хранения сельскохозяйственной продук-

ции [Электронный ресурс]: учебное пособие / Асминкина Т.Н., Суржанская 

И.Ю., Богатырев С.А. – Электрон. текстовые данные. – Саратов: Профобразо-

вание, Ай Пи Эр Медиа, 2018. – 166 c. – Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/77004.html. – ЭБС «IPRbooks» 

4. Романова Е.В. Технология хранения и переработки продукции расте-

ниеводства [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Романова Е.В., Введен-

ский В.В. – Электрон. текстовые данные. – М.: Российский университет 

дружбы народов, 2010. – 188 c. – Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/11537. – ЭБС «IPRbooks», по паролю. 

5. Романова Е.В. Технология хранения и переработки продукции расте-

ниеводства [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Романова Е.В., Введен-

ский В.В. – Электрон. текстовые данные. – М.: Российский университет 

дружбы народов, 2010. – 188 c. – Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/11537. – ЭБС «IPRbooks», по паролю. 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_zerna_ucheb._posobie_495481_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_zerna_ucheb._posobie_495481_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Oborudovanie_dlja_khranenija_zerna_ucheb._posobie_495491_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Oborudovanie_dlja_khranenija_zerna_ucheb._posobie_495491_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_pl.-ov._prod._ucheb._posobie_495500_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/Sooruzhenija_dlja_khranenija_pl.-ov._prod._ucheb._posobie_495500_v1_.PDF
https://e.lanbook.com/book/4133
https://e.lanbook.com/book/5824
http://www.iprbookshop.ru/11537.—
http://www.iprbookshop.ru/11537.—


 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникацион-

ной сети «Интернет» 

 
– Перечень ЭБС  

№ Наименование 

ресурса 

Тематика Начало действия и 

срок действия до-

говора 

Наименование организации и но-

мер договора  

1 Znanium.com 

 

Универсальная 17.07.2021 

16.01.2022 

 

17.01.2022 

16.07.2022 

 

17.07.2022 

16.01.2023 

 

17.01.2023 

16.07.2023 

 

17.07.2023 

16.01.2024 

Договор 5291 ЭБС от 02.07.21 

 

 

Договор 5662 ЭБС от 24.12.2021 

 

 

Договор №270 ЭБС от 08.06.2022 

 

 

Договор №547/ЭБС/223-202212 

от 16.12.2022 

 

Договор №361/ЭБС/223-202306 

от 21.06.2023 

 

2 Издательство 

«Лань» 

Ветеринария 

Сельское хо-

зяйство 

Технология 

хранения и пе-

реработки пи-

щевых продук-

тов 

13.01.2021 

12.01.2022 

 

 

 

 

 

13.01.2022 

12.01.2023 

 

13.01.2023 

12.10.2023 

Контракт № 814 от 23.12.20 (с 

2021 года отдельный. контракт 

на ветеринарию и технологию 

переработки) 

Контракт № 512  от 23.12.20. 

 

 

Договор №815 от 13.01.2022 

 

 

Лицензионный договор №817 от 

16.12.2022 

3 IPRbook Универсальная 12.05.2021 

11.10.2021 

 

 

 

12.10.2021 

11.03.2022 

 

 

12.03.2022 

11.09.2022 

 

 

12.09.2022 

11.03.2023 

 

 

12.03.2023 

11.03.2024 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицен-

зионный договор№7937/21П от 

12.05.21 

 

 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицен-

зионный договор№8427/21П от 

04.10.21 

 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицен-

зионный договор 

№ 9099/22 от 12.03.22 

 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицен-

зионный договор 

№9507/22П от 07.09.2022 

 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицен-

зионный договор 



№ Наименование 

ресурса 

Тематика Начало действия и 

срок действия до-

говора 

Наименование организации и но-

мер договора  

 №10100/23П от 01.03.2023 

4 Юрайт Раздел «Леген-

дарные книги» 

Гуманитарные, 

естественные 

науки, биоло-

гические, тех-

нические. сель-

ское хозяйство 

08.10.2019 

07.10.2020 

 

08.10.2020 

07.10.2021 

 

08.10.2021 

07.10.2022 

 

08.10,2022 

07.10.2023 

От  08.10.2019 № 4239 

Безвозмездный, с правом ежегод-

ного продления. 

5 НЭБ Универсальная 26.10.2018 

26.10.2023 

Договор №101/НЭБ/5186   от 

26.10.2018 

 

10 Методические указания для обучающихся по освоению 

дисциплины  
 

Щербакова Е. В. Сооружения и оборудование для хранения продуктов 

питания: лаб. практикум / Е. В. Щербакова, Е. А. Ольховатов. – Краснодар: 

КубГАУ, 2014. – 71 с. 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhenija_i_oborudova

nie_dlja_khranenija_pr.pdf 
 

11 Перечень информационных технологий, используемых 

при осуществлении образовательного процесса по дисциплине 

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении обра-

зовательного процесса по дисциплине позволяют: 

- обеспечить взаимодействие между участниками образовательного 

процесса, в том числе синхронное и (или) асинхронное взаимодействие по-

средством сети "Интернет"; 

- фиксировать ход образовательного процесса, результатов промежу-

точной аттестации по дисциплине и результатов освоения образовательной 

программы; 

- организовать процесс образования путем визуализации изучаемой ин-

формации посредством использования презентаций, учебных фильмов; 

- контролировать результаты обучения на основе компьютерного тести-

рования. 

 

Программное обеспечение 

№ Наименование Краткое описание 

https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhenija_i_oborudovanie_dlja_khranenija_pr.pdf
https://edu.kubsau.ru/file.php/116/42._Lab._praktikum_Sooruzhenija_i_oborudovanie_dlja_khranenija_pr.pdf


1 Microsoft Windows Операционная система 

2 Microsoft Office (включает Word, Excel, Pow-

erPoint) 

Пакет офисных приложений 

3 Система тестирования INDIGO Тестирование 

 

 

12 Материально-техническое обеспечение для обучения по 

дисциплине  
 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятель-

ности 

№ 

п/п 

Наименование учеб-

ных предметов, кур-

сов, дисциплин (мо-

дулей), практики, 

иных видов учебной 

деятельности, преду-

смотренных учебным 

планом образователь-

ной программы 

Наименование помещений для проведения всех 

видов учебной деятельности, предусмотренной 

учебным планом, в том числе помещения для са-

мостоятельной работы, с указанием перечня ос-

новного оборудования, учебно-наглядных посо-

бий и используемого программного обеспечения 

Адрес (местоположение) помеще-

ний для проведения всех видов 

учебной деятельности, преду-

смотренной учебным планом (в 

случае реализации образователь-

ной программы в сетевой форме 

дополнительно указывается 

наименование организации, с ко-

торой заключен договор) 

 Сооружения и обору-

дование для хранения 

сельскохозяйствен-

ной продукции 

Помещение №217 ГУК, посадочных мест — 

100; площадь — 101,5кв.м; учебная аудитория 

для проведения учебных занятий. 

специализированная мебель (учебная доска, 

учебная мебель); 

технические средства обучения, наборы демон-

страционного оборудования и учебно-нагляд-

ных пособий (ноутбук, проектор, экран); 

программное обеспечение: Windows, Office. 

 

Помещение №524 ГУК, посадочных мест — 24; 

площадь — 70,6кв.м; Лаборатория "Качества 

зерна и зернопродуктов" (кафедры технологии 

хранения и переработки растениеводческой про-

дукции) . 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 4 шт.; 

шкаф лабораторный — 3 шт.; 

весы — 3 шт.; 

анализатор — 3 шт.; 

дозатор — 15 шт.; 

стол лабораторный — 1 шт.; 

пурка — 3 шт.; 

набор лабораторный — 3 шт.; 

стенд лабораторный — 3 шт.; 

тестомесилка — 2 шт.; 

мельница — 2 шт.;); 

Баня-шейкер с линейным перемешиванием LSB 

Aqua Pro с прозрачной крышкой и платформой 

TU12, (12 л) – 1 шт.; 

Плита нагревательная LOIP LH-402 – 1 шт.; 

Электронный диафаноскоп ЯНТАРЬ-БЛИК – 2 

шт.; 

РН-метр «ЭКСПЕРТ-рН» - 2 шт.; 

Прибор числа падения ПЧП-10 – 1 шт.; 

Микpоскоп Биомед 6ПР3 – 1 шт.; 

350044, Краснодарский край, г. 

Краснодар, ул. им. Калинина, 13 



Рассев лабораторный одногнездный У1-ЕРЛ-10-

1 (в комплекте с ситами) – 2 шт.; 

Анализатор влажности AND ML-50 – 1 шт.; 

Весы лабораторные ВК-3000 – 1 шт.; 

Весы лабораторные ВК-1500 – 1 шт.; 

Электронный солемер SSX-210 для пищевых 

продуктов – 1шт.; 

технические средства обучения 

(компьютер персональный — 7 шт.); 

доступ к сети «Интернет»; 

доступ в электронную информационно-образо-

вательную среду университета; 

специализированная мебель (учебная доска, 

учебная мебель). 

 

Помещение №525 ГУК, посадочных мест — 24; 

площадь — 70,7кв.м; Лаборатория "Качества 

хлеба и хлебобулочных изделий (кафедры тех-

нологии хранения и переработки растениеводче-

ской продукции). 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 7 шт.; 

измеритель — 3 шт.; 

пресс — 1 шт.; 

шкаф лабораторный — 2 шт.; 

весы — 3 шт.; 

анализатор — 2 шт.; 

печь — 1 шт.; 

стол лабораторный — 2 шт.; 

пурка — 3 шт.; 

набор лабораторный — 4 шт.; 

стенд лабораторный — 3 шт.; 

тестомесилка — 3 шт.; 

термоштанга — 1 шт.; 

мельница — 1 шт.;); 

технические средства обучения 

(проектор — 1 шт.; 

интерактивная доска — 1 шт.; 

монитор — 1 шт.; 

компьютер персональный — 1 шт.); 

Плита нагревательная LOIP LH-402 – 1 шт.; 

Tepмoмeтp пpoфeccиoнaльный «Precision» 

731/741 – 10 шт.; 

Электронный диафаноскоп ЯНТАРЬ-БЛИК – 2 

шт.; 

РН-метр «ЭКСПЕРТ-рН» - 2 шт.; 

Прибор числа падения ПЧП-10 – 1 шт.; 

Микpоскоп Биомед 6ПРЗ – 1 шт; 

Экспресс-анализатор влажности и масличности 

подсолнечника ВМЦЛ-12М – 1 шт.; 

Рассев лабораторный одногнездный  У1-ЕРЛ-

10-1 (с комплектом сит) – 2 шт.; 

Анализатор влажности AND ML-50 – 1 шт.; 

Прибор Журавлева ПЖ-1М – 10 шт.; 

Весы лабораторные ВК-3000 – 1 шт.; 

Весы лабораторные ВК-1500 – 1 шт.; 

Электронный солемер SSX-210 для пищевых 

продуктов – 1шт.; 

Доступ к сети «Интернет»; 

Доступ в электронную образовательную среду 

университета; 

программное обеспечение: Windows, Office 



специализированная мебель (учебная доска, 

учебная мебель). 

 

Помещение № 623 ГУК, посадочных мест — 30; 

площадь — 31,8м². Помещение для самостоя-

тельной работы обучающихся. 

лабораторное оборудование 

(плейер — 1 шт.; 

стол лабораторный — 1 шт.;); 

технические средства обучения 

(ноутбук — 1 шт.; 

принтер — 3 шт.; 

мфу — 1 шт.; 

экран — 1 шт.; 

проектор — 2 шт.; 

сетевое оборудование — 2 шт.; 

сканер — 1 шт.; 

видео/фото камера — 1 шт.; 

ибп — 1 шт.; 

компьютер персональный — 2 шт.); 

доступ к сети «Интернет»; 

доступ в электронную информационно-образо-

вательную среду университета; 

специализированная мебель(учебная мебель). 

 

Помещение №541 ГУК, площадь — 36,5кв.м; 

помещение для хранения и профилактического 

обслуживания учебного оборудования. 

кондиционер — 1 шт.; 

холодильник — 1 шт.; 

лабораторное оборудование 

(оборудование лабораторное — 3 шт.;); 

технические средства обучения 

(принтер — 1 шт.; 

монитор — 3 шт.; 

компьютер персональный — 5 шт.). 

Доступ к сети «Интернет»; 

Доступ в электронную образовательную среду 

университета; 

программное обеспечение: Windows, Office 

 

 


