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1 I.Ie.m; H 3aJa491 OCBOCHHUA NTUCIHUIIJINHDBI

Heabo ocBoeHus auCHUIUIUHBL <« HOCTpaHHBIN SI3BIK» (HEMELKHUI)
sBIseTCS (HOPMUPOBAHHE KOMILIEKCA 3HAHMNA 00 OPraHM3allMOHHBIX, HAaYyYHBIX,
METOOUYECKUX M MPAKTUYECKUX OCHOBAX, OBJAJECHUS HEMEUKHUM S3BIKOM KAk
CPEIICTBOM  MEXKYJIbTYpHOM  KOMMYHUKAIlMM B  cepe  DIKOJIOTUH U
MPUPOJIOIIONB30BaHUSL Uil  CO3JAaHUA  KOMMYHUKATUBHOW  KOMIIETEHIWHU
(popMupoBaHue W pa3BUTHE YMEHUH W HABBIKOB pabOThl CO CIEHUATILHOM
JUTEPaTypOu, HE00X0IUMOM B npodeccuoHanbHON NS TEIHLHOCTH),
JIMHTBUCTUYECKOM, COLMOKYIBTYPHOU U COLIMOJIMHTBUCTHYECKON KOMIIETEHIIUN.

3agauM AMCUMIINHBI

- OCYILECTBJIATH JIEJIOBYI0 KOMMYHHUKALIMIO B YCTHOM M MUCbMEHHOM (opmax

Ha HHOCTPAHHOM A3bIKC

2 llepeyeHb IUIAHUPYEMBIX PpPe3yJbTATOB OOY4YeHHUHA 110
JUCHUIIAHE, COOTHECEHHBIX ¢ IUIAHMPYEMbIMH PpPe3yabTaTaMU
ocsoenus OITIOII BO

B PE3YyJIbTaTC OCBOCHHUA  OUCHUIIIIMHBI (1)OpMI/Ipy}OTC$I CICAyronme
KOMIICTCHIIUN:

VYK-4- CriocobeH BOCIpUHUMATh MEXKKYJIBTYPHOE pazHOooOpasue oOIIecTBa
B COL[MAIbHO-UCTOPUUECKOM, ITUYECKOM U PUIOCOPCKOM KOHTEKCTaxX

3 Mecto nucunmiauabl B ctpykrype OIIOII BO

«MHOCTpaHHBIA SI3bIK (HEMEIKH)» SIBISETCA TUCHUIUIMHON 0053aTebHON
gactu OIIOII BO mnoxaroroBku oOywaronuxcss 1o HampasiaeHuto 19.03.02
[TpoyKThl MUTAHMSI U3 PACTUTEIBLHOTO CHIPHS, HAMPaBIEHHOCTh «IIpon3BOACTBO
MIPOJTYKTOB U3 PACTUTEIBHOTO CHIPHS.

4 Oobem qucouiuinHbl (180 yacos, 5 3a4eTHBIX ¢AMHUIL)

. O0beM, yacoB
Bunasl yueOHol paboTh
OuHas

KonrakTHas padoTa, 100
B TOM YHUCIIE:

- 1abOpaTOPHBIC 3AHATHUS 92

- BaKP 4

- JICKIIH -
CamocrosiTeibHass padora
— npoune BH/IBI 93
CaMOCTOSITEJIbHOM PabOTHI
KonTpoan




Bunast yueOHoI paboTh

O0beM, yacoB

Ounasn

HToro mo iucuunjanHe

180

B TOM HHUCIIC B

MPAKTUYECKOUN MOATOTOBKH

dhopme

5 Conep:xanue JUCUUILIAHBI
[To wroram wu3ydaemMoill AUCHUILIMHBI oOywarommecs cnaaiT 3ader (I
cemectp) U 3k3ameH (II cemectp). Jucuunnuna usyyaerca Ha [-om kypcee, B [ u 11
CeMEeCTpax B paMKaxX OYHOH M 3a04HOM popm oOyueHUs.

Conep:kanue ¥ CTPYKTYpa QMCIHHUIJIMHBI 110 04HOI (popMe 00yueHus

Buasbl yue6Hoii padoThbl, BKIOYAS
E CaMOCTOSITEJIbHYIO padoTy CTYJAeHTOB
E M TPYJ0EMKOCTb (B yacax
QF.) B TOM
=
Ne z o B TOM amene B TOM
= B
Il Tema. % 2 qKCIe B dopn YHCIIe B
/ OcHoOBHbIE BOIPOCHI 2 5 Tex dopme | Tpaktu 5 JlaGopa | dopme | Camocros
I GEJ o 1 IMpaKTu YECKUEC TOPHBIC MpaKTu TCJIbHAA
> uu N MPaKT o
(=3 YCCKOHU 3aHATHA 3aHATHA YCCKOHU pa60Ta
= HYCCK
= TIOJIr0T . TI0JINOT
(=3 oHu
=] OBKH OBKH
=] TI0JITO
TOBKHU
Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in | YK-
1 1 8 12
Deutschland? 4
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und
Kennzeichnung  von
biologischen
Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit
der  Kontrolle von | VK-
2| .. . 1 8 12
biologischen 4
Erzeugnissen.
2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen Zu




Buabl yueoHoii padoThbl, BKJIIOYAS
E CaMOCTOSITEJIbHYIO Pa0OTy CTYJ1€HTOB
£ M TPYJ0EMKOCTb (B yacax
5 B TOM
; =" B TOM Hucie B TOM
S = B
Tema. : g YHCIIE B YHCIIC B
OcHOBHEIE BOTIPOCEI A 3 dopme | I[paktu bopwm Jlabopa | dopme | Camocros
QEJ o HeKH paKTu YECKHUEC N TOPHBIC IMpaKTHu TCJIbHAs
§ 1 YecKou 3aHATUSA Egzsz 3aHATUSA YeCcKOU pa60Ta
2 IoAroT o moAroT
g- OBKH on OBKH
S TOJATro
TOBKHU
verstehen?
3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe
Deutschlands
1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes VK-
Deutschlands? 4 1 8 12
2. Wie sind die
Hauptforderungen?
3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der
Entwicklung.
Okologischer
Anbauverband
Bioland
1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes VK-
Bioland? 4 1 12 12
2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.
Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen? VK-
2. Wozu braucht man 4 1 12 11
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Tema.
OcHOBHBIE BOIPOCHI

®opMupyemMbie KOMIETEHIIMH

Cemectp

Buabl yueoHoii padoThbl, BKJIIOYAS
CaMOCTOSAITEIbHYIO PaGOTy CTY/IEHTOB
M TPYJ0EMKOCTb (B yacax

Jlekiy
7071

B TOM

HUCJIC
B TOM B TOM

B
YHUCJIC B YHUCJIC B

opM
dopme | Ipakru ¢ 5 Jlabopa | dopme
MPaKTH | YECKUe DAKT TOpHBbIE | TPaKTU
YeCKOH | 3aHATHS P 3aHATUS | YECKOU
HYECK
HOATOT oif MOJArOT
OBKH OBKH
HOATO

TOBKH

Camocros
TeabHas
pabora

und Alter.

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was st unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

VK-

12

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

VK-

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung

in Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung

in Deutschland?

VK-




Buabl yueoHoii padoThbl, BKJIIOYAS
CaMOCTOSAITEIbHYIO PaGOTy CTY/IEHTOB
M TPYJ0EMKOCTb (B yacax

=
E’
5 B TOM
NQ E (=% B TOM ancie B TOM
I Tema. = S qKCIIe B y 4HCIIC B
/ OcHOBHBIE BOIPOCHI 2 5 dopme | IIpaxTu $opw Jlabopa | ¢opme | Camoctos
I QEJ o HeKH paKTu YECKHUEC N TOPHBIC IMpaKTHu TCJIbHaA
E 1 qyecKou 3aHATHUA Tpaxt 3aHATHUA qyecKou pa60Ta
; IoaAroT quVCK noarotr
g- OBKH o OBKH
(= MoJAro
TOBKH
Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der VK-
9 | Obstnutzung 4 2 6 6
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten
der  Fleischproduktion
in Deutschland.
1 2. Worin bestehen die VK-
0 Besonderheiten der 4 2 6 8
Fleischproduktion in
Deutschland?
3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.
Milch und
Milchprodukte
1.  Wie ist  die
chemische
Zusammensetzung der
Milch?
1|2 Energetischer | YK- 2 5 5
1 | Ndhrwert der Milchund | 4
Milchprodukte.
3. Die Bedeutung der
Milch und
Milchprodukte fiir die
menschliche Erndhrung.
KOHTPOJIb
Hroro 4 \ | 100 | 53




6 IlepeyeHb  y4eOHO-METOAMYECKOr0  oOecneYeHUss IS
CaAaMOCTOATEJIbHOI PadoThl 00yYAIOMIMXCS M0 JUCHUIIIHHE

Mertoauueckue ykazaHus (1151 CaMOCTOSITEIbHON pabOThI)

1. HWHocTpaHHBIM s3BIK : METOA. YyKa3aHWs [0 OpraHU3aluu
CaMOCTOATENbHON paboThl Aisg oOydaroniuxcst (akynbreTra nepepadarblBarOIINX
texHosmoruii / A. A. Hlunuuema. — Kpacnomap : KyOol'AY, 2020. — 28 ¢
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarba
tova_ 566586 _v1 .PDF

/ @oH/I OLIEHOYHBIX CPEICTB ISl MPOBeIeHUs TPOMEKYTOUHOM
arrecTaluu

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHUMH ¢ YKa3aHUEM JITanoB ux GpopMupoBaHus B
npouecce ocsoenuss OITIOII BO

OTansl (I)OpMI/IpOBaHI/IH KOMIIETEHIUM 1O JUCHUITIIIMHAaM,

Howmep cemectpa™
P P npaxkTukaM B npouecce ocsoenust OIIOIT BO

VYK-4 - CriocoGeH ocylecTBIATh J1€10BYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW U UCbMEHHOU (hopMax
Ha TrOCy/IapCcTBEHHOM si3bike Poccuiickoit denepannu 1 ”HOCTpaHHOM(BIX) sI3bIKe(ax)

1,2 WMHOCTpaHHBIN SI3bIK
3 KynbTypa peuu 1 1e10BOro o0IeHus
8 BoinonHeHue 1 3amuTa BeITyCKHOM KBATU(PUKAITMOHHOMN
paboThI

* HoMep ceMecTpa COOTBETCTBYET dTany (popMHUpOBaHUS KOMIETEHIIUN

7.2 Onucanune noka3areJjieil 1 KpUTepueB OLEHUBAHUS KOMIIETEHIMI Ha
Pa3JIMYHbIX 3Tanax ux GopMHUpoBaHUs, ONIMCAHUE IIKAJIbI OLEHUBAHUS

YpoBeHb 0CBOEHUS
IInanupyemslie

pesynprarer  |HEY/IOBIETBOPHTE| Y/IOBJIETBOPHTE OleHouHOE
OCBOCHHS JBHO JBHO XOpOILIO OTJINYHO CPeICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIBHBIA He| (MHHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKHI)
JOCTHUTHYT) TIOPOT'OBBIA)
YK-4- CnocobeH BoOCIpUHHMAaTh MEXKYIbTYpHOE pa3zHooOpa3zue oOIecTBa B COLMAIBHO-UCTOPUYIECKOM,
THYECKOM M (PHII0CO()CKOM KOHTEKCTaX
na1 YpoBeHb MuHrMansHO | YpoBEHB YposeHb
BriObupaer Ha | 3HaHUIT HUXKE | IOMYCTUMBIM | 3HAHHM B | 3HAHUU B
rOCyJ1apCTBE | MUHUMAJIbHBIX | YPOBEHb o0beme, o0beme,
HHOM U | TpeOOBaHUH, 3HAHUU B | COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYO
WHOCTPAaHHO | UIMENU MECTO | 00IacTu meM meM
M (-p1x) | rpyOBIE JIETI0BOTO porpamme porpamme
A3bIKAX OMMOKK TpH | OOIICHHUS, MOJArOTOBKH, MOJArOTOBKH,
KOMMYHHKAT | MCIIOJb30BaHU | IOMYIIEHHOTO | JOIYIIEHO 6e3  omuoboK.
VBHO U JICJIOBOTO | HETPYyObIX HECKOJIBKO IIponemoHcTp
IIPUEMIIEMBIE | CTHUIIS OIMOOK TpH | HETPYOBIX HpPOBAaHbl  BCE
CTUIIb oOmieHwus, UCIIOJIb30BAaHU | OIIMOOK B | OCHOBHBIE
JIETI0BOTO BepOaJIbHBIX U | U HCIIOJIb30BAHU | YMEHUS B



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF

YpoBeHb ocBOEHUS

ITnanupyemsie
pe3yIbTaThl HCYOOBJICTBOPUTE| YAOBJICTBOPUTC OleHouHoe
OCBOEHMS JIBHO JIBHO XOpOILIO OTJINYHO CPEJICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIbHBIA HE (MHUHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)
o01eHus, HeBepOaIbHBIX | BepOadbHBIX U | M JEIOBOTrO | 00JIaCTH
BepOaJbHbBIE | CPEACTB HeBepOaIbHBIX | CTHIIS. pi (0 (0):10)
u B3aUMOJICUCTB | CPEACTB [IponeMOHCTp | KOMMYHHKaIU
HeBepOaIbHbI | U C | B3aUMOJCICTB | UPOBaHbl BCE | H, B
€ CpeacTBa | IapTHEpaMH. | s C | OCHOBHBIE HCII0JIb30BaHU
B3aumozeiict | [Ipu pemenuu | mapTHepaMu. | yMEHHs TpHU | U BepOaIbHbBIX
BUS c | cranpaptHbix | IIpogeMoHCTp | Mcnonb3oBaHU | U
napTHEpaMH. | 3a1a4y HE | UPOBaHbI U JIeNIOBOrO | HeBepOaIbHBIX
IIPOJIEMOHCTD | OCHOBHBIE CTHIIA CPEICTB
HMPOBaHBI yMEHUs B | oOwIeHus, B3aUMOJICUCTB
OCHOBHBIE JIEII0BOU BepOaIbHBIX U | U c
yMEHUs B | KOMMYHHUKalld | HEBepOaIbHBI | MApTHEPAMHU
JIEII0BOU u.  Hwmeercs | x CPEenCTB | C
KOMMYHUKAIM | MUHUMAaJbHBIA | B3AUMOJEUCTB | OTJEIbHBIMU
", He | Habop us C | HECYILIECTBEHH
MIPOJIEMOHCTP | HABBIKOB NapTHEPAMU. | BIMHU
HUPOBaHBI JIEJI0BOTO [IponemMoHCTp | HETOYETAMH.
0a3oBbIC B3aUMOJICHCTB | UPOBAHBI [Iponemounctp
w2 HaBBIKH us C | OCHOBHbIE VPOBaHBI
JI€JI0BOTO MapTHEPAMH. C | yMEHUs B | 0a30BbIC
Hcnonb3yer N .
B3aMMOJICHCTB | HEKOTOPBIMU | JI€TIOBOM HaBBIKU
uH(popMaLno
HHO usi C | HeIoUYeTaMH. | KOMMYHHMKAlHU | I€I0BOTO
MMapTHEPaAMHU. u C | B3aMMOJEHCTB
KOMMYHUKAI]
HEerpyObIMU us c
HMOHHBIE
omnoKamuy, MapTHEPAMH.
TEXHOJIOTHUHI
IIPOJIEMOHCTD
IpU  TOUCKE
HMPOBAHBI
HE00X0UMO
i 0a30BbIe
HaBBIKU
uH(popManun
JEJI0BOTO
B  IIpolecce .
B3aUMOJICICTB
pelieHus
usi c
CTaHJAPTHBIX
napTHepamH.
KOMMYHUKAT
MBHBIX 3aJ1a4
Ha
YpoBeHb MuHuManbsHO
rocyzapcrBe . .
3HAHWN HWXKE | TOMyCTUMBIN
HHOM u YposeHb
MUHHUMAJIbHBIX | YPOBEHb YpoBeHb
WHOCTPAHHO . o o 3HaHUHN
M (- bIX) TpeOoBaHUii, 3HaHUU 3HAHUI B
I3BIKAX UMenu MecTo | uHopMaoH | o0beMme, HH(popMmaLHOH
' rpy6ObIe HO- cooTBeTcTByI0 | 1O~
OIINOKHU B | KOMMYHHUKALK | IIEM KOMMYyHHKAIH
obnactu OHHBIX nporpamme OHHBIX
WH(GOPMAIIMOH | TEXHOJIOTHA, MOATOTOBKH, TexHolornn B
HO- JOMYIIEHO JIOTYIIEHO obneme,
KOMMYHHKAIM | MHOTO HECKOJBKO COOTBETCTBYIO
OHHBIC HErpyOBIX HETpyOBIX meM

IIporpaMMme




YpoBeHb ocBOEHUS

ITnanupyemsie
pe3yIbTaThl HCYOOBJICTBOPUTE| YAOBJICTBOPUTC OLeHouHOe
OCBOEHMS JIBHO JIBHO XOpOILIO OTJINYHO CPEJICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIbHBIA HE (MHUHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)
TEXHOJIOTHH OIINOOK. OIIMOOK B | IOATOTOBKH,
npu  noucke | [IpogemoncTp | obmactu 06e3  omuoboK.
HEO0OXOIUMOM | UPOBAHBI unpopmanuon | [IpogemoHcTp
uH(popManuu | OCHOBHBIE HO- MpOBaHbl  BCE
B IIPOLECCE | yMEHUS  MPU | KOMMYHHMKALM | OCHOBHBIE
peuieHust TIOMCKE OHHBIX YMEHHS  TIpU
CTAaHJAPTHBIX | HEOOXOJIMMOM | TEXHOJOTHUH. IIOHCKE
KOMMYHUKaTH | uHpopManuu | [IpogemoHCcTp | HEoOXOaUMOU
BHBIX 33/1a4 HA | B TPOIIECCE | UPOBaHbI Bce | HHPOPMAIIH
rOCYJapCTBEH | peleHUs OCHOBHbBIE B nporecce
HOM S3bIKE. CTAHJAPTHBIX | YMEHUS TpPU | peuIeHus
[Ipu pemeHun | KOMMYHHMKATH | TIOUCKE CTaHJIapTHBIX
CTAaHJAPTHBIX | BHBIX 33/1a4 HAa | HEOOXOAUMON | KOMMYHUKATH
3aja4 HE | rocyapcTBeH | MHGOpMalWU | BHBIX 33/1a4 Ha
MPOAEMOHCTP | HOM  fA3BIKE. | B MPOLECCE | TOCYyIapCTBEH
HPOBaHbI Nmeetcs penieHus HOM  SI3BIKE,
OCHOBHBIC MUHHMMAJIbHBIN | CTAaHIAPTHBIX | pEUIEHBI  BCE
yMEHUs B | Habop KOMMYHUKAaTH | OCHOBHBIE
obnactu HaBBIKOB JUUIA | BHBIX 33Ja4 Ha | CTaHIApPTHBIE
JIETTOBOM peuieHust rocyJapCcTBEH | KOMMYHHMKATH
KOMMYHUKAIIM | CTAHIAPTHBIX | HOM  sI3BIKE, | BHBIE  3aja4d
H, MMEJM | KOMMYHUKaTH | pelieHbl  Bce | Ha
MeCTO TpyOble | BHBIX 3a7a4 Ha | OCHOBHBIE rOCy1apCTBEH
OMMOKK, HE | TOCYJapCTBeH | CTaHIAPTHBIE | HOM SI3BIKE C
MPOAEMOHCTP | HOM  SI3bIKE C | KOMMYHHMKATH | OTAEIbHBIMU
HMPOBaHBI HEKOTOPBIMH | BHBIE 3a/1aUd | HECYLIECTBEHH
0a30BbIE HE0YETaAMHU. Ha BIMH
HaBBIKU. rOCyJIapCTBEH | HEAOYETAMMU.
HOM SI3BIKE C
HEerpyObIMU
omuOKamu.
MuHHMaTbHO
YpoBeHb JIOIIyCTUMBIA | YPOBEHb YpoBeHb
3HaHUU YPOBEHb 3HaHUHN 3HaHUHN
JIEJTOBOM 3HAaHUH JIeJTOBOM JIEJTOBOM
MEPENUCKHU JIETIOBOM MEepPENnuCKN B | IEPENUCKH B
HIDKE MIePENUCKH, o0BeMe, o0BeMe,
MUHHUMAJIBHBIX | IONYIIEHO COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYIO
na3 TpeOOBaHUH, MHOTO memM memM
Bener UMEIH MECTO | HETpyOBIX nporpamme nporpamme
JIETTOBYIO rpyOsbie OmHOOK. MOJrOTOBKH, MTOATOTOBKH,
nepenucky, | omumbOku 1npu | IIponemMoHcTp | momyiieHo 6e3  omuoboK.
YYHUTHIBAs ydere HMPOBAHBI HECKOJIBKO [TponemoncTp
OCOOCHHOCTH | 0COOEHHOCTEH | OCHOBHBIE HerpyObIX HpOBaHbl  BCE
CTWJIUCTUKHA | CTHJIMCTUKH YMEHUS  TPH | OMIHOOK. OCHOBHBIE
opuIMaTbHEl | OQUIIMATHHBIX | yUeTe [IponemoHcTp | ymMeHus  npu
X u|u 0COOCHHOCTEH | MpOBAaHbI BCE | yUeTe




YpoBeHb ocBOEHUS

ITnanupyemsie
pe3yIbTaThl HCYOOBJICTBOPUTE| YAOBJICTBOPUTC OLeHouHOe
OCBOEHMS JIBHO JIBHO XOpOILIO OTJINYHO CPEJICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIbHBIA HE (MHUHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)

Heo(uMans | HeopUIUANbH | CTUIMCTUKU OCHOBHBIE ocobeHHoCTeH

HBIX IHCEM, | bIX ITUCEM. O(QUIMATIBHBIX | YMEHUS  IPU | CTUIMCTUKHU

conuokynety | [Ipu pemenuu | u yuere oUIHATEHBIX

pHBIE CTaHJApPTHBIX | HEOPUIMATIBLH | OCOOCHHOCTEH | U

paznuuus B | 3a/1a4 HE | BIX MHUCEM. | CTUJIUCTUKH HeopUIHATIEH

dbopmare nponeMoHcTp | Mmeercs OQUIMANBHBIX | BIX THCEM, C

KOPPECTIOH/IE | UPOBAaHbI MUHHUMAJIbHBIN | U OT/IENIbHBIMU

13000501 Ha | OCHOBHBIE Habop Heo(pUIMaTbH | HECYIIECTBEHH

rocyJIapcTBe | yMEHUs B | HABBIKOB B | BIX TIMCEM C | BIMU

HHOM u | obyactu obnactu HErpyObIMH HEJI0YeTaMHU.

WHOCTPAHHO | COIIMOKYJBTYDP | COIMOKYJIBTYP | OLIMOKAMH, [Iponemonctp

M (-bIX) | HBIX Pa3IMYUM | HBIX PA3IUYUMN | IPOAEMOHCTP | UPOBaHBI

A3bIKaX. B dopmare | B ¢dbopmare | ©UpOBaHBI 0a3oBbie
KOPPECHOHJIEH | KOppecHoHIeH | 6a30BbIe HaBbIKH B
117071 Ha | IUH Ha | HaBBIKU B | obnactu
rOCy/IapCTBEH | FOCyIapCTBeH | o0nacTu COLIMOKYJIBTYP
HOM  SI3bIKE, | HOM S3BIKE | COIMOKYJIBTYP | HBIX pa3Inuuit
MMEIM MECTO | ISl PELIEHUs | HbIX Pa3Iv4uid | B dbopmare
rpyobie CTaHJApTHBIX | B ¢dopMmaTe | KOppeCOHIeH
omuOKH, He | 3a1au C | KOPPECHOH/IEH | LUU Ha
MIPOJIEMOHCTP | HEKOTOPBIMH | I Ha | TOCYJIapCTBEH
HMPOBaHBI HEJOUYETaMU. | TOCYJApPCTBEH | HOM SI3BIKE
0a3oBbIe HOM SI3bIKE | UIST  pEeIIeHUs
HaBbIKH. JUISL pEelIeHUs | CTaHIapTHBIX

CTaHJApTHBIX | 3a/1ad.
3a/1au.
MuHuMaIbHO

YposeHb JOIyCTUMBIA | YPOBEHb YpoBeHb
3HAHUM YPOBEHbB 3HAHUI 3HAHUI
JINAJIOTUYECKO | 3HAHUU JIUAJIOTUYECKO | TUAJIOTUYECKO
ro oOOIIEHHUs | IMAJIOTUYECKO | TO  OOIICHHS | TO  OOIIECHHS
JUTSt ro oOmeHus | ans JUTS
COTPpYAHUYECT | ISt COTPYAHUYECT | COTPYIHUYECT
Ba B | COTpyIHUYECT | Ba B | Ba B
aKaJIeMUYeCcKoO | Ba B | aKaJIEMHUYECKO | aKaJeMHUYECKO

N4 7| aKaJeMHU4ecKo | U u

JleMOHCTpHp | KOMMYHUKalM | i KOMMYHHUKAIM | KOMMYHHKAITA

yer u HU)KEe | KOMMYHUKalld |1 B o0beme, | U B 00BEME,

unTerpatupy | MUHUMAIBHBIX | M, JIONYIIEHO | COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYIO

T — TpeOoBaHUA, MHOT'O meM meM
UMEITM  MECTO | HeTpyObIX nporpamme nporpamme

HCHOIR30BAT rpyobie 91115 (0] B | MOJTOTOBKH, MOATOTOBKH,

b OILINOKH B | Iporiecce JIOTTYIIIEHO 0e3  ommuOOoK.

AUATIOTHYCCK | mpoLecce ClIyllIaHus, HECKOJILKO IIponemoHncTp

oe 00lIeHue | CIylIIaHus, KpUTHUKH, B | HErpyObIX HMPOBaHBI

s KPUTUKH, B | HEBepOanbHOU | OIIMOOK B | OCHOBHBIE
HeBepOaIbHOW | KOMMYHHKAIM | TIpOIecce yYMEHUS B

COTpYJIHUYEC




YpoBeHb ocBOEHUS

ITnanupyemsie
pe3yIbTaThl HCYOOBJICTBOPUTE| YAOBJICTBOPUTC OLeHouHOe
OCBOCHHS JIBHO JIBHO XOpOo1IIOo OTIINYHO CPeJICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIbHBIA HE (MHUHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)
TBa B | KOMMYHHUKaly | H. CIIyIIAaHMUS, aKaJeMHYECKO
aKajgeMuueck | H.. [IpogeMoOHCTp | KPUTHKH, B|H
oii [Ipu peuieHuun | UpoBaHbI HeBepOaNbHOW | KOMMYHUKAIU
CTaH/JapTHBIX | OCHOBHBIE KOMMYHUKAIU | U €IIECHbI
KOMMYHHKAI] Aap yH 1t i p
p 3a1a4y HE | yMEHHUS B | W TUTIOBBIC
uu HUSL:
obrme npoJeMOHCTp | akagemuuecko | [IpogemoHcTp | 3amaum c
¢ HUPOBaHBI 51 HPOBaHbl BCE | OTACIbHBIMU
BHHUMATE/IbHO | OCHOBHBIE KOMMYHHKAI | OCHOBHBIE HECYIIECTBEHH
CcITyIas U | yMEHUs B | W, peIIeHBI | YMEHUS B | BIMH
LITA5CE aKaJeMHYECKO | TUIIOBBIE aKaJeMHYecKo | HeJlloueTaMu,
momsTh  CyTh | A 3aJ1a4H. i IPOJAEMOHCTPU
. KoMMyHuKaiu | Mmeercs KOMMYHHUKAIK | pOBaHbI
UCH APYTUX, .
u, MMENU | MUHUMAJIBHBINA | U,,  pelIeHbl | 0a30BbIC
AQKE  CCIM | \iecto TpyOBIE | HAGOP BCE OCHOBHBIC | HABBIKH
OHHU OIIMOKHM, HE | HABBIKOB IS | 3aJa4u C | AMATOTAYECKO
IIPOTUBOpPEYA | MPOJAEMOHCTp | pEIICHUS HErpyObIMH ro oOIeHus B
T HUPOBAHBI CTaHJapTHBIX | OLIMOKaMH, oOpa3zoBareib
CO6CTBEHHEl | 0A30BbIE 3a1au IPOJAEMOHCTpP | HOH cdepe.
M HABBIKH JIMAJIOTMYECKO | MPOBAHBI
JUAJIOTUYECKO | To oOmieHus B | 6a30BbIe
BO33PEHUSIM;
ro oOmieHus B | oOpa3oBareiab | HABBIKH
* YBAXAL | oGpasoarens | HOit cdepe C | QMATOTUYECKO
BBICKA3bIBAH | HOU cdepe. HEKOTOPBIMU | TO OOIIEHHUS B
s JIPyrux HejloueTaMu. | oOpa3oBareb
KaKk B ILIaHE HO¥ cepe.
coJiepKaHus,
TaK U B
MuHuManbHO
fLIaHe YpoBeHb JIOIIyCTUMBIA | YPOBEHb YpoBeHs
bopmsr; 3HAHHH YPOBEHb 3HaHHUH 3HaHHUH
KPUTHUKYS nepeBoja 3HaHUHI nepeBoja B | IepeBoja B
apryMEHTHPO | HUXKE nepeBo/a, o0beMe, o0beMme,
BAHHO 1 | MUHUMAJbHBIX | JOMYILEHO COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYIO
KOHCTPYKTHB TpeGoBaHUH, MHOTO ieM ieM
Ho He | AMEIT MeCTO HEerpyObIX porpaMme porpaMme
’ rpyOsbie OMOOK TpH | MOATOTOBKH, | MOATOTOBKH,
saAcBai OIIMOKK TIpH | BHIMOJIHEHUH | IOMYLIEHO 6e3  omuoboK.
1yBCTB BBIIIOJIHEHUHM | IIEpEBOJA HECKOJIBKO [IponemoncTp
TIPYTHX; nepeBoja npodeccuona | HErpyobIX HUpOBAaHbI  BCE
aanTUPyS npodeccuoHa | JbHBIX OmMOOK IpH | OCHOBHBIE
peub M s3Ik | TPHPIX TEKCTOB C | BBITIOJIHEHUH | YMEHUSA  TIpHU
KECTOB « | TeKCTOB C | MHOCTPaHHOI'O | MEpEBO/A BBITIOJTHEHUHIT
uHOoCcTpanHoro | (- BIX) Ha | mpodecchuoHa | epeBona
CUTYaIUsIM
yan B (- BIX) Ha|TOCYIapCTBEH | JIbHBIX npogeccuoHan
B3AUMONICUCT | rocynapcTBeH | HBIM  SA3BIK M | TEKCTOB C | BHBIX TEKCTOB
BHAL. HBIH S3BIK M | OOpaTHO. MHOCTPAHHOIO | C
o0OpaTHo. ITpoxemonctp | (-bIX) Ha | ”HOCTPAHHOTO




YpoBeHb ocBOEHUS
ITnanupyemsie
pesynbrate  |HEYZIOBIICTBOPHTE| YJIOBIICTBOPHTE OeHowHOE
OCBOGHHS JBHO JBHO XOpOILIO OTJINYHO CPENICTBO
KOMIIeTeHIMH [ MUHUMAIIbHBIA HE (MHUHUMATbHBIN (cpennuit) (BBICOKMI)
JIOCTHTHYT) OPOTOBbIA)
nas IIpn pemenuun | UpoBaHbI rocynapctBeH | (-bIx) Ha
JleMOHCTpUp | CTaHOAPTHBIX | OCHOBHBIE HBbIIl SI3bIK U | TOCYIapCTBEH
yeT yMEHUE | 3aJ1a4 HE | yMEHHUS B | 0OpaTHO. HBI $I3BIK W
BBIIIOJIHATh IPOJEMOHCTP | objactu [Iponemonctp | oOpartHo,
MepeBo/I HMPOBaHbI IepeBoa, HpPOBAaHBI BCE | PEIIEHBI  BCE
npodeccuoHa | OCHOBHBIE peLIeHbI OCHOBHBIE OCHOBHBIE
JBHBIX yMEHUs B | TUIIOBBIC yMEHUSs B | 3a7a4M c
TEKCTOB c | obnactu 3a/1a4u. obnactu OTZI€JIbHBIMU
MHOCTPAHHOI | MEPEeBOAA, Nwmeercs NepeBoOJla, C | HECYIIECTBEHH
0 (- BIX) Ha | UMETU MECTO | MUHUMAJIbHBINA | HETPYOBIMU BIMU
rocyJapcTBe | rpyobie Habop omuOKamu, HEJI0YETaMHU.
HHBIN S3BIK U | OIIMOKK,  HE | mepeBoayecku | mpojaemoHctp | IlpogemoncTp
obOpaTHo. MPOAEMOHCTD | X HABBIKOB | HPOBAHBI HUPOBaHBI
HMPOBaHBI JUIsL  pelieHus | 6a3oBbIe NIEPEBOIYECKH
0a3oBbIe CTAaHJAPTHBIX | MEPEBOAYECKU | € HABBIKU IPHU
MEePEBOAYECKH | 3a7a4 C | € HaBBIKU MpU | PELICHUHU
€ HaBBIKH. HEKOTOPBIMU | PEIICHUHU HECTaHJapTHBI
HEJ0YeTaMU CTaHJAPTHBIX | X 3a7a4.
3a7ad4.
7.3 TunoBble KOHTPOJIbHBbIE 3aJaHUA MJIH HHbIE MaTepHAJIbI,
HeoOXoAuMBbIe [IJII OUEHKH 3HAHUI, YMEHHMiHd, HABBIKOB OnbITa

NAeATEeJbHOCTH, XAapPAaKTEePU3YKIHUX 3Tanbl (GOpMUPOBAHHMSA KOMIETEHIUN B
npouecce ocsoenust OITIOII BO
Bomnpocs! AJ1s1 KOHTPOJILHOM PadoThI (IPUBEACHbI PUMeEPHI)

1. Ha3oBuTE €JIOBa, N3 KOTOPBIX COCTOSIT NMPHBEIEHHbIE HUKE CI0KHBIE
CYLIeCTBHUTEIbHbIE U NMEepeBeNTe UX HA PYCCKHIl A3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die PflegemalBinahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Stirkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnorpeOuTe mpuiiararejibHble B YKa3aHHBIX CTeNEHSIX CPAaBHEHUSI U
nepeBeaUTe MPeIVIOKEHHs HA PYCCKHUH SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Warme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Omnpeaenure, OT KaKHX 4YacTeil peun o00pa3oBaHbI CJeAylOLIHe
CylleCTBUTEeIbHbIE M TepeBeMTe WX Ha pycckuii s3bIk: das Richtige, das



Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. Ynorpeoute B CJHEIYOIIMX NpeNIoKeHHsiXx como3pl da, weil.
IlepeBeaure nMpeaI0KeHUsI HA PYCCKUHU S3bIK.
1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.
2. Ein tibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Friihjahr das Erwédrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. OOpa3syiiTe CJ0KHONOAYNHEHHbIEe MPENJIOKEHHS C COIO30M ,,Wenn,
nepeBeaNTe ITH NMPEAI0KEeHUSI HA PYCCKHUIA S3bIK.
1. Enthalt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das néchste Jahr genommen werden.
2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.
3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Flédche
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.

6. B caexyommx mpeniosKeHUsIX ompeneauTe (opMy cKa3zyemoro.
IlepeBenuTe NMpeaIoKeHNsT HA PYCCKUIM SI3bIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.
2. Einlegegurken sind fast ausschlieBlich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemaBigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Yniorpeoure B npenjioxkeHusix kouerpykimio «Modalverb+Infinitiv Passivy i
nepeBeuTe ITH MPEIJI0KeHNS HA PYCCKUI SI3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstidnden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsétzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeThTE HA BONPOCHI, HCMOJIL3YsI KOHCTPYKIUIO «Sein + Partizip 11».
IlepeBeauTe NMpeAI0KeHUsI HA PYCCKHI A3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Flachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BctaBbTe B NpejioKeHHs YKa3aHHYI0 BpeMeHHYI0 (opMy rijaroJa.
IlepeBeauTe MX HA PYCCKHUM A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den Romern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prisens Passiv)



3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HaszoBuTe JKBHBAJEHTbI cjeaywomux cjaoB. bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nahrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, liberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdampfung, das Kiirbisgewichs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhidufeln.

TecTbl (MpUBeAEHBI IPUMEPbI)
1. Das ist ... Buch.

a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) einem

2. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem

3. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) Einem

4. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

5. Sie hat ... Familie.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

6. Er iibersetzt ... Text.
a) Eine
b) Einen
¢) Ein
d) einem



7. Jetzt wihlt er ... Thema.
a) eine
b) einer
Cc) ein
d) einem
8. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
9. Hast du ... Bruder?
a) eine
b) einen
Cc) ein
d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
Cc) ein
d) einem

11....Stadt liegt im Siiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebéiude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitit hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.



a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist groB.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. mpeIMeT 10 BHIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c) das Hauptfach



d) der Fachmann

23. THEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. xadenpa
a) das Lehrgebaude
b) das Lehrbuch
c) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. 3K3aMeH M0 CITeIUaIbHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung

26. das VVolumen
a) ImmMpuHa
b) mnvnHa
C) BbICOTa
d) oonem

27.die Zeit
a) BpeMs
b) meron
C) OIBIT
d) mexaHu3M

28. das Wasser
a) 3emist
b) Boma
C) 00e3BOKHMBaHHE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueOa
b) orapix
C) mpa3aHHUK
d) xKaHUKYIBI

30. die Ubung



a) 3aHsATHE
b) cemunap
C) ympaxHeHHE
d) AynupoBanmue

31. der Landwirt
a) pabounii
b) dbepmep
C) apeHmaTop
d) coyxammmii

32. das Feld
a) rmose
b) nyr
C) poia
d) nec

33. die Wissenschaft
a) XO3AHUCTBO
b) ycanpba
C) Hayka
d) skoHoMuKa

34. die Planung
a) miaH
b) mnanoBbIi
C) BHEIUIAHOBBII
d) ruianupoBaHue

35. das Tier
a) pacTeHHe
b) >xuBoTHOE
C) mTuia
d) peida

36. die Pflanze
a) TIICHUIIA
b) poxb
C) pacreHue
d) TpaBa

37. der Fachmann
a) HccleqoBaTeIb
b) yuensrii
C) CIELHAIUCT



d) muneranT

38. die Naturwissenschaft
a) TouyHas HaykKa
b) arpapnas Hayka
C) ecTecTBEeHHas HayKa
d) mepemoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TeXHUKYM
b) By3
C) axkaJeMus
d) yueOHOe 3aBeneHne

40. die Tatigkeit
a) HMCCleIoBaHHe
b) mesrenbHOCTH
C) TpeboBaHue
d) BiusHUE

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friiher
b) friih
c) friiheste
d) friihesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
C) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
C) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere
c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.



a) leichter
b) groBer

c) jeder

d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.

a) mehr

b) gut

C) interessant
d) spat

47. Wir haben nur 5 Tage ...

a) klein
b) grof3
c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt
a) néher
b) aller
c) wer
d) der

... als deine.

49. Das Wasser ist noch ...

a) viel
b) kalt
c) jung
d) alt

50. Sein Grof3vater ist der
a) alteste
b) kélteste
Cc) teuerste
d) leichteste

Temsbl pepepaToB

... In der Familie.

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.
3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel

pflanzlicher Herkunft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.
7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.



8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siillspeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Ernéhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie.

TemMbl HAyYHBIX JUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

Bomnpocs! 1 3a1aHus 119 IPOBEACHUS IIPOMEKYTOYHOI0 KOHTPOJIS

Komnemenyusi: YK-4 - Cnocobern  ocywecmensimo — 0eni08yio
KOMMYHUKAYUIO 8 YCMHOU U NUCbMEHHOU (hOpMax Ha 20CyO0apCmEeHHOM S3blKe
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BO”pOCbl K 3auemy

1. Artikel — oOmas xapakTepuCTHKa, BUIBI, CIIydan yIIOTPEOICHHS.

2. Artikel — ckioHeHUE apTHKIIS.

3. Kasus — 3nauenue u GyHKIIUU TaexKen.

4. Substantiv — oOrass xapakTepUCTHKa, ONPEACICHUE TPaMMAaTHYECKOTO
poOJia UMEHH CYIIECTBUTEIBHOTO 110 €0 3HAYCHUIO.

5. Substantiv. — ompenmeneHne rpaMMaTHYECKOTO  poja  HMEHH
CYIIECTBUTEILHOTO 110 (hOpMe CIIOBa, KOJIEOAHUS B pOJIE.
6. Substantiv — poa CIOXHBIX HWMEH CYyNIECTBUTEIBHBIX, CKIOHCHHE

CymeCTBUTCIIbHBIX.



7. Substantiv. — o0Opa3oBaHWe MHOXXECTBEHHOTO 4YHCJIa HUMCHH
CYIIIECTBUTEIHHOTO.

8. Verb — obmas xapakreprcTrka, OCHOBHBIC (POPMBI TJ1aroJa.

9. Verb — monmaneHbIe Ti1aroisl, riaroisl sein, haben, werden.

10. Verb — o6pa3oBaHre OCHOBHBIX (POPM IJIarojia ¢ HEOTACISIEMBIMU M
OTJEJIIEMBIMU MPUCTaBKAMH.

11. Verb — cnpsikenue ri1arojioB, BpeMeHHbIE (DOPMBI IJ1arojia B akTHBE.

12. Verb — o6pa3zoBanue u ynorpediieHre B IIpe3eHCe.

13. Verb — o6pasoBanue u ynorpediieHUE B PETEPHUTE.

14. Verb — o6pa3zoBanue u ynorpeoiienue B nepdekxTe.

15. Verb — o6pasoBanue u ynorpebiieHue B IUTIOCKBaMIIep(eKTe.

16. Verb — o6pasoBanue u ynorpediieHue B pyTypyme.

17. Passiv — cTpaiaTeNbHBbIi 3aJ10T, BpeMEeHHBIC ()OPMBI TJIaroJia B ImacCuBe.

18. Passiv — oOpazoBaHue U yrmoTpeOIcHHE B IIPE3CHCE.

19. Passiv — oOpa3zoBaHue U YIOTPeOJICHHUE B IIPETEPUTE.

20. Passiv — obpa3oBanue u yrnorpedicHue B nephekre.

21. Passiv — oOpa3oBaHue U yoTpeOIeHHE B IUTIOCKBAMIIEPPEKTE.

22. Passiv — oOpa3oBanue u ynorpebieHue B GyTypyMme.

23.Passiv — oOpa3oBaHue U yNOTpeOJICHUE TacCuBa JCHCTBHS, MOJAIbHBIX
TJIaroJIOB B MACCUBHON KOHCTPYKITUH.

24. PassiV — 0e31UYHbIi IaCCUB, TACCUB COCTOSHMS.

25. Imperativ — o6pa3oBaHue U yIIoTpeOIeHNE.

26. Nominalformen der Verben — uHpuHHTHB, ymoTpebieHue ZU mepen
UH(OUHUTUBOM.

27. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — o6pa3oBanue
U yrnoTtpebJieHue.

28. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — oOpa3oBanue wu
ynotpeoeHue.

29. Partizip | — oOpa3oBanue, 3HaUCHUE U YIIOTPEOJICHHUE.

30. Partizip Il — oOpa3oBanue, 3HaUCHHE U YIOTPEOJICHNUE.

31. Partizipialgruppen — oOpa3oBanue u yrnoTpeodicHHe.

32. Pronomen — nuyHbIe MECTOUMEHUSI, IPUTSKATEITHHBIC MECTOMMEHUS.

33. Pronomen — yka3arenbHbIE MECTOMMEHHUS, BOIPOCUTEIHHBIC
MECTOUMEHUSI.

34. Pronomen — OTHOCUTENbHBIE MECTOMMEHHUS, HEONpeIeIECHHbIE
MECTOUMEHUSI.

35. Pronomen — Bo3BpaTHOE MecTOMMEHHE SICh, MecTonMeHHe €S
36. Adjektiv — ckiloHeHHE MMEH TpUIaraTeIbHbIX.

37. Adjektiv — creneHu cpaBHEHUSI KIMEH TpUIaraTelIbHbIX.

38. Adverb — knaccudukanus Hapeunii, ynorpeOieHne Hapeunit.
39. Adverb — MecTOMMEHHBIC HApEUHSI.

40. Numerale — koTM4eCTBEHHBIC YHUCITUTEIBHBIC

41. Numerale — mopsiIKOBbIC YACITUTETBHEIE.

42. Numerale — npoOHbIe YUCITUTENBHBIC.



43.Wortbildung — o0pa3oBaHue CyIIECTBUTEIBHBIX MPH  TTOMOIIH
cypdhuKcoB.

44, Wortbildung - cyOcranTuBalus mNpuiIaraTebHbIX, HH(OHHUTHBA,
NpUYaCTHUs, HAPCUUS, YUCITUTCIBHBIX.

45. Wortbildung — o6pa3oBanue npuiiaraTeabHbIX ¢ IIOMOIIBIO0 Cy(PGHUKCOB 1

MPUCTABOK.

46.Struktur des Hauptsatzes — mopsgoK CIIOB B IIOBECTBOBATEIbLHOM
IPEIIOKEHHUH, TPAMOM MOPSAIOK CIOB, 0OPaTHBII NOPSAIOK CIIOB.

47. Struktur des Hauptsatzes — mopsagoK CIIOB B BOIPOCHTEIHHOM
PEI0KEHUH.

48. Struktur des Hauptsatzes — mnopsmoKk CiIOB B TOOYAHTEIHHOM
PEII0OKEHHUH.

49. Nebensitze — mpumaTouHble MPEIOKESHUS BPEMCHH, TTPHYUHBI.

50. Nebensitze — ycioBHbIe, OTHOCUTEIBHBIC MPUIATOYHBIC TPEITIOKCHHUS.

51. Nebensitze — npunarounsie mpeaIoKEHUS 1IEIH, 00pasa ACHCTBHU.

52.  Nebensidtze — mnpumartouHble YCTYNHMTEIbHBIC  MPEIOKEHUS,
MPUAATOYHBIC MTPEAJIOKECHUS CIICICTBUS.

53. Nebensitze — cpaBHUTEIBHBIC TPUAATOYHBIC TPEITIOKCHHUS.

54. Praposition — 3HaYeHHE U YIIOTPEOJICHUE MTPEIOTOB.

55. Praposition — xkmaccuduKays TMPEAJOroB, CIHUSHUE Tpeaora ¢
apTUKIIEM.

56. Negation — knaccudukanus 1 ynorpeOIeHne OTPULIATEILHBIX CIIOB.

57. Negation — mepeaada OTpPHUIIAHHUS C ITOMOIIBIO CIOBOOOPA30BATEIBLHBIX
dbopm.

58. Verb — ympasienue riaronoB (miarojibl, TpeOyroIue HOMHHATHUBA,
aKKy3aTHBa, 1aTHBA).

59. Verb — ympasienue rinaronoB (ryiarojbl, JaTWBa M aKKy3aTHBa,
T€HUTHBA).

60. Konjuktionen — 3HaueHre U yIOTPEOICHUE COIO30B.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 3auema

1. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

C) gut

d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Nihe.
a) jlingste

b) kiirzeste

C) kalteste

d) warmste



3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) dlteste

b) kélteste

C) hochste

d) starkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kaltesten

b) am wérmsten

C) am néchsten

d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) langste

b) bekannteste

c) modernste

d) kiirzeste

7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher

b) fleiBiger

C) jlinger

d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer

b) kélter

c) mehr

d) Jiinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer

b) spat

c) gut

d) alt

10. Diese Straf3e ist ... als jene.
a) langer
b) warmer



C) kalter
d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast

b) hat

c) habt

d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitat.
a) studiert

b) studiere

C) studierst

d) studieren

13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet

b) arbeitest

c) arbeiten

d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte

b) antwortet

c) antwortest

d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen

b) versteht

C) verstehe

d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt

b) kommen

c) kommst

d) komme

17.Ich ... zu Hause.
a) bleiben

b) bleibt

C) bleibe

d) bleibst



18. ... du heute Zeit?
a) hast

b) habt

c) haben

d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen

b) brauche

c) brauchst

d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt

b) nehme

c) nehmen

d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben

b) gebt

c) gibst

d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen

b) macht

c) mache

d) machst

24.Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann
b) kannst

C) konnen
d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen
b) diirft



c) darfst
d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss

b) miissen

C) miisst

d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst

b) sprechen

C) sprecht

d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen

b) seht

C) sieht

d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen

b) mogt

C) mag

d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen

b) will

c) wollt

d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen

b) darf

c) diirft

d) darfst

32. Er ... das nicht ...
a) hast verstehen

b) habe verstanden

c) hat verstanden

d) haben verstehen



33. Wer .. den Text ...?
a) hat tibersetzen

b) habe iibersetzt

C) haben iibersetzen

d) hat iibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen

b) hast helfen

c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...
a) hast erklart

b) haben erkldren

C) habe erkléart

d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...
a) haben besuchen

b) hast besucht

¢) haben besucht

d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben

b) hast schreiben

c) hat geschrieben

d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren

b) seid gefahren

c) bin gefahren

d) bist fahren

39.Er ... schon ...
a) bin kommen

b) ist gekommen
c) sind gekommen
d) seid kommen

40. Ihr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen
b) ist gewesen



c) seid gewesen
d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden

b) ist geworden

c) bist werden

d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen

b) hast essen

c) habt gegessen

d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen

b) hat gewaschen

c) haben gewaschen

d) habe gewaschen

44. Wo ... Sie ihn ...?
a) haben sehen

b) hat gesehen

c) haben gesehen

d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben

b) ist gestorben

¢) sind sterben

d) bin gestorben

46. Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen

b) seid gefallen

c) bin gefallen

d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden

b) sind aufstehen

c) seid aufgestanden

d) bin aufstehen



48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen

b) bin gehen

c) bist gegangen

d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen

b) sind gelingen

c) seid gelungen

d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren

b) seid fahren

c) bin gefahren

d) ist gefahren

51.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil
b) nahmen teil
¢) nehmen teil
d) nehmt teil
52. Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen
c) helft
d) half
53. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

54. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte

b) lernst

c) lerne

d) lernen

55. Die Landwirtschatft ... schnell.
a) entwickeln sich

b) entwickelst dich

c) entwickle mich

d) entwickelte sich



56. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten

b) arbeitet

c) arbeitest

d) arbeite

57. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst

b) schreibe

c) schreiben

d) schrieb

58. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen

b) stiegen

C) stieg

d) steigst

59. Wo ... er die Wohnung?
a) hatte

b) hast

c) haben

d) habt

60. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen

b) laufe

c) lauft

d) laufst

61.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt

b) bringen

c) brachte

d) gebracht

62. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten

b) hast

c) habe

d) habt

63. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest



b) ernten
C) ernte
d) erntete

64. Ich ... sehr schnell und verstidndlich.
a) sprichst

b) sprechen

C) sprachen

d) sprach

65. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst

b) nannte

C) nannten

d) nanntet

66. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst

b) schufen

c) geschaffen

d) schaffe

67. Wir ... die Worterbiicher.
a) brachten

b) gebracht

c) bringe

d) bringst

68. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst

b) begonnen

c) begann

d) beginnen

69. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne

b) kannte

c) gekannt

d) kannten

70.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse

b) isst

c) allen

d) gegessen



71. Die Fachleute ... die Pldne ...
a) hatten besprochen

b) haben sprechen

c) hat besprochen

d) habt besprochen

72. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...
a) entstehen

b) entstehst

¢) sind entstanden

d) ist entstanden

73. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen

b) hatten gesprochen

c) hast gesprochen

d) habe sprechen

74. Der Lehrer ... unsere Fehler ...
a) haben verbessert

b) hast verbessert

C) hatte verbessert

d) habt verbessert

75. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt

b) hast wiederholt

c) hatten wiederholt

d) habt wiederholen

76. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
c) sind
d) sein

77.Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

78. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr



b) mich
c) sich
d) sein

79 Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
C) euch
d) Sein

80. Wir interessieren ... fiir die Literatur.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns

81. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) Uns

82. Ich rasiere ... taglich.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

83. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

84. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

85. Wofiir interessieren Sie ...?
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns



86. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

87. Die Touristen ndhern ...einem See.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

88. Mein Bruder drgert ... liber mich.
a) ich
b) mich
c¢) dich
d) sich

89. Du irrst ...
a) ich
b) mich
c¢) dich
d) sich

90. Ihr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

91. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

92. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

93. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind



b) euch
c) sich
d) uns

94. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

95. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns
96. ...fahrt bald in den Urlaub?
a) er
b) wer
c) der
d) sehr

97. ... vicle Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
c) wie
d) warum

98. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
C) wen
d) wessen

99. ... Fach gefillt Thnen?
a) was
b) wer
C) wie
d) welches
100. ... wohnt dein Freund?
a) wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

101. ... steht ihr auf?



a) was

b) wer

c) wann
d) welches

102. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
C) wann
d) welches

103. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

104. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
C) wann
d) welche

105. ... studiert an der Agraruniversitét?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

106. ... ist dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum
c) wann
d) welche

107. ... oft haben Sie Konsultationen?
a) was
b) wie viele
C) wie
d) welche

108. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
C) wann



d) wessen

109. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

110. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

111. ... steht ihr so friih auf?
a) was
b) wieder
C) wessen
d) wozu

112. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn

113. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
c) wer
d) wie viele

114. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie viele

115. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

116. ... besucht er Seminare?



a) wenn
b) was

c) wer
d) wie oft

117.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) kénnen man
¢) kannst man
d) kennt man

118. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
c) diirft man
d) darfst man

119. ... den Text ohne Worterbuch tlibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
€) man konnte
d) man kénnen

120. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man dirft
¢) man darf
d) man diirfen

121. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
c) diirft man
d) darfst man

122. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

123. Hier ... keine Getrdnke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
C) miissen man



d) darf man

124. Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
¢) schlift man
d) schliafst man

125. Hamburger ... iiberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

126. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
¢) siehst man
d) sahen man

127. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
c) treibst man
d) treibe man

128. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
C) man nimmt
d) man nehmt

129. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
c) lesen man
d) lese man

130. ... immer gute Ertrage?
a) ernten man
b) erntest man
c) ernte man
d) erntet man

131. Warum ... so schnell?



a) fahren man
b) fahrt man
c) fahrst man
d) fahre man

132.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
¢) lauft man
d) laufst man

133. Wie lange ... den Text?
a) libersetzt man
b) iibersetze man
C) lbersetzen man
d) tbersetzt kann

134. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man
c) steht man
d) stehe man

135. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man
c) verstehst man
d) verstanden man

136. Die Kinder kommen aus ... Z00.
a) dem
b) der
c) die
d) das

137. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

138. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die



d) das
139. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

140. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

141. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das

142. Sie iibersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese
d) der

143. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

144. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

145. Aus ... Theater kommen wir spit.
a) dem
b) des
c) das
d) der

146. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein



b) eines
c) einem
d) einer

147. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

148. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

149. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das
d) der

150. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die
b) des
c) dem
d) der

151. Alle fahren in den Urlaub aufler ... Schwester.
a) mein
b) meiner
C) meinem
d) meines

152. Das Kind lauft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

153. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer



154. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

155. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

156. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der

157. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem
d) der

158. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

159. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
C) meinen
d) meines

160. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

161. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den



b) das
c) -
d) Der

162. Ich gebe ihm mein Heft fiir ... Tag.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

163. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

164. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

165. Der Mann kauft das Essen fiir ... Freund.
a) seine
b) seiner
c) seinem
d) seinen

166. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
c) ihn
d) ich

167. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.

a) den
b) das
c) die
d) der

168. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den



169. Diese schone Blumen sind fiir ... GrofSmutter.
a) meine
b) meiner
C) meinem
d) meines

170. Fahren Sie um ... Universitit?
a) dem
b) der
c) die
d) den

171. Das Madchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

172. Wir sal3en um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die
d) den

173. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstral3e der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

174. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

175. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
c) eines
d) eine

Bonpocul k sx3ameny



1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der groBte Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundesldndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofiir werden spezielle Flachenpramien Okologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die okologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind okologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?

10. Welche Produkte konnen zum Bereich des oOkologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuléssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevdlkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Threr Erndhrung wichtiger: Genuss und Sattigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

21. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

22. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofe Rolle?

23. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

24. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

25. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

26. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

27. Wodurch wird das Vollkornmehl wvon anderen Mehlsorten
unterschieden?

28. Warum werden die Keimlinge der Kornerfriichte entfernt?


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel

29. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

30. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

31. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

32. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

33. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

34. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

35. Was hat geholfen, die Attraktivitit von frischem Gemiise zu verbessern?

36. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

37. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

38. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustric von
Deutschland besonders wichtig?

39. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

40. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?

41. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?

42.\Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?

43. Was bedeutet das Einmachen?

44, Wie werden die Siidfriichte gelagert?

45.Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?

46. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Ihnen gut bekannt?

47. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?

48. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?

49. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?

50. Was ist das Ziel der Tiermast?

51.Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?

52. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung
gesetzt?

53. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?

54. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?

55. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung
im Fleisch kontrolliert?

56. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?

57. Wofiir ist Calcium besonders notwendig?

58. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

59. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?

60. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

61. Was ist Grundstoff aller Kidsesorten?

62. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kise gewonnen?

63. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kése?

Ilpakmuueckue 3a0anusa 014 nNpoeedeHun IK3amenHa (npueedeHvl
npumepbot)
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BoinosiHUTe MUCHMEHHBIN MEpPeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MHUHYT).

3aoanue 1

Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kileinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschéiftigten pro Betrieb gehdéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofle von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinosiHnTe NMMCbMEHHBIN TNEpPeBOJ TeKCTa co cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalo  der  Verfahrenstechnik  eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier groBten Industriesektoren entwickelt.
Die  Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
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gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiéltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.
Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hauslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grof3er
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung ergénzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.
Blick in die Késeproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.
Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3

BbinosiHuTEe NUCbMEHHBbIN IepeBO TEeKCTa co cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).
Karte Nr. 3

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm IV.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Backer.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
der Bierwiirze die Vergirung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwédgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBapsi (Bpemsi — 10-15 munyT).
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Karte Nr. 4

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iber die Okologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

Ihre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitiat und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreisldufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll moglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.

3aoanue 5
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBapsi (Bpemsi — 10-15 munyT).
Karte Nr. 5

2011 hat die 6kologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar
tiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzflache von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
des 0kologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der dkologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der grofite Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Anniihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wiirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.

3aoanue 6

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).

Karte Nr. 6
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Bioland ist der grofite 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die 6kologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groftenteils auf Wochenmirkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermarkten, oder tiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdnderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetrinken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.

3aoanue 7

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBII MepeBO TEKCTa co cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.7

Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbacker Frangois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon 1. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehiltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfithrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugeéne Chevreul bei Forschungen tiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,margaron® fiir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mége-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederldinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.

3aoanue 8

BoinosiHuTe MUCHMEHHBIN MEpPeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).
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Karte Nr.8

1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregédrung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestitigte seine Vermutung, dass die Gérung ein von der lebenden Zelle
abhéngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofteil der darin enthaltenen Keime abgetétet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heif3t, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Garung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wiahrend Pasteur nur an eine
Gérung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.

3aoanue 9

BoinosiHUTEe NMUCHbMEHHBIN TepeBOA TEKCTa co cjioBapem (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr.9

1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein 16sliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
libernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich groeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiilte Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der grofleren Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBlische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
,Erbswurst® leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser gelost und erhitzt.
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3aoanue 10

Boinosinure mnepeBoj Tekcra 0e3 ciaoBaps (Bpems — 10-15 munyT).

Karte Nr. 10

Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualitdtsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie mdglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des okologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tietkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und

aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhalt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zulédssig: Edelstahlbehalter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 11
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 11

Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Finflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil &lterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusitzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit fiir die Zubereitung bendtigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

3aoanue 12
Boinosinure mnepeBoj Tekcra 0e3 ciaoBaps (Bpems — 10-15 munyT).

Karte Nr. 12

Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie dringen in die Markte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkommlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele  hierfiir sind  Fettersatzstoffe,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch veranderte Lebensmittel.

3aoanue 13

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI MepeBO TEKCTa cO cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.13

Die holldndischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spater Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternechmen gehort heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstechenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel ldnger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
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University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Siilstoff o6ffentlich vor. Er ist dreihundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.

3aoanue 14

BoinosiHuTe MUCHMEHHBIN MEpPeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.14

1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zundchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,Kreuzstern® (,,durch das
Kreuz zum Erfolg*) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen WiirzsoBBen
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhéinge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die méaBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
,schwachen Suppen® (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrdnk in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetrank, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.

3aoanue 15

BoinosiHuTe NMUCHbMEHHBIN MepeBOJl TeKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr.15

1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Glaser,
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deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung liefl er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Glasern und Gerdten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken gepragt. 1897
grindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.

3aoanue 16
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr.16

Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Thm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehiltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,.Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch tiiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Englidnder Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefidlle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.

3aoanue 17
Boinosinute mnepeBon Tekcra 6e3 ciioBaps (Bpemsi — 10-15 Munyr).
Karte Nr.17
Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen

auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
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Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer GroBe von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit tiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofe.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplindire Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groflten Industriesektoren entwickelt.

3aoanue 18
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 MmunyT).

Karte Nr.18

Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte kultivierte Pflanzen der
Familie der StiBgraser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweihaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiweil3 einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren mdéglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfdhige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreidefriichte bzw. ithre Mehlkorper hauptsichlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroauyeckue MaTepuasbl, OINpeaesilOIde  MPOLEAYPbI
OLICHUBAHUA 3HAHUH, YMEHHH, HABBIKOB XapPaKTepPHU3YIOIUMX JTalbl
popmMupoBaHus KOMIIETEHIIUI

KouTponb OCBOEHHS AMCHMIUIMHBL M OICHKAa 3HAHUM 00ydYarommxcs
npousBoautcst B cooTBeTrcTBUU ¢ Ilnm Kyol'AY 2.5.1 «Tekymmii KOHTpOJb
YCIEBAEMOCTH U MPOMEKYTOYHOM aTTeCTalluid 00YYaIOIIUXCS.
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Kpurepuun ouneHku 3HaHMi oOy4yamwumerocs Npd HANMCAHUHU
KOHTPOJIbHOM padoThI

OueHka «omauuno» — BBICTABISIETCS OOydYaroumieMycsi, IOKa3aBUIEMY
BCECTOPOHHHUE, CUCTEeMAaTU3UPOBaHHbIE, TTTyOOKHE 3HAHMS BOIIPOCOB KOHTPOJILHOM
paboThl M YMEHHME YBEPEHHO MPUMEHATh MX Ha TMPaKTUKE MpPU PEIICHUH
KOHKPETHBIX 33/1a4, CBOOOJHOE U MPaBUIIbLHOE 00OCHOBAHHE MPUHATHIX PEIICHUH.

OueHka «xopouio» — BBICTABIIIETCS 00YYaIOLEMYCSl, €CJIM OH TBEPAO 3HAET
MaTtepuall, FPaMOTHO U MO CYIIECTBY M3JIAraeT ero, yMeeT IPUMEHSTh MTOTYyYECHHbIC
3HaHUS Ha MPAKTUKE, HO JIOMYCKACT B OTBETE WJIM B PEIICHUU 3aJlad HEKOTOPbIC
HETOYHOCTH, KOTOPBHIE MOXET YCTPAHUTH C TTOMOIIBIO JIOMOTHUTEIBHBIX BOIPOCOB
IPEno1aBaTelIs.

OueHka  «yodoenemeopumenbHo» —  BBICTABISIETCS  oOydaromiemycs,
NoKasaBiiemMy (pparMeHTapHbIN, pa3pO3HEHHBIA XapaKTep 3HAHUM, HEAOCTATOYHO
npaBuibHbIE (DOPMYITUPOBKM Oa30BBIX TOHSATHHM, HApYyIIEHUS JIOTUYECKON
MOCJIEA0BATEILHOCTH B U3JIOKEHUU MPOTPAMMHOIO MaTepuaja, HO MPU 3TOM OH
BJIJICET OCHOBHBIMU TMOHSATHUSMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJBHYIO pPabOTy TeM,
HEOOXOMUMBIMU JUISI TabHEUIIEr0 OOY4YEeHHUS] M MOXET MPUMEHSTh MOJyYCHHbIC
3HAHMS M0 00pa3ily B CTaHJAPTHOU CUTYAIIUH.

OneHka «HeyoognemgopumenbHO» — BBICTABIACTCS OOydYaromemycs,
KOTOpBIM HE 3HaeT OOJbIIeH YacTU OCHOBHOTO COJIEpKaHUs BBIHOCUMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO padOTy BOMPOCOB TEM JUCHHUIUIUHBI, JOMYCKAET IpyObie OMIMOKHU B
GbopMyJIUPOBKAX OCHOBHBIX MOHSATUH W HE YMEET MCIOJIb30BaTh MOJIyYEHHBIE
3HAHUS MPU PEIICHUHU TUTIOBBIX MPAKTUUECKUX 3a]1a4.

Kpurepuu onieHkn nucbMeHHOT0 NEPeBOIa

[Ipu olleHKE NHCHLMEHHOr0 mepeBOAa Kaxnas (akTUUeckas OImoOKa
CHWXaeT oleHKy Ha 1 Gami, moreps uHpopmanuu Ha 0,5 Gamna. [Ipu Gombiom
KOJIMYECTBE CTHJIMCTUYECKHUX MOTPEIIHOCTEH, KOTOPhIE IPUBOAAT K 3aTPYIHEHUIO
BOCIIPUATHUS TIEPEBO/A, OOIIas OIeHKa CHIKaercsa Ha 1 Oami 3a HapylieHus B
odopMIICHHH TEKCTa 00IIast olleHKa cHikaercs Ha 0,5 Gara.

Ouyenka «omauuHo»

[TepeBoa mosHBIN, O€3 TIPOITYCKOB M MPOU3BOJIBHBIX COKpAIEHUN TEKCTa
OpUTHHAJIa, HE COJEPKUT (haKTUUECKUX OIMHMOOK. TepMUHOIOTHS HCIOJIb30BaHA
MPaBUWIBHO U €IMHOOOPA3HO.

IlepeBoi OTBEYaeT CHUCTEMHO-S3BIKOBBIM HOpPMaM U CTHJIIO sI3bIKA
IepeBo/a.

AJIGKBaTHO TMepelaHbl KyJIbTypHbIE M (DYHKIMOHAJIbHBIE IMapaMeTpbl
HCXOJHOTO TEKCTA.

JlomyCKaroTCsT HEKOTOphbIe TMOTPENIHOCTA B (opMe MpEeabSBICHUS
IIepeBoa.

Ouenka «xopouio»

[lepeBoa monHbIM, 6€3 MPOIYCKOB M MPOU3BOJIBHBIX COKPAIICHUN TEKCTa
OpUTHHANA, JOMyCKaeTcs oHa (hakTHUYecKas OmMOKa, MPU yCIOBUU OTCYTCTBHS



noTepb WHOOPMAITMU U CTUIUCTHYECKUX MOTPENTHOCTEH Ha APYyrux (GpparMeHTax
TEKCTa.
NMmeroTcsi  HeCyllleCTBEHHBbIE  MOTPEUIHOCTH B HUCIOJIb30BAaHUU
TEPMUHOJIOTHH.
[lepeBoa B JOCTATOYHOM CTENEHU OTBEUAET CUCTEMHO-SI3bIKOBBIM HOpMaM
U CTUJIIO SI3bIKA TEPEBO/IA.
KynapTypHble W (QyHKIUMOHAJIbHBIE MapaMeTpbl MCXOJAHOIO TEKCTa B
OCHOBHOM aJICKBaTHO MEPEAaHbI.
KommyHuKkaTUBHOE 3a/1aHUE peaiM30BaHO, HO HEJOCTATOYHO ONTUMAIIBHO.
JlommyckaroTcst HEKOTOpPBIE HAapyIIeHUs B (popMe TpeIbIBICHUS TEPEBOA.
Ouenka «yooeiemeopumenbHo)
IlepeBoa conepkuUT (HPaKTUUECKUE OLIUOKU.
Hu3kass KOMMYHHKaTMBHOCTh W IUIOXas «YUTaOEIBHOCTB» TEKCTa
3aTPYAHSIOT €r0 TOHUMAaHUE PEIETITOPOM.
[Ipu mepeBojie TEPMUHOJIOTUYECKOTO arfapaTa He COOMIOJEH MPUHIIMIT
eAMHO00pa3usl.
B mepeBose HapylieHbl CHCTEMHO-S3BIKOBbIE HOPMBI U CTHJIb S3BIKA
nepeBo/ia.
HeanexkBaTtHO pemieHbl npoOJieMbl peaau3alud  KOMMYHUKATHUBHOTO
3aJIaHusl.
NmeroTcs HapymieHus B (opMe IpeIbIBICHUS ITepEBOIA.
Ouyenka «Hey00e61emeopumenbHo»
[lepeBoa conepkUT MHOTO (DAKTUYECKUX OLITUOOK.
Hapymiena nonHoTa nepeBojia, €ro 5KBUBaJEHTHOCTh U aJICKBATHOCTb.
B nepeBonie rpy00 HapyIIeHbI CUCTEMHO-SI36IKOBBIE HOPMBI U CTHJIb SI3bIKA
nepeBoa.
KoMmyHuKaTHBHOE 3a/]aHUE HE BBIMIOTHEHO.
['pyObie HapymieHus B opme IpeIbsBICHUS TEPEBOIA.
Kputepumn onieHKku 3HaHUI NPU NPOBeIeHUN TECTUPOBAHUS
OrneHka «OTJMYHO» BBICTABISETCS TPU YCIOBUU MPABUIBLHOTO OTBETA
CTyJICHTa HE MEHee 4eM Ha 85 % TeCTOBBIX 3aJJaHU;
OrneHka «XOpOLIO» BBICTABISETCS TPU YCIOBUU TPABWIBHOTO OTBETA
CTylieHTa He MeHee ueM Ha 70 % TeCcTOBBIX 3a/IaHMil;
OreHKa «y/A0BJIETBOPUTEIBbHOY» BBICTABIISICTCS TIPU YCIOBHH TPABMIIBHOTO
OTBETA CTyJICHTa HE MeHee ueM Ha 51 %;
OleHKka  «HeYyJAOBJEeTBOPUTENbHO»  BBICTABIISICTCS  NOpPU  YCJIOBUU
IIPAaBWJIBHOTO OTBETA CTyIEeHTa MeHee yeM Ha 50 % TecTOBBIX 3aJaHHIA.
Pe3ynbTaThl  TEKymero KOHTPOJS HCIOJB3YIOTCS TIPH  MPOBEACHHUU
MIPOMEKYTOYHOHN aTTECTAIIHH.
KpuTtepun o11eHKH YCTHBIX OTBETOB 00y4aIOIIUXCS

Onenku | KommyHHKaTUBHOE IIpousHoieHue Jlekcuko-
B3aMMO/JICHCTBUE rpamMMaTH4decKas
IIPAaBWJIBHOCTh PEUYU
«5» AnexBaTHas Peub 3BYYUT B | JIekcuka ajxexkBaTHa
€CTECTBECHHAsl PEaKlMsl HA | ECTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYallUH, PEIKUE




perukn  coOeceHMKa. | 00yJaromuics HE | [PAMMATUYECKUE
[IposiBnsieTcs peueBas | genaer rpyOBbIX | OLIMOKHK HE
MHUIMATHBA Ui | (QOHETHUUECKUX MEMIAI0T

pElIeHUs] TOCTaBJIEHHBIX | OMIMOOK. KOMMYHHKAIIH.
KOMMYHUKATHBHBIX

3aja4.

«4» Kommynukarus B orpensHBIX cnoBax | [')pammarnueckue
3aTpy/HEHa, pedb | JOMyCKAITCs u/uiu
oOyyarorierocs dboHeTHueCcKUe JIEKCUYECKUE
HEONPABAAHHO OmMOKK  (HampuMep | OIMOKK  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aMEHa, AHTJIMUCKHUX | BIHUSIOT Ha

bonem CXOJHBIMH | BOCIIPDUATHE  PEUU
PYCCKHMH). o0OydJaromerocs.
OO11ast ”HTOHAIMUS B

001b1101 CTENEeHU

o0OycoBjeHa

BJIMSIHUEM  POJHOTO

A3bIKA.

«3» Kommynukarus Peub OOyyaromuiics
CYIIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS  C | AefaeT  OoJiblIoe
3aTpy/AHEHA, TPYAOM U3-3a | KOJIMYECTBO TPYOBIX
oOyyaronuiics He | 00JBIIOTO IrpaMMaTHYECKUX
MPOSIBIISICT pedeBoi | KOIMYecTBa W/WITHA TEKCUYECKUX
UHUIMATHBBI. doHeTHYECKUX OLIMOOK.

ommOok. MHTOHAaIMA
o0OycioBeHa
BJIMSIHUEM  POJHOTO
A3bIKA.

«2» | KommyHukanus Peub He | OOyyarouuiics
(aKkTUYECKH OTCYTCTBYET, | BOCIPUHUMAETCS W3- | IefaeT  OoJbIIoe
oOyyaronuiics HE | 3a OOJIBIIOTO | KOJIMYECTBO IPYyOBIX
MPOSIBIISICT pEUeBOH | KOIMYECTBA TPYOBIX | TPAMMATHYECKUX
MHUINATHUBBI. dboHEeTUYECKUX U JIGKCHUECKUX

omnoOok. MHToHanma | ommooK.
o0ycnoByeHa

BJIMSIHUEM  POJHOTO

A3bIKA.

Hay4Hnasi nuckyccust
dopma yuebHON paboThI, B paMKax KOTOPOH 00ydaromuecs: BHICKa3bIBAIOT

CBO€ MHEHHE I0 Mpobsieme, 3aJaHHON mpenoaaBareneM. [IpoBeaeHue auckyccuit
10 MPOOJIEMHBIM BOINPOCAM MOJIpa3yMeBaeT HANMCAHUE CTYACHTAMM ACCE, TE3UCOB
unu pedeparoB Mo NpeAJIoKEHHOW TemaTuke. Jluckyccusi rpymmoBasi - METOJ

HO3BOJISIIONINI B

opraHmusanunun COBMECTHOM KOJUICKTMBHOM JCATCIBHOCTH,
Impouecce HCTIOCPCACTBCHHOT'O O6HI€HI/I}I IIyTEM JOTNYCCKHUX JOBOJ0OB



BO3J/ICIICTBOBATh HAa MHEHHS, MO3UIMU U YCTAHOBKM YYaCTHUKOB JIUCKYCCHHU.
[lenpro quCKyccUU SIBNISIETCS UHTEHCUBHOE U MPOJYKTUBHOE PEIICHHUE IPYIIOBOM
3ajayu. Meroa TpymnmoBOM JMCKyccHHM OO€CleuuBaeT TIiIyOOKylo MpopaboTKy
uMeronelicss uHGopMaIi, BO3MOXKHOCTb BBICKA3bIBAHMS CTYJIEHTaMH Pa3HBIX
TOYEK 3pEHHU MO 3aJaHHOM MpernojaBareieM MpodaemMe, TEM CaMbIM, CIIOCOOCTBYS
BbIPAaOOTKE aJIeKBAaTHOTO B JAaHHOW CUTyalluu pelieHus. MeTol rpymnmnoBoi
JUCKYCCUW YBEJIUYMBAET BOBJICYCHHOCTh YYACTHUKOB B MPOIECC ITOTO PEIICHUS,
YTO MOBBIIIAET BEPOSITHOCTh €r0 PeaTnu3aliu.

Hoxaan, pedepar

Joxnan — myOnMYHOE BBICTYIJICHUE C pe3yJibTaTaMU WHIWBUIYaTbHOU
y4eOHO-UCCIEIOBATEILCKON  JIEATEIbHOCTA, HWMEET perjiaMeHTUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, cojaepxkanue u opopmienue. Ero 3agauamu SBISIIOTCS:

1. dopmupoBaHHME YMEHUW CAMOCTOSITEIBHOM pPAOOThI CTYIEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JIUTEPATYPhl, UX CUCTEMATHU3ALINS;

2. Pa3BUTHE HABBIKOB JIOTUYECKOTO MBIIIEHUS;

3. YrayOseHue TeopeTUUeCKUX 3HaHUM Mo MpooOsieMe UCCIeOBaHUS.

4. PazBuTHE HABBIKOB MyOJMYHOIO MPEJCTABICHUS PE3YyJIbTATOB B BUJIEC
BBICTYIIJICHUS U MIPE3CHTAIIUU.

Pedepatr — 3T0 KpaTkoe M3JIOKEHHUE B MUCbMEHHOM BHJE COACPKAHUS U
pe3yJbTaTOB HMHIAUBUAYAIBHON y4eOHO-HCCIIENOBATEILCKON JESITEIbHOCTH,
UMEET PErIaMEHTHUPOBAHHYIO CTPYKTYpy, coaepxkanue u odopmienue. Ero
3a7jayaMu SBJISIOTCS:

1. ®opmupoBaHue YMEHUW CaMOCTOSITEILHOM pabOThl CTYJIEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JIUTEPATyphl, UX CUCTEMAaTU3aIIUS;

2. Pa3BuTHe HaBBHIKOB JIOTUYECKOTO  MBIIUICHUSA, OO0O0OIICHUS U
KPUTHYECKOTO aHaJIn3a MH(popMaiuu;

3. VruyOsneHue U paclIMpeHUe TEOPETUUYECKUX 3HAHWU M0 Mpodiieme
UCCJIEIOBAHUS.

Texct pedepata OOKEH COAEpKaThb apryMEHTHUPOBAHHOE H3JI0KEHUE
onpeneneHHod Tembl. Pedepar momxkeH OBITh CTPYKTypupoBaH (IO TjaBam,
paznenamM, maparpadam) W BKJIIOYaTh pas3feiibl: BBEJIEHHWE, OCHOBHAs YacTh,
3aKJIFOYEHUE, CIIUCOK MCIOJIb3YEMbIX UCTOUYHHKOB. B 3aBUCHMOCTH OT TEMaTUKH
pedbepara kK HeMy MOryT OBITh OGOPMIICHBI NPUIIOKEHUS, COJEpIKAIIHEC
JIOKYMEHTBI, UJUTFOCTPAITUH, TAOIHIIbI, CXEMBI U T. 1.

Kpurepusimu ouenku aokiana, pedgepara sBJIAKTCHA: KAUeCTBO TEKCTA,
000CHOBAaHHOCTh BBIOOpAa HCTOYHUKOB JIMTEPATYPhI, CTENEHb PACKPBHITHUS
CYILIHOCTH BOMpOCa, COOMIOeHUsI TpeOOBaHUN K O(POPMIICHUIO U MPE/ICTABICHUIO
pe3yibTaTOB.

OueHka «OTJUYHO» — BBINIOJHEHBI BCE TPeOOBaHUS K HAIUCAHUIO
pedepara, mpeacTaBICHHIO IOKJIana obOo3HaueHa IpobOiieMa M OO0OCHOBaHA €&
aKTyaJbHOCTb; CJI€JIaH aHaJIU3 PAa3JIUYHBIX TOUEK 3PEHUS HA paccMaTPUBAEMYIO
npobiieMy H JIOTUYHO U3JI0)K€HAa COOCTBEHHAs MO3MUIHS; CPOPMYIUPOBAHBI
BBIBOJIBI, TEMA PACKPHITA MOTHOCTHIO, BBIJIEPKaH 00BEM; COOIIOIEHBI TPEOOBaHUS
K BHEIIHEMY O(OPMJIICHUIO.



OneHka «xopomo» — OCHOBHble TpeOoBaHUs K pedepary, AOKIALY
BBINIOJIHEHBI, HO TMPU 3TOM JIOMYIIEHbl HENOYETH. B 4YacTHOCTH, HMEIOTCS
HETOYHOCTH B H3JI0KEHWHM  Marepuana; OTCYTCTBYET  JIOTHYeCKas
MOCIIEIOBATEIBHOCTh B CYXKJIGHHUSX; HE BbIIEpPKaH 00BEM pedepara. TOKIAa;
UMEIOTCS HApyIICHUS B 0(OPMIICHHH.

OueHka «ya10BJETBOPUTEIBHO» — UMEIOTCS CYIIECTBEHHBIE OTCTYIUICHHS
oT TpeboBaHMil K peepupOBAHUIO U TIPEICTABICHUIO J0KIIaaa. B yacTHOCTH: Tema
OCBEIICHA JIMIIb YaCTUYHO; JOMYyIIeHbl (haKTUUYECKHUE OLIMOKKM B COJEP KaHUU
pedeparta, 10KIaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOJIBI.

OneHka «HeyIOBJIETBOPUTEIBHO» — TeMa pedeparta, HOKIaga  He
packpbITa, OOHAPYKUBAETCS CYIIECTBEHHOE HETTOHMMaHHUE MpoOseMbl Win pedepart,
JOKJIJIa]1 HE IIPEJICTABIIEH BOBCE.

OueHounbli JUCT pedepara (I0KIAAA)

®UO obyuyaromerocs
I'pynna [IperoaaBarellb
Jlara
HaumenoBanue nokaszaresnst BrisiBiieHHbBIC Ouenka
HEJIOCTAaTKU 1
3aMeyaHust

KauecTBO

1. CooTBeTCTBHE COACPIKAHUS 3aTaHNIO

2. 'paMOTHOCTB M30XKEHHS M KQUeCTBO
odopmIIeHUS

3. CaMOCTOSATEILHOCTD BBITTOJTHCHMUA,

1. TI'myOuna mpopaOOTKH MaTepuana,

2. Hcnonb3oBaHue peKOMEHIOBAHHOH H
CIPaBOYHOM JIUTEPATYPBI

6. O0OCHOBAHHOCTE U JIOKA3aTEILHOCTE BBIBOIOB

061/140}1 OUYEHKA Kavecmeda 6blNOJIHEeHUA

3amura pedepara (Ilpencrapiienue q0Kjaaa)

1. CBoGoaHOE BiaseHue MpodeccuoHaTbHON
TEPMHHOJIOTUEH

2. CniocoOHOCTH (pOPMYITHPOBAHUS 1IENU U
OCHOBHBIX PE3YyJIbTATOB MIPU MYOJINIHOM
IPE/ICTaBICHNN PE3yIbTaTOB

3. KauecTBO u310KeHUs1 MaTepHaa (Ipe3eHTaluN)

Obwas oyenka 3a 3awumy pegepama

OTtBeTbl HA JONMOJHUTECJIbHBIC BOIIPOCHI

Bompoc 1.

Bompoc 2.

Bompoc 3.

06WCZ}Z OUEHKA 30 OmMe€eENtbl HA 60NPOCHL

Hmozoean ouenka

Kpurepuu ouenku 3auéra:



OueHka «3a4TeHO» —BBICTABIACTCS OOyYaroleMycs, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHUE, CHUCTEMAaTHU3UPOBAHHBIC, TJIYOOKHWE 3HAHHUS BOIPOCOB U yMEHHUE
YBEPEHHO TMPUMEHITh HMX Ha IMPAKTUKE TPU PEHICHWH KOHKPETHBIX 3ajady,
CBOOOIHOE ¥ MPABUIILHOE 0OOCHOBAHME MPUHSTHIX PEIICHUH.

OneHka «He 3a4YTeH0» — BBICTABIACTCS OOYYAIOIIEMYCS, KOTOPBIM HE
3HaeT OOJIbIIEH YacTH OCHOBHOI'O COJIEP)KaHUSI PACCMATPHUBACMBIX TEOPETHUCCKUX
MOJOKEHUM W TeM JUCIUIUIMHBI, JOIMYyCKaeT TIpyOble OIMMOKH U HE yMeeT
HCIIOJIb30BaTh MOTYYE€HHBIC 3HAHUS MPU PEIICHUH TUITOBBIX MPAKTHYECKUX 3a/1ad.

Kpurtepuu onieHkM KOHTPOJIbHBIX 3aIaHUM:

- OIICHKA «OTJUYHO» BBICTABIACTCS OOydarliemMycs, ecid JaHo 91-
100% npaBuIBHBIX OTBETOB,;

- OIICHKA «XOpOIIIO» BBICTABIISIETCS OOydYaromemycs, €clii JaHo 75-
90% mpaBUIBHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «YJOBJIETBOPUTEIBLHO» BBICTABIISIETCA OOyYarolmeMycs, €CIu
naHo 61-74% npaBUIbHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «HEYAOBJICTBOPUTEIBHO» BBICTABIISIETCA O0O0yUaromemMycs,
ecau jaHo MeHee 60% npaBWIBHBIX OTBETOB.

Kputepuu onieHKH Ha 3a4eTe U IK3aMeHe

OneHka «3a4TEeH0» COOTBETCTBYET JIFOOON U3 TMOJOXKUTEIBHBIX OIIEHOK
(«OTIIMYHO», «XOPOIIOY», «YJAOBIECTBOPUTEIBHO»), a «HE3aYTEHO0» — OIICHKE
«HEYJIOBJIETBOPUTEIILHOY.

OueHka «OTJIMYHO» — BBICTABISIETCS OOyYarolEeMycs, MOKa3aBLIEMY
BCECTOPOHHUE, CUCTEMATU3UPOBAHHEIE, riryookue 3HAHUS BOIIPOCOB
HK3aMEHAIMOHHOTO OWJieTa U YMEHHE YBEPEHHO NMPUMEHSTh UX HA MPAKTHKE MPH
pEIIeHNN KOHKPETHBIX 3a7a4, CBOOOIHOE U MPaBUIbHOE 00OCHOBAHUE MPUHSATHIX
pELICHUM.

OneHka «X0pomo» — BBICTaBJISETCS O0y4aroUIeMycsl, €ClIM OH TBEpJO
3HaeT Marepuaj, I'PaMOTHO M MO CYIIECTBY M3JIaracT €ro, yMeeT IPUMEHSATH
IIOJIy4YEHHBIC 3HAHUS Ha IIPAKTUKE, HO JIOIYCKAEeT B OTBETE WIM B PELICHUM 3a1a4
HEKOTOPbIE  HETOYHOCTH, KOTOpPbIE  MOXET  YCTPaHUTh C  IOMOIIBIO
JIOTIOJIHUTEJIBHBIX BOIIPOCOB IPENOAaBaTEN .

OueHka «yAOBJIETBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS OOYydYarOMIEMYCH,
MoKa3aBileMy (pparMeHTapHbBIM, pa3pO3HEHHBIN XapaKTep 3HAHWUN, HEJOCTATOUYHO
npaBuibHble (OPMYJTUPOBKM Oa30BBIX TMOHSITHH, HapyIIEHUS JIOTUYECKON
IIOCJIEIOBATEIBHOCTH B U3JIOKEHUU IPOTPAMMHOIO Marepuaia, HO IPU 3TOM OH
BJIaJIc€T OCHOBHBIMHM TOHSATHUSIMHU BBIHOCHUMBIX Ha AK3aMEH, HEOOXOAUMBIMU JIJIsi
JanbHeero oOy4eHusl 1 MOXKET IPUMEHSTh MOIyYeHHbIE 3HaHUS M0 o0pasily B
CTaHIAPTHOMN CUTYaLIUU.

OneHka «HeyI0BJIeTBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS OO0ydYaromemycs,
KOTOpPbIA HE 3HaeT OOJIbLIEH YacTM OCHOBHOIO COJEP>KAHMS BBIHOCHUMBIX Ha
DK3aMEH BOIIPOCOB TE€M JIMUCUMUIUIMHBI, JIOMYCKAaeT TIpyOble OIIUMOKA B



(l)OpMYJ'H/IPOBKaX OCHOBHBIX MOHSITHM U HE YMECT HCIIOJIb30BATh IIOJYHYCHHBIC
SHAHUA ITPpU pCHICHUN TUIIOBBIX ITPAKTHYCCKUX 3a1a4

8 IlepeyeHb OCHOBHOM M IONOJIHUTEJILHON YU4eOHOI JIuTepaTyphl

OcHoBHasi yueOHas1 quTEpaTypa

1. . Jlapuonos A.W. I'pammaTuka HEMEIKOTO fA3bIKa [ DIEKTPOHHBIN pecypc]:
yaeOHoe Tmocooue/ JlapmonoB A.Ml.— DIeKTpPOH. TEKCTOBBIC JIaHHBIC.—
Kpacnonap: FOxubiit uHCTUTYT MeHemxMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum poctyna:
http://www.iprbookshop.ru/9573  — DBC «IPRbooks», o mapo:ro

3. bormanoBa H.H. ba3oBwiii Kypc HEMENKOro s3bIKa [DIEKTPOHHBIHA
pecypc]: yduebHoe mocooue/ bormanmosa H.H., CemenoBa E.J.— Dnexrtpow.
TEKCTOBbIE JaHHbIe.— M.: MOCKOBCKHIM TOCYJApCTBEHHBI TEXHUYECKHI
yauBepcuteT uMenu H.D. baymana, 2014.— 208 c— Pexum poctyma:
http://www.iprbookshop.ru/30861 — DbC «IPRbooks», o mapoJto

3. Hapyctpanr E.B. Ilpaktudeckas rpamMmaTHKa HEMEIKOTO S3bIKa =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnexTpoHHBII pecypc]: yueOHUK/
Hapycrtpanr E.B.— DnektpoH. TekcroBbie nannbie.— CII16.: Anronorus, 2013.—
304 ¢c.— Pexwum noctyna: http://www.iprbookshop.ru/42466 — DBC «IPRbooksy,
IO ITAPOJTIO

JlonotHUTEIbHAA y4eOHAasl JIUTEepaTypa

1. YyeOGHO-MeTOMMUECKOE TOCOOME MO HEMELKOMY SI3bIKY ISl OakaaaBpoOB
¢akymnpreTa «llepepabarbiBarole TEXHONIOTUM» [3JIEKTpOHHBIN pecypc] / U. A.
Pemuesa. — Kpacnonap, 2013. — 20 C.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc  /

2. lonckoBa JI. A.  «TonepaHTHOCTh B YCIOBHSIX  MEXKKYJIbTYpHOH
KOMMYHUKAIIMM B KypCce€ HEMEIIKOTO s3bIKa»: yd4eb.-meron. mocodue / JI. A.
JoHcKoBa. — Kpacnonap : Ky6I'AY, 2017. — 110 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost 2 _ch. .PDF

3. UBanoga JI.B. Hemernkuii si3b1k 1t ipoecCUOHATbHON KOMMYHHKAIIAN
[OnexkTpoHHBIN pecypc]: ydeOHOe MocoOue sl CaMOCTOSITEIbHOM paOOThI
ctynentoB/ HMBanoBa JI.B., CuurupeBa O.M., Tanamait T.C.— DnekTpoH.
TeKCTOBbIE AaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOYyprcKuil rocy1apCTBEHHBI YHUBEPCUTET,
OBC ACB, 2013.— 153 ¢.— Pexwum nmoctyna: http://www.iprbookshop.ru/30113
— OBC «IPRbooksy, o mapoJto

4. ImutpuuenkoBa C.B. [Tocobue mo HeMenKoMy SI3bIKY 11 HAUMHAIOIIIHX.
Yposens Al u A2 [DnekTpoHHBIN pecypc]: yueOHoe mocobue/ JIMuTpudueHKOBa
C.B., BacunseBa T.b., Hay3oBa B.A.— DleKTpoH. TEKCTOBbIE JaHHbIC.— M.:
Poccutiickuii yauBepcutet apyx0s1 Haponos, 2013.— 140 c.— Pexwum gocrtyma:
http://www.iprbookshop.ru/22208

O Ilepeuenn pecypcoB MH(POPMALMOHHO-TEJTEKOMMYHUKAIIHOH-

Hoil ceTu «AHTEpHET»
Ilepeyens IBC


http://www.iprbookshop.ru/9573
http://www.iprbookshop.ru/30861
http://www.iprbookshop.ru/42466
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost_2_ch._.РDF
http://www.iprbookshop.ru/30113
http://www.iprbookshop.ru/22208

Ne HanmeHnoBanme TemaTuka CcebLika
1. | Znanium.com VuuBepcanbHas | https://znanium.com/
2. | IPRbook VuuBepcanbHas | http://www.iprbookshop.ru/
3. | U3narenscTBO «Jlanb» YHuuBepcanpHas | http://e.lanbook.com/
4. | Obpa3oBatenbHblii TOpTall | YHUBepcanbHas | https://edu.kubsau.ru/
Kyol'AY

IlepeueHb HHTEPHET CAaNTOB:
— CrnoBapu «MynbTuTpan» [DnekTpoHHbId pecypc]: Pexum npoctyma:
http://www.multitran.ru /
— CrnoBapu «ABBYY Lingvo» [Dnextponsslii pecypc]: Pexwum mocryma:
http://www.lingvo-online.ru /

10 MeTtoanueckue yKazaHusl JJisl 00y4alOUUXCH 10 OCBOEHHMIO
AUCHUILIUHBI

1. WNHocTpaHHbI SBBIK : METOJA. YKa3aHWsl 10 OPraHM3allid KOHTAKTHOM
paboTsl Ay o0yvarommxcst (pakyspTeTa nepepadbaThIBAONIUX TEXHOIOTHI / cocT. A. A.
[Mynunpxa. — Kpacnonap :Kyol'AY, 2018. — 26 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak MU _Kontakt.t. In.jaz. angl. Sarbatova

566585 _v1 .PDF

11 Ilepeyenb MHGOPMAUMOHHBIX TEXHOJIOTHH, UCHOJb3yeMbIX
IPU OCYLIECTBJIEHUH 00pa30BaTeJIbHOIO Mpouecca nNo AUCHMILINHE,
BKJIIOYasi nepe4YeHb NPOrpaMMHOI0 o0ecnevyeHust U

HHGOPMALMOHHBIX CIIPABOYHBIX CHCTEM

WNHdopmanoHHbIe TEXHOJIOIMH, UCHOIb3yEMbIE NPH OCYIIECTBIECHHUH 00pa30BaTENIbHO-
ro mpolecca Mo JUCHUIUIMHE MO3BOJISIOT: 00€CTIeYUTh B3aUMOJIEHCTBUE MEXKIY y4aCTHUKAMU
00pa30BaTeNLHOTO MPOLIECCa, B TOM YUCIIE CHHXPOHHOE M (MJIM) aCHHXPOHHOE B3auMO/IecTBUE
nocpeacTBoM cetu "MHTepHeT"; PpukcHpoBaTh X04 00pa3oBaTENbHOIO IMpoliecca, pe3yabTaToB
IPOMEXYTOYHOU aTTECTAllMM MO JUCLUUIUIMHE U Pe3yIbTaTOB OCBOEHHS 00pa3oBaTeiIbHOM Mpo-
rpaMMbl; OpraHU30BaTh IMpollecC 00pa30BaHUs NMyTEM BU3yallM3allMM U3ydaeMoil mHbopManuu
MOCPEJICTBOM HCIOJIB30BAHUS Mpe3eHTalui, y4eOHbIX (PUIBMOB; KOHTPOJIUPOBATh PE3yJIbTaThl
00y4eHHs Ha OCHOBE KOMITbIOTEPHOTO TECTUPOBAHUS.

11.1 IlepeyeHb JULEH3MOHHOT0 MPOIPAMMHOI0 00ecneYeHHs

Ne HaumeHoBaHue Kparkoe onucanue

1 Microsoft Windows OmneparmoHHasl cuctemMa

2 Microsoft Office (Bxmrouaer Word, Excel, | TTakeT opucHBIX TPUITOKESHUI
PowerPoint)

3 Cucrema tectuposanus INDIGO TectupoBanue



https://znanium.com/
http://www.iprbookshop.ru/
http://e.lanbook.com/
https://edu.kubsau.ru/
http://www.multitran.ru/
http://www.lingvo-online.ru/
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF

11.2 Ilepeyenb npogecCHOHAJBHBIX 023 JaHHBIX U HH(POPMAIMOHHBIX CIPABOYHBIX

CHCTEM

Ne | HaumeHnoBanue TemaTuka DNEeKTPOHHBIN ajgpec

1 | HayuHas snekTpoHHas YHuBepcanpHas https://elibrary.ru/
oubmmoreka eLibrary

11.3 Joctyn k cetu UHTEpHET

Hoctyn k cetn MHTEpHET, AOCTYI B 3JIEKTPOHHYIO MH(DOPMALIMOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
Cpelly YHUBEPCUTETA.

12 MaTepuajibHO-TEXHUYECKOE o0ecneyeHue s 00ydeHHs
10 JUCUMILJIMHE
HnaHpreMHe NMOMCIICHUWA IJIA MPOBCACHHUA BCECX BUJIOB y‘IG6HOI>i JACATCIIBHOCTHU

No HaumeHnoBanue y4eOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit s Anpec (MeCTOIOIOKEHUE)
1/ IIPEAMETOB, KYpPCOB, MPOBEICHUS BCEX BHIOB YUCOHOM MOMEUIECHUH 1Ji IPOBEIEHUS
| JTUCTIUTUIAH (MOIyJIeH), NeSITeBHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOM BCEX BHIOB y4eOHOM
MPaKTHUKU, HHBIX BHJIOB y4eOHBIM IDTAHOM, B TOM YHCIIE, TIESITeTBHOCTH,
y4eOHOI NesITeTbHOCTH, MTOMEIICHUH [T CaMOCTOSATSITEHON MPeIyCMOTPEHHON ydeOHBIM
MIPEIYCMOTPEHHBIX YICOHBIM paboThI, ¢ yKa3aHUEM TIepeUHs IUTAHOM (B CITy4ae peai3annu
IUTaHOM 00pa30BaTENTFHON OCHOBHOTO 000pyIOBaHHS, YIeOHO- 00pa3oBaTEeNBHBIX IPOTPAMM B
TIPOTPaMMBEI HATJISTHBIX TIOCOOUH M HCTIOIh3yEeMOTO ceTeBoit hopme
IIporpaMMHOTO o6ecnequI/m JOTIOJTHUTCIIbHO YKa3bIBACTCA
HalMEHOBAaHUE OPraHU3alny, C
KOTOPOH 3aKJIF0YEH JJOTOBOP)
1 2 3 4
1. | MHOCTpaHHBII A3BIK ITomemmenue Ne513 I'Jl, mocamouHbIX 350044, KpacHomapckuii kpai,
(Hemenkwuit) mecT — 30; momanp — 41,1kB.M; r. Kpacnonap, yi. um.

yueOHast ayJJUTOPHs ISl IPOBEICHUSI
y4eOHBIX 3aHITHH.
Crieranmu3upoBanHas MeOep (yaeOHas
JIOCKa, yueOHast MeOeTb).

TTomemenne Ne610 I'VK, mocamounbix
mecT — 28; mromans — 40KB.M;
yueOHast ay JUTOPHUS IS TPOBEACHUS
yUeOHBIX 3aHITHH.
crieranu3upoBaHHast Mmeoenpb (yueOHast
JIocKa, yaeOHast Mmebenn);
TEXHUYECKUE CPEICTBA O0yUCHUS,
HA0OPBI IEMOHCTPAIIMOHHOTO
000pyI0BaHUS U y4eOHO-HATIISTHBIX
mocobuii (HOyTOYK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammuoe obecrieuenue: Windows,
Office.

TTomemenne Ne628 I'VK, mocamounbix
MecT — 26; miomaas — 34,7kB.M;
yueOHast ay TUTOPUS ISl IPOBEACHUS
y4eOHBIX 3aHATHH .
CrenHaNIn3upoBaHHast Mebenb (yaeOHas
J0CKa, yaeOHas mebep);
TEXHUYECKUE CPeACTBa 00yUeHUs,
Ha0OPBI IEMOHCTPALIMOHHOTO
000py10BaHMs M yueOHO-HATJISTHBIX
rocoOuii (HOyTOYK, ITPOEKTOP, FKPaH);
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Ne HaumeHnoBanue y4eOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit ass Anpec (MECTOTOI0KEHUE)
/ MIPEAMETOB, KypCOB, MIPOBEJCHUS BCEX BHJOB yICOHOM TIOMETLCHUH 111 TPOBEICHUS
| JTUCTIUTUIAH (MOIyJIeH), JeSITeIBHOCTH, TIPEITyCMOTPEHHOM BCEX BHIOB y4eOHOM
MPaKTHKH, HHBIX BUIOB Y4eOHBIM ITAHOM, B TOM YHCIIE, JIESITEITbHOCTH,
y4e0HOIl NesITeTbHOCTH, TIOMEILEHUH IJIs1 CAMOCTOSITENIbHOM MIPEIyCMOTPEHHON ydeOHBIM
MIPEAYCMOTPEHHBIX YIeOHBIM paboTHI, ¢ yKa3aHHEM MEPEUHs IUTAHOM (B CIIydac peann3ain
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyIOBaHUS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
MpOTpaMMBbI HAarJISHBIX TOCOOHI M UCTIONIB3yEeMOTO cereBoi opme
MPOTrPaMMHOT0 00eCeYeHUs JIOTIOJTHUTENBHO yKa3bIBaeTCs
HaMMEHOBaHUE OPraHU3aLUH, C
KOTOPOI1 3aKJTI0UEH JOTOBOD)
1 2 3 4
nporpammHoe obecneyenue: Windows,
Office.

ITomemenne Ne541 I'VK, momans —
36,5kB.M; IOMELIEHHUE ISl XPAHEHUS U
IpoQUIAKTHIECKOTO 00CITYKUBAHUS
y4eOHOTO 000PYIOBAHHS.
KOHIMIMOHEp — | ImT.;
XOJIOIWIBHAK — | mT.;
nabopaTropHoe 000pyI0BaHKE
(obopynoBanue 1aboparopHoe — 3
IIT.});

TEXHHUYECKUE CPe/ICTBA 00yUEHUs
(npunTep — 1 mrt,;

MOHHUTOpP — 3 IUT.;
KOMIIBIOTEp MIEPCOHATBHBIN — 5 mIT.).
Hoctyn k cetu «HTEpHETY;
JlocTym B 31€KTPOHHYIO
00pa3oBaTENbHYIO CPely YHUBEPCHUTETA;
nporpammuoe obecrnieuenune: Windows,

Office

TTomemenue Ne510 I'VK,
rnocago4yHeix Mmect — 30; maomags —
54,9kB.M; TIOMEILEHUE IS
CaMOCTOSATENFHON pabOTHI
00yJaroIuXCsI.

nabopaTopHOEe 000pyIOBaHHE

(crom mabopatopHsIit — 1 mrT.;

TepMoIITanra — | mr.;);

TEXHUYECKUE CPEACTBA O0yIEHUS

(Mpy — 1 mt.;

9KkpaH — 1 mT.;

mpoexTop — | mr.;

ceTeBoe obopyaoBanue — | mrT.;

ckaHep — | mr.;

uobm — 2 mrT.;

cepep — 2 WIT.;

KOMITBIOTEp MepCOHANbHBIA — 11
IIT.);

noctyn k cetn «VHTepHeT»;

JIOCTYII B 3JIEKTPOHHYIO
nH(popMaMOHHO-00pa30BaTEIBHYIO
Cpe/ly YHUBEPCHUTETa;

CIeMaIN3NPOBaHHAS MeOeTb
(yueOHast MeOenb).

[TporpammHuoe obecnieuenue: Windows,
Office, criennanu3upoBaHHOE
JIMLICH3MOHHOE U CBOOOIHO
pacrpocTpaHsieMoe IIporpaMMHOe




Ne HaumeHnoBanue y4eOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit ass Anpec (MECTOTOI0KEHUE)
/ MIPEAMETOB, KypCOB, MIPOBEJCHUS BCEX BHJOB yICOHOM TIOMETLCHUH 111 TPOBEICHUS
| JTUCTIUTUIAH (MOIyJIeH), JeSITeIBHOCTH, TIPEITyCMOTPEHHOM BCEX BHIOB y4eOHOM
MPaKTHKH, HHBIX BUIOB Y4eOHBIM ITAHOM, B TOM YHCIIE, JIESITEITbHOCTH,
y4e0HOIl NesITeTbHOCTH, TIOMEILEHUH IJIs1 CAMOCTOSITENIbHOM MIPEIyCMOTPEHHON ydeOHBIM
MIPEAYCMOTPEHHBIX YIeOHBIM paboTHI, ¢ yKa3aHHEM MEPEUHs IUTAHOM (B CIIydac peann3ain
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyIOBaHUS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
MpOTpaMMBbI HAarJISHBIX TOCOOHI M UCTIONIB3yEeMOTO cereBoi opme
MPOTrPaMMHOT0 00eCeYeHUs JIOTIOJTHUTENBHO yKa3bIBaeTCs
HaMMEHOBaHUE OPraHU3aLUH, C
KOTOPOI1 3aKJTI0UEH JOTOBOD)
1 2 3 4

o0ecreueHne, IPeIyCMOTPEHHOE B
paboueii mporpamme




